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PRESENTACION

Breve descripcion de la accion formativa.

METODOLOGIA

Modalidad, fecha de imparticion, horario, docente y
método de trabajo.

OBJETIVOS

Principales resultados a alcanzar con la formacion.

PERFIL DESTINATARIO

Descripcion de los posibles participantes en la formacion.

MATERIAL DIDACTICO

Elementos facilitados conductores del aprendizaje.

PROGRAMA FORMATIVO

Contenidos de la accion formativa.

TARIFAS FORMATIVAS

Coste de la accidon formativa para entidades asociadas y no
asociadas.

INSCRIPCION

Instrucciones para la correcta formalizacion de la matricula.
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PRESENTACION

El etiquetado de alimentos es una
herramienta imprescindible para
garantizar una alimentacion
responsable y saludable, que
fomenta que el consumidor pueda
tomar decisiones que se adapten a
sus necesidades, posibilitando Ia
comparacion entre productos. La
normativa europea sobre etiquetado
(Reglamento 1169/2011) esta
destinada a facilitar la informacion y
a mejorar la forma en la que la
percibe el consumidor.



https://twitter.com/anfacocecopesca
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AULA VIRTUAL FECHA DE IMPARTICION
R | Y HORARIO
ormacion Vvirtua en a que as

personas participantes se visualizan Martes, 25 de junio de 2024

en tiempo real y tienen la posibilidad De 09:00 a 14:00 horas
de intervenir de forma sincrona (5 horas)

entre ellas y con la persona docente.

IEI Profesional altamente cualificada, consultora del

Area de Asistencia Técnica Cooperacion
DOCENTE _ Y Pere
Internacional de ANFACO-CECOPESCA con mas de I

3N oav.lanoll3

15 afios de experiencia profesional.
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METODOLOGIA

La entidad organizadora ANFACO-CECOPESCA garantiza
qgue la accion formativa se impartira a través de la
modalidad aula virtual, asegurando la calidad en Ia
imparticion y avalando su seguimiento y control.

La formacion a través del aula virtual posibilita Ia
transmision de conocimientos y el desarrollo de los
objetivos y contenidos previstos en la accion formativa de
una forma dinamica, participativa y colaborativa.

AULA VIRTUAL

El curso se celebra a través de aula virtual y la persona
inscrita recibira un enlace a su correo electronico para
poder acceder a la sesidén formativa.
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OBJETIVOS

Analizar los conceptos relacionados con
etiquetado de los productos de la pesca.

Conocer la normativa que regula el etiquetado de
los productos de |la pesca enel ambito Europeo
en relacion a la legislacion vigente.

Adquirir una perspectiva especifica del
etiquetado aplicable desde la practica.

3N oav.lanoll3
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PERFIL DE LA PERSONA DESTINATARIA

Profesionales del sector de productos de la pesca,
incluyendo personas directivas, responsables de calidad y
de produccion, profesionales y técnicos del sector
alimentario, interesados en conocer los requisitos del
etiqguetado de alimentos, dando respuesta y satisfaccion
el cumplimiento del Reglamento 1169/2011.
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MATERIAL DIDACTICO

NOIL3

Se proporcionara la documentacién necesaria a los asistentes
para seguir la accién formativa. Asi como cualquier informacion
adicional complementaria precisa.
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Etiquetado UE ( 5 h)

Modulo 1. Antecedentes y aspectos legislativos horizontales para el etiquetado
de productos de la pesca
Ambito de aplicacién de la normativa.
Responsabilidades del operador.
Legislacion especifica de ambito nacional y comunitario aplicable al
etiguetado de los productos de la pesca.

3N oav.lanoll3
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FORMATIVO

Modulo 2. Informacidon al consumidor: menciones obligatorias y aspectos
relevantes
Menciones obligatorias del etiquetado general.
Casos en los que es necesario fijar una nueva Marca de identificacion.
Legibilidad.
Altura de cifras de Cantidades nominales.
Declaracion de Alérgenos.
Informacidn nutricional en el caso de alimentos envasados con un liquido.
Pais de origen o lugar de procedencia del ingrediente primario de un alimento.
cuando no sea el mismo que el pais de origen o el lugar de procedencia 'I
mencionados en relacién con el alimento.
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Etiquetado UE ( 5 h)

Madulo 3. Requisitos especificos para determinados productos y/o escenarios:
Aspectos especificos contemplados en el Reglamento 1169/2011 para
determinados productos de la pesca (fecha de congelacidon, agua afladida,
etc.).

Revisidn de los aspectos aclaratorios incluidos en la Comunicacion de la
Comisidn sobre preguntas y respuestas relativas a la aplicacion del
Reglamento (UE) 1169/2011.

Requisitos exigibles a efectos de aplicacion del Reglamento 1379/2013:
Capitulo IV - Informacion al consumidor.

Aspectos especificos para productos de la pesca ultracongelados y
determinados productos en conserva.

3N oav.lanoll3
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Modulo 4. Informacion nutricional, declaraciones nutricionales y de
propiedades saludables
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TARIFAS FORMATIVAS

ETIQUETADO UE
Asociado a ANFACO-CECOPESCA:

220 € (precio con IVA 266,20 €)

No asociado a ANFACO-CECOPESCA:

295 € (precio con IVA 356,95 €)

10% de descuento en segundas y posteriores matriculas de
alumnado de una misma empresa.

Formacion bonificable

hasta un maximo de 65 €
por participante
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ETIQUETADO UE

INSCRIPCION

Para formalizar la inscripcion:

Plazo de inscripcion: : . -,
Cumplimentar la inscripcion en el

hasta una semana antes de la fecha de mmmmmm Siguiente enlace:
imparticion o hasta cubrir las plazas

disponibles. . )
ilnscribete aqui!

Plazo de cancelacion:

si tras la formalizacion de la inscripcion O
se desea cancelar la misma, se deberd

comunicar por escrito con una

antelaciéon minima de 7 dias naturales

previos al inicio de la accion formativa :
para que se proceda al reembolso de la ANFACO-CECOPESCA se reserva el derecho de cancelar la accién
matricula. El incumplimiento de este : formativa al no alcanzar un minimo de participantes.

plazo ocasionara que el importe sea no :

ANFACO reembolsable.
CECOPESCA

Se te enviara la factura proforma con el
mmemmmn importe dela formacion a ingresar.



https://forms.office.com/e/EbWce27V5B

ANFACO-CECOPESCA

Para mas informacién puedes ponerte en
contacto con el Departamento de Formacion:
formacion@anfaco.es

Teléfono: 0034 986 469 301

Extension: 368

www.anfaco.es
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