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PRESENTACION

Breve descripcion de la accion formativa.

METODOLOGIA

Modalidad, fecha de imparticion, horario, docente y
método de trabajo.

OBJETIVOS

Principales resultados a alcanzar con la formacion.

PERFIL DESTINATARIO

Descripcion de los posibles participantes en la formacion.

MATERIAL DIDACTICO

Elementos facilitados conductores del aprendizaje.

PROGRAMA FORMATIVO

Contenidos de la accion formativa.

TARIFAS FORMATIVAS

Coste de la accidon formativa para entidades asociadas y no
asociadas.

INSCRIPCION

Instrucciones para la correcta formalizacion de la matricula.
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PRESENTACION

En la industria conservera es de
obligado cumplimiento el control de
calidad de los cierres, ya que las
alteraciones por fugas tienen lugar
primordialmente por defectos en los
mismos. El mantenimiento de Ia
esterilidad en los productos
conserveros depende de la
hermeticidad de los cierres.



https://twitter.com/anfacocecopesca
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AULA VIRTUAL FECHA DE IMPARTICION =N ﬂ~ A
Y HORARIO e
Formacion virtual en la que las > (@ —
perspnas participafntes se vis.u:inl_izan Jueves, 22 de agosto de 2024 0 O =
en juempo r.eal y tienen ’Ia posibilidad De 11:00 3 14:00 horas O m
de intervenir de forma sincrona entre 2 m
(3 horas) 2z -
ellas y con la persona docente. n ; —
g Z
S >
L1 B
Profesional altamente cualificada, técnico del
DOCEWE Area de Asistencia Técnica y Cooperacidn
S N TS Internacional de ANFACO-CECOPESCA con mas de I
15 aios de experiencia profesional. ,
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METODOLOGIA

La entidad organizadora ANFACO-CECOPESCA garantiza
qgue la accion formativa se impartira a través de la
modalidad aula virtual, asegurando la calidad en Ia
imparticion y avalando su seguimiento y control.

La formacion a través del aula virtual posibilita Ia
transmision de conocimientos y el desarrollo de los
objetivos y contenidos previstos en la accion formativa de
una forma dinamica, participativa y colaborativa.

AULA VIRTUAL

El curso se celebra a través de aula virtual y la persona
inscrita recibira un enlace a su correo electronico para
poder acceder a la sesidén formativa.
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OBJETIVOS

Dar formacidon especializada a personal técnico
de la empresa en relacion a uno de los
principales PCCs en las empresas conserveras,
como es el cierre del envase.

Mejorar los conocimientos del proceso de cierre,
asi como los diferentes tipos de materiales
utilizados.
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PERFIL DE LA PERSONA DESTINATARIA m a
Personal responsable de la seguridad alimentaria y/o ; m

mandos  intermedios de empresas alimentarias.

Responsables de Calidad y/o de Produccion.
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Se proporcionara la documentacién necesaria a los asistentes (7)) Z m
para seguir la accién formativa. Asi como cualquier informacion = M A
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El cierre en el envase hermético en la Industria Conservera (3 h) U g (I;
< o Madulo 1. Envases y generalidades del cierre % Z ﬁ
2 2 e Tipos de envases, nomenclatura y caracteristicas del cierre para conservas. _I T w
é |— e Materiales, revestimientos sanitarios. Controles. w = w
< e Normativa y recomendaciones. . m
(5 2 e El cierre como punto critico en el proceso de elaboracion de conservas. > O m
8 g Médulo 2. El cierre en envases metalicos m i
(a LL e Formacion del cierre y elementos que intervienen en su desarrollo. 2 Z —
e Evaluacion y control del cierre: controles destructivos (desguace, corte transversal W ; T
y Hermeticidad) y no destructivos. 11/ 4
e Limites y recomendaciones. w <
e Tipologia de Defectos. < >

m
Maddulo 3. El cierre en envases de vidrio ; f-’n’

e Conformacién del cierre.

e Condiciones especiales de envasado y esterilizacidon para mantener un cierre
hermético.

e Evaluacion y control del cierre: Inspeccidn visual y controles destructivos. 'I
Hermeticidad.

e Tipologia de Defectos. céc'géé%A
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El cierre en el envase hermético en la Industria Conservera (3 h) U g (I;

§ g Médulo 4. El cierre en envases plasticos % Z ﬁ

et e Conformacién del cierre. — m- A

é |— e Evaluacién y control del cierre: Inspeccion visual y controles destructivos. w =] w

< Hermeticidad. — m

(5 2 e Limites y recomendaciones. > 6 m

o M e Tipologia de Defectos.

g o e Modo de actuacion en caso de desviaciones (segun la tipologia del defecto). O m T

(a LL Importancia de acortar el defecto. Z Z —
72 ;

Mddulo 5. Gestion de calidad 11 E

e Frecuencia de los controles. A <

* Registros. < >

e Evaluacion de la calidad de los controles. m 7T,

§ m
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TARIFAS FORMATIVAS

EL CIERRE EN EL ENVASE HERMETICO EN LA
INDUSTRIA CONSERVERA

Asociado a ANFACO-CECOPESCA:

Formacion bonificable

hasta un maximo de 39 €
por participante

155 € (precio con IvA 187,55 €)

No asociado a ANFACO-CECOPESCA:

210 € (pPrecio con IVA 254,10 €)

10% de descuento en segundas y posteriores matriculas de
alumnado de una misma empresa.
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INSCRIPCION

Plazo de inscripcion:

hasta una semana antes de la fecha de
imparticion o hasta cubrir las plazas

disponibles.

Plazo de cancelacion:

si tras la formalizacion de la inscripcion
se desea cancelar la misma, se deberd
comunicar por escrito con una
antelaciéon minima de 7 dias naturales
previos al inicio de la accion formativa
para que se proceda al reembolso de la
matricula. El incumplimiento de este
plazo ocasionara que el importe sea no
reembolsable.

REVISION DE ETIQUETADOS DE LA FDA
PARA PRODUCTOS PESQUEROS

Para formalizar la inscripcion:

01 Cumplimentar la inscripcion en el

mmmmmnm Siguiente enlace:

ilnscribete aqui!

O 2 Se te enviara la factura proforma con el

ammmmm Importedelaformacion aingresar.

: ANFACO-CECOPESCA se reserva el derecho de cancelar la accidn
: formativa al no alcanzar un minimo de participantes.


https://forms.office.com/e/GAp7CA986y

ANFACO-CECOPESCA

Para mas informacién puedes ponerte en
contacto con el Departamento de Formacion:
formacion@anfaco.es

Teléfono: 0034 986 469 301

Extension: 368

www.anfaco.es

4

ANFACO
CECOPESCA



mailto:formacion@anfaco.es
http://www.anfaco.es/
https://www.linkedin.com/company/anfaco-cecopesca/mycompany/
https://twitter.com/anfacocecopesca

	Diapositiva 1: EL CIERRE EN EL ENVASE HERMÉTICO EN LA INDUSTRIA CONSERVERA
	Diapositiva 2: ÍNDICE
	Diapositiva 3: PRESENTACIÓN
	Diapositiva 4: EL CIERRE EN EL ENVASE HERMÉTICO EN LA INDUSTRIA CONSERVERA
	Diapositiva 5: AULA VIRTUAL
	Diapositiva 6: 04
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9: PROGRAMA FORMATIVO
	Diapositiva 10: PROGRAMA FORMATIVO
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13: ANFACO-CECOPESCA

