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Estrategias para el control de Listeria en la industria

alimentaria (superficies, control de proceso y vidas útiles) (5 h))



ESTRATEGIAS PARA EL CONTROL DE LISTERIA EN 
LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 

Asociado a ANFACO CECOPESCA:



Gestión de crisis alimentarias (4 horas)

.

Haz clic para su descarga

ESTRATEGIAS PARA EL CONTROL DE 
LISTERIA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 
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