
24 febrero

MEJORA DE LA 
COMPETITIVIDAD 
A TRAVÉS DE LEAN

5 h
Tú eliges la modalidad:

Presencial
o
Aula Virtual



Breve descripción de la acción formativa.01

Modalidad, fecha de impartición, horario, docente y método 
de trabajo.
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04
Descripción de los posibles participantes en la formación.

05 Elementos facilitados conductores del aprendizaje.

06
Contenidos de la acción formativa.

07 Coste de la acción formativa para entidades asociadas y no 
asociadas.

08
Instrucciones para la correcta formalización de la matrícula.

Zona interactiva
Haz clic en las secciones

03
Principales resultados a alcanzar con la formación.



Apenas existen dudas en el contexto
económico actual, de que las empresas
están emprendiendo actuaciones que
mejoren su posición competitiva,
empleando indicadores que avalen esas
actuaciones. Así, en el ámbito de la
producción la filosofía Lean Production
goza de un amplio reconocimiento al
contribuir activamente a una mejora de la
competitividad. La puesta en práctica de
esta filosofía conduce a la denominada
Mejora Continua que se basa en la activa
participación de todo el personal para
contribuir con sus ideas a su implantación y
éxito. Personas, Lean y Mejora continua, e
Indicadores serán los ejes de este Taller de
Experiencias.

https://twitter.com/anfacocecopesca


FECHA DE IMPARTICIÓN 
Y HORARIO

DOCENTE

AULA VIRTUAL

Viernes, 24 de febrero de 2023
De 09:00 a 14:00 horas

(5 horas)

Formación virtual en la que las
personas participantes se visualizan
en tiempo real y tienen la posibilidad
de intervenir de forma síncrona
entre ellas y con la persona docente.

Dr. Ingeniero Industrial. Catedrático de Universidad

en la Escuela de Ingeniería Industrial de Vigo.

Cuenta con más de 30 años de experiencia en

proyectos de transferencia con empresas.



La entidad organizadora ANFACO-CECOPESCA garantiza
que la acción formativa se impartirá a través de las
modalidades: presencial o aula virtual, asegurando la calidad
en la impartición y avalando su seguimiento y control.

La formación a través de ambas modalidades posibilita la
transmisión de conocimientos y el desarrollo de los
objetivos y contenidos previstos en la acción formativa de
una forma dinámica, participativa y colaborativa.

AULA VIRTUAL

METODOLOGÍA

El curso se celebra a través de la modalidad elegida y se
enviarán las instrucciones precicisas para su correcta
participación en la acción formativa.

PRESENCIAL
O



0403

Mejorar la posición competitiva de la empresa,
empleando indicadores que avalen las
actuaciones mediante la filosofía Lean Production
(también conocida como Lean Management o
Lean thinking).

Conocer como poner en práctica de esta filosofía
para la conducción de la organización a la Mejora
Continua.

Fomentar la participación activa de todo el
personal para contribuir con sus ideas a su
implantación y éxito.

Conocer los ejes de este taller de experiencias:
personas, Lean y Mejora continua, e indicadores.
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PERFIL DESTINATARIO

Responsables de Dirección, Cadena de Suministro,

Producción y/o Calidad. Personal de producción,

gestión de calidad y seguridad alimentaria de

industrias de la alimentación (Productoras,

comercializadoras, transformadoras…).



Se proporcionará la documentación necesaria a los asistentes
para seguir la acción formativa. Así como cualquier información
adicional complementaria precisa.
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O Mejora de la competitividad a través de Lean (5 h)

Módulo 1: Introducción. La filosofía Lean production. Los elementos de la

filosofía Lean y la mejora continua.

Módulo 2: Creación de la fábrica sobre la que se actuará.

Módulo 3: Identificación de deficiencias. Cuello de botella. Plan de

actuación.

Módulo 4: Acciones a desarrollar. Indicadores.

Módulo 5: Estructuración y desarrollo del equipo de mejora.

Módulo 6: Reflexión final.



MEJORA A TRAVÉS DE LA COMPETITIVIDAD 
LEAN

Asociado a ANFACO-CECOPESCA:

280 € (Precio con IVA 338,80 €)

No asociado a ANFACO-CECOPESCA:

350 € (Precio con IVA 423,50 €)

10% de descuento en segundas y posteriores matrículas de 
alumnado de una misma empresa.

Asociado a ANFACO CECOPESCA:

hasta un máximo de 
por participante



Gestión de crisis alimentarias (4 horas)

Plazo de inscripción:

hasta una semana antes de la fecha de
impartición o hasta cubrir las plazas
disponibles.

01

Para formalizar la inscripción:

Cumplimentar la hoja de inscripción de
cursos de ANFACO-CECOPESCA.

Haz clic para su descarga

02 Envíanos la hoja de inscripción firmada a 
formacion@anfaco.es

03 Se te enviará la factura proforma con el 
importe de la formación a ingresar.

ANFACO-CECOPESCA se reserva el derecho de cancelar la acción 
formativa de no alcanzarse un mínimo de participantes.

Plazo de cancelación:

si tras la formalización de la inscripción
se desea cancelar la misma, se deberá
comunicar por escrito con una
antelación mínima de 7 días naturales
previos al inicio de la acción formativa
para que se proceda al reembolso de la
matrícula. El incumplimiento de este
plazo ocasionará que el importe sea no
reembolsable.

MEJORA DE LA COMPETITIVIDAD A TRAVÉS 
DE LEAN

https://www.dropbox.com/s/wtkk8yvw14nxjrk/Ficha%20de%20Inscripcion%20cursos.pdf?dl=0
http://www.anfaco.es/fotos/biblioteca/docs/varios/2021/Ficha%20de%20Inscripcion%20cursos%202021.pdf
mailto:formacion@anfaco.es


Para más información puedes ponerte en 
contacto con el Departamento de Formación:
formacion@anfaco.es
Teléfono: 0034  986 469 301 
Extensión: 368
www.anfaco.es

ANFACO-CECOPESCA

mailto:formacion@anfaco.es
http://www.anfaco.es/
https://www.linkedin.com/company/anfaco-cecopesca/mycompany/

