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PRESIDENTE

Como Presidente de ANFACO-CECOPESCA, es un honor presentar, un ano mds, la Memoria de Actividades Cientifico-Tecnologi-
cas. En ella se recogen las cifras e indicadores que resumen el ano 2021 y que reflejan una enorme actividad con el foco en la
industria y en el desarrollo competitivo de las empresas. Unas empresas que, ano tras ano, depositan su confianza en nuestra
experiencia, conocimiento y saber hacer.

Tras 117 anos de historia intimamente ligada a la tecnologia, al conocimiento y la innovacion, se puede constatar que el sector
goza de buena salud. La apuesta constante por el desarrollo innovador ha sido baluarte principal de avance y consolidacion y
una de las grandes claves que posicionan al sector nacional, con Galicia en la cabeza, como referencia mundial en produccion
y exportacion de productos.

Hoy por hoy, en un entorno no solo altamente competitivo, sino con enorme turbulencia y volatilidad, la tecnologia cobra mds
importancia si cabe para dar respuesta agil y eficiente a los nuevos retos, sobre todo aquellos relacionados con la transforma-
cion del sector hacia modelos digitales, mds sostenibles y resilientes. Bajo este panorama, el poder contar con un Centro Tec-
noldégico como el de ANFACO-CECOPESCA, gran impulsor del [+D+i en el sector, permite avanzar con paso firme y decidido hacia
esa transformacion que sin duda serd clave para mantener e incrementar el posicionamiento en los mercados internacionales
y para continuar impulsando la economia y el empleo en el pais.

Un ano mds, se han alcanzado cifras que refrendan no solo la calidad de las actividades cientifico-técnicas, sino también la
gran implicacion y confianza que el sector industrial deposita en ellas. Asi, con una cifra de 825 M€ de ingresos totales, de los
cuales 7,29 M€ (88%) proceden de actividades de 1+D+1 y de la prestacion de servicios tecnologicos, siendo un 60% de los ingre-
sos procedentes de financiacion privada, ANFACO-CECOPESCA se consolida como referente a nivel nacional e internacional en
el Gmbito marino y alimentario. El incremento interanual del 5,8% en los ingresos, permite constatar ademas no solo el elevado
nivel de fidelizacidon de asociados y clientes, sino también la direccidon correcta de las actuaciones y servicios de ANFACO-CE-
COPESCA. Alcanzar estas cotas de valor y especializacion solo es posible si se cuenta con un equipo humano de excelencia y
unas infraestructuras de primer nivel. Con un elevado nimero de profesionales doctores (20%) y con titulacion superior (66%),
las 110 personas que integran ANFACO-CECOPESCA componen un grupo multidisciplinar de alto rendimiento que hacen uso de
tecnologias y sistemas singulares piloto cuya inversion total alcanza los 22,78 M€.

Este es el reflejo de la apuesta por la innovacion y tecnologia, factores que han sido la clave para la madurez y resiliencia a lo
largo de nuestra historia, la del sector y la de ANFACO-CECOPESCA, y que se continuard reforzando para la mejora competitiva
de un sector esencial para la economia.
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ANFACO-CECOPESCA ha sido y es el infatigable companero de viaje del sector en su travesia hacia el liderazgo y la excelencia,
centrandose en la mejora continua y capacidad de respuesta tecnoldgica. Su estrecha vinculacion con el tejido empresarial,
desde su gestacion hasta la actualidad, ha marcado la firme y decidida apuesta por la tecnologia, la calidad y la innovacion
como palancas de mejora de la competitividad econdmica y social del sector industrial.

Los datos que se extraen de la presente Memoria de Actividades Cientifico-Tecnoldgicas 2021 indican la gran confianza de nues-
tros 252 asociados y 589 clientes en el despliegue de servicios de alto valor, especificamente desarrollados para dar cobertura
a todas sus necesidades tecnologicas.

ANFACO-CECOPESCA continta, un afo mas, siendo el principal promotor del desarrollo tecnolégico e I+D+i en la industria marina
y alimentaria, promoviendo la transferencia eficiente de tecnologia en los dmbitos de la digitalizacion y la industria 4.0, la biotec-
nologia, la salud y la seguridad alimentaria, la sostenibilidad y la economia circular, tanto en aspectos de produccion como en
la transformacion y la comercializacion de los productos.

Asi, en el Area de I+D+i, en este 2021 se han llevado a cabo 101 proyectos de I+D+i, de los cuales un 62,4% se han realizado bajo
contrato directo con empresas y siendo un 23% de cardcter internacional. Especial relevancia tiene también la ejecucion de 6
proyectos CIEN que suponen la movilizacion de un presupuesto superior a los 40 M€ o el desarrollo de dos Redes CERVERA que
suman 8 M€ de presupuesto. Desde el Area de Asistencia Técnica y Cooperacion Internacional se han resuelto 2.225 consultas
técnicas y realizado 56 acciones formativas tanto a nivel estatal como internacional, llevando a cabo mds de 200 actividades
de cooperacion en mds de 40 paises en los Ultimos 23 arnos. Por su parte, el Area de Tecnologia Analitica, que integra varias
unidades de andlisis, sigue también superdndose ano a ano, habiendo gestionado en el ano 2021 mds de 40.000 muestras, con
un incremento interanual del 16,4% y contando con mds de 400 determinaciones ofertadas de las que 180 corresponden a pro-
cedimientos acreditados por ENAC.

Con cifras que crecen ano a ano, nos congratulamos de ver que tanto el sector como el propio ANFACO-CECOPESCA siguen
demostrando su fortaleza a nivel nacional e internacional. Y en un escenario de incertidumbre como el actual, la ciencia y la
innovacion tecnolégica siguen siendo ejes estratégicos clave sobre los que la industria debe continuar apoydndose a fin de
propiciar la transformacion sostenible y digital del sector, asi como la internacionalizacion y apertura a nuevos mercados.

En este proceso, ANFACO-CECOPESCA, con la generacion de valor por bandera, continuard siendo el aliado fiel del tejido empre-
sarial respondiendo a las demandas de la industria a través de la 1+D+i aplicada, de la actualizacion constante de los servicios
tecnoloégicos y de la generacion de nuevas soluciones innovadoras y de vanguardia.
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INVERSIONES

Y EQUIPAMIENTO

22,78 M€

de inversion total

ANFACO-CECOPESCA estd ubicado en el Campus Universitario de Vigo, donde dispone de
una parcela de 6.000 m? con una superficie total construida de mas de 10.000 m? en la
que se encuentra el Centro de Tecnhologias Avanzadas de Investigacion para la Industria
Marina y Alimentaria (CYTMA). A nivel tecnolégico, el CYTMA dispone de equipamiento e
infraestructuras punteras que permiten el desarrollo de soluciones para el tejido empre-
sarial marino y alimentario en el émbito de la biotecnologia y la salud, la sostenibilidad
y la economia circular, la digitalizacion y la industria 4.0 y la acuicultura. Destaca por el
volumen de sistemas singulares a nivel piloto que permiten trabajar a escalas cercanas
a la industrial en aspectos como el procesado, envasado y conservacion de alimentos,
valorizacion de subproductos, automatizacion, robdtica y vision y cultivo de organismos
acudticos. Se dispone, ademds, de equipamiento puntero a nivel de laboratorio para su
aplicacion en alimentacion y salud, seguridad alimentaria, calidad y trazabilidad. En su
conjunto, el equipamiento se integra en plataformas de investigacion que permiten el
desarrollo de soluciones integrales en dmbitos como la nutricion personalizada, la pro-
duccion inteligente digital y sostenible, el ecodisefio de productos o la acuicultura 4.0.

INFRAESTRUCTURAS SINGULARES

Equipamiento de laboratorio

- Sistemas de separacién cromatogréfica y de espectrometria de masas: LC-MS/MS y
UPLC-MS/MS, FPLC, ICP-MS

+ Sistemas de biologia molecular: gPCR, PCR digital, sistema para control de calidad de
librerias NGS y secuenciador masivo (lon Torrent).

- Sistemas de caracterizacion funcional: sistema de determinacion de la biodisponibili-
dad en tejidos - Camara de USSING, Sistema para determinacion de cinética bacteria-
na.

Equipamiento piloto

+ Planta piloto de experimentacion: altas presiones, cavidad multienergética, sistema de
induccion, ultrasonidos, sistema de extrusion, skinpack, sistemas de extrusion y termofor-
mado, sistema de envasado MAP, sistema de secado por liofilizacion, sala andlisis sen-
soriales (UNE), equipo para andlisis reolégicos, armario de congelacion de placas, tanel
de congelacion..

- Area piloto para la investigacién y cria de organismos acudticos: tanques de cultivo
de peces y moluscos bivalvos, sala para el cultivo de microalgas, laboratorio himedo,
sistema RAS, sistemas de monitorizacion en continuo de parémetros de cultivo, contador
celular MUSE cell analycer.

+ Planta piloto de valorizaciéon de subproductos: sistema de extraccion mediante fluidos
superctiticos, sistema spray dryer, sistema de microencapsulacion, reactor de hidrolisis,
centrifuga vertical, sistemas de ultra, nano y microfiltracion por membranas, concentra-
dor, fermentadores.

- Laboratorio de tecnologias de control, digitalizacién y automatizacién avanzada (TECDA):
camaras de vision artificial (RGB, NIR, Hiperespectral, Infrarrojo), equipo para robotizacion
industrial, sistema interfaz hombre maquina, dispositivos loT, impresion 3D, software para
simulacién de procesos, control integral y cibersiguridad, analizador de redes eléctricas,
osciloscopio, cdmara de vision térmica, herramientas software de desarrollo CAD, herra-
mientas hardware y software para vision artificial y programacion de automatas.
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INDICADORES

ECONOMICOS
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de los ingresos proceden de
actividades de 1+D+iy de la
prestacion de servicios tecnologicos.

60%
de los ingresos proceden de

financiacién privodo. La excelencia de nuestras actividades cientifico-técnicas se traduce en

las mas altas cotas de confianza de nuestros asociados y clientes, deri-
vando en un crecimiento sostenido de los ingresos.



RECURSOS
HUMANOS

Talento y eficiencia

110
profesionales en plantilla.

Equipo multidisciplinar
Profesionales quimicos, bidlogos,
veterinarios, ingenieros, ciencias del
mar, farmacéuticos, bromatdlogos..

Alta cualificacion

66% de personas disponen de una
titulacion universitaria de grado
superior.

Excelencia investigadora
20% de profesionales doctores.

Politica de igualdad

El 70% de la plantilla son mujeres (77
trabajadoras). El 30% son hombres (33
trabajadores).

Estabilidad laboral
86% de profesionales con contrato
indefinido.




REPRESENTATIVIDAD

Clientes y Asociados
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Mds de 10.200 M€ de facturacion global.

252 EMPRESAS ASOCIADAS NACIONALES E INTERNACIONALES

Mds de 25.000 profesionales empleados de forma directa.

Mds del 65% de la facturacion nacional y del empleo de la industria de
procesado y conservacion de productos de la pesca.

En conservas y preparados de pescado y marisco, las ventas exteriores
suponen alrededor del 60% de la produccién estando presentes en mds de
120 paises.
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AREA DE I+D+i

Lineas de Investigacion

BIOTECNOLOGIA - SALUD

 Caracterizacion de fuentes alternativas de compuestos fun-
cionales. Desarrollo de soluciones biotecnolégicas para la ob-
tencion de proteinas y otros compuestos de interés que puedan
ser incorporados al sistema alimentario:

- Caracterizacion de moléculos/compuestos de interés ali-
mentario obtenidos a partir de fuentes emergentes (algas,
microalgas, etc.) y subproductos alimentarios.

- Influencia de los sistemas de produccién en las propiedades
funcionales de los alimentos.

- Bioaccesibilidad y biodisponibilidad de nutrientes, toxicos y
nuevos compuestos.

« Interaccion dieta-salud. Adaptacion de la nutricién a cada eta-
pa del ciclo vital. Desarrollo de alimentos funcionales y dietas
adaptadas a las necesidades nutricionales especificas de cada
subgrupo poblacional. Envejecimiento activo. Papel de la nutri-
cion en las enfermedades no transmisibles:

- Caracterizacion bioquimica y funcional de nuevos com-
puestos bioactivos y nutracéuticos: péptidos, antioxidantes
naturales, pre- y probiéticos, aditivos, etc.

- Evaluacion in vitro de la bioactividad de ingredientes y ali-
mentos.

- Estudios preclinicos. Estudios de digestibilidad y de absor-
cion intestinal.

- Microbiota intestinal. Incorporacion de pre- y probidticos en
matrices alimentarias.

- Inflamacion y sistema inmune. Diserio de alimentos y dietas

personalizadas en base al andlisis de marcadores especifi-
cos.

- Prototipado y desarrollo industrial de alimentos funcionales
bajo una perspectiva de nutricion personalizada mediante
la integracion de datos procedentes de tecnologias in vivo
y 6micas (transcriptomica, metagenémica y protedémica).
Modelos predictivos.

» Cadena alimentaria segura. Soluciones para prevenir y mitigar
riesgos alimentarios. Herramientas rdpidas y ultrasensibles de
deteccion de contaminantes. Desarrollo de métodos de control.
Trazabilidad de la cadena alimentaria:

- Estrategias de deteccion, prevencion y mitigacion de riesgos
alimentarios: contaminantes biolégicos (microorganismos
patégenos, biotoxinas marinas, micotoxinas) y quimicos
(olérgenos, metales pesados, residuos de medicamentos,
etc.).

- Desarrollo de sistemas de deteccion temprana de riesgos.

- Descontaminacion de fuentes alimentarias y detoxificacion
de productos de la pesca y acuicultura. Estudios toxicologi-
cos (toxicocinética y toxicodinadmica).

- Nuevas metodologias para garantizar la trazabilidad de los
alimentos.

SOSTENIBILIDAD - ECONOMIA CIRCULAR

- Re-disefo de procesos productivos e identificacion de nuevos

modelos de negocio circulares y sostenibles dentro de la ca-
dena de valor agroalimentaria.



- Recuperacion de productos de valor anadido de nuevas
materias primas, efluentes o subproductos a través de tec-
nologias como extraccion de fluidos supercriticos, tecno-
logia de hidrolisis enzimdtica, altas presiones, ultrasonidos,
procesos de ultra o nanofiltracion, bioproduccion, etc.

- Valorizaciéon de subproductos en industria alimentaria para
obtencion de nuevos productos comercializables con fines
alimentarios, farmacéuticos y cosméticos.

- Procesos de estabilizacion de extractos y producto final me-
diante microencapsulacion vy liofilizacion.

Andlisis de ciclo de vida: Huella de carbono y huella hidrica.
Andlisis de eficiencia energética.

Estudio de implantacién de energias renovables y su aplicabi-
lidad a los procesos productivos.

Gestion, ahorro y optimizacién de recursos hidricos: procesos
de recuperacion de productos de interés y reutilizacion de co-
rrientes.

Eco-disefio de procesos: Implantacion de Mejores Técnicas
Disponibles en procesos industriales de conservacion a través
de tecnologias emergentes como altas presiones, ultrasonidos,
microondas, infrarrojo, induccion, calentamiento dhmico, etc.
Procesos de limpieza y desinfeccion industriales de minimo im-
pacto ambiental.

Eco-disefo de productos: prototipado de productos minima-
mente procesados y de fdcil preparacion (V Gama) o con in-
gredientes sostenibles y econdmicamente viables con fines de
mejora la capacidad sensorial y vida dtil. Estudio de viabilidad
industrial.

- Eco-disefio de envases: Sistemas de envasado y recubrimien-
tos sostenibles para alimentos frescos/refrigerodos‘

RECURSOS MARINOS - ACUICULTURA

* Preservacion y gestion de recursos marinos.

- Estudio de la zoologia de especies marinas e introduccion
de nuevas especies de cultivo. Estudios de planes de explo-
tacion.

- Valorizaciéon de los recursos marinos.
- Conservacion de tejidos, genes o especies marinas.
» Mejora de la produccién acuicola y seleccion genética.

- Mejora de los sistemas de cultivo, estudios para la mejora
de la calidad del agua y optimizacion del proceso de ali-
mentacion.

- Nuevos tratamientos alternativos a los antibiéticos y biocidas.

- Desarrollo de herramientas moleculares para la deteccion
precoz de patégenos.

- Disefo y desarrollo de programas de seleccion genética.
Desarrollo de especies mds resistentes.

- Aplicacion de tecnologias 6micas, como la metagendmica
y la transcriptémica, para la identificacion de marcadores
moleculares asociados al estrés o a determinadas condi-
ciones de cultivo o dieta.

« Desarrollo de técnicas de cultivo de nuevos productos de inte-
rés (algas, microalgas, etc.).




+ Nuevos ingredientes sostenibles en la formulacién de piensos
y dietas.

- BUsqueda y estudio de materias primas y aditivos alterna-
tivos.

- Experimentacion piloto para evaluacion de dietas
- Andlisis de pardmetros zootécnicos del cultivo.
 Implementacién de herramientas TIC y acuicultura 4.0.

- Evaluacion de sensoérica para la monitorizacion integral de
la produccidn acuicola. Integracion y puesta en marcha.

- Aplicacion de herramientas opticas.
- Herramientas para la gestion de datos de produccion.

« Economia circular y reduccién del impacto ambiental de la
acuicultura.

- Disefo y evaluacion de sistemas multitroficos.

- Gestion de residuos de granjas de cultivo y su reincorpora-
cion en el sector.

- Estudios de cultivos ecolbgicos.

DIGITALIZACION - INDUSTRIA 4.0

» LAB to FARM: Sistemas NIR e hiperpespectrales para monitori-
zacion de procesos y control inmediato e in situ de calidad de
productos y materias primas. Obtencién de imagen quimica.

« Implementacién de tecnologias habilitadoras aplicadas a la
mejora de procesos.

- Automatizacion, robética y robdtica colaborativa aplicada
a procesos de produccion.

- Diseno y desarrollo de garras especiales para procesos ali-
mentarios.

- Vision artificial avanzada. Machine Learning. Deep Learning.
Redes Neuronales.

- Industrial Internet of Things.

- Realidad Aumentada y Realidad Virtual aplicada a la In-
dustria 4.0.

Disefo, desarrollo y validacién de prototipos industriales, asi
como optimizacion de su funcionamiento. Disefio higiénico de
maquinaria.

Prototipado rapido a través de fabricacion aditiva y construc-
cion modular.

Instrumentacion y sensérica aplicada a procesos industriales.
Blockchain.

Integracion de datos biolégicos y de proceso para el desarrollo
de modelos predictivos.

Desarrollo de plataformas TIC de control. Comunicacion entre
procesos.

Desarrollo de tecnologia para impresién 3D industrial alimen-
taria.

Simulacién y cdlculo de procesos industriales. LEAN manufac-
turing.

Disefio de plataformas inteligentes de monitorizacion de con-
SUMOos energéticos, agua..
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AREA DE |+D+i
Actividades de

Transferencia y Apoyo a la
I+D+i Empresarial

Apoyo a las empresas en la Vigilancia tecnologica = Orientacion a las empresas en el disefio del proyecto =
participacion en programas de Configuracion de consorcios = BUsqueda e identificacion oportunidades = Apoyo
financiacién a la 1+D+i programas administrativo = Redaccién de memorias técnicas y econémicas = Justificacion de

nacionales, internacionales y

proyectos = Explotacion de resultados = Apoyo en la aplicacion de Deducciones Fis-
autonémicos.

cales por [+D+i.

- Difusion de toda la informacion cientifico-tecnolodgica en el Blog Cytma

« Participacion en las principales Plataformas Tecnolégicas Espanolas relacionadas
con la pesca, la alimentacion y la salud: PTEPA, Food For Life-Spain, Clusaga, Bioga,
CSG, VIRATEC.

« Promotor de la Industria 4.0 — La Fabrica Inteligente en la industria marina y ali-
mentaria.

« Coordinacion de la Alianza Tecnolégica Intersectorial de Galicia (ATIGA).

+ 22 publicaciones cientificas y participacion en congresos cientificos nacionales e
internacionales.

+ 2l patentes sobre nuevas tecnologias de procesado y conservacion y biotecnologia.
+ Ejecucion de 10 proyectos de transferencia
+ Realizacion de 11 jornadas técnicas de transferencia.

+ ANFACO-CECOPESCA forma parte de los HUB de Innovacién Digital promovidos por
GAIN: DATALIFE (biotecnologia) y DIHGIGAL (Industria4.0)

« Convenio de colaboracion con el IGAPE para la deteccion y andlisis de oportunida-
des sectoriales para las empresas industriales gallegas en el dmbito de la Industria
4.0.




AREA DE I+D+i

Indicadores 2021

Desarrollo de 101 proyectos de 1+D+i, el 62,4% bajo contrato directo con empresas.
63 contratos privados para actividades de [+D+i.
23 proyectos internacionales en ejecucion.

Lideres de la Unica Red Cervera de Centros Tecnologicos de Excelencia financiada por CDTi en el @mbito acuicola
con un presupuesto global de 4 M€ y socios de la Gnica Red Cervera en el dmbito de la alimentacion saludable.

2 Proyectos Industrias del Futuro 4.0 - Fabrica inteligente con Hijos de Rivera con un presupuesto global de 2,1 M€ y
con Hifas da Terra por 2 M€.

1 Unidad Mixta de Investigacion con Grupo Emenasa, con un presupuesto global de 1,8 M€ para el periodo 2020-2023

6 proyectos CIEN (2015-2023).

r “1

Tipologia de proyectos segiin @mbito de actuacién

Autonémico
(53)

M Proyectos
Individuales (6)

Estatal

(25)

M Proyectos en
Colaboracién (32)

. W Contratos (63)
Internacional

(23)
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Proyectos
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NUTRIGEN 4.0

Titulo: Implementacién de procesos inteligentes de producciéon de complementos nu-
tricionales en base al andlisis de nuevas rutas biosintéticas en genomas de dos cepas
de hongos comestibles de Galicia.

Objetivo: Desarrollo de soluciones innovadoras para la obtencion de nutracéuticos a par-
tir de hongos medicinales. Gracias al uso intensivo de Tecnologias Facilitadoras como la
Inteligencia Artificial y a un plan de trabajo con una sinergia perfecta entre la biotecnolo-
gia y las herramientas 4.0, NUTRIGEN permitird monitorizar, simular y predecir un proceso
biotecnoldgico de obtencion de nutracéuticos a partir de hongos para obtener productos
innovadores y personalizados adaptados a las necesidades de los pacientes y al consu-
midor final. En el proyecto se emplean, a su vez, tecnologias dmicas para el estudio de
los mecanismos moleculares y celulares implicados en la produccion de los compuestos
bioactivos.

Convocatoria: Fabrica Inteligente, GAIN, Xunta de Galicia.
Socios: HIFAS DA TERRA, S.L, ANFACO-CECOPESCA

MEDKIDS

Titulo: Investigacion y desarrollo de nuevos productos alimentarios para la elaboracion
de una cesta saludable para alimentacioén infantil.

Objetivo: El proyecto tiene como objetivo la investigacion y desarrollo de nuevos produc-
tos que contribuyan a mejorar los hdbitos de alimentacion en la poblacion infantil, para la
prevencion de obesidad, con un patrén de dieta mediterrdnea, mediante la intervencion
de todos los dmbitos implicados en la educacion de este grupo de poblacion.

Convocatoria: Proyectos Estratégicos CIEN (CDTI).

Socios: AMC INNOVA, FERTINAGRO, PESCANOVA, NOVAPAN, ACER CAMPRESTRES y COOPERA-
TIVA SAN FRANCISCO DE ASIS DE MONTEFRIO.

Organismos de Investigacion: Centro de Investigacion Biomédica en Red de Fisiopatolo-
gia de la Obesidad y Nutricién (CIBEROBN), Universidad de Zaragoza, Institut Hospital del
Mar d'Investigacions Mediques, Universidad de Granada, Universidad de Navarra, Funda-
cién Instituto de Investigacion Sanitaria de Santiago de Compostela (FIDIS), ANFACO-CE-
COPESCA, Universidad Catdlica San Antonio de Murciq, Instituto de la Grasa vy el Instituto
Andaluz de Investigacion y Formacion Agraria, Pesquera, Alimentaria y de la Produccion
Ecologica (IFAPA)..



FISHEALTH

Titulo: Red de excelencia aplicada a la innovacion y desarrollo de soluciones para el
control de enfermedades infecciosas en produccién acuicola.

Objetivo: Desarrollo de nuevas herramientas y plataformas integradas de prevencion,
diagnostico y tratamiento de las enfermedades infecciosas en acuicultura y reforzar la
competitividad del sector acuicola, mediante un proceso de transferencia de la I1+D+i que
permita disminuir el impacto de dichas patologias en la acuicultura espafnola. FISHEALTH
. estd pensada para que los Centros participantes contribuyan segln sus especialidades,
! de forma coordinada y complementaria a la mejora de la calidad cientifico-técnica de
todos ellos y, a su vez, capacitarlos en necesidades emergentes del sector empresarial
acuicola. Ademas, FISHEALTH busca crear un ecosistema de transferencia a las empresas
de conocimiento, tecnologia, vigilancia tecnolégica, y de diseminacion de las nuevas po-
sibilidades para combatir las principales enfermedades infecciosas en acuicultura.

ANFACO
CECOPESCA

Convocatoria: CERVERA - Centros Tecnologicos, CDTI, Ministerio de Ciencia e Innovacion.
Socios: ANFACO-CECOPESCA, CETGA, AZTI, CTAQUA.

MUSSELGO
Titulo: La sostenibilidad del cultivo de semilla de mejillon en criaderos.

Objetivo: El proyecto tiene por objetivo mejorar los procesos de cultivo de la semilla de
mejilléon en criaderos apostando por la sostenibilidad de la produccion a medio y largo
plazo, mediante la mejora de los puntos criticos del cultivo, la optimizacion del cultivo de

ECIMAT microalgas y la mejora de la calidad de las puestas de los reproductores. El proyecto va
’1 a permitir, ademdas, reducir el coste del cultivo de semilla en planta y crioconservar lineas
de alto crecimiento y mejor adaptadas.

ANFACO r'.qu----‘.-L Cle AlL Toralls
cecorescA  UniversidagVigo
Convocatoria: FEMP 2014-2020 - Direccidn Xeral de Pesca, Acuicultura e Innovacion Tec-

L - - jB“ClB noléxica, Xunta de Galicia.

it Socios: ANFACO-CECOPESCA, Universidad de Vigo (ECIMAT).

Operacion cofinanciada pola Unién Europea
Programa Operativo: Fondo Europeo Maritimo e de Pesca (FEMP) 2014-2020
Obxectivo temdtico 3: Fomentar a competitividade das PEMES e do sector da pesca e da acuicultura
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Titulo: Demonstrable and replicable cluster implementing systemic solutions through
multilevel circular value chains for eco-efficient valorisation of fishing and fish indus-
tries side-streams.

Objetivo: Desarrollo de tecnologias innovadoras de tratamiento previo y extraccion de
biomasa. Su idea es permitir la explotacion sostenible y eficiente de flujos secundarios
del procesado de pescado mediante la obtencidn de bioactivos y galantina para com-
plementos alimenticios de alto valor anadido y productos para el cuidado de la piel, asi
como capas barrera biodegradables y compostables para envases alimentarios. Ade-
mads, se convertir@in otros flujos secundarios de la industria pesquera en fertilizantes para
el suelo, aceite para biodiésel y quitina para productos cosméticos. Incluso las viejas re-
des de pesca encontrardn una nueva vida al convertirlas en componentes de automo-
cién a base de polimeros y envases para productos cosméticos.

Convocatoria: Green Deal (H2020-EU.3.5 - SOCIETAL CHALLENGES - Climate action, Environ-
ment, Resource Efficiency and Raw Materials).

Socios: Consorcio liderado por la entidad italiana FILSE (Finanziaria ligure per lo sviluppo
economico), con la participacion de otras 36 entidades de diferentes paises (ltalia, Bélgi-
ca, Espana, Francia, Noruega, Bulgaria, Israel y Kenia).

RHODOGAL

Titulo: Propagacion y cultivo de dos algas rojas de importancia comercial en Galicia.

Objetivo: El proyecto RHODOGAL tiene por objetivo desarrollar metodologias para el cul-
tivo de dos algas rojas ya explotadas en Galicia a través de la recoleccion en el medio
natural. Las metodologias de cultivo se centrardn en la propagacion vegetativa, utilizan-
do técnicas simples que permitirdn obtener un gran nimero de ejemplares y acortar su
periodo de crecimiento.

Convocatoria: FEMP 2014-2020 - Direccidn Xeral de Pesca, Acuicultura e Innovacion Tec-
noldxica, Xunta de Galicia.

Socios: ANFACO-CECOPESCA, Universidad de Vigo (ECIMAT).
Operacion cofinanciada pola Unién Europea

Programa Operativo: Fondo Europeo Maritimo e de Pesca (FEMP) 2014-2020
Obxectivo temdtico 3: Fomentar a competitividade das PEMES e do sector da pesca e da acuicultura
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SPECTUNA

Titulo: Sistema modular automatizado para el corte y la clasificacion de atin congela-
do utilizando caracterizacién hiperespectral.

Objetivo: Disefio y desarrollo de una célula robotizada que permite automatizar el corte
y clasificacion de atunes congelados, permitiendo, ademds, un andlisis répido y no des-
tructivo pieza por pieza. La célula dispone de varios médulos; un primer robot provisto de
sistemas de vision artificial avanzada gobernados por algoritmos de Deep Learning para
extraer de forma autébnoma piezas de pescado congelado, un segundo robot que proce-
de al corte y un tercero que clasifica la materia prima en funcién de la medicion de una
serie de parédmetros de calidad con vision hiperespectral.

Convocatoria: EASME/EMFF/2017/1.2112/S1 — Sustainable Blue Economy — Demonstration
Projects.

Socios: ANFACO-CECOPESCA, Electromecdnica Naval e Industrial S.A, Infaimon Unipessoal
Lda, Fabrica de Conservas la Gondola S.A.

DES.CO2

Titulo: Descarbonizacién de procesos térmicos en el sector conservero.

Objetivo: Desarrollo de la descarbonizacion mediante la electrificacion de los procesos
de produccién en la industria conservera y la adaptacion de los sistemas hacia el em-
pleo de Energias Renovables. El objetivo es trabajar sobre alternativas a la esterlizacion y
coccidén convencionales, con el fin de reducir el consumo de combustibles fosiles. Asi, se
trabajard con la induccion y el ultrasonidos, tecnologias que ANFACO-CECOPESCA lleva
varios anos explorando para el sector conservero de manera pionera y con las que tiene
varias patentes.

Convocatoria: Desarrollo tecnoldégico, innovacion y equilibrio de la cadena de comerciali-
zacion en el sector pesquero y de la acuicultura, Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion. Plan de Recuperacion, Transformacion y Resiliencia (PRTR).

Socios: ANFACO-CECOPESCA, Universidad de Vigo.



2.225 consultas resueltas.

¢§gﬁlgiAS|STENCIA 477 actividades de asesoramiento y asistencia .

Y COOPERAC|6N Imparticién de 56 cursos de formacion especificos para empresas del sector
INTERNACIONAL en formatos on line y/o presencidal.

Indicadores 2021 Plan de Formacion a través de la Conselleria de Empleo e Igualdade:
acciones formativas de prevencion de riesgos laborales para el sector.

Consultas Técnicas y Legislativas 2099
Circulares informativas 39
Escritos Técnicos | Documentos apoyo empresas 24
Estudios etiquetado y nutricionales 63
ASESORAMIENTO Y SERVICIOS DE ASISTENCIA TECNICA 477
SISTEMAS DE GESTION DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA 184
Manuales de Calidad y Seguridad Alimentaria 162
Auditorias procesos 22
PRUEBAS DE ESTERILIZACION Y METROLOGIA 233
LABORATORIO 60
Auditoria laboratorios autocontrol 4
Peritajes 6
Estudios Técnicos Productos 50
FORMACION 56
Proyecto Formacion “Axenda Formativa parala prevencion dos Riscos Labordis dos traballadores e 5
traballadoras no cluster Mar-Alimentario

Actividades Formativas con empresas 51
COOPERACION EXTERIOR 14
Licitaciones 2
Proyectos

Prestaciéon de servicios 4



CONSULTORIA Y SERVICIOS ESPECIALIZADOS

Tramitacion de pruebas e informes necesarios para venta en otros paises
EEUU, Brasil, Vietnam, China...

Pruebas de penetracion-distribucion de calor.
Calibracion de equipos y asesoramiento en metrologia.
Estudios de encaje legal, etiquetado, factor de transformacion.

Peritajes, muestreo en control oficial, evaluacion de conformidad de
mercancias.

SEGURIDAD ALIMENTARIA, AUDITORIAS Y MEDIO AMBIENTE

Asesoria en implantacion de APPCC y normas BRCGS, IFS, GlobalGap, ISO
22000..

Asesoria de sistemas.

Validacion de procesos y productos.

Estudios de Evaluacion medioambiental en fabrica.
Auditorias internas y Auditorias de segunda parte.

INNOVACION DE PRODUCTOS Y OPTIMIZACION DE PROCESOS

Diseno de instalaciones.
Lean Manufacturing.
Optimizacion de procesos.

FORMACION

Coordinaciéon del Mdaster en Ciencia y Tecnologia de Conservacion de
Productos de |la Pesca.

Gestién de la formacién bonificada (FUNDAE).

Organizacion y promocidn de Cursos, Jornadas, Conferencias y otros
eventos formativos y de interés sectorial.

Tramitacion y ejecucion de proyectos europeos internacionales en los que
participa ANFACO-CECOPESCA.

Gestion de las prdcticas en los laboratorios de ANFACO-CECOPESCA por
parte de alumnos de universidades, mdsters, centros de F.P.



AREA DE ASISTENCIA
TECNICA .
Y COOPERACION

INTERNACIONAL
Indicadores 2021

Mas de 200 actividades de
cooperacion en mds de 40 paises en
los dltimos 23 anos.

14 actividades de cooperacion
internacional con 3 paises en 2021.

En 202], los servicios llevados a cabo en esta Areq, en relacién a la Cooperacion Interna-
cional, incluyen las siguientes tematicas:

« Asesoramiento a empresas para el cumplimiento de las especificaciones, bien del
cliente, bien de la UE.

+ Evaluacion y formacion del funcionamiento de laboratorios de autocontrol.

+ Asesoramiento a la Autoridad Competente de terceros paises para cumplir con los re-
quisitos de la normativa europea aplicable.

« Formacion en aspectos relacionados con la inspeccion, muestreo y evaluacion de con-
formidad de mercancias.

+ Revision y establecimiento de necesidades de mejora de los Planes Nacionales de Con-
trol para el cumplimiento de los objetivos marcados por la UE.

« Establecimiento de pautas operacionales segun situacion del pais y necesidades de las
empresas.

+ Auditorias y actividades de consultoria y formacion en plantas, buques pesqueros.

PROYECTOS Y CONTRATOS

ACUIPESCA PERU. Convenio de Cooperacion para el Desarrollo, cofinanciado por la Vice-
presidencia de la Xunta de Galicia con fondos de Cooperacion Galega, cuyo objetivo
es incrementar la competitividad del sector de la pesca artesanal y la acuicultura en
la Bahia de Sechura (Pert), a través del fortalecimiento institucional y organizacional, la
adopcidn de tecnologias y la sostenibilidad ambiental. En el proyecto participan ANFA-
CO-CECOPESCA, la Fundacion CETMAR y la Fundacion Ayuda en Accion.

Como continuaciéon de este proyecto, se aprueba por parte de la Xunta de Galicia un
complementario con titulo “Promocion del emprendimiento y empleabilidad con equidad
para la recuperacion de medios de vida sostenibles y seguridad alimentaria en las fami-
lias de las organizaciones de pesca artesanal y acuicultura en la Bahia de Sechura, Piura”,
en el que participa el mismo consorcio.

Convenio de cooperacién con Red Adelco (Colombia) para la participacion en el proyec-
to “Alianza Publico Privada para el Desarrollo de la cadena de valor del Camardn en San
Andrés de Tumaco”, financiado por la AECID Colombia, a través del cual se desarrollardn
acciones para mejorar la produccion del camardn de manera sostenible y se facilitard
formacion y buenas prdcticas y estrategias para mejorar calidad y canales de venta.

Contrato en el marco de la licitacion “Training activities on food hygiene at primary pro-
duction under the BTSF initiative” con la Agencia Alemana de Cooperacion Internacional
(G1z), entre 2019 y 2021. ANFACO-CECOPESCA organiza los cursos dirigidos a las autorida-
des sanitarias de paises de la UE. La situacion covid aplaza la ejecucion de los mismos al
ano 2022.

Realizacion de una auditoria interna bajo el estdndar IFS Food version 6.1 a una empresa
ubicada en Cabo Verde, asi como una formacion presencial bajo la nueva version de este
estandar: IFS Food version 7.
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AREA DE TECNOLOGIA
ANALITICA

Indicadores 2021

Mas de 40.000 muestras
gestionadas.

360 clientes de laboratorio.

Mas de 144.000 andlisis realizados.

Incremento anual facturaciéon del 2%.

Mds de 400 determinaciones
ofertadas y 180 procedimientos
acreditados por ENAC.

Mas del 87% de informes emitidos
cubiertos por el alcance de
acreditacion.

El servicio prestado por el Area de Tecnologia Analitica, formada por varias unidades de
andlisis, se caracteriza por su alto nivel cientifico-técnico, siempre manteniendo los es-
téndares de calidad y celeridad requeridos por nuestros clientes y asociados. Los servi-
cios analiticos ofrecidos estdn en constante revision, lo que nos convierte en un referente
en ensayos fisicoquimicos, microbioldgicos, sensoriales, toxicoldgicos y biomoleculares
en productos agroalimentarios, aguas y envases, anticipdndonos a las demandas de la
industria.

Como siempre, en consonancia con nuestra firme apuesta por una mejora continua
del sistema de gestion y los servicios prestados a nuestros clientes y asociados, du-
rante 2021 se curs6 la ampliacién de la acreditacion UNE-EN ISO/IEC 17025 (n°96/LE230)
con nuevos procedimientos de ensayo, entre los que destaca la cuantificacion de
contaminantes metdlicos, micronutrientes y macronutrientes por ICP-MS en alimentos,
piensos y sus materias primas (andlisis de hierro, calcio, y cobre). Destacan también
la ampliacion a matriz equinodermos y gasteropodos crudos para las toxinas parali-
zantes (PSP) por cromatografia liquida con deteccién de fluorescencia (LC-FLD) (oxi-
dacién pre-columna).

Cabe destacar también que ANFACO-CECOPESCA, en concreto, sus servicios analiti-
cos, estdn reconocidos con tres de los programas de acreditacion importantes para
el sector agroalimentario: “Ensayos para informacion nutricional obligatoria confor-
me al Reglamento CE n° 1169/201], en alimentos”, “Ensayos de Gluten y Alérgenos en
Alimentos” y “Ensayos de Microbiologia en Alimentos”.

El reconocimiento con estos programas de acreditacion de ENAC significa que el la-
boratorio estd capacitado para llevar a cabo la totalidad de los ensayos requeridos
para lograr una finalidad concreta, ofreciendo un servicio integral en aspectos tan
importantes para garantizar la salud de los consumidores.

En el dmbito internacional, el laboratorio participa en el grupo de trabajo de la Red Eu-
ropea de Laboratorios de Deteccion de Alérgenos Alimentarios del Centro Com(n de
Investigacién (JRC, Joint Research Centre) de la Comisién Europeq, reforzando su pres-
tigio internacional con el reconocimiento de la AOAC como laboratorio independiente
para participar en la evaluacién de los métodos analiticos presentados en el programa



“Performance Tested Methods"”, gracias a
SuU gran experiencia y robusta trayectoria
en las dreas de alérgenos, contaminantes
industriales, residuos de medicamentos y
biotoxinas marinas.

Desde el laboratorio se sigue colaboran-
do estrechamente con las autoridades
competentes, autonémicas y nacional:
en el Control Oficial de Productos Ali-
menticios, en la Red de Laboratorios de
Seguridad Alimentaria (RELSA) y con la
participacion en trabajos de control ofi-
cial de productos alimentarios para los
que es designado.

Tras la acreditacion por ENAC del andli-
sis de Biotoxinas PSP mediante HPLC-FLD
(oxidacién  precolumna), el laboratorio
de ANFACO-CECOPESCA ofrece servicios
analiticos a numerosas Administraciones
y otros clientes manteniendo su liderazgo
en servicios analiticos de biotoxinas ma-
rinas en un sector tan importante como el
productor y extractor de moluscos bival-
vos, a nivel estatal y autondmico.

A todo lo anterior, se suma el servicio de
Asesoria de Laboratorio el cual constituye
un elemento diferenciador por su capaci-
dad de aportar soluciones y estd conside-
rado de excelencia por nuestros clientes y
asociados.
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