“Transferencia de tecnologias sensoricas para prevenir

riesgos alimentarios”
JORNADA DE CIERRE DEL PROYECTO FOODSENS

A

Miércoles, 21 de septiembre 2022
Sesion presencial
Saléon de Actos ANFACO-CECOPESCA

ANFACO Ctra. Colexio Universitario 16. Vigo
CECOPESCA ' Ve
PROGRAMA
10:15 RECEPCION DE ASISTENTES
10:30-10:35 Apertura
Dra. Sandra Rellan. Coordinacién Area de I+D+i. ANFACO-CECOPESCA, Vigo
10:35-10:50 Presentacion del Proyecto FoodSens
Dra. Ana Garcia Cabado. Investigadora de Biotecnologia y Salud. ANFACO-CECOPESCA, Vigo
10:50-11:05 Principales riesgos alimentarios en la Eurorregion
Dr. Juan Herrera. Grupo MICROTEC. Instituto de Investigaciones Marinas (CSIC), Vigo
11:05-11:20 Desarrollo de sensores basados en SERS para la deteccion de hidrocarburos aromaticos policiclicos (HAPs), histamina
y parvalbumina
Dr. Jorge Pérez-Juste. Grupo Quimica Coloidal. Centro de Investigaciones Biomédicas (CINBIO), Universidad de Vigo
11:20-11:50 PAUSA CAFE
11:50- 12:05 Desarrollo de sensores basados en puntos cudnticos para la deteccion de aflatoxina e histamina
Dr. Rafael Castro. Instituto de Ciéncias, Tecnologias e Agroambiente (ICETA), Universidade de Porto
12:05-12:20 Desarrollo de sensores basados en citometria de flujo para la deteccion de microalgas téxicas
Dra. Vania C Gongalves. Center for Microelectromechanical Systems (CMEMS), Universidade do Minho
12:20-12:45 Conclusiones y turno de preguntas
12:45 CIERRE JORNADA

Inscripcion gratuita en el siguiente enlace: https://bit.ly/blogcytma _jornadafinalFOODSENS
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