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La Voz de Galicia

Viernes, 21 de octubre del 2011 ‘ AGENDA ‘ L15

gallegos en trabajar en Estados Unidos. s. A.

RADIO VOZ

REDACCION LOCAL 14.00 a 14.30
La actualidad de Santiago, con noti-
cias y entrevistas. También, la situa-
cién del trafico y del tiempo.

LA VOZ DEL DEPORTE 14.30 2 15.00
Repaso de la informacion deportiva
de Santiago y su drea metropolitana,
con todos sus protagonistas.

MUSEOS Y EXPOSICIONES

CENTRO GALEGO DE ARTE CONTEMPO-
RANEA. Ria Valle Inclan s/n. De 11a 20 ho-
ras, de martes a domingo. «Como nos mi-
ran=, de 24 artistas internacionales, hasta
el 18 de octubre. Videoinstalacion de Anton
Reixa «Leci6ns de cousas», hasta el 16 de
octubre. También, permanente con fondos
del CGAC y de la Coleccidn Fundacion Arco.
Visitas guiadas el fin de semana a las 13 h.
AUDITORIO DE GALICIA. Burgo das Na-

Las aventuras de una familia de superhéroes

ta de El Patito Editorial. En es-
ta obra, editada por Image Co-
mics y guionizada por Jay Faer-
ber, Fran cuenta las aventuras
de los Noble, una familia de su-
perhéroes. El dibujante y guio-
nista tiene ya una dilatada y va-
riada trayectoria, pues fue uno
de los primeros gallegos en tra-

bajar para el mercado estadou-
nidense, precisamente con es-
ta obra. El acto contara con la
presencia de la editora Gemma
Sesar. Como cortesfa, El Patito
Editorial, con la compra de ca-
dalibro de Causas Nobles, aga-
sajard con un ejemplar de Gali-
matias Ano Un.

El colectivo Batbirulau reflexiona sobre la muerte

SERVICIOS OFERTA DE OCIO
TRANSPORTES
Estacion de Autobuses 981542416
Tussa 981 568 210
Renfe 902240 202
Aeropuerto 981 547 500
902404704 %
981 569 292 - T
Praza Roxa (24 horas) 981 595 964 L
Montero Rios (24 horas) ___981 561 028 T
Galeras 915 580 173 7
Poligono de Fontinas 981 575959
981 585973
Estacion de Autobuses 981 582 450
Estacion Ferrocarril 981 598 488
Castineirino 981 521 300
Aeropuerto de Lavacolla 981591 575
AUTOBUSES DE LINEA
Castromil 902292900
Ariva 902277 482
Alsa-Enatcar 902422242
Freire 981 563 238
La Estradense 986 570 018 Fran Bueno, en la imagen, fue de los primeros
Autobuses de Calo 981 548 581
Mosquera 981 587 124
URGENCIAS
i Galicia 112 .
Policia Nacional 981 551 100 B30horae s b la semana pasa-
Policia Local 092y 981 542 323 breriakomic.  da la Libreria Ko-
981 546 474 mic presentaba
981 581 611 A Man do Diafio, del dibujan-
Guardia Civil de Trafico 981 582 266 te Brais Rodriguez, hoy vuelve
Bomberos 080y 981 542 444 . . oo
Incendios Forestales 05 un viejo conocldg. el dibujan-
Cruz Roja (Coordinador) 981222222 te Fran Bueno, quien presenta-
SERVICIOS ASISTENCIALES ré la edicion de Causas Nobles,
Hospital CI 981950 000 que acaba de salir de laimpren-
Hospital de Conxo 981 951500
Psiquiatrico de Conxo 981 951 900
Servizos Sociais 981 542 465
Refugio animal de Bando 646492835
SEGURIDAD COMARCAS
Policia Local de Ames 619767575
Policia Local de Arzia 618 881 487
Policia Local de Melide 610673767 30 horas. Zom El colectivo Batbiru-
Polici Local de Ordes 676 975 533 lau, creado en Com-
Policia Local de Teo 606 984 838 deBonaval. _ postela en el afio
Guardia Civil de Arzia 981 500 002 PO N
Guardia Civil de Boimorto 981516212 2007, es protagonista de la nueva
Guardia Civil de Brion 981887 011 intervencién que hoy serd inaugu-
Guardia Civil de Melide 981505 007 rada en la Zona C. «Cal e canto» es
Guardia Civil de Milladoiro 981536 405 el titulo de esta intervencién que
Guardia Civil de Negreira___ 981885 001 plantea el estado de reflexién de
Guardia Civil de Ordes 981 680 030 una persona enferma tras la muer-
Guardia Civil de Padrén 981810 091
Guardia Civil de Sta. Comba__ 981880 023
Guardia Civil de Sigileiro___ 981691 381
FARMACIAS DE GUARDIA

URGENCIAS (9:30 a 22.00 horas)

te de alguien muy cercano. Unaac-
cién que consiste en ir pintando el
suelo de una forma calmada e inti-
ma que va entretejiendo los pensa-
mientos. Una «performer» de negro
recorrerd la estancia llevando en su
pecho una videocamara que filma-
ray reproducira en una pantalla, en
tiempo real, lo que acontece.

Alta cocina con conservas

T3onorsstie. Tres grandes chefs
tel ACPalaciodel realizaran el «show
Carmen. cooking» «Alta coci-
nacon conservas y mariscos». Bea-
triz Sotelo, Xosé T. Cannas y Flavio
Morganti prepararan en directo nue-
ve originales recetas con conservas
de pescados y mariscos, y los asis-
tentes degustaran las creaciones.

das», de Ana Teresa Ortega. Hasta el 20 de
noviembre. De 10a 14y 16 a 20 horas.
MUSEO PEDAGOXICO. San Lézaro, 107. De
martes a sibado, de 10a 14y de 162 20 ho-
ras. Permanente sobre la educacidn.
MUSEO DO POBO GALEGO. San Domingos
de Bonaval. Permanente de Etnografia de
Galicia. También, «Desexar 0 mundo, foto-
grafias de Xaime Fandifio, hasta e 23 de oc-
tubre. De martes a sabado, de 10214y 16
20 horas. Domingos y festivos, de 11a 14.
'SAN DOMINGOS DE BONAVAL. En la igle-
sia de San Domingos, exposicién conmermo-
rativa del 800 aniversario de la consagra-
ci6n de la catedral: «Ceremonial, festa e li-
turxia na Catedral de Santiago». Hasta el 28
de febrero del 2012.

CENTRO SOCIAL NOVACAIXAGALICIA.
Cervantes, 17. Permanente de artistas ga-
llegos desde el siglo XIX. También, fotogra-
fica «As cores do mar de Galiciax, de José
Luis Gonzalez, hasta el 25 de marzo. De lu-
nes a viernes, de 17 a 20.30. Sébados y fes-
tivos, 11a 14y 17 2 20.30. Visitas guiadas:
previa cita 902 922 461, viernes 19 horas.
MUSEO DAS PEREGRINACIONS. San Mi-
guel, 4. El mundo de as peregrinaciones ja-
cobeas. De martes a viernes, de 10a 20 ho-
ras; sabados, de 10.302 13.30y 172 20;y
domingos, de 10302 13.
CIDADE DA CULTURA. Todos los dfas, de
83021430y de 16220 horas.

GALERIA CITANIA. Algalia de Abaixo, 29.
Colectiva de pintura de Aurichu Pereira, Xu-
lio Garcia Rivas y Baldo Ramos. Hasta el 28
de octubre. De 12a 14y 18 21 horas.

Influencia de las redes en la primavera arabe

de primavera de 2011y, impartira
el periodista, soci6logo y profesor
marroqui Younes M Jahed, segun-
da autoridad mundial de la Interna-
tional Federation of Journalist (IF)),
vicepresidente de la Comision de Li-
bertades de la Unién Arabe de Pe-
riodistas y especialista en informa-
cién internacional.

1,

El aceite de oliva

GALERIA METRO. Riia Nova, 24. Exposicion
de Xabier Cuifias, Rosendo Cid y Manolo
Moldes. Hasta el 22 de octubre. De martes
asdbado, de 11214y 1721 horas.
IGLESIADEL E

19.30 horas, Laempresa gallega
salén de Ambi- Olei ofrece una con-
to Cultural de EI ferencia bajo el titu-
Cortelnglés. _ |o «Olei, tradicion y
modernidad, recuperacion del oli-
vo gallego para un aceite virgen ex-
tra gourmet, que impartira Maria
Estévez, directora general de Inva-
tia Research.

San Pedro de Mezonzo, 34 981593 391 20 horas. Ho- L@ 1de Pe-
Rda do Toural, 11 981585 940 tel Melia-Ara- rodistas de Santiago
ua de Madrid, 12 981 583 156 guaney. (APSC), en colabora-
F. Rosendo Salvado, 18 981599 702 cién con la Fundacién Araguaney y
Santa Martade Arriba, 4.6 981521 064 la Fundacién Carlos Casares, convo-
Castineirino, 12 981 590 397 .
Porta Faxeira, 1 981 585 802 ca a la conferencia que sobre «Los
Restollal, 47 981599225 actuales cambios en el mundo éra-
Cantén do Toural, 1 981 585 895 be. Influencia de las redes sociales
Repuiblica Arxentina, 43 981592 172 y el periodismo en las revoluciones
IOCTURNO (22 2 9.30 horas)
Toural, 11 981 585 940
Riia de Madr 981 583 156
Repblica Arxentina, 43 981592 172

A Baiia Jacinto Rodriguez, s/n

Ames Rua de Abaixo, 21. Milladoiro

Arziia Ramén Franco, 31
Boimorto A Gandara
Boqueixén O Forte

Bri6n Avda. de Santa Minia, 75
Frades. Lugar de Taberna, s/n. Abella

Melide Progreso, 3
Mesia A Calzad

isantonia

Negreira Carrera de San Mauro, 26

Ordes Alfonso Senra, 88
0 Pino Avenida de Lugo,

Arca

Oroso Calvente. Lugar de Cachopal, s/n

Padrén A Matanza

Santa Comba Avda. e Alfonso Molina, 71

Teo Igrexa, s/n. Luou
Tordoia Tablilla, 5. Bardaos

OFERTAS

TODO ELARO

TRATAMIENTOKERATTS A
FORMARDEIN

Lavan v Socar fovm (ioma)
O Lunes 3 Jueves

8,50 ¢

Vision del Museo do Pobo

20 horas. Mu- El Museo do Pobo
seo do Pobo Ga- Galego celebra una
lego. nueva jornada, la oc-
tava, de las «Olladas sobre o Mu-
seow, en la que se invita a personas
de diferentes disciplinas artisticas
a dar su visién sobre esta institu-
cion. En esta ocasion la poesia se-
ra la protagonista al contar con las
palabras de cinco poetas: Silvia Pe-
nas, Séchu Sende, Xabi Xil Xardén,
Anxo Angueira (en la voz del poeta
Brais Gonzélez) y Andrea Nunes (en

<Litonor_Arte: edicién. Hasta el 25 de oc-
tubre. Martes a sabado, de 11214y 172
20.30. Domingos, de 112 14 horas.
FUNDACION GRANELL. Toural. Permanen-
te. Obra de Eugenio Granell. También, «Gra-
nell e Rubia Barcia. Unha colaboracién poé-
tica, hasta el 30 de octubre. Martes a s-
bado, de 11 a21 horas. Domingos, 11a 14.
GALERIA CARONL. Riia do Vilar, 21 Exposi-
cién de joyas artesanas. Y muestra de un
cuento gigante de X. Fernandez Naval,ilus-
trado por Alf All, hasta el 23 de octubre. De
lunes a viernes, de 112 14 y 17 a 21 horas.
FUNDACION TORRENTE BALLESTER.R(a
do Vilar, 7. Exposicion «Francisco Asorey»,
hasta el 30 de octubre. De 11002 14.00y de
17.00 2 20.30 horas. Lunes, cerrado.

IES ROSALIA. <Lorca, Compostela e 0s seis
Poemas Galegos». Hasta el 31 de octubre.
GALERIA TRINTA. Virxe da Cerca, 24. Juan
Hidalgo, hasta el 1 de noviembre. De 12.30
21430y 17:30a 21. Sabado, previa cita.
GALERIA SCQ. Pérez Constanti, 12. Natalia
Stachon. Hasta el 10 de noviembre. De 102
14y 18221 horas. Sabados, de 12a 14,
AAURIOL ARTE. Rep. do Salvador, 2. Artistas
gallegos contemporaneos. De 12a 14y 182
21 horas; sébado y domingo, de 12a 14.
GALERIA DURAN. Montero Rios, 18. Perma-
nente de pinturagallega. De lunes a viernes,
de 11213y de 16,30 a20 horas.

'SALA ELISA ABALO. Montero Rios, 38. Per-
manente de Elisa Abalo y Ana Morquillas.
FUNDACION CAMILO JOSE CELA. Iria Fla-
via (Padrén). Muestra «Vagabundaje».
GALERIA EL ESTANCO. En el Horreo 26.
Muestra con las obras del artista Carlos Bo-
tana. Hasta el 31 de octubre.

MARISCOS
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SABADO 22
DE OCTUBRE
DEL 2011

PATIO DE VECINOS

Exquisiteces gastronomicas en conserva

MARGA MOSTEIRO
redac.santiago@lavoz.es

Tres chefs de primera li-

nea, Beatriz Sotelo, Xo-
séT. Cannas y Flavio Mor-
ganti, elaboraron ayer tres
recetas cada uno con las con-
servas de pescados y maris-
cos como ingrediente comun.
Entre las recetas mas apetito-
sas destacan la sardinilla con
terrina de castafia y cebrei-
o con escalfado de cebolla
roja o milhojas de ventres-
ca. La elaboracion y poste-
rior degustacion se realizo en
el hotel AC Palacio del Car-
men, dentro del show-coo-
king promovido por la Xun-
ta en colaboracion con An-
faco-Cepesca y titulado O
segredo da alta cocifia con
conservas de peixe e marisco.

Despedida

Unas 50 personas asistie-

ron a la despedida del ex
director de la sucursal de No-
vagalicia Banco de San Agus-
tin, Pedro Fernandez Raiia,
en el hotel Casa Rosalia de
Brion. A la comida asistieron
elalcalde de Oroso, Manuel
Miris; el de Touro, Ignacio
Codesido; el empresario Pe-
dro Hervés; el ex consellei-
ro Celso Curris; y el geren-
te de Aquagest en Santiago,
José Luis Miguez.

Inauguracién

La nueva libreria Lila de

Lilith, en ria Travesa, 7,
quiere ser un espacio de sa-
ber colectivo. Patricia Por-
to apunté que pretende ser
un «punto de encuentro pa-
ra realizar charlas, talleres y
donde acceder alibros de gé-
nero». En su primera jorna-
dade vida se realiz6 unalec-
tura de O segundo sexo y un

Inauguracidn de la libreria Lila de Li

V.

ilith, en

\
la rda Travesa,

4 rn)
al libro de género. paco

concierto de Ugia Pedrei

A PIE DE CALLE

MARIA ESTEVEZ
Directora general de Invatia
Research

«El aceite de
Galicia rivaliza
hoy a nivel
internacional»

M. B. SANTIAGO / LA VOZ

Bajo el titulo Olei, tradicién
y modernidad-Recuperacién
del olivo autéctono gallego
para un aceite virgen extra
gourmet, Maria Estevez For-
neiro impartio una conferen-
ciaen el El Corte Inglés en la
que habl6 de la recuperacién
de la tradicion olivar en Gali-
cia aplicando las méas moder-
nas técnicas de I+D+i, para
dar como resultado un acei-
te que sorprende a los pala-
dares mas exigentes. Maria
Estévez explicé como en el
afo 2008 iniciaron la recu-
peracion del aceite de oliva
autdctono «hasta llegar a un
producto de alta calidad, diri-
gido al sector gourmet, de alta
gamay. La directora de Inva-
tia Research hablo de los aro-
mas del aceite gallego, «unos
aromas, como todos los sa-
bores, muy intensos en boca,
aromas muy herbaceos que
recuerdan a la tierra de Gali-
cia cuando llueve». Para Ma-
ria el aceite de oliva aut6cto-
no «esta dentro de la alta ga-
ma, compitiendo hoy en dia
anivel de mercado nacional
e internacional».

MARISCOS
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El MARCO de Vigo
alza la voz contra el
estigma del sida con
“You Are not Alone”

La Fundacion ArtAids muestra la mirada de 18
artistas internacionales sobre esta enfermedad

ACATIA DE SANTDS = Vigo

El Museo de Arte Conternpord-
neo de Vigo (MARCO) empren-
dith ayer su particular batalla con-
tra ¢l estigma del sida con “You
Are not Alone” (No estas sola),
una exposickin colectiva comisa-
Hada por Hilde Teerdincks e Irene
Aristizibal que invita a reflexio-
nar sobr: la exclusian social que
sulren estos enlermos,a travis de
la miradla de 18 artistas intema-
cienales que habitualmente no
abordan el tema del sida en su
trabajo Coproducida por el MAR-
C0, la Fundacion ArtAids y la
Fundacitn Mird.y patrocinada
por el Banco Sabadell, "You Are
not Alone” pretende que el visl-
tante reaccione ante of ida y an-
tee la prople exposichn y contri-
buikr a la percepeitn que ba socle-
dad tiene sobine esta enfermedad.

“El arte commnics ideas y sen-
timienios, alrededor también del
virus, Lo hemos visto en otras ex-
paosiciones La gente se pregunta:
{Qué me quiere decir el artissa?,
{Qué tiene que ver esta obra con
el sida?Y esto es lo que pretende
la fundacién®, explicd ayer su
presidente, el escritor. coleccio-
nista y mecenas belga Han He-

- [kens, para quien esla es su se-

gunda colaboracitn con el MAR-
00, que en 2006 axhibibd una se-
leccidn de su coleceitn personal

«n la exposicidn titlulada “The
Suspended Moment™. El presi-
dente de ArtAids, que colabora
en la investigacién de la vacuna
en Espafa y desarrolla un pro-
yecto de asistencia a enlermos
en Tallandia, tamblén recordd
que millones de personas en el
mundo adn no tenen acceso a
bos tratamientos del sida, algo
que calificd de Tingceptable”

Cada artista aporta una visidn
diferente sobr la enfermedad de
‘sida, su cawsa y consecuencias, y
#l contexto actual del vinus, pemo
segin la comisaria Hilde Teer-
lincks, todos abordan cuestiones
«como el estigma y la mawene "La
maestra rinde ademis homenaje
al artista Pepe Espalid, que murd
de skidn en 108 noventn, a tavés de
=18 videos, que CIEemos que em
Justo que estavieran aqul®, dijo

Ademds de Espalia, los anistas
e firman las 35 phezas de "You
Are not Alone” gue wisilar-
se hasta el 22 de enero de 2012,
son Otto Berchem, Matthew Dar-
byshire, Latifa Echakhch.
Elmgreen & Dmgset, Leandno Er
lich, David Goldblatt. Juul Hon-

Sutes Kunavichayanont, Ded-

mantas Narkevicius, Shirin
Meshat, Lucy + Jorge Crta, Christo-
doulos  Panayiotow, Araya
Rasdjarmrearnsook, Shirana
Shahbaz, Danh Vo, Lawrence We-
ner y Lorena Zllenselo
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Han Hofkons (1%, deha.) muestra una obro ol slcalde do Vige, Abol Caballere, ncompafade por o director
du la Fundacién Banco Sabadell, Miguel Molins, y ol director del MARCOD, Ihaki Martinez Artelo. i 5 os Arcos.

Han Hefkens: “El rechazo social al
enfermo es iniitil y muy peligroso”

El presidente de la Funda-
citin ArtAids asegura que el e3-
tigma y la discriminacion del
sida es indtil e incluso muy pe
Hgroso® "Bl trelnta por clento de
Lns personas que estn viviendo
con el virus del VIH no sabe
que o tiene y o responsable de
nuevas infecciones. Sin embar
go, Henen miedo a hacerse la
prucba del VIH porque temen
la exclusidn social. Por eso es
tan importante acabar con el
estigma del sida”, afirma Han
Hefkens, que aftade que AntAlds
pretende luchar contra el re-
chazo social de estos enfermos

o trves del arte"Soy coleccio
nista y sé del poder que el arte
tiene para cambiar la actitud de
laes prersanas” defende.
Helkens, seropositivo, reco-
noce haber sufrido en primerm
personn ¢l rechazo, pero solo al
principio."Desde que hablo de
ello abiertamente me siento
menos sobo.Es ¢l propio seropo-
sitivo quien debe mmper la ba-
mera y hablar de su condicidn
porgui el sida es una dolencia
erénica como la diabetes o el
colesterol alio”, asegura_Sin em-
bargo, reconace que pOCas per-
sonas pibiicas dan & conocer

QU SON SETOPOSithGs por mies
do @ la exclusion social, detris
de la que se esconden, en s
apinddn, muelhios prejuicios.

Heflens alerta de la invisibi-
lidad que estd adquiriendo esta
enfermedad, algo que se estd
traduciendo en un repunte de
los contagios entre [a pobla-
cidn mils joven Ahor, grcias a
los tratamientos, ya no se ve a
gente demasiada delgada,y pa-
rece que la enfermedad no
existe, pero |a tasa de gente jo-
ven gque se contagia continia
subienda, porque no se cuida”,
explica

\ L A

Hoah
Las conservas se visten * Los cocineros Beatriz Sotelo, Xosé T Cannas y
Flavie Morganti mostraron ayer en Santiago las
de ]a]'go en Sﬂnﬂﬂsﬂ muchas posibilidades que ofrecen las conservas
de pescado y marisco en la alta cocina Ventresca
de akiin_bearberechos, mejillones, enzos, sardinillas, vieiras, algas y jurelitos en conservas fuercn las bases
de los platos preparados gue cocinaron en un “show cooking” organizado por la Xunta en colaboracién
con Anfaco-Cecopesca. Como chemis de ser un verdadero manjar, los platos elabomdos a
panir de conservas de pescados y mariscos constituyen una gran fuente de energla y de salud.

librerias
un espectéculo
El especticulo ar
tistico "0 embigo do
mundo/ Lombelico
el mondo” acompa-
it a la presentacidn
ayer en el Museo del
Mar de Vigo de*Es-
tramunde”, la novela
i Xavder Cueipo ga-
nadora del Premio Xerals de Novela. Particlparon en el evento
Manuel Bragado, Quico Cadaval, Olga Cameselle y el Colectivo
Riolagares "Extramunde™ed unn novels de sventuras v una refle-
de 1 ideologla oficlal. la 1

apel
de las minorias v el poder de la lglesia

El Diccionario de Dudas celebra su
50 aniversario con una edicién actualizada

Cincuenta afios después de publicar su "Diccionario de du
das y dificultades del idioma®, Manuel Seco ha actualizado inte-
gramente esta Gtil obra, que pretende resolver ks mil pequenas
dudas que se le presentan al hablanteY lo hace sin caer eni la co-
meccidn politica tan frecuente hoy dia. Lo polticaments comec:
to contribuye a fastidiar el idioma”, asegura Manuel Seco que,
aungue es aeadémico de la Lengua desde 1980, 0 duda en con-
tradecir la normativa cuando lo ve necesario.

Javier Marias ficha por la editorial

La editorial Penguin, en su coleccion Moden Classics. publi-
card a partir de agosto de 2012 skete libros de Javier Markas, o
que convierne al escritor en uno de los pocos autores en lengua
-espafiola incluidos en esos clisicos modernos, reservado hasta
ahora en este idioma a Garcia Lorca, Borges, Nersda, Octavio Paz
+y Garcia Marquez. informa la editorial Alfaguara.

*nl.n\-bn,m..\u Lerns




DOSS

PRENSA

FARO DE VIGO
SARAZO), 27 DF DCTUBBE DE 2011

SHOW COOKING -

B Faro de Vigo. 22/10/2011

CONSERVAS

DE PEIXES E

M A R

Medios Graficos

VIGO=11

MIRA VIGO
Fernanda Franco

Un placer en conserva

Mos fuimos en la ancchecida del jue
ves a los bajos fondos de la charcuteria
Vaxey ahi en la calle Reconquista. Estaba
alli gente como Suso Bandin, Vicente
Cueto, Luis Calzin, Manolo Riobd, Ama-
dir Castro, Jorge Sales .y asi hasta 15 va-
rones de probada lealtad culinara Nos
comvocaba alli una delicada misidn, ca-
tar las consens de una marca joven de
Cangas, Aremary a le que salimos lodos
satisfechos como degustadores ¥ como
gallegos. Lo primero, porque probamacs
navajas al natural, caballa ahumada, me-
jillones con algas wakame, algas waka-
me (de las Cies) al natuml, sardinillas v
mejillones y nuestro paladar quedd agr-
decide; lo segunde, porque no hay pa-
trioea gallego que no se sienta orgulb

enl1 L i LA

Beade Cunnecunn En Beade, casn dr Josa Maria Garcia hubo reimicn anticrisis con la discuipa de terminar e vi-
™o viejo ¥ comenzar el mmd.mdo buena cuenta de un mrmmymmﬁhsmmm1m!mm
el

foin 2012, JC6m fa

m‘rlﬁmmporahi a Mol}choEupanol lol‘ge.hbmnm?hm Paroquias™ Jose “Motero”, Salvador Fifigin...

de que nuestros grandes CONserveros
tengan jGvenes herederos con un sentk-
do @ivo, selective y renovador del pro-
ducto, gente que irabaja en pequedas di-
mensiones ¥ ain puede pesmitirse el hu-
jo de no competir en precio sino en va-
tor afadido. Tito Liana, ingeniers, Lucia

economista y Pedra Ferelr,
hithogn, son los tres emprendedones que
hace uncs § mescs lanzaron s marca
sin préstamo bancario alguna, imbuida
de espiritu anesanal. Segure que adn no
ganan dinero, pero pueden estar satishe-
chos. Y el vino? Del vino se encargaba
Pexdro Espifia,que puso su Fazo San fosé
al servicio de nuestro paladar y como en
anterior ocasidn que estuvimos en su
hermosa pazo tudense antes de obispo,

quedamos encantados.

Y alta cocina de conservas

Estames de subldén conserverao por-
fue ayer mismo, tres emviadns especiales
{es un decir) de la agencia de comunica-
eitn viguesa Canal |, Romin Parelro,
Carmen Albo y Belén Maninez Herrera,
salfan para Santiaga Su misidn, perdilar el
moaaje de una muestra de alta ina
con conservas de pescado y marisco a

[Rapsodas del Baixo Mifio

¥ mira por donde tenemds hoy al gois-
nis Mané Villa convertido en rapsoda en
Wilanova de Cerveir, No puedo ir o verle
jpero sé que, dentro el marco del Festival
Filmifio que organizan Tomifio ¥ Vilano-
v, 52 inaugura una exposicidn de fotos
e Eliseo Alonso en este hermosa pue
blo huso, precedida de un recital podtico
jeon versos ded escriton. Los dird Mané, Pa-
blo Pousa, Mario .. pero alli se
aimmarin das eomo Maria Xosé

wargo de Xosé T. Cannas,
[Flavio Morgantl, que preparron en direc
0 tres recetas cada uno, Detris del asun-
to, Anfaco y la Xunta de Galicia. El lugar,
el hotel Palacio del Carmen. La conserva
5 un munda par descubrir

Crueizin o Marga do Val. Asfsea.

"En memoria de Monroy”
El préxime lunes, la madre del re-

eordado pintor vigués, Guillermo Alon-
so Monroy, hard entrega a la Asocia-
cidn de Vecinos de Navia de un cua-
dro de su hijo, para que luzca solemne
y entrafiable en su sala de juntas. Se da
la circunstancia de que la inquietud
de quien fuera colundador de *Atlintl-
ca”y une de los artistas vigueses de
mayor proyeccion =lruncada por un
fatal accidente, que prematuramente
le arrcbats la vida=- también o habia
levade a convertirse en el directivo
mis dinamizador de la asociacian ve-
cinal de su parmoquia. Seguno que a tra-
vits de alguna de sus coloristas y famo-
sa5 ventanas entreabieras, el pintor de
Mavia aplaudird la generosidad de su
madre.

SCOS
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"' GENTE ADIARIO

Toni Canté saca del armario a los de UPyD
Elactory cabeza de lista de UPyD, Toni Canto,
cree que hay mucha gente que es de su partido y
no lo sabe. «Hay que sacarlos del armario», dice.

El mejor italiano
esta en Pontevedra

»De comida. Mi novio Alvaroy yo vamos a
echar mucho de menos la cocina de Saverio
cuando se jubile »De cumpleafios. A mi amiga
Carmen le encanto el'pack’ de tratamientos
que leregalé en el balneario de San Antonino

DE CAFE CON CUCA

CUCA M. GOMEZ
# cuca@diariodepontevedra es

PONTEVEDRA. Que la comida
italiana nos gusta a todos (o di-
ria a casi todos, porque conozco a
gente muy repelente) es un hecho
constatable a lo largo del plane-
ta. Viajemos por donde viajemos
siempre habré a mano pizzerias
o restaurantes que incluyen en
el mend platos de pasta. Muchos
creen que el secreto de su éxito re-
side en que su preparacion resulta
sencilla ({quién no se ha hecho al-
guna vez un plato de espaguetis?)
y rapida, pero, en mi opinién, no
resulta nada facil dominar los se-
cretos de la buena cocina italiana
y son pocos los chefs que logran
extasiar mi paladar.

Siento pecar de falta de modes-
tia si afirmo que, con lo que he
viajado y comido por el mundo,
incluyendo las mejores pizzerias
de Italia o Argentina, puedo con-
siderarme una experta en eso de
cata pasta fresca y lasana. De las
infinitas ocasiones en las que he
saboreado comida transalpina,
permanecen inmutables en mi
recuerdo una porcion de pizza en
el centro de Napoles, un tartufo
de chocolate blanco en la Piazza
Navona de Roma y una bolsa de
macarrones comprados en una
tienda de Buenos Aires.

Sin embargo, puedo quedar-
me tan ancha si aseguro que no
solo no existe ningtin italiano en
Galicia que supere los sabores de
la pizzeria Da Saverio, en la calle
José Casal, sino que todavia no he
probado ningunos macarrones de
la‘nonna’, pizzas ‘prosciutto’ y la-
safas que sepan tan ricos como lo
que su propietario prepara.

Por ese motivo, creed que ha-
blo muy en serio cuando digo que
mi novio Alvaro y yo, incondicio-
nales de esta pizzerfa, vamos a
echar mucho de menos la cocina
de saverio cuando se jubile (me
han comentado que le queda po-
quito). Ayer mismo nos acercamos
hasta alli para reponer fuerzas de
lajuerga nocturna del viernes, de-
leitar nuestros sentidos y aprove-
char mientras las puertas de este
emblematico restaurante perma-
nezcan abiertas.

Tampoco estuvo nada mal la
panzada, en este caso de platos
tipicos de la tierra, que me pegué
por la noche en la celebracion del
cumpleaiios de mi amiga Car-
men. Como hacia un tiempo que
no la veia, estuvimos de parloteo
largo tiempo para ponernos al dia
de nuestras historias. La fiesta
estuvo genial y a ella le encanté el
regalazo que le hice: un ‘pack’ de
tratamientos (spa y masaje facial
entre otros) en el balneario urbano
Spabilate, situado en el entron-
que de la calle San Antonifio con
la Praza de Barcelos. Le va a venir
de maravilla para relajarse.

ouro:ponTevenra/domingo, 23 deoctubrede 2011

El‘ramo de rosas’ de Luz

El 8 de noviembre, Luz publica'Un ramo de rosas,
undisco en el que reine algunos de sus grandes
éxitosy tres nuevas canciones.

»Cocina E| chef Xosé Torres Cannas protagoniza un‘show cooking'en Santiago
Elhotel AC Palacio del Carmen celebr6 el ‘show’ de cocina ‘O segredo da alta cocifia con conservas de peixe e
marisco’, que protagonizaron los conocidos chefs Beatriz Sotelo, Xosé Torres Cannas y Flavio Morganti.

»Jomada Montecelo acoge la reunion cientifica de la Sociedade de Cirurxia de Galicia
El salén de actos del Hospital Montecelo acogi6 la reunién cientifica anual de la Sociedade de Cirurxia de
Galicia (Sociga), en el que participaron 175 cirujanos, residentes, enfermeras y estudiantes. javics ceavers
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Peligra la venta
de Alfageme por
los recursos de

AGENCIAS
VILAGARGIA

=un La venta de Alfageme a
Consorcio Espafiol Conserve-
ro peligra al tener la familia
Lago un nuevo plazo de un
mes para documentar el re-
curso que interpuso contra el
auto de liquidacién dela em-
presa, lo que podria hacer que
el grupo cantabro interesado
en su adquisiciéon acabe por
desistir. Asilo explicé a EFE
la portavoz del sindicato CIG,
Rosa Abuin, quien avanzé que
el proximo lunes el sindicato
organizara una movilizacién
ante la delegacion territorial
de la Xunta en Pontevedra,
donde se reunirdn con los ad-
ministradores concursales.

El citado grupo conservero
alcanzé a principios de afio
un acuerdo con la Conselleria
de Industria para comprar las
farbricas Alfageme en Riba-
dumiay Vilaxon (lade Vigoy
O Grove no) y la marca Miau,
queimplicarfala continuidad
de 150 empleos. No obstan-
te, el largo proceso concursal
dela compaiiia ha dilatado el
proyectoy la firma cantabra
se dio de plazo hasta final de
este mes.

El Instituto gallego de pro-
moci6n econdémica (Igape) ra-
tificé su apoyo a la compra
dela conservera viguesay los
sindicatos planean nuevas
movilizaciones si la proxi-
ma semana no hay avances
al respecto.m

LaXunta pide a la UE revisar
el recorte de cuotas previsto

Galicia representd a las comunidades auténomas espafiolas en el Consejo de Ministros
de Pesca de la Unién Europea, el primero que aborda la reduccién de los TAC para 2012

REDAGCION. /GO

mar@atiantico.net

=anLa Conselleria do Mar de la
Xunta representé ayer a Espa-
fia en el Consejo de Ministros de
Pesca y Agricultura reunido en
Luxemburgoy que fue el prime-
ro en plantear la reduccién del
25% de los Totales Admisibles
de Capturas (TACs) propuesto
por Bruselas para el proximo afio
para todas las especies pesque-
ras de las que no existan datos
cientificos suficientes.

Galicia defendié, al respecto,
revisar dichas pesquerias con un
método mis exhaustivo. Asi, el
Ministerio de Medio Ambiente,
Medio Rural y Marino trasladé al
resto delos estados miembros de
la UE las conclusiones del Con-
sello Consultivo de Pesca cele-
brado esta semana en Madrid
en el que se acord6 solicitar un
sistema de estudio y analisis de
datos de especies mas exhaus-
tivo y coordinado por la Comi-
sion Europea para determinar
las posibilidades de pesca hacia
el futuro, informé la Xunta en
un comunicado.

Elsegundo tema relevante que
propuso la CE fue el compromiso
de alcanzar el objetivo del ren-
dimiento maximo sostenible en
2015, algo a lo que se oponen la
préctica totalidad de los paises.

Ademas, las comunidades aut6-
nomas coinciden en que “no es
abordable” teniendo en cuentala
situacion actual de las pesque-
rias y los condicionantes sociales
y econémicos.

La conselleira do Mar, ayer en Luxemburgo donde se celebré el Consejo de Ministros de Pesca de la UE.

Por tiltimo, el Conscjo de Mi-
nistros sirvié para mantener un
primer intercambio de los pun-
tos de vista sobre las consultas
anuales entre la UE y Noruega,
en virtud de su acuerdo bilate-

ral. En este sentido la Xunta de-
fiende la necesidad de aleanzarla
maxima cuota pesquera posible
parael bacalao del Artico sin que
estamedida vaya en detrimento
de otras especies.n

FOTONOTICIA

Las conservas en la alta cocina gallega

La Xunta, en colaboracién con Anfaco, celebré ayer el 'show cooking' “O segredo da alta cocifia con
conservas de peixe e marisco”, con el fin de promocionar el uso de las conservas. El evento, en Santiago,
conté con la participacién de tres cocineros de primera linea como son Beatriz Sotelo, Xosé Cannas y
Flavio Morganti, que elaboraron en directo durante horay media tres originales recetas con conservas.

Expertos advierten que
la pota podria peligrar

AGENCIAS. /GO
mar@atlantico.net
smaExpertos que debatieron esta
semana en Vigo sobre las pobla-
ciones de cefalopodos de interés
industrial concluyeron que las
especies estudiadas no sufren
sobreexplotacién, si bien, de no
explotarse de manera racional la
pota argentina podria ser candi-
data a entrar en esta situacion.
Asi, advirtieron de que podria
“caer en unos limites de biomasa
muy bajos y en unos umbrales a
partir de los cuales la poblacién
podria ser irrecuperable”, como
yaocurri6 con la pota proceden-
te de Terranova.

El encuentro también se ha
concluido que existen otras es-
pecies subexplotadas, como son
la pota saltadora, la pota carde-
nayla pota naranja. Sobre ellas,
proponen un mayor conocimien-
to de sus ciclos vitales y la in-
fluencia del medio ambiente, la
optimizacion de los métodos pa-
raencontrar las concentraciones,
emplear métodos de pesca efi-
cientey, en algin caso, certificar
y garantizar su calidad nutritiva
vy sus propiedades funcionales.
En contraposicion, destacaron
los casos de calamar patagénico
¥ pota japonesa como “pesque-
rias bien gestionadas”.a
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i das estas recetns? Sin duds,  eonservn, lo ideal es tikizar )
. sus principales ingredientes  todo b que escl dentro de la.
y 99 procedentes del mar, pera  hen, va que las conservas yn
con una conbienen en & mismas pro-
0 e m jproceden de conservas. Mis  ductos codinados. Ademss, o
% alli de constituir en 5i mis-  Bquido de dentro de la laa
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SANTOS CHACARTEGUI Presidente de la firma Jota+Ge. T et o e ey o e e,
gonizar platos de alea gastro-  sefial Xosé Tormes Cannas,
Blerea Sermana. iacre nen una mision: hacer pren-  como |as relaciones exverio- noenfa e, simplemente deco-  que insiste en que *1a iden de
incursi d murdo de  das que | ¢ dispucs-  res, ) 5 cina cnsern El pasado 21 de.  cocinar con una lica dene que
lamoda fue con noctumidad o a pagr. Para cso hay que dhthﬂmm I mncinciin socto:  ver con hacér algn ripido, en
¥ alevosa, en sentido Iterl  orbitaron b estratosfera, pero 4 puicst, faco ! pocos s ¥ ©0n ingre:
Anzes d del = las. criczada contra el cliché de conserya) dientes que todos podemos g
marca de ropa JomtGe, San-  pies sobre el suelo e incluso e In frivolidad que emvuelve nizd con la Xunta de Galicia  tener en casa®, En Pepe Viei-
ierael debago™. # l= moda. “Huyo y combacn uun show! cocking en Santiagn  ra, su negocin familiar some-
L do s .' Conl 2 s mviliﬁnl_rivgh&v:oz &rm::;-dm Iidoluz:hmd'ea&dnu
PR e tratard de con-  magificamos o que tiene v e demostrar vanguardia, el co-
raylage defafi P Fundir un disefiad uwpml.tuﬂ?um\m " de 1 A Con-
Lajora deakiota " Nisiquie- litioosy me pregun- vas coma producto clave e 1! ks
creadora, Juana Risis. d hecho de compartircasa. tan I et La cocina. No se trata de un
Entre tanm enramado al-  y oficina con una disefladarn,  que eizands visitan una e CRTTn g Milaev, et Par su parte, Beatrir.
fabético se cold Bo ha animado a lanrarse 3 case fijan en b mkjuing, y no de un campa de acnuaciin I versatilidad de los
un que  crear, “Soy muy creativo, pe-  en Ja persona que [ ensefia que el sector debe tener muy de conserva®, La.
schabln dedicadonlagestién. 1o en mi campo, Cada une  Con ko debe pasarigual, N cuenta, como recordd  chef de A Estacifn de Cam-
en diferentes compati L imientos sl hay enla Juan Maruel Vieites, secre-  bre wtiliza b propia lata pa-
aterabmente levo em la que mis e gusen™, ropa, 5o en guién lalleva™, tario peneral de Anfsco-Ce-  ra elnborar una
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Alta cocina con...
conservas =

ailvidar plantea-
dos por expertos chefs. "Al






