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SANTIAGO
URGENCIAS (9.30 a 22.00 horas)

San Pedro de Mezonzo, 34 981 593 391

Rúa do Toural, 11 981 585 940

Rúa de Madrid, 12 981 583 156

F. Rosendo Salvado, 18 981 599 702

Santa Marta de Arriba, 4-6 981 521 064

Castiñeiriño, 12 981 590 397

Porta Faxeira, 1 981 585 802

Restollal, 47 981 599 225

Cantón do Toural, 1 981 585 895

República Arxentina, 43 981 592 172

SERVICIO NOCTURNO (22 a 9.30 horas)

Toural, 11 981 585 940

Rúa de Madrid, 12 981 583 156

República Arxentina, 43 981 592 172

COMARCAS
A Baña Jacinto Rodríguez, s/n

Ames Rúa de Abaixo, 21. Milladoiro

Arzúa Ramón Franco, 31

Boimorto A Gándara

Boqueixón O Forte

Brión Avda. de Santa Minia, 75

Frades. Lugar de Taberna, s/n. Abella

Melide Progreso, 3

Mesía A Calzada. Visantoña

Negreira Carrera de San Mauro, 26

Ordes Alfonso Senra, 88

O Pino Avenida de Lugo, 6. Arca

Oroso Calvente. Lugar de Cachopal, s/n

Padrón A Matanza

Santa Comba Avda. de Alfonso Molina, 71

Teo Igrexa, s/n. Luou

Tordoia Tablilla, 5. Bardaos

Vedra. Manuel Texo, 51. Rivadulla

FARMACIAS DE GUARDIA

RADIO VOZ 106.1 FM

VOCES DE SANTIAGO

REDACCIÓN LOCAL 14.00 a 14.30

La actualidad de Santiago, con noti-
cias y entrevistas. También, la situa-
ción del tráfi co y del tiempo.

LA VOZ DEL DEPORTE 14.30 a 15.00

Repaso de la información deportiva 
de Santiago y su área metropolitana, 
con todos sus protagonistas.

TRANSPORTES

Estación de Autobuses 981 542 416

Tussa              981 568 210

Renfe                 902 240 202

Aeropuerto                              981 547 500

AENA 902 404 704

PARADAS DE TAXI

Radiotaxi 981 569 292

Praza Roxa (24 horas) 981 595 964

Montero Ríos (24 horas) 981 561 028

Galeras 915 580 173

Polígono de Fontiñas 981 575 959

Avenida de Figueroa 981 585 973

Estación de Autobuses 981 582 450

Estación Ferrocarril 981 598 488

Castiñeiriño 981 521 300

Aeropuerto de Lavacolla 981 591 575

AUTOBUSES DE LÍNEA

Castromil 902 292 900

Arriva 902 277 482

Alsa-Enatcar 902 422 242

Freire 981 563 238

La Estradense 986 570 018

Autobuses de Calo 981 548 581

Mosquera 981 587 124

URGENCIAS

Emerxencias-SOS Galicia 112

Policía Nacional 981 551 100

Policía Local 092 y 981 542 323

Policía Autonómica 981 546 474

Guardia Civil 981 581 611

Guardia Civil de Tráfi co 981 582 266

Bomberos 080 y 981 542 444

Incendios Forestales 085

Cruz Roja (Coordinador) 981 222 222

SERVICIOS ASISTENCIALES

Hospital Clínico 981 950 000

Hospital de Conxo 981 951 500

Psiquiátrico de Conxo 981 951 900

Servizos Sociais 981 542 465 

Refugio animal de Bando 646 492 835

SEGURIDAD COMARCAS

Policía Local de Ames 619 767 575

Policía Local de Arzúa 618 881 487

Policía Local de Melide 610 673 767

Policía Local de Ordes 676 975 533

Policía Local de Teo 606 984 838

Guardia Civil de Arzúa 981 500 002

Guardia Civil de Boimorto 981 516 212

Guardia Civil de Brión 981 887 011

Guardia Civil de Melide 981 505 007

Guardia Civil de Milladoiro 981 536 405

Guardia Civil de Negreira 981 885 001

Guardia Civil de Ordes 981 680 030

Guardia Civil de Padrón 981 810 091

Guardia Civil de Sta. Comba 981 880 023

Guardia Civil de Sigüeiro 981 691 381

SERVICIOS

MUSEOS Y EXPOSICIONES

CENTRO GALEGO DE ARTE CONTEMPO-
RÁNEA. Rúa Valle Inclán s/n. De 11 a 20 ho-
ras, de martes a domingo. «Como nos mi-
ran», de 24 artistas internacionales, hasta 
el 18 de octubre. Videoinstalación de Antón 
Reixa «Leccións de cousas», hasta el 16 de 
octubre. También, permanente con fondos 
del CGAC y de la Colección Fundación Arco. 
Visitas guiadas el fi n de semana a las 13 h.

AUDITORIO DE GALICIA. Burgo das Na-
cións s/n. Exposición «Cartografías silencia-
das», de Ana Teresa Ortega. Hasta el 20 de 
noviembre. De 10 a 14 y 16 a 20 horas.

MUSEO PEDAGÓXICO. San Lázaro, 107. De 
martes a sábado, de 10 a 14 y de 16 a 20 ho-
ras. Permanente sobre la educación.

MUSEO DO POBO GALEGO. San Domingos 
de Bonaval. Permanente de Etnografía de 
Galicia. También, «Desexar o mundo», foto-
grafías de Xaime Fandiño, hasta el 23 de oc-
tubre. De martes a sábado, de 10 a 14 y 16 
a 20 horas. Domingos y festivos, de 11 a 14.

SAN DOMINGOS DE BONAVAL. En la igle-
sia de San Domingos, exposición conmemo-
rativa del 800 aniversario de la consagra-
ción de la catedral: «Ceremonial, festa e li-
turxia na Catedral de Santiago». Hasta el 28 
de febrero del 2012.

CENTRO SOCIAL NOVACAIXAGALICIA. 
Cervantes, 17. Permanente de artistas ga-
llegos desde el siglo XIX. También, fotográ-
fi ca «As cores do mar de Galicia», de José 
Luis González, hasta el 25 de marzo. De lu-
nes a viernes, de 17 a 20.30. Sábados y fes-
tivos, 11 a 14 y 17 a 20.30. Visitas guiadas: 
previa cita 902 922 461, viernes 19 horas.

MUSEO DAS PEREGRINACIÓNS. San Mi-
guel, 4. El mundo de las peregrinaciones ja-
cobeas. De martes a viernes, de 10 a 20 ho-
ras; sábados, de 10.30 a 13.30 y 17 a 20; y 
domingos, de 10.30 a 13.30.

CIDADE DA CULTURA. Todos los días, de 
8.30 a 14.30 y de 16 a 20 horas.

GALERÍA CITANIA. Algalia de Abaixo, 29. 
Colectiva de pintura de Aurichu Pereira, Xu-
lio García Rivas y Baldo Ramos. Hasta el 28 
de octubre. De 12 a 14 y 18 a 21 horas.

GALERÍA METRO. Rúa Nova, 24. Exposición 
de Xabier Cuíñas, Rosendo Cid y Manolo 
Moldes. Hasta el 22 de octubre. De martes 
a sábado, de 11 a 14 y 17 a 21 horas.

IGLESIA DE LA UNIVERSIDADE. Exposición 
«Litonor_Arte: edición». Hasta el 25 de oc-
tubre. Martes a sábado, de 11 a 14 y 17 a 
20.30. Domingos, de 11 a 14 horas.

FUNDACIÓN GRANELL. Toural. Permanen-
te. Obra de Eugenio Granell. También, «Gra-
nell e Rubia Barcia. Unha colaboración poé-
tica», hasta el 30 de octubre. Martes a sá-
bado, de 11 a 21 horas. Domingos, 11 a 14.

GALERÍA CARONÍ. Rúa do Vilar, 21 Exposi-
ción de joyas artesanas. Y muestra de un 
cuento gigante de X. Fernández Naval, ilus-
trado por Alí Alí, hasta el 23 de octubre. De 
lunes a viernes, de 11 a 14 y 17 a 21 horas.

FUNDACIÓN TORRENTE BALLESTER.Rúa 
do Vilar, 7. Exposición «Francisco Asorey», 
hasta el 30 de octubre. De 11.00 a 14.00 y de 
17.00 a 20.30 horas. Lunes, cerrado.

IES ROSALÍA. «Lorca, Compostela e os seis 
Poemas Galegos». Hasta el 31 de octubre.

GALERÍA TRINTA. Virxe da Cerca, 24. Juan 
Hidalgo, hasta el 1 de noviembre. De 12.30 
a 14.30 y 17.30 a 21. Sábado, previa cita.

GALERÍA SCQ. Pérez Constanti, 12. Natalia 
Stachon. Hasta el 10 de noviembre. De 10 a 
14 y 18 a 21 horas. Sábados, de 12 a 14.

AURIOL ARTE. Rep. do Salvador, 2. Artistas 
gallegos contemporáneos. De 12 a 14 y 18 a 
21 horas; sábado y domingo, de 12 a 14. 

GALERÍA DURÁN. Montero Ríos, 18. Perma-
nente de pintura gallega. De lunes a viernes, 
de 11 a 13 y de 16.30 a 20 horas.

SALA ELISA ABALO. Montero Ríos, 38. Per-
manente de Elisa Abalo y Ana Morquillas.

FUNDACIÓN CAMILO JOSÉ CELA. Iria Fla-
via (Padrón). Muestra «Vagabundaje».

GALERÍA EL ESTANCO. En el Hórreo 26. 
Muestra con las obras del artista Carlos Bo-
tana. Hasta el 31 de octubre.

INTERVENCIÓN ARTÍSTICA

El colectivo Batbirulau refl exiona sobre la muerte

El colectivo Batbiru-
lau, creado en Com-
postela en el año 

2007, es protagonista de la nueva 
intervención que hoy será inaugu-
rada en la Zona C. «Cal e canto» es 
el título de esta intervención que 
plantea el estado de refl exión de 
una persona enferma tras la muer-

te de alguien muy cercano. Una ac-
ción que consiste en ir pintando el 
suelo de una forma calmada e ínti-
ma que va entretejiendo los pensa-
mientos. Una «performer» de negro 
recorrerá la estancia llevando en su 
pecho una videocámara que fi lma-
rá y reproducirá en una pantalla, en 
tiempo real, lo que acontece.

20 horas. Zona 

C (San Domingos 

de Bonaval).

El Museo do Pobo 
Galego celebra una 
nueva jornada, la oc-

tava, de las «Olladas sobre o Mu-
seo», en la que se invita a personas 
de diferentes disciplinas artísticas 
a dar su visión sobre esta institu-
ción. En esta ocasión la poesía se-
rá la protagonista al contar con las 
palabras de cinco poetas: Silvia Pe-
nas, Séchu Sende, Xabi Xil Xardón, 
Anxo Angueira (en la voz del poeta 
Brais González) y Andrea Nunes (en 
la voz de la poeta Alicia Fernández).

POESÍA

Visión del Museo do Pobo

20 horas. Mu-

seo do Pobo Ga-

lego.

OFERTA DE OCIO HOY

Si la semana pasa-
da la Librería Kó-
mic presentaba  

A Man do Diaño, del dibujan-
te Brais Rodríguez, hoy vuelve 
un viejo conocido: el dibujan-
te Fran Bueno, quien presenta-
rá la edición de Causas Nobles, 
que acaba de salir de la impren-

ta de El Patito Editorial. En es-
ta obra, editada por Image Co-
mics y guionizada por Jay Faer-
ber, Fran cuenta las aventuras 
de los Noble, una familia de su-
perhéroes. El dibujante y guio-
nista tiene ya una dilatada y va-
riada trayectoria, pues fue uno 
de los primeros gallegos en tra-

bajar para el mercado estadou-
nidense, precisamente con es-
ta obra. El acto contará con la 
presencia de la editora Gemma 
Sesar. Como cortesía, El Patito 
Editorial, con la compra de ca-
da libro de Causas Nobles, aga-
sajará con un ejemplar de Gali-
matías Ano Un.

Las aventuras de una familia de superhéroes

Fran Bueno, en la imagen, fue de los primeros dibujantes gallegos en trabajar en Estados Unidos. S. A.

18.30 horas. Li-

brería Kómic.

Tres grandes chefs 
realizarán el «show 
cooking» «Alta coci-

na con conservas y mariscos». Bea-
triz Sotelo, Xosé T. Cannas y Flavio 
Morganti prepararán en directo nue-
ve originales recetas con conservas 
de pescados y mariscos, y los asis-
tentes degustarán las creaciones.

GASTRONOMÍA

Alta cocina con conservas

11.30 horas. Ho-

tel AC Palacio del 

Carmen.

La empresa gallega 
Olei ofrece una con-
ferencia bajo el títu-
lo «Olei, tradición y 

modernidad, recuperación del oli-
vo gallego para un aceite virgen ex-
tra gourmet», que impartirá María 
Estévez, directora general de Inva-
tia Research.

ALIMENTACIÓN

El aceite de oliva gallego

19.30 horas. 
Salón de Ámbi-

to Cultural de El 

Corte Inglés.
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CONFERENCIA

Infl uencia de las redes en la primavera árabe

La Asociación de Pe-
riodistas de Santiago 
(APSC), en colabora-

ción con la Fundación Araguaney y 
la Fundación Carlos Casares, convo-
ca a la conferencia que sobre «Los 
actuales cambios en el mundo ára-
be. Infl uencia de las redes sociales 
y el periodismo en las revoluciones 

de  primavera de 2011», impartirá 
el periodista, sociólogo y profesor 
marroquí Younes M´Jahed, segun-
da autoridad mundial de la Interna-
tional Federation of Journalist (IFJ), 
vicepresidente de la Comisión de Li-
bertades de la Unión Árabe de Pe-
riodistas y especialista en informa-
ción internacional.

20 horas. Ho-

tel Meliá-Ara-

guaney.
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Bajo el título Olei, tradición 
y modernidad-Recuperación 
del olivo autóctono gallego 
para un aceite virgen extra 
gourmet, María Estevez For-
neiro impartió una conferen-
cia en el El Corte Inglés en la 
que habló de la recuperación 
de la tradición olivar en Gali-
cia aplicando las más moder-
nas técnicas de I+D+i, para 
dar como resultado un acei-
te que sorprende a los pala-
dares más exigentes. María 
Estévez explicó cómo en el 
año 2008 iniciaron la recu-
peración del aceite de oliva 
autóctono «hasta llegar a un 
producto de alta calidad, diri-
gido al sector gourmet, de alta 
gama». La directora de Inva-
tia Research habló de los aro-
mas del aceite gallego, «unos 
aromas, como todos los sa-
bores, muy intensos en boca, 
aromas muy herbáceos que 
recuerdan a la tierra de Gali-
cia cuando llueve». Para Ma-
ría el aceite de oliva autócto-
no «está dentro de la alta ga-
ma, compitiendo hoy en día 
a nivel de mercado nacional 
e internacional».

«El aceite de 
Galicia rivaliza 
hoy a nivel 
internacional»

XOÁN A. SOLER

A PIE DE CALLE

MARÍA ESTÉVEZ
Directora general de Invatia 
Research

M. B. SANTIAGO / LA VOZ

SÁBADO 22

DE OCTUBRE

DEL 2011     La Voz de Santiago

Despedida de Pedro Fernández Raña, exdirector de Novagalicia Banco, de San Agustín. XOÁN A. SOLER

Inauguración de la librería Lila de Lilith, en la rúa Travesa, dedicada al libro de género. PACO RODRÍGUEZ

Los chefs Beatriz Sotelo, Xosé Cannas y Flavio Morganti elaboraron recetas en directo. SANDRA ALONSO

1 Tres chefs de primera lí-
nea, Beatriz Sotelo, Xo-

sé T. Cannas y Flavio Mor-
ganti, elaboraron ayer tres 
recetas cada uno con las con-
servas de pescados y maris-
cos como ingrediente común. 
Entre las recetas más apetito-
sas destacan la sardinilla con 
terrina de castaña y cebrei-
ro con escalfado de cebolla 
roja o milhojas de ventres-
ca. La elaboración y poste-
rior degustación se realizó en 
el hotel AC Palacio del Car-
men, dentro del show-coo-
king promovido por la Xun-
ta en colaboración con An-
faco-Cepesca y titulado O 
segredo da alta cociña con 
conservas de peixe e marisco.

Despedida

2 Unas 50 personas asistie-
ron a la despedida del ex 

director de la sucursal de No-
vagalicia Banco de San Agus-
tín, Pedro Fernández Raña, 
en el hotel Casa Rosalía de 
Brión. A la comida asistieron 
el alcalde de Oroso, Manuel 
Mirás; el de Touro, Ignacio 
Codesido; el empresario Pe-
dro Hervés; el ex consellei-
ro Celso Currás; y el geren-
te de Aquagest en Santiago, 
José Luis Míguez.

Inauguración

3 La nueva librería Lila de 
Lilith, en rúa Travesa, 7, 

quiere ser un espacio de sa-
ber colectivo. Patricia Por-
to apuntó que pretende ser 
un «punto de encuentro pa-
ra realizar charlas, talleres y 
donde acceder a libros de gé-
nero». En su primera jorna-
da de vida se  realizó una lec-
tura de O segundo sexo y un 
concierto de Ugia Pedreira.

Exquisiteces gastronómicas en conserva
PATIO DE VECINOS

MARGA MOSTEIRO

redac.santiago@lavoz.es

2

3

1
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gente a diario 
El ‘ramo de rosas’ de Luz
El 8 de noviembre, Luz publica ‘Un ramo de rosas’, 
un disco en el que reúne algunos de sus grandes 
éxitos y tres nuevas canciones.

Toni Cantó saca del armario a los de UPyD
El actor y cabeza de lista de UPyD, Toni Cantó, 
cree que hay mucha gente que es de su partido y 
no lo sabe. «Hay que sacarlos del armario», dice.

PONTEVEDRA. Que la comida 
italiana nos gusta a todos (o di-
ría a casi todos, porque conozco a 
gente muy repelente) es un hecho 
constatable a lo largo del plane-
ta. Viajemos por donde viajemos 
siempre habrá a mano pizzerías 
o restaurantes que incluyen en 
el menú platos de pasta. Muchos 
creen que el secreto de su éxito re-
side en que su preparación resulta 
sencilla (¿quién no se ha hecho al-
guna vez un plato de espaguetis?) 
y rápida, pero, en mi opinión, no 
resulta nada fácil dominar los se-
cretos de la buena cocina italiana 
y son pocos los chefs que logran 
extasiar mi paladar.

Siento pecar de falta de modes-
tia si afirmo que, con lo que he 
viajado y comido por el mundo, 
incluyendo las mejores pizzerías 
de Italia o Argentina, puedo con-
siderarme una experta en eso de 
cata pasta fresca y lasaña. De las 
infinitas ocasiones en las que he 
saboreado comida transalpina, 
permanecen inmutables en mi 
recuerdo una porción de pizza en 
el centro de Nápoles, un tartufo 
de chocolate blanco en la Piazza 
Navona de Roma y una bolsa de 
macarrones comprados en una 
tienda de Buenos Aires.

Sin embargo, puedo quedar-
me tan ancha si aseguro que no 
solo no existe ningún italiano en 
Galicia que supere los sabores de 
la pizzería Da Saverio, en la calle 
José Casal, sino que todavía no he 
probado ningunos macarrones de 
la ‘nonna’, pizzas ‘prosciutto’ y la-
sañas que sepan tan ricos como lo 
que su propietario prepara. 

Por ese motivo, creed que ha-
blo muy en serio cuando digo que 
mi novio Álvaro y yo, incondicio-
nales de esta pizzería, vamos a 
echar mucho de menos la cocina 
de Saverio cuando se jubile (me 
han comentado que le queda po-
quito). Ayer mismo nos acercamos 
hasta allí para reponer fuerzas de 
la juerga nocturna del viernes, de-
leitar nuestros sentidos y aprove-
char mientras las puertas de este 
emblemático restaurante perma-
nezcan abiertas.

Tampoco estuvo nada mal la 
panzada, en este caso de platos 
típicos de la tierra, que me pegué 
por la noche en la celebración del 
cumpleaños de mi amiga Car-
men. Como hacía un tiempo que 
no la veía, estuvimos de parloteo 
largo tiempo para ponernos al día 
de nuestras historias. La fiesta 
estuvo genial y a ella le encantó el 
regalazo que le hice: un ‘pack’ de 
tratamientos (spa y masaje facial 
entre otros) en el balneario urbano 
Spabilate, situado en el entron-
que de la calle San Antoniño con 
la Praza de Barcelos. Le va a venir 
de maravilla para relajarse.

El mejor italiano 
está en Pontevedra
▶De comida. Mi novio Álvaro y yo vamos a 
echar mucho de menos la cocina de Saverio 
cuando se jubile ▶De cumpleaños. A mi amiga 
Carmen le encantó el ‘pack’ de tratamientos 
que le regalé en el balneario de San Antoniño

CUCA M. GÓMEZ
☝ cuca@diariodepontevedra.es 

De CAFÉ COn CUCA

▶Cocina El chef Xosé Torres Cannas protagoniza un ‘show cooking’ en Santiago 
El hotel AC Palacio del Carmen celebró el ‘show’ de cocina ‘O segredo da alta cociña con conservas de peixe e 
marisco’, que protagonizaron los conocidos chefs Beatriz Sotelo, Xosé Torres Cannas y Flavio Morganti.

▶Jornada Montecelo acoge la reunión científica de la Sociedade de Cirurxía de Galicia 
El salón de actos del Hospital Montecelo acogió la reunión científica anual de la Sociedade de Cirurxía de 
Galicia (Sociga), en el que participaron 175 cirujanos, residentes, enfermeras y estudiantes. jAviEr CErvErA

78 |    diariodepontevedra|domingo, 23 de octubre de 2011
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Atlántico Diario. 22/10/2011

ATLÁNTICO 59

MAR

SÁBADO, 22 DE OCTUBRE DE 2011

Peligra la venta 
de Alfageme por 
los recursos de 
la familia Lago

AGENCIAS
VILAGARCÍA

n n n La venta de Alfageme a 
Consorcio Español Conserve-
ro peligra al tener la familia 
Lago un nuevo plazo de un 
mes para documentar el re-
curso que interpuso contra el 
auto de liquidación de la em-
presa, lo que podría hacer que 
el grupo cántabro interesado 
en su adquisición acabe por 
desistir. Así lo explicó a EFE 
la portavoz del sindicato CIG, 
Rosa Abuín, quien avanzó que 
el próximo lunes el sindicato 
organizará una movilización 
ante la delegación territorial 
de la Xunta en Pontevedra, 
donde se reunirán con los ad-
ministradores concursales.

El citado grupo conservero 
alcanzó a principios de año 
un acuerdo con la Consellería 
de Industria para comprar las 
fárbricas Alfageme en Riba-
dumia y Vilaxoán (la de Vigo y 
O Grove no) y la marca Miau, 
que implicaría la continuidad 
de 150 empleos. No obstan-
te, el largo proceso concursal 
de la compañía ha dilatado el 
proyecto y la firma cántabra 
se dio de plazo hasta final de 
este mes.

El Instituto gallego de pro-
moción económica (Igape) ra-
tif icó su apoyo a la compra 
de la conservera viguesa y los 
sindicatos planean nuevas 
movilizaciones si la próxi-
ma semana no hay avances 
al respecto.n

LaXunta pide a la UE revisar
el recorte de cuotas previsto
Galicia representó a las comunidades autónomas españolas en el Consejo de Ministros 
de Pesca de la Unión Europea, el primero que aborda la reducción de los TAC para 2012
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n n n La Consellería do Mar de la 
Xunta representó ayer a Espa-
ña en el Consejo de Ministros de 
Pesca y Agricultura reunido en 
Luxemburgo y que fue el prime-
ro en plantear la reducción del 
25% de los Totales Admisibles 
de Capturas (TACs) propuesto 
por Bruselas para el próximo año 
para todas las especies pesque-
ras de las que no existan datos 
científicos suficientes.

Galicia defendió, al respecto, 
revisar dichas pesquerías con un 
método más exhaustivo. Así, el 
Ministerio de Medio Ambiente, 
Medio Rural y Marino trasladó al 
resto de los estados miembros de 
la UE las conclusiones del Con-
sello Consultivo de Pesca cele-
brado esta semana en Madrid 
en el que se acordó solicitar un 
sistema de estudio y análisis de 
datos de especies más exhaus-
tivo y coordinado por la Comi-
sión Europea para determinar 
las posibilidades de pesca hacia 
el futuro, informó la Xunta en 
un comunicado.

El segundo tema relevante que 
propuso la CE fue el compromiso 
de alcanzar el objetivo del ren-
dimiento máximo sostenible en 
2015, algo a lo que se oponen la 
práctica totalidad de los países. 

La conselleira do Mar, ayer en Luxemburgo donde se celebró el Consejo de Ministros de Pesca de la UE.

Además, las comunidades autó-
nomas coinciden en que “no es 
abordable” teniendo en cuenta la 
situación actual de las pesque-
rías y los condicionantes sociales 
y económicos.

Por último, el Consejo de Mi-
nistros sirvió para mantener un 
primer intercambio de los pun-
tos de vista sobre las consultas 
anuales entre la UE y Noruega, 
en virtud de su acuerdo bilate-

ral. En este sentido la Xunta de-
fiende la necesidad de alcanzar la 
máxima cuota pesquera posible 
para el bacalao del Ártico sin que 
esta medida vaya en detrimento 
de otras especies.n

Expertos advierten que 
la pota podría peligrar
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n n n Expertos que debatieron esta 
semana en Vigo sobre las pobla-
ciones de cefalópodos de interés 
industrial concluyeron que las 
especies estudiadas no sufren 
sobreexplotación, si bien, de no 
explotarse de manera racional la 
pota argentina podría ser candi-
data a entrar en esta situación.

Así, advirtieron de que podría 
“caer en unos límites de biomasa 
muy bajos y en unos umbrales a 
partir de los cuales la población 
podría ser irrecuperable”, como 
ya ocurrió con la pota proceden-
te de Terranova. 

El encuentro también se ha 
concluido que existen otras es-
pecies subexplotadas, como son 
la pota saltadora, la pota cárde-
na y la pota naranja. Sobre ellas, 
proponen un mayor conocimien-
to de sus ciclos vitales y la in-
f luencia del medio ambiente, la 
optimización de los métodos pa-
ra encontrar las concentraciones, 
emplear métodos de pesca efi-
ciente y, en algún caso, certificar 
y garantizar su calidad nutritiva 
y sus propiedades funcionales. 
En contraposición, destacaron 
los casos de calamar patagónico 
y pota japonesa como “pesque-
rías bien gestionadas”.n

La Xunta, en colaboración con Anfaco, celebró ayer el 'show cooking' “O segredo da alta cociña con 
conservas de peixe e marisco”, con el fin de promocionar el uso de las conservas. El evento, en Santiago, 
contó con la participación de tres cocineros de primera línea como son Beatriz Sotelo, Xosé Cannas y 
Flavio Morganti, que elaboraron en directo durante hora y media tres originales recetas con conservas. 
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Las conservas en la alta cocina gallega
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