4

ANFACO
CECOPESCA

www.anfaco.es

Invertimos en la pesca sostenible M @ZE@ @:7 @ p f @ﬁ@@

¢Qué puedes hacer con una lata de conservas
de pescados y mariscos?

Sacha Hormaechea nos demuestra en el taller magistral de Madrid Fusion “La
cocina de las conservas de pescados y mariscos” sus ingeniosas propuestas
culinarias con productos del mar en conserva.

Vigo, 28 de enero de 2014.-El prestigioso chef, Sacha Hormaechea, ha demostrado la
versatilidad de las conservas de pescados y su experiencia con estos productos del mar en
el taller magistral “La cocina de las conservas de pescados y mariscos”, organizado por
ANFACO-CECOPESCA en la duodécima edicion de Madrid Fusidn.

Sacha Hormaechea prepard en directo un abanico de innovadoras recetas a partir de
conservas de pescados y mariscos, demostrando tanto la calidad como el potencial que
estos productos tienen en la restauraciéon del mas alto nivel. Estas ingeniosas propuestas
culinarias con productos del mar en conserva estaran disponibles en el blog Club Amigos
de las Conservas de Pescados (www.clubamigosdelasconservasdepescado.com/).

La participacion de las conservas de pescados y mariscos en Madrid Fusién, se enmarca
dentro de la Campafia de Promocidon de las Conservas de Pescados y Mariscos que
ANFACO-CECOPESCA desarrollara durante el aio 2014 con la colaboracion del Ministerio
de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente y el Fondo Europeo de Pesca.
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