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NOTA DE PRENSA

ANFACO‐CECOPESCA A LA VANGUARDIA DE LA I+D EN EL 

CAMPO ALIMENTARIO A TRAVÉS DE LA PARTICIPACIÓN EN 

TRES NUEVOS PROYECTOS EUROPEOS 

 
La excelencia en la investigación en la seguridad alimentaria, el desarrollo de nuevos 

envases y la firme apuesta por la sostenibilidad de los procesos I+D desarrollada en 

ANFACO‐CECOPESCA  permitirá la apertura de nuevas líneas de negocio para el 

sector alimentario. 

 

Recientemente, han sido aprobados tres proyectos financiados por la Unión Europea en el VII 

Programa Marco,  el  programa  ECO‐INNOVATION  y  en  el  programa  LIFE+,  contando  con  un 

presupuesto  total  superior a  los 3,5 millones de euros y  la participación de 7 empresas  y 6 

organismos de investigación de la UE. 

 

PROYECTO INDUFOOD: En los últimos años, ANFACO‐CECOPESCA está promoviendo líneas de 

investigación  y  desarrollo  de  nuevos  procesos  más  eficientes  y  respetuosos  con  el 

medioambiente. Siguiendo con esta línea, ANFACO‐CECOPESCA lidera el proyecto INDUFOOD, 

un  proyecto  europeo  financiado  en  el marco  de  la  convocatoria  LIFE+,  único  instrumento 

financiero  de  la  Unión  Europea  dedicado,  de  forma  exclusiva,  al medio  ambiente  para  el 

periodo 2007‐2013. El proyecto INDUFOOD es un proyecto desarrollado en cooperación con la 

empresa  Hermanos  Rodriguez  Gómez  (HERMASA)  S.A.  y  GH  Electrotermia  cuyo  principal 

objetivo  es  el  desarrollo  de  nuevos  sistemas  de  procesado  de  alimentos  basados  en  la 

tecnología de  inducción que permitan una mayor sostenibilidad de  la producción a través del 

ahorro  energético  y  la  reducción  de  las  emisiones  de  gases  de  efecto  invernadero  en  la 

industria alimentaria.  

 

ANFACO‐CECOPESCA como líder del proyecto, espera poner a disposición de las empresas del 

sector alimentario sistemas térmicos alternativos más respetuosos con el medioambiente, los 

cuales se espera que contribuyan a alcanzar los objetivos del Protocolo de Kioto y del Plan 20‐

20‐20 de la Unión Europea. 

 

PROYECTO CIGUATOOLS: Por otro lado, ANFACO‐CECOPESCA está trabajando en un proyecto 

aprobado  recientemente  en  la  convocatoria  “Investigación  en  beneficio  de  las  pymes” 

perteneciente  al  Séptimo  Programa Marco:  el  proyecto  CiguaTools,  liderado  por  Research 

Relay  Ltd    y que  cuenta  con  la participación de  Europroxima,  Laboratorios CIFGA, ANFACO‐

CECOPESCA, Universidad de Santiago de Compostela y Queen´s University Belfast. 
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NOTA DE PRENSA

La  investigación  enmarcada  en  este  proyecto  aborda  la  principales  la  identificación  de  los 

perfiles  de  ciguatoxina  presentes  en  las  aguas  europeas  mediante  métodos  químicos,  la 

producción de material de referencia certificado necesario para conocer dicho perfil tóxico y el 

desarrollo  y  la  validación  un  método  rápido,  preciso  y  económico  alternativo  al  método 

químico. 

 

La presencia de estas  toxinas procedentes de aguas cálidas ha  sido demostrada en nuestras 

latitudes, así como en otras zonas del océano Atlántico y Mediterráneo, Madeira y Canarias 

que  pueden  causar  severas  pérdidas  económicas  a  las  empresas  comercializadoras  de 

moluscos  y  productos  transformados.  El  proyecto  aborda  los  dos  principales  problemas 

derivados de  la presencia de estas  toxinas,  la  falta de métodos de detección  y de patrones 

certificados  necesarios  para  el  desarrollo  de  dichos  métodos,  garantizando  la  máxima 

seguridad alimentaria en los productos. 

 

PROYECTO THINFISH: Coordinado por la empresa CRIIMPLA y contando con la participación de 

la  empresa  búlgara  SIVEL  Ltd.,  ANFACO‐CECOPESCA  y  en  Centro  Tecnológico  del  Plástico 

AIMPLAS. Este proyecto está  financiado a  través de  la  convocatoria europea Eco‐Innovation 

cuyo objetivo es apoyar proyectos relacionados con  los productos eco‐innovadores, técnicas, 

servicios  o  procesos  que  tienen  como  fin  la  prevención  o  la  reducción  de  los  impactos 

ambientales o contribuir al uso óptimo de  los recursos. El principal objetivo de este proyecto 

es  la obtención y comercialización de un nuevo envase reciclable para productos de  la pesca 

que no necesitan tratamiento térmico. En este proyecto se aplicarán los resultados obtenidos 

en  un  proyecto  previo,  COBAPACK,  para  producir  un  envase  más  respetuoso  con  el 

medioambiente, reduciendo las emisiones de gases de efecto invernadero y residuos plásticos.  

 

Este  nuevo  envase,  proporcionará  a  las  empresas  un  producto  reciclable  obtenido 

parcialmente a partir de fuentes renovables, versátil en el diseño y de precio competitivo.  

 

De este modo, ANFACO‐CECOPESCA apuesta por la innovación y la colaboración internacional 

al máximo nivel de excelencia europea para el desarrollo de nuevas soluciones para el sector 

de los productos de la pesca y la acuicultura y el sector alimentario en general. 

 

 


