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Sequn el informe realizado por GFEK: El valor de las conservas
de Pescado

Los consumidores atribuyen al atun en conserva un valor
un 64%b superior al que se le reconoce

Madrid, xx de octubre.- Las conservas de atin se han convertido en un producto casi
‘precioso’ y muy apreciado por el consumidor, el cual le atribuye un valor muy superior al que
actualmente tiene en el mercado, segin ha sido contrastado por un estudio® cientifico realizado
por la empresa de investigacion de mercados GfK. Esta es una de las principales conclusiones
del informe “El valor de las conservas” realizado por ANFACO (Asociacién Nacional de
Fabricantes de Conservas de Pescados y Mariscos) con el apoyo del FROM y fondos de la Unién

Europea, que analiza en profundidad la situacion real de este producto.

El informe toma como base el atn en conserva por suponer el 68% del volumen de ventas del
sector en Espafa. En este sentido, y segin los datos del Ministerio de Medio Ambiente y Medio
Rural y Marino, nuestro pais es uno de los principales consumidores a nivel mundial de atin en
conserva, situandose la media de consumo por ciudadano en 3Kg anuales. Espafia es ademas el

primer productor de atlin en conserva a nivel europeo y el segundo a nivel mundial.

Entre las conclusiones que se desprenden del informe “El valor de las conservas de Pescado”

estan las siguientes:

e La imagen y valoracion del atun en conserva tiene un amplio margen de
mejora. 8 de cada 10 consumidores atribuyen al atin en conserva un valor un 42%
superior al que actualmente se le reconoce. Esta diferencia en la valoracion se
incrementa aln mas hasta llegar al 64%, cuando el consumidor conoce en mayor
profundidad los valores nutricionales y los beneficios que genera el consumo de atlin en
conserva. Son datos extraidos del informe cientifico realizado por la empresa de
investigacién de mercados GfK. También de éste se extrae que los consumidores no
solo conocen y valoran el atln, sino que ademas le dan un valor superior al que se le

reconoce actualmente.

! Estudio Omnibus realizado por GfK Emer Ad Hoc a partir de 1012 entrevistas representativas a nidvel nacional con un error muestral
+/-3,10% (intervalo de desconfianza del 95%). Trabajo de campo: 16 de mayo a 24 de mayo de 2011.
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¢ El atun en conserva, un producto con excelentes atributos. El atiin en conserva
es un producto sano y nutritivo, siendo fuente natural de Omega 3. Las grandes
propiedades del atin en conserva unidas a sus efectos beneficiosos sobre la salud
(beneficios cardiovasculares y mantenimiento del nivel de colesterol, entre otros) hacen
que sea un producto de consumo practicamente diario en la dieta de los espafioles.
Todos estos factores, sumados a la percepcion positiva que del mismo tienen los
consumidores, hacen que las conservas de atin ocupe un lugar privilegiado en la cesta

de la compra en Espafia.

e La conserva de atun tendera a convertirse en un producto cada vez mas
preciado y reconocido debido a la dificultad de lograr un equilibrio entre las
posibilidades de abastecimiento de materia prima, la necesidad de garantizar la
sostenibilidad de los recursos atuneros y la creciente demanda de las conservas de atin
en diversos mercados. Actualmente la demanda de los consumidores es creciente y
estd fundada en la percepcion de los beneficios de este producto, mientras que la
oferta de materia prima es cada dia mas restringida, por lo que el atin en conserva se

posiciona como un producto reconocido y casi ‘precioso’.

e La industria atunera espafiola realiza todos los esfuerzos necesarios para
asegurar la sostenibilidad del atin. La industria conservera espafiola de atun, lider
en Europa y segunda a nivel mundial, apuesta por la sostenibilidad de los recursos y su
comercializacion responsable. En este sentido, las capturas de tunidos estan
estabilizadas en torno a un maximo sostenible, establecido alrededor de 4,4 millones de
toneladas. Por garantizar esta sostenibilidad de los recursos, la industria atunera
espafiola promueve la adopcion de medidas de gestion por parte de las Organizaciones
Regionales de Pesca en los diferentes caladeros, con el fin de mantener el equilibrio

necesario.

e Es imprescindible que todos los actores valoren el atun en conserva en su
justa medida y contribuyan a potenciar su imagen y los importantes
beneficios que aporta su consumo, a fin de que siga ocupando una posicidon

privilegiada en la cesta de la compra del consumidor.

Sobre ANFACO — ANFACO es la Asociacion Nacional de Fabricantes de Conservas de Pescados y Mariscos. Integra y

representa a 216 empresas pertenecientes al &ambito de la transformacién y conservacion de productos del mar.
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Sobre el FROM - El FROM es el Fondo de Regulacion y Organizacion del Mercado de los Productos de la Pesca y
Cultivos Marinos, un Organismo Auténomo, adscrito al Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino, que centra
sus actividades en el disefio y desarrollo de acciones encaminadas a promocionar el consumo de productos

pesqueros.

Sobre el Grupo GfK - El Grupo GfK aporta el conocimiento que la industria, el comercio, las empresas de servicios y
los medios de comunicacién necesitan para tomar decisiones en el mercado. Provee una extensa gama de servicios de
informacién y consultoria en tres sectores: investigacion ad hoc, retail y tecnologia y medios. Con operaciones en mas
de 100 paises y méas de 10.000 profesionales, GfK es la cuarta empresa de investigacién de mercados del mundo. En

2010, las ventas del Grupo GfK alcanzaron los 1.294 millones de euros.
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

INTRODUCCION

Las conservas de pescado son un alimento basico de la dieta mediterranea, vy
mas concretamente de la espanola. De hecho, su elevada presencia en nuestros
hogares ha llevado a que los consumidores conozcan y valoren las propiedades
de estos productos, destacando especialmente el protagonismo de las conservas
de atin, cuyo consumo en Espanfa, segun datos del Ministerio de Medio Ambien-
te y Medio Rural y Marino (MARM), asciende a unos 3 Kg. anuales por persona,
siendo nuestro pais uno de los principales consumidores a nivel mundial.

El presente informe, analiza en profundidad la
situacion real de estos productos tomando como
base el atin en conserva, por suponer el 68% del
volumen de ventas del sector en Espafa. En este = =
sentido, las conservas de tinidos se han conver- ©
tido en un producto casi “precioso” y muy apre-
ciado por el consumidor, que incluso le atribuye
un valor muy superior al que actualmente tiene Fo=

en el mercado, segln ha sido contrastado por un estudio C|ent|f|co reallzado por
la empresa de investigacion de mercados GfK.

En este documento se plantean las principales conclusiones del mencionado
estudio asi como el analisis de los retos a los que el sector conservero tiene que
hacer frente de forma inminente para garantizar la presencia de este producto a
largo plazo en nuestras mesas.

En este sentido, la industria espanola del atln en conserva, que ocupa una posi-

cion de liderazgo a nivel europeo y mundial, apuesta firmemente por garantizar
la sostenibilidad de los recursos ante la creciente demanda a nivel mundial.
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

1 VALOR del atiin en conserva para el consumidor.

PERCEPCION DEL CIUDADANO: UN PRODUCTO CON UNA IMAGEN Y VALORACION
CON UN AMPLIO MARGEN DE MEJORA

“Los ciudadanos atribuyen al atiin en conserva un valor
un 64% superior al que actualmente se le reconoce.”

Las conservas de pescado han sido tradicionalmente un producto altamente valorado por los consumidores. Un
hecho conocido que, sin embargo, hasta hoy no contaba con una ratificacion cientifica que lo reflejase vy
cuantificase. Segln se extrae del estudio’ desarrollado por la empresa de investigacion de mercados GfK, no
existe correlacion entre la percepcion que los consumidores tienen sobre el valor del atin en conserva y el valor
que se le reconoce actualmente.

En este sentido, el estudio desvela que 8 de cada 10 entrevistados atribuia al atiin en conserva un valor un 42%
superior al que actualmente se le reconoce. Un contraste que todavia era mas elevado cuando se daban a
conocer los valores nutricionales y beneficios del atlin en conserva. En ese momento, la cifra media de valor
estimado se elevaba en otro 15%, incrementando la diferencia entre el valor que actualmente se le reconoce y el
valor estimado por los consumidores a un 64%.

Percepcion del Percepcion del

VALOR ESTIMADO (media) VALOR ESTIMADO (media)
del producto del producto

ANTES DESPUES

de explicar sus propiedades de explicar sus propiedades

(2 &

superior al que un INCREMENTO sobre el superior al que
actualmente se VALOR ESTIMADO del 1 5 l|.3*y actualmente se
le reconoce. U ° le reconoce.

El valor del atdin en conserva es superior al que actualmente se le reconoce.

El ejemplo del atin en conserva escenifica de forma muy clara que no existe correspondencia entre el valor que
se atribuye a este producto por parte del consumidor y el valor que actualmente se le reconoce, se trata pues de
un producto cuya imagen v valoracion tiene un amplio margen de mejora. De ahi se extrae que, seglin prueban
los resultados del estudio, los consumidores no sélo conocen y valoran el atdn en conserva sino que ademas le
dotan de un valor que no tiene un reflejo en la realidad actual.

1. Estudio Omnibus realizado por GfK Emer Ad Hoc a partir de 1012 entrevistas representativas a nivel nacional con un error muestral +/-3,10%
(intervalo deconfianza del 95%). Trabajo de campo: 16 de mayo a 24 de mayo de 2011.
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

SlTUACléN real de la oferta y la demanda.

La industria atunera conservera se enfrenta en la actualidad a una situacion compleja. Aspectos que la industria
atunera espafiola cumple de forma totalmente rigurosa como la normativa comunitaria para prevenir,
desalentar y erradicar la pesca ilegal, no declarada y no certificada, los mas completos estandares
higiénico-sanitarios, las normas para asegurar el origen del atdn como materia prima....entre otros, sin embargo
estan limitando el acceso de la industria atunera espanola a la materia prima, cuestion fundamental para su
competitividad.

1. EL ATUN, UN BIEN ESCASO QUE LA INDUSTRIA CONSERVERA BUSCA PROTEGER

“Atdn en conserva: un producto limitado
con una demanda cada vez mas creciente.”

El desequilibrio que genera la creciente limitacion del acceso a la materia prima por parte de la industria atunera
espanola en base a los factores expuestos, y la existencia de una demanda mundial de atln en conserva
creciente genera una importante presion sobre la industria atunera espanola, la cual ha liderado a nivel mundial
la implantacion de medidas para garantizar la sostenibilidad de los recursos atuneros, labor que se ha
desarrollado con éxito en los Gltimos tiempos, garantizandose asi el futuro del actual modelo de negocio. Gracias
a ello las capturas de tnidos estan estabilizadas en torno a un maximo sostenible, establecido en 4,4 millones
de toneladas anuales.

En la actualidad las especies de tnidos utilizadas para la conserva no se encuentran amenazadas, tal y como
expuso la FAO en la ponencia desarrollada en la \/ Conferencia Mundial del Atdn “Tuna Vigo 2011", celebrada
el 11-12 de septiembre de 2011, para lo cual se vienen realizando controles para evaluar periddicamente
y garantizar |a sostenibilidad de los stocks.

En este sentido, existe un firme compromiso por parte de la industria conservera espanola volcada en garantizar
la sostenibilidad de los mares y la conservacion de recursos tan ricos como el atdn.

Con este fin, la International Seafood Sustainable Foundation (ISSF), organizacion creada en 2008 por lideres de
la industria atunera, cientificos marinos y WWF (lider en conservacion) ha puesto progresivamente en marcha
numerosas medidas:

» Establecimiento de listas positivas (buques con autorizacion para faenar) y listas negativas
(aquellos buques que realizan pesca ilegal, no declarada y no reglamentada)

= Seguimiento del uso de los dispositivos de concentracion de peces

» Regulacion de los trasbordos en alta mar

= Control y seguimiento del comercio de especies vulnerables

= Control y reduccion de la capacidad de pesca

» Llamamiento a transformadores, comerciantes e importadores para que se abstengan de hacer transacciones
con bugues que estén en listas negras por practicar pesca ilegal

» Control de la trazabilidad del atiin
» Creacion de un Programa de Observadores para garantizar el cumplimiento de las medidas
» Vedas temporales

Mapa de capturas
mundiales de atdn
por area de pesca.

PACIFICO
65%
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

2. LA INDUSTRIA CONSERVERA ATUNERA ESPANOLA: LIDERAZGO INDISCUTIBLE

La industria conservera espafola cuenta con una gran importancia estratégica. Nuestro pais es lider indiscutible
en el mercado europeo (67,5% de la produccion) y segunda potencia a nivel mundial (14% de la produccién, sélo
superado por Tailandia). En 2010 alcanzo6 una facturacion de 2.500 millones de euros, de los que 1.400 millones,
un 55%, corresponden a las conservas de atdn.

Por lo que se refiere al empleo, la industria atunera (flota y transformacion) espanola esta compuesta por 204
empresas que generan un total de 60.000 empleos entre directos e indirectos, gran parte de ellos con limitada
empleabilidad debido a su elevada especializacion.

En el caso de la Comunidad Auténoma de Galicia, region que lidera la produccion espanola, cabe destacar que esta
actividad supone el 6,5% del empleo industrial y aporta un 2% al PIB de |a region.

“La industria atunera espanola, un ejemplo de buen
hacer conjugando tradicion y modernidad.”

2.1. Una industria competitiva y responsable

La industria atunera espanola es fuerte y muy competitiva, siempre que existan unas reglas comunes.
Actualmente hay un reto importante que es valorizar las conservas de atln, resaltando los beneficios que aporta
su consumo, a fin de lograr que ocupen el lugar que realmente le corresponde en el mercado, ya que el atdn se
esta convirtiendo en un bien escaso, dadas las crecientes dificultades de acceso a la materia prima.

La flota atunera espanola destaca por cumplir estrictamente todos los requerimientos de la Unién Europea en
materia higiénico-sanitaria y de calidad, laboral, medioambiental y de sostenibilidad de los recursos, y de Ia regu-
lacion de la pesca ilegal, no declarada y no regulada...entre otros aspectos, cuestiones que deben valorarse
adecuadamente en tanto en cuanto que la conforman como una industria que respeta los principios de la respon-
sabilidad social corporativa y que por el contrario debe competir con los productos de terceros paises que de
forma creciente acceden a productos a base de atn cuya procedencia es muy dudosa ya que no es posible acredi-
tar que provienen de capturas realizadas por buques atuneros sanitariamente autorizados a exportar a la UE y
que cumplen la normativa destinada a impedir |a pesca ilegal, no declarada y no certificada.

2.2 Mayor seguridad para las flotas

Incrementar los controles de seguridad es otra de las necesidades que reclama la industria atunera. Los
atuneros son el principal objetivo de los piratas que actGan en aguas del Océano Indico, uno de los principales
caladeros de la flota atunera donde se registra el 21% de las reservas mundiales de atdn. Esto esta provocando
que los barcos dejen de acudir a dicha zona y como consecuencia este hecho esta teniendo un efecto negativo
sobre la produccion. Por ello, se requiere de la adopcion de medidas urgentes.
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

VALOR NUTRICIONAL del atiin en conserva,

un beneficio claro.

Los retos de la industria, sin embargo, no suponen un freno a la buena percepcion que los consumidores tienen
sobre el atlin en conserva. Asi, su completo aporte nutricional es un elemento clave a la hora de que los
consumidores valoren tan positivamente este producto.

“El atin en conserva, un producto conocido y valorado
por los consumidores, por encima de otros productos también
habituales en la cesta de la compra como lacteos o zumos."

Con este estudio se ha querido comprobar el grado de conocimiento que los consumidores tienen de la
informacion nutricional de los productos que consumen, y especificamente de las conservas de pescado. El atin
en conserva ha sido el producto escogido dentro de ese grupo para realizar dicho analisis por su elevado peso en
el sector. De hecho, el estudio también reflejo que el 85% de los consumidores habia comprado este producto en
el Gltimo mes.

0,
85/° ATUN EN CONSERVA 70% REFRESCOS 38% YOGUR LIQUIDO AZUCARADO

78% JAMON COCIDO 60% PATATAS FRITAS 12% HUEVO CHOCOLATE

75% CAFE 45% ZUMO DE UVA Y MELOCOTON 2% NINGUNO DE ESTOS

El estudio de Anfaco-GfK desvela que el atin es uno de los productos que mas asiduamente compran los consumidores.

Tras realizar el mencionado analisis, quedé claro que el conocimiento de la informacion nutricional que los
consumidores tienen de los productos habituales de la cesta de la compra es limitado y confuso. Durante el
estudio, realizado por la consultora GfK, también se pudo comprobar que existe cierta confusion al relacionar
algunas cualidades de un alimento y las propiedades que se asocian a éste.

Entre los productos que se analizaron, el atin en conserva fue el que registré un mayor grado de conocimiento
por parte de los consumidores. Asi, se identificaron con claridad sus "beneficios cardiovasculares”, su contri-
bucion al “mantenimiento del nivel de colesterol” o al “correcto mantenimiento de las articulaciones”, entre otros.
Mientras, a otros productos se les asociaron propiedades y beneficios que no coincidian con los que
producian en realidad.

Con todo ello, el estudio ha puesto de manifiesto la importancia que el atln en conserva tiene para los
consumidores, no s6lo por su elevada presencia en la cesta de la compra, sino como producto de gran calidad.

VALOR NUTRITIVO DE ALGUNAS CONSERVAS DE PESCADOS Y MARISCOS (POR 100GR)

CONSERVAS PROTEINAS (G) GRASA (G) OMEGA-3 (EPA+DHA)(G)

ATON EN ACEITE 248 18,1 11

BONITO EN ACEITE 213 226 31

ATON AL NATURAL 255 0:82 12
| SARDINAS EN ACEITE 196 232 23 |
| CABALLA EN ACEITE 234 179 09 |
| MEJILLONES EN ESCABECHE 169 2,1 01 |
| BERBERECHOS AL NATURAL 18,1 05 0.1 |
| FILETE DE TERNERA 25,1 215 ND |
| FILETE DE CERDO 263 226 ND |
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

[} CONCLUSIONES

Las conservas de atin son un producto cuya imagen vy valoracion tiene un
amplio margen de mejora desde el punto de vista del consumidor, al no
corresponderse la percepcion de su valor real por parte del consumidor con
el valor que se le reconoce actualmente.

Los consumidores atribuyen al atin en conserva un valor un 64% superior
al que actualmente se le reconoce, en funcion de los atributos que este pro-
ducto incorpora vy los beneficios que su consumo genera para nuestra ali-
mentacion.

El atin en conserva es un producto saludable, con multiples propiedades
nutricionales que hacen aconsejable incluirlo en nuestra dieta, por lo que
parece recomendable dignificar el mismo y posibilitar que ocupe un lugar
privilegiado en nuestras cestas de la compra.

La demanda de atin se esta elevando de forma notable mientras que la
materia prima disponible para la industria atunera espanola se ve crecien-
temente limitada, lo cual supone que la conserva de atdn sera un producto
cada vez mas preciado vy reconocido.

La industria espanola del atdn en conserva, lider en Europa y segunda a
nivel mundial, esta luchando para equilibrar la sostenibilidad de los recur-
S0s como via para lograr una comercializacion responsable del producto.

Es oportuno pues, valorar correctamente este producto para que pueda
mantener la posicion que ocupa en la cesta de la compra del consumidor
espanol, el cual como ha quedado demostrado valora este producto vy reco-
noce sus amplios beneficios y propiedades.
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

INTRODUCCION

Las conservas de pescado son un alimento basico de la dieta mediterranea, vy
mas concretamente de la espanola. De hecho, su elevada presencia en nuestros
hogares ha llevado a que los consumidores conozcan y valoren las propiedades
de estos productos, destacando especialmente el protagonismo de las conservas
de atin, cuyo consumo en Espanfa, segun datos del Ministerio de Medio Ambien-
te y Medio Rural y Marino (MARM), asciende a unos 3 Kg. anuales por persona,
siendo nuestro pais uno de los principales consumidores a nivel mundial.

El presente informe, analiza en profundidad la
situacion real de estos productos tomando como
base el atin en conserva, por suponer el 68% del
volumen de ventas del sector en Espafa. En este = =
sentido, las conservas de tinidos se han conver- ©
tido en un producto casi “precioso” y muy apre-
ciado por el consumidor, que incluso le atribuye
un valor muy superior al que actualmente tiene Fo=

en el mercado, segln ha sido contrastado por un estudio C|ent|f|co reallzado por
la empresa de investigacion de mercados GfK.

En este documento se plantean las principales conclusiones del mencionado
estudio asi como el analisis de los retos a los que el sector conservero tiene que
hacer frente de forma inminente para garantizar la presencia de este producto a
largo plazo en nuestras mesas.

En este sentido, la industria espanola del atln en conserva, que ocupa una posi-

cion de liderazgo a nivel europeo y mundial, apuesta firmemente por garantizar
la sostenibilidad de los recursos ante la creciente demanda a nivel mundial.
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

1 VALOR del atiin en conserva para el consumidor.

PERCEPCION DEL CIUDADANO: UN PRODUCTO CON UNA IMAGEN Y VALORACION
CON UN AMPLIO MARGEN DE MEJORA

“Los ciudadanos atribuyen al atiin en conserva un valor
un 64% superior al que actualmente se le reconoce.”

Las conservas de pescado han sido tradicionalmente un producto altamente valorado por los consumidores. Un
hecho conocido que, sin embargo, hasta hoy no contaba con una ratificacion cientifica que lo reflejase vy
cuantificase. Segln se extrae del estudio’ desarrollado por la empresa de investigacion de mercados GfK, no
existe correlacion entre la percepcion que los consumidores tienen sobre el valor del atin en conserva y el valor
que se le reconoce actualmente.

En este sentido, el estudio desvela que 8 de cada 10 entrevistados atribuia al atiin en conserva un valor un 42%
superior al que actualmente se le reconoce. Un contraste que todavia era mas elevado cuando se daban a
conocer los valores nutricionales y beneficios del atlin en conserva. En ese momento, la cifra media de valor
estimado se elevaba en otro 15%, incrementando la diferencia entre el valor que actualmente se le reconoce y el
valor estimado por los consumidores a un 64%.

Percepcion del Percepcion del

VALOR ESTIMADO (media) VALOR ESTIMADO (media)
del producto del producto

ANTES DESPUES

de explicar sus propiedades de explicar sus propiedades

(2 &

superior al que un INCREMENTO sobre el superior al que
actualmente se VALOR ESTIMADO del 1 5 l|.3*y actualmente se
le reconoce. U ° le reconoce.

El valor del atdin en conserva es superior al que actualmente se le reconoce.

El ejemplo del atin en conserva escenifica de forma muy clara que no existe correspondencia entre el valor que
se atribuye a este producto por parte del consumidor y el valor que actualmente se le reconoce, se trata pues de
un producto cuya imagen v valoracion tiene un amplio margen de mejora. De ahi se extrae que, seglin prueban
los resultados del estudio, los consumidores no sélo conocen y valoran el atdn en conserva sino que ademas le
dotan de un valor que no tiene un reflejo en la realidad actual.

1. Estudio Omnibus realizado por GfK Emer Ad Hoc a partir de 1012 entrevistas representativas a nivel nacional con un error muestral +/-3,10%
(intervalo deconfianza del 95%). Trabajo de campo: 16 de mayo a 24 de mayo de 2011.
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EL VALOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO. INFORME SECTORIAL. 2011

SlTUACléN real de la oferta y la demanda.

La industria atunera conservera se enfrenta en la actualidad a una situacion compleja. Aspectos que la industria
atunera espafiola cumple de forma totalmente rigurosa como la normativa comunitaria para prevenir,
desalentar y erradicar la pesca ilegal, no declarada y no certificada, los mas completos estandares
higiénico-sanitarios, las normas para asegurar el origen del atdn como materia prima....entre otros, sin embargo
estan limitando el acceso de la industria atunera espanola a la materia prima, cuestion fundamental para su
competitividad.

1. EL ATUN, UN BIEN ESCASO QUE LA INDUSTRIA CONSERVERA BUSCA PROTEGER

“Atdn en conserva: un producto limitado
con una demanda cada vez mas creciente.”

El desequilibrio que genera la creciente limitacion del acceso a la materia prima por parte de la industria atunera
espanola en base a los factores expuestos, y la existencia de una demanda mundial de atln en conserva
creciente genera una importante presion sobre la industria atunera espanola, la cual ha liderado a nivel mundial
la implantacion de medidas para garantizar la sostenibilidad de los recursos atuneros, labor que se ha
desarrollado con éxito en los Gltimos tiempos, garantizandose asi el futuro del actual modelo de negocio. Gracias
a ello las capturas de tnidos estan estabilizadas en torno a un maximo sostenible, establecido en 4,4 millones
de toneladas anuales.

En la actualidad las especies de tnidos utilizadas para la conserva no se encuentran amenazadas, tal y como
expuso la FAO en la ponencia desarrollada en la \/ Conferencia Mundial del Atdn “Tuna Vigo 2011", celebrada
el 11-12 de septiembre de 2011, para lo cual se vienen realizando controles para evaluar periddicamente
y garantizar |a sostenibilidad de los stocks.

En este sentido, existe un firme compromiso por parte de la industria conservera espanola volcada en garantizar
la sostenibilidad de los mares y la conservacion de recursos tan ricos como el atdn.

Con este fin, la International Seafood Sustainable Foundation (ISSF), organizacion creada en 2008 por lideres de
la industria atunera, cientificos marinos y WWF (lider en conservacion) ha puesto progresivamente en marcha
numerosas medidas:

» Establecimiento de listas positivas (buques con autorizacion para faenar) y listas negativas
(aquellos buques que realizan pesca ilegal, no declarada y no reglamentada)

= Seguimiento del uso de los dispositivos de concentracion de peces

» Regulacion de los trasbordos en alta mar

= Control y seguimiento del comercio de especies vulnerables

= Control y reduccion de la capacidad de pesca

» Llamamiento a transformadores, comerciantes e importadores para que se abstengan de hacer transacciones
con bugues que estén en listas negras por practicar pesca ilegal

» Control de la trazabilidad del atiin
» Creacion de un Programa de Observadores para garantizar el cumplimiento de las medidas
» Vedas temporales

Mapa de capturas
mundiales de atdn
por area de pesca.
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2. LA INDUSTRIA CONSERVERA ATUNERA ESPANOLA: LIDERAZGO INDISCUTIBLE

La industria conservera espafola cuenta con una gran importancia estratégica. Nuestro pais es lider indiscutible
en el mercado europeo (67,5% de la produccion) y segunda potencia a nivel mundial (14% de la produccién, sélo
superado por Tailandia). En 2010 alcanzo6 una facturacion de 2.500 millones de euros, de los que 1.400 millones,
un 55%, corresponden a las conservas de atdn.

Por lo que se refiere al empleo, la industria atunera (flota y transformacion) espanola esta compuesta por 204
empresas que generan un total de 60.000 empleos entre directos e indirectos, gran parte de ellos con limitada
empleabilidad debido a su elevada especializacion.

En el caso de la Comunidad Auténoma de Galicia, region que lidera la produccion espanola, cabe destacar que esta
actividad supone el 6,5% del empleo industrial y aporta un 2% al PIB de |a region.

“La industria atunera espanola, un ejemplo de buen
hacer conjugando tradicion y modernidad.”

2.1. Una industria competitiva y responsable

La industria atunera espanola es fuerte y muy competitiva, siempre que existan unas reglas comunes.
Actualmente hay un reto importante que es valorizar las conservas de atln, resaltando los beneficios que aporta
su consumo, a fin de lograr que ocupen el lugar que realmente le corresponde en el mercado, ya que el atdn se
esta convirtiendo en un bien escaso, dadas las crecientes dificultades de acceso a la materia prima.

La flota atunera espanola destaca por cumplir estrictamente todos los requerimientos de la Unién Europea en
materia higiénico-sanitaria y de calidad, laboral, medioambiental y de sostenibilidad de los recursos, y de Ia regu-
lacion de la pesca ilegal, no declarada y no regulada...entre otros aspectos, cuestiones que deben valorarse
adecuadamente en tanto en cuanto que la conforman como una industria que respeta los principios de la respon-
sabilidad social corporativa y que por el contrario debe competir con los productos de terceros paises que de
forma creciente acceden a productos a base de atn cuya procedencia es muy dudosa ya que no es posible acredi-
tar que provienen de capturas realizadas por buques atuneros sanitariamente autorizados a exportar a la UE y
que cumplen la normativa destinada a impedir |a pesca ilegal, no declarada y no certificada.

2.2 Mayor seguridad para las flotas

Incrementar los controles de seguridad es otra de las necesidades que reclama la industria atunera. Los
atuneros son el principal objetivo de los piratas que actGan en aguas del Océano Indico, uno de los principales
caladeros de la flota atunera donde se registra el 21% de las reservas mundiales de atdn. Esto esta provocando
que los barcos dejen de acudir a dicha zona y como consecuencia este hecho esta teniendo un efecto negativo
sobre la produccion. Por ello, se requiere de la adopcion de medidas urgentes.
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VALOR NUTRICIONAL del atiin en conserva,

un beneficio claro.

Los retos de la industria, sin embargo, no suponen un freno a la buena percepcion que los consumidores tienen
sobre el atlin en conserva. Asi, su completo aporte nutricional es un elemento clave a la hora de que los
consumidores valoren tan positivamente este producto.

“El atin en conserva, un producto conocido y valorado
por los consumidores, por encima de otros productos también
habituales en la cesta de la compra como lacteos o zumos."

Con este estudio se ha querido comprobar el grado de conocimiento que los consumidores tienen de la
informacion nutricional de los productos que consumen, y especificamente de las conservas de pescado. El atin
en conserva ha sido el producto escogido dentro de ese grupo para realizar dicho analisis por su elevado peso en
el sector. De hecho, el estudio también reflejo que el 85% de los consumidores habia comprado este producto en
el Gltimo mes.

0,
85/° ATUN EN CONSERVA 70% REFRESCOS 38% YOGUR LIQUIDO AZUCARADO

78% JAMON COCIDO 60% PATATAS FRITAS 12% HUEVO CHOCOLATE

75% CAFE 45% ZUMO DE UVA Y MELOCOTON 2% NINGUNO DE ESTOS

El estudio de Anfaco-GfK desvela que el atin es uno de los productos que mas asiduamente compran los consumidores.

Tras realizar el mencionado analisis, quedé claro que el conocimiento de la informacion nutricional que los
consumidores tienen de los productos habituales de la cesta de la compra es limitado y confuso. Durante el
estudio, realizado por la consultora GfK, también se pudo comprobar que existe cierta confusion al relacionar
algunas cualidades de un alimento y las propiedades que se asocian a éste.

Entre los productos que se analizaron, el atin en conserva fue el que registré un mayor grado de conocimiento
por parte de los consumidores. Asi, se identificaron con claridad sus "beneficios cardiovasculares”, su contri-
bucion al “mantenimiento del nivel de colesterol” o al “correcto mantenimiento de las articulaciones”, entre otros.
Mientras, a otros productos se les asociaron propiedades y beneficios que no coincidian con los que
producian en realidad.

Con todo ello, el estudio ha puesto de manifiesto la importancia que el atln en conserva tiene para los
consumidores, no s6lo por su elevada presencia en la cesta de la compra, sino como producto de gran calidad.

VALOR NUTRITIVO DE ALGUNAS CONSERVAS DE PESCADOS Y MARISCOS (POR 100GR)

CONSERVAS PROTEINAS (G) GRASA (G) OMEGA-3 (EPA+DHA)(G)

ATON EN ACEITE 248 18,1 11

BONITO EN ACEITE 213 226 31

ATON AL NATURAL 255 0:82 12
| SARDINAS EN ACEITE 196 232 23 |
| CABALLA EN ACEITE 234 179 09 |
| MEJILLONES EN ESCABECHE 169 2,1 01 |
| BERBERECHOS AL NATURAL 18,1 05 0.1 |
| FILETE DE TERNERA 25,1 215 ND |
| FILETE DE CERDO 263 226 ND |
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[} CONCLUSIONES

Las conservas de atin son un producto cuya imagen vy valoracion tiene un
amplio margen de mejora desde el punto de vista del consumidor, al no
corresponderse la percepcion de su valor real por parte del consumidor con
el valor que se le reconoce actualmente.

Los consumidores atribuyen al atin en conserva un valor un 64% superior
al que actualmente se le reconoce, en funcion de los atributos que este pro-
ducto incorpora vy los beneficios que su consumo genera para nuestra ali-
mentacion.

El atin en conserva es un producto saludable, con multiples propiedades
nutricionales que hacen aconsejable incluirlo en nuestra dieta, por lo que
parece recomendable dignificar el mismo y posibilitar que ocupe un lugar
privilegiado en nuestras cestas de la compra.

La demanda de atin se esta elevando de forma notable mientras que la
materia prima disponible para la industria atunera espanola se ve crecien-
temente limitada, lo cual supone que la conserva de atdn sera un producto
cada vez mas preciado vy reconocido.

La industria espanola del atdn en conserva, lider en Europa y segunda a
nivel mundial, esta luchando para equilibrar la sostenibilidad de los recur-
S0s como via para lograr una comercializacion responsable del producto.

Es oportuno pues, valorar correctamente este producto para que pueda
mantener la posicion que ocupa en la cesta de la compra del consumidor
espanol, el cual como ha quedado demostrado valora este producto vy reco-
noce sus amplios beneficios y propiedades.
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INTRODUCCION

Las conservas de pescado son un alimento basico de la dieta mediterranea, vy
mas concretamente de la espanola. De hecho, su elevada presencia en nuestros
hogares ha llevado a que los consumidores conozcan y valoren las propiedades
de estos productos, destacando especialmente el protagonismo de las conservas
de atin, cuyo consumo en Espanfa, segun datos del Ministerio de Medio Ambien-
te y Medio Rural y Marino (MARM), asciende a unos 3 Kg. anuales por persona,
siendo nuestro pais uno de los principales consumidores a nivel mundial.

El presente informe, analiza en profundidad la
situacion real de estos productos tomando como
base el atin en conserva, por suponer el 68% del
volumen de ventas del sector en Espafa. En este = =
sentido, las conservas de tinidos se han conver- ©
tido en un producto casi “precioso” y muy apre-
ciado por el consumidor, que incluso le atribuye
un valor muy superior al que actualmente tiene Fo=

en el mercado, segln ha sido contrastado por un estudio C|ent|f|co reallzado por
la empresa de investigacion de mercados GfK.

En este documento se plantean las principales conclusiones del mencionado
estudio asi como el analisis de los retos a los que el sector conservero tiene que
hacer frente de forma inminente para garantizar la presencia de este producto a
largo plazo en nuestras mesas.

En este sentido, la industria espanola del atln en conserva, que ocupa una posi-

cion de liderazgo a nivel europeo y mundial, apuesta firmemente por garantizar
la sostenibilidad de los recursos ante la creciente demanda a nivel mundial.
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1 VALOR del atiin en conserva para el consumidor.

PERCEPCION DEL CIUDADANO: UN PRODUCTO CON UNA IMAGEN Y VALORACION
CON UN AMPLIO MARGEN DE MEJORA

“Los ciudadanos atribuyen al atiin en conserva un valor
un 64% superior al que actualmente se le reconoce.”

Las conservas de pescado han sido tradicionalmente un producto altamente valorado por los consumidores. Un
hecho conocido que, sin embargo, hasta hoy no contaba con una ratificacion cientifica que lo reflejase vy
cuantificase. Segln se extrae del estudio’ desarrollado por la empresa de investigacion de mercados GfK, no
existe correlacion entre la percepcion que los consumidores tienen sobre el valor del atin en conserva y el valor
que se le reconoce actualmente.

En este sentido, el estudio desvela que 8 de cada 10 entrevistados atribuia al atiin en conserva un valor un 42%
superior al que actualmente se le reconoce. Un contraste que todavia era mas elevado cuando se daban a
conocer los valores nutricionales y beneficios del atlin en conserva. En ese momento, la cifra media de valor
estimado se elevaba en otro 15%, incrementando la diferencia entre el valor que actualmente se le reconoce y el
valor estimado por los consumidores a un 64%.

Percepcion del Percepcion del

VALOR ESTIMADO (media) VALOR ESTIMADO (media)
del producto del producto

ANTES DESPUES

de explicar sus propiedades de explicar sus propiedades

(2 &

superior al que un INCREMENTO sobre el superior al que
actualmente se VALOR ESTIMADO del 1 5 l|.3*y actualmente se
le reconoce. U ° le reconoce.

El valor del atdin en conserva es superior al que actualmente se le reconoce.

El ejemplo del atin en conserva escenifica de forma muy clara que no existe correspondencia entre el valor que
se atribuye a este producto por parte del consumidor y el valor que actualmente se le reconoce, se trata pues de
un producto cuya imagen v valoracion tiene un amplio margen de mejora. De ahi se extrae que, seglin prueban
los resultados del estudio, los consumidores no sélo conocen y valoran el atdn en conserva sino que ademas le
dotan de un valor que no tiene un reflejo en la realidad actual.

1. Estudio Omnibus realizado por GfK Emer Ad Hoc a partir de 1012 entrevistas representativas a nivel nacional con un error muestral +/-3,10%
(intervalo deconfianza del 95%). Trabajo de campo: 16 de mayo a 24 de mayo de 2011.
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SlTUACléN real de la oferta y la demanda.

La industria atunera conservera se enfrenta en la actualidad a una situacion compleja. Aspectos que la industria
atunera espafiola cumple de forma totalmente rigurosa como la normativa comunitaria para prevenir,
desalentar y erradicar la pesca ilegal, no declarada y no certificada, los mas completos estandares
higiénico-sanitarios, las normas para asegurar el origen del atdn como materia prima....entre otros, sin embargo
estan limitando el acceso de la industria atunera espanola a la materia prima, cuestion fundamental para su
competitividad.

1. EL ATUN, UN BIEN ESCASO QUE LA INDUSTRIA CONSERVERA BUSCA PROTEGER

“Atdn en conserva: un producto limitado
con una demanda cada vez mas creciente.”

El desequilibrio que genera la creciente limitacion del acceso a la materia prima por parte de la industria atunera
espanola en base a los factores expuestos, y la existencia de una demanda mundial de atln en conserva
creciente genera una importante presion sobre la industria atunera espanola, la cual ha liderado a nivel mundial
la implantacion de medidas para garantizar la sostenibilidad de los recursos atuneros, labor que se ha
desarrollado con éxito en los Gltimos tiempos, garantizandose asi el futuro del actual modelo de negocio. Gracias
a ello las capturas de tnidos estan estabilizadas en torno a un maximo sostenible, establecido en 4,4 millones
de toneladas anuales.

En la actualidad las especies de tnidos utilizadas para la conserva no se encuentran amenazadas, tal y como
expuso la FAO en la ponencia desarrollada en la \/ Conferencia Mundial del Atdn “Tuna Vigo 2011", celebrada
el 11-12 de septiembre de 2011, para lo cual se vienen realizando controles para evaluar periddicamente
y garantizar |a sostenibilidad de los stocks.

En este sentido, existe un firme compromiso por parte de la industria conservera espanola volcada en garantizar
la sostenibilidad de los mares y la conservacion de recursos tan ricos como el atdn.

Con este fin, la International Seafood Sustainable Foundation (ISSF), organizacion creada en 2008 por lideres de
la industria atunera, cientificos marinos y WWF (lider en conservacion) ha puesto progresivamente en marcha
numerosas medidas:

» Establecimiento de listas positivas (buques con autorizacion para faenar) y listas negativas
(aquellos buques que realizan pesca ilegal, no declarada y no reglamentada)

= Seguimiento del uso de los dispositivos de concentracion de peces

» Regulacion de los trasbordos en alta mar

= Control y seguimiento del comercio de especies vulnerables

= Control y reduccion de la capacidad de pesca

» Llamamiento a transformadores, comerciantes e importadores para que se abstengan de hacer transacciones
con bugues que estén en listas negras por practicar pesca ilegal

» Control de la trazabilidad del atiin
» Creacion de un Programa de Observadores para garantizar el cumplimiento de las medidas
» Vedas temporales

Mapa de capturas
mundiales de atdn
por area de pesca.
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2. LA INDUSTRIA CONSERVERA ATUNERA ESPANOLA: LIDERAZGO INDISCUTIBLE

La industria conservera espafola cuenta con una gran importancia estratégica. Nuestro pais es lider indiscutible
en el mercado europeo (67,5% de la produccion) y segunda potencia a nivel mundial (14% de la produccién, sélo
superado por Tailandia). En 2010 alcanzo6 una facturacion de 2.500 millones de euros, de los que 1.400 millones,
un 55%, corresponden a las conservas de atdn.

Por lo que se refiere al empleo, la industria atunera (flota y transformacion) espanola esta compuesta por 204
empresas que generan un total de 60.000 empleos entre directos e indirectos, gran parte de ellos con limitada
empleabilidad debido a su elevada especializacion.

En el caso de la Comunidad Auténoma de Galicia, region que lidera la produccion espanola, cabe destacar que esta
actividad supone el 6,5% del empleo industrial y aporta un 2% al PIB de |a region.

“La industria atunera espanola, un ejemplo de buen
hacer conjugando tradicion y modernidad.”

2.1. Una industria competitiva y responsable

La industria atunera espanola es fuerte y muy competitiva, siempre que existan unas reglas comunes.
Actualmente hay un reto importante que es valorizar las conservas de atln, resaltando los beneficios que aporta
su consumo, a fin de lograr que ocupen el lugar que realmente le corresponde en el mercado, ya que el atdn se
esta convirtiendo en un bien escaso, dadas las crecientes dificultades de acceso a la materia prima.

La flota atunera espanola destaca por cumplir estrictamente todos los requerimientos de la Unién Europea en
materia higiénico-sanitaria y de calidad, laboral, medioambiental y de sostenibilidad de los recursos, y de Ia regu-
lacion de la pesca ilegal, no declarada y no regulada...entre otros aspectos, cuestiones que deben valorarse
adecuadamente en tanto en cuanto que la conforman como una industria que respeta los principios de la respon-
sabilidad social corporativa y que por el contrario debe competir con los productos de terceros paises que de
forma creciente acceden a productos a base de atn cuya procedencia es muy dudosa ya que no es posible acredi-
tar que provienen de capturas realizadas por buques atuneros sanitariamente autorizados a exportar a la UE y
que cumplen la normativa destinada a impedir |a pesca ilegal, no declarada y no certificada.

2.2 Mayor seguridad para las flotas

Incrementar los controles de seguridad es otra de las necesidades que reclama la industria atunera. Los
atuneros son el principal objetivo de los piratas que actGan en aguas del Océano Indico, uno de los principales
caladeros de la flota atunera donde se registra el 21% de las reservas mundiales de atdn. Esto esta provocando
que los barcos dejen de acudir a dicha zona y como consecuencia este hecho esta teniendo un efecto negativo
sobre la produccion. Por ello, se requiere de la adopcion de medidas urgentes.
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VALOR NUTRICIONAL del atiin en conserva,

un beneficio claro.

Los retos de la industria, sin embargo, no suponen un freno a la buena percepcion que los consumidores tienen
sobre el atlin en conserva. Asi, su completo aporte nutricional es un elemento clave a la hora de que los
consumidores valoren tan positivamente este producto.

“El atin en conserva, un producto conocido y valorado
por los consumidores, por encima de otros productos también
habituales en la cesta de la compra como lacteos o zumos."

Con este estudio se ha querido comprobar el grado de conocimiento que los consumidores tienen de la
informacion nutricional de los productos que consumen, y especificamente de las conservas de pescado. El atin
en conserva ha sido el producto escogido dentro de ese grupo para realizar dicho analisis por su elevado peso en
el sector. De hecho, el estudio también reflejo que el 85% de los consumidores habia comprado este producto en
el Gltimo mes.

0,
85/° ATUN EN CONSERVA 70% REFRESCOS 38% YOGUR LIQUIDO AZUCARADO

78% JAMON COCIDO 60% PATATAS FRITAS 12% HUEVO CHOCOLATE

75% CAFE 45% ZUMO DE UVA Y MELOCOTON 2% NINGUNO DE ESTOS

El estudio de Anfaco-GfK desvela que el atin es uno de los productos que mas asiduamente compran los consumidores.

Tras realizar el mencionado analisis, quedé claro que el conocimiento de la informacion nutricional que los
consumidores tienen de los productos habituales de la cesta de la compra es limitado y confuso. Durante el
estudio, realizado por la consultora GfK, también se pudo comprobar que existe cierta confusion al relacionar
algunas cualidades de un alimento y las propiedades que se asocian a éste.

Entre los productos que se analizaron, el atin en conserva fue el que registré un mayor grado de conocimiento
por parte de los consumidores. Asi, se identificaron con claridad sus "beneficios cardiovasculares”, su contri-
bucion al “mantenimiento del nivel de colesterol” o al “correcto mantenimiento de las articulaciones”, entre otros.
Mientras, a otros productos se les asociaron propiedades y beneficios que no coincidian con los que
producian en realidad.

Con todo ello, el estudio ha puesto de manifiesto la importancia que el atln en conserva tiene para los
consumidores, no s6lo por su elevada presencia en la cesta de la compra, sino como producto de gran calidad.

VALOR NUTRITIVO DE ALGUNAS CONSERVAS DE PESCADOS Y MARISCOS (POR 100GR)

CONSERVAS PROTEINAS (G) GRASA (G) OMEGA-3 (EPA+DHA)(G)

ATON EN ACEITE 248 18,1 11

BONITO EN ACEITE 213 226 31

ATON AL NATURAL 255 0:82 12
| SARDINAS EN ACEITE 196 232 23 |
| CABALLA EN ACEITE 234 179 09 |
| MEJILLONES EN ESCABECHE 169 2,1 01 |
| BERBERECHOS AL NATURAL 18,1 05 0.1 |
| FILETE DE TERNERA 25,1 215 ND |
| FILETE DE CERDO 263 226 ND |
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[} CONCLUSIONES

Las conservas de atin son un producto cuya imagen vy valoracion tiene un
amplio margen de mejora desde el punto de vista del consumidor, al no
corresponderse la percepcion de su valor real por parte del consumidor con
el valor que se le reconoce actualmente.

Los consumidores atribuyen al atin en conserva un valor un 64% superior
al que actualmente se le reconoce, en funcion de los atributos que este pro-
ducto incorpora vy los beneficios que su consumo genera para nuestra ali-
mentacion.

El atin en conserva es un producto saludable, con multiples propiedades
nutricionales que hacen aconsejable incluirlo en nuestra dieta, por lo que
parece recomendable dignificar el mismo y posibilitar que ocupe un lugar
privilegiado en nuestras cestas de la compra.

La demanda de atin se esta elevando de forma notable mientras que la
materia prima disponible para la industria atunera espanola se ve crecien-
temente limitada, lo cual supone que la conserva de atdn sera un producto
cada vez mas preciado vy reconocido.

La industria espanola del atdn en conserva, lider en Europa y segunda a
nivel mundial, esta luchando para equilibrar la sostenibilidad de los recur-
S0s como via para lograr una comercializacion responsable del producto.

Es oportuno pues, valorar correctamente este producto para que pueda
mantener la posicion que ocupa en la cesta de la compra del consumidor
espanol, el cual como ha quedado demostrado valora este producto vy reco-
noce sus amplios beneficios y propiedades.
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