1.1 Presentacion de la Memoria 2008

La pubdcacion que tisnen &n Sus manos pone de mani-
fiassto la notable actividad que a ko largo del aifo 2008 ha
desamrallado el Centro Técnico Nacional de Consarva-
cion de Producios da la Pesca, AMFACO-CECOPESCA,
axparimentando un notabla ncramanto an 1odos Sus
amietos de actuacidn, en consonanca con la fuerta
apuesta por la inndvacion quea ha desarrollads el sactor
da la trransformacian de los productos de ka pesca v la
acucutura.

Macido como evolucion del Departamento Técnico v de
Imvestigacion, creado en el afo 1949, CECOPESCA ha
evilucionado expanencialmenta hasta convertirsa an al
gran caentro de referencia para el sector industrigl frans-
formador de productos de la pesca v de la acuiculiura
en materia de calidad v sequridad alimentaria, implea-
rmeritando para allo tanlo el contral analitico ¢oma la
asstencia tecnica, la formacion, al +D+i. Por ello, da-
bido a la creciente tendencia de las emprasas transfor-
madoras de productos de la pesca v la acuiculiura hacia
& emplad de nuevos envases, nuevas formas de pra-
sanlacion, especialmeante en IV y V gama, v nuevas tec-
nologias de procesado desarmolladas en paraleio con el
meximo respato por el medo amente, ancuentran an
ANFACO-CECOFESCA la mas valiosa hamamienta para
incrementar su competitividad.

En funcidn del desarmolo de las aclividades oe AMNFALCO
CECOPESCA en 2008 al servicio de las industrias de
transformacion de productos del mar y s recursos hu-
manas vy tecnoldgicos disponibles para ello, considera-
mos gue nuestro Centro Tecnoldgico debe  seguir
evolucionanco en base a las nuevas matas deanacdas
por su Consajo Rector y Direccidn General, contribu-
yando asi a potenciar la competitividad del sector trans-
formador v consaneano de productos del mar.

Desarrolladas por v para las empresas, todas las activi-
dades llevadas a cabo por AMFACO-CECOPESCA =8
BNMECan an una landencia claramante ascendants, o
cual nos enorgullece, ya que an buena medida tiena su
origen en la confianza que nos muestran todas aquelias
emgresas que demandan nuestros sanicios, que nos
prastan su apoyvo en al da a da, ¥ Que de esla manera
avalan las lingas de desamollo futurd de CECOPESCA
& 05 prévimos anos.

D. ALVARO PEREZ-LAFUENTE BOVEDA



1.1 Introduccion a las actuaciones
realizadas durante el ano 2008

Desde el afio 1994, como continuacidn del anterior De-
partarmeanta Técnico v de Inestigacidn de ANFACO, el
Cantro Técnico Nacional de Consanvacion de Productos
de la Pesca, ANFACO-CECOPESCA ha dado respuesta
a las necesidades del sector transformador de produc-
tos de la pesca v la acuiculiura en mataria de calidad v
seguridad alimentana, formacion, asistencia ecnica &
[+D+i, &n pro de una mejora constania en su competiti-
wdac.

Asimismd, ha expermentado un dasamollo sosianido,
hasta situarss an el pasadd ano 2008 en unas Cifras ra-
amente significativas; unos INgresos supenonss a s 3.5
rmillones 3 euras y un incrementd en el personal invas-
tigacar deal 26%: (respecto dea la media anual), contando
con un 23% de doctores en plantifa. De igual manara,
la amphacion de la acreditacidn de nuesiros laborato-
nos por parle de la Entidad MNacional de Acreditacion
ENAC), conforme a la norma UNE-EN ISOAEC 17025,
nos penmite amodiar @l alcance da nuesira acraditacion
de ensayos hasta la cifra de 85 procedimientos, conti-
nuanda, en este campao, a la cabeza da koS [aboratonos
de Espana, Unido a esto, la valoracion de satisfaccion
general con & senicio global prestado por &l laborato-
ro supera el 84%, lo que acredita la buena poltica de
rmajora de nuesiros sendcios aphicada a 1o largo da todo
&l 2008,

Lna vez concluido su pericdo de vigencia, en aste afo
2008, hemos evaluado los obetivos fiados en el Plan
Estratégico de AMPACO-CECOPESCA 2005-2008
comprobando con satisfaccion que todas los indicado-
res han sido superados con creceas, destacando el in-
cremento en un 48% de la facturacion de l+D+i con
respecto a la prevision filada a comenzos del periodo.

Asimismo, se ha planteado el nuevo Plan Estratégico
200B-2013 que pratende consolidar a nueastra Ceantro
Tecnalogico como relerencia en &l sector Mar-Indusina
¥ que descansa sobre 4 gjes fundamentales: la Investi-
gacitn aimentaria, la Innovacikin y ke senicios tecnold-
gicas, 0% saricos analiicos v madicamentalas v [a
asistencia tecnica v tecnologica, que pretenden a fra-
vas de la excelencia investigadora v la adecuacion de ka
oferta a la demanda del sector fransformador de pro-
ductos de la pesca v la acuicultura consolidar la axce-
lencia tanto en +D+ como en & resto de senicios que
prasta el Centro.

En aste afo 2008, al amparo del Plan de Accidn da la
Calidad de los Producios Pesquenos 2007 -2008 rubri-
cado con la Direccidn General de Estructuras v Marca-
dos Pesqueros del Ministero de Agricufltura, Pasca y
Alimentacion, se han acometido ambiciosas acciones
egn & marco de la cooperacidn exterior, formacion,
medio ambiente, seguridad alimentana, etc, en los gue
ANFACO-CECOPESCA ha podido aportar su conodi-
miento del sactor, v su capacidad tecnica v humana.

De cara al fuluro, sequiremas apostando por la cakdad,
la inrdwacion, la formacian v ia +D+ para consohdarse
coma palanca de apoyo tecnoldgico a las emprasas del
gactor para la mejora de su nival competitvo a través
de la Inmwvacion onentada a ganar s retos dal fuluro,

D. JUAN M. VIEITES BAPTISTA DE SOUSA
DARECTOR GENERAL
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PRESENTACION DEL CENTRO TECNICO NACIONAL
DE COMNSERVACION DE PRODUCTOS DE LA PESCA

CECOPESCA ez un Centro Tecnolbgco de caldad, in-
novacian, tecnologia, investigacion v desarmollo de am-
bito nacional, constituido al senicio del sector industrial
transformador v comerncializador de productos dal mar
e industrias afines, & cual depends organicamenta de la
Asociacion Nacional de Fabrcantes de Conservas de
Pescados v Marizcos (AMNFACO).

Aungue sus nicios se remontan a 1949, & Centro Téc-
nico Macional de Consernvacion de Productos de la
Pesca (CECOPESCA) za constifuye como tal en 1994,
Postenorments, al amparo del Real Decrato 2609/96,
de 10 de diciembre, por & que s& regulan los Centros da
Inncwvacion v Tecnolkogia (CIT), se inscribe en el Libro-Re-
gistro da CIT al 19 de septembra de 1987, con al nd-
marg de registro 11.

Mizitn de CECOPESCA

Promover la calidad, mwvestigacion y desarrolio tecnold-
gico an &l campo de la consanvacion de productos da la
pesca vy de la acwcutura, asi Como ka transferacia de los
resultados de investigacion al tejido empresarial

Meimriris 2008

Visidn de CECOPESCA

CECOPESCA pretende consolidarse coma ceniro de
referencia nacional e intermacional en el control de la ca-
lidad v la investigacion aplicada a los productos da la
pesca v la acuicufura, favoreciendd |a innowvacion v la
competitividad en sus sectores de actuacidn vy apor-
tando soluciones eficaces para atender a la demanda
de las Administraciones PObbcas y las empresas del
sector privado. Asimismo, proyecta diversificar sus ac-
luacionas hacia otros segmentos del sector de la ali-
mentacion, innovando en tecnologias emergentes y
prastando servicios tecnilogicos especializados a la in-
dustria alimentaria en general.

Para ello, CECOPESCA pone a disposicion del sector
industrial transformador y comercializador de productos
de la pesca vy la acuicultura, una sene de senicios, enire
los que se encuentran:

I Preslar asesoramiento cientifico, lecnoldgico y nor-
mativo a SUS empeesas asociadas, con el fin dtino del
contrd v megora de la calidad de sus productos.

I Frestar asistencia 18cnica a sus empresas asociadas,
desplazdndose para ello a los propios centros pro-
ductvos

# Poner a disposicion de las empresas todos aquellos
mecanismos que favorezcan la competitvidad ol sec-
tor & impusen su desarmolio indusiral.

B Desarrollar una investigacion de calidad para dotar, a
travas de la I+Dwi, de nuevos procesos v productos
que incremeanten la competitvidad de un sector tradi-
cionaimente innovador, asi como aumantar Su capaci-
dad para garantizar la maxima cabdad v segunidad
alimentaria.



1.2 Consejo Rector

MIEMBROS del CONSEJO RECTOR

FPRESIDENTE
0. Alaro Perez-Lafuente Boveda
Conganas Anlomo Pérar Lahenla, S5A

VICEFRESIDENTE

D. Jesds M. Alonso Escuris
Jealsa - Ranxern, 5.8

SECRETARIO

0, Jesis Aloo Duro
Hos de Carlos Ao, S A

VOCALES
0. Guilarmo Alonso Jaudanes Consanas Antonio Alonso, 5.A,
0. Manusl Cahvo (Garcia — Benavides Grupo Cahlvo
D. Gaspar Barraras Rodriguaz Pita Harmanas, S.A.
0. Jose M. Blanco Cid LConservas Isabel de GGalicia, 5.1,
0. Luis Enigue Martin Garricio Bernardo Alfageme, 5.4,
L. Jesis C. (Garcia (Garcia FPascanova, S5.A.
D. Pablo Garcia Rodriguez Stoll Sea Farm, S.A.
0. Jorge Eugui Martinez De Azagra Vensy Espafia, S.A
Excma. Sra. Dha. Carmen Gallego Cabwar Consallaira de Pesca e Asuntos Maritinmas
imo. Sr. 0. Juan Carlos Martin Fraguairo secretanio General del Mar
lima. Sra. Dha. Montserral Tormé Escasany Directora Ganeral de Imvestigacion Mingteno de Educacdn y Canca
0. Jorge Jordana Butticaz De Pozas Sacretaro General - FLAB

DIRECTOR GEMERAL
D. Juan M. Vieites Baplista De Sousa
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1.3 Estructura Organizativa




Informacion Gemeral

1.4 Recursos Humanos

Bualucion madia de la plantila

La apuesta por la excelencia an la investigacion tiene su
respuesta en la frme apuesta de ANFACO-CECO-
PESCA por la dotacion de los mejoras recursos huma-
nos, apostando tanto por la nueva INCorporacion como
por la promocin v formacion continua de su personal
teCnico & investigador.

Hecursos Humanos de 1-D+i 2006 2007 2008
Investigadones B 35 45
Dactoras G 8 13
Tibulados supenones 2B i 32
[ e i AT
Thcnicos de Bboratans 5 8 8 8 Termosde bbirateny @ Thakn Supetor
Personal de apoyo 3 2 4

B o B rooT ]
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1.6 Acreditaciones
y homologaciones

Premic a la mejor empresa alimentara espafiola 2001.

El 9 de marzo de 2001, ANFACO-CECOPESCA fua ga-
lardanado por & Ministeno de Agrcultura, Pesca v Ali-
mantackdn con &l Pramio a ka Meor Empresa Alimeantana
Ezpatola dal afo 2001, en la modalidad de Imeersidn
Tecnologica & Innovacion,

Arplus®

Reconacimanto a la axcalenca emprasarial an 2008

Reconocimiento a la excelencia empresanal: nivel lan-
ramianto, por &l que s distingue a ANFACO-CECD-
PESCA por la aplicacion de princgeos de excalencia @
I ICWRISION,

Meimriris 2008

. XUNTA DE GALICIA
*** CONSELLERIA DE SANIDADE

L

-

Heconocimienta de los laboratorios de ANFALQ-CE-
COPESCA para la realzacion de los controles analticos
che Biotoxinas an moluscos bivalvos

El 11 de diciembese da 1957, aparece publicada an el
Diario Oficial de Galicia la Orden de 20 de noviembre de
1987, an la que la Consellarda da Samndade reconoce a
los laboratorios de ANFACO como laboratorios autori-
zados para la reafizacion de los controles analiticos de
bictoxinas en moluscos bivalvos elaborados an las in-
dustrias ransiormadoras,

Reconocimiento por parte del Ministerio de Sanidad v
Consumo de la analtica de control efeciuada por los la
boratorios de ANFACO-CECOPESCA,

El 31 de mayo de 1995, la Direccitn General de Salud
Piklica del Minsteno de Sanidad v Consumo reconocs
la analiica de contrgl efectuada por 105 laboralonos de
ANFALO-CECORPESCA autonzando la realzacion da los
oportuncs andlisis v la expedicion del correspondiente
boletn analitico a todas |as partidas de consanvas deas-
linadas a la exportacion,
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Acraditacidn EMAC de los laboratordos de  AN-
FACO-CECOPESCA

En diciernbre de 1996 los laboratorios de ANFACO-CE-
COPESCA fueron acreditados por la Entidad Macional
de Acraditacion (ENAC), conforme a la Norma EN 45001
“Criterios Generales de Acreditacion de los Laboratorios
da Ensayo” (Actualmente sustiluida por la UNE-EN
ISOAEC 17025). La Acreditacion de laboratorios es una
actividad con reconacimiento comunitano, gue es reali-
zada por un organismo de Certificacidn Independiente
como as ENAC, organismo pertenecients al Ministerio
de Indusiria y Energia.

. DE CIEMCIA !

Reconocimiento de ANFACO-CECOPESCA como Ofi-
cina de Transferencia de Resultados De Invastigacian

(OTRI.

El 31 de enero de 1997, ANFACO-CECOPESCA ha sido
inzcrito en & Libro-Regstro de Oficinas de Transferencia
de Resultados de Investigacdn (OTRI) con al nimeno de
registro 90, & cual ha sido establecido por la Secretaria
General del Plan Macional de I+D conforme a la Resolu-
cidn adoplada por la Comisidn Permanente de la Co-
misitn Interministerial de Ciencia y Tecnologia (CICYT)
de 16 de diciembre de 1996,

% XUNTA DE GALICIA

, ¢4 CONSELLERIA DA PRESIDENCA,
RE BSETITUCIONAIS
E ADMINISTRAGION PUBLICA

L]
+
L

Dasignacion de los laboratorios da CECOPESCA como
laboratono de referenca de la Comunidad Autonoma de
(zalicia para & control de |a calidad de los productos de
la pasca.

El 16 de Saptiermbre de 1.997, en & Diaro Oficial de (Ga-
licia N® 178, el decreto 244/97 de 24 de julio designa
como Laboratorio de Referencia da la Comunidad Au-
tinoma de Galicia para el control de la calidad de los
productos de la pesca transformados, al Centro Téc-
nica Macional de Conservacitn de Productos de la

Pesca (CECOPESCA).

Reconocimiento de ANFACO-CECOPESCA coma Cen-
o da Innovacion v Tecnokogia (CIT)

El 19 de septiembre de 1997, ANFACO-CECOPESCA
ha sido inscrito en el Libro-Registro de Cantros de In-
novacion v Tecnologia (CIT) con &l ndmero de registro
11, al cual ha sido establecido por la Secratarta Ganeral
del Plan Nacional de 1+D conforme a la Resolucion
adoptada por la Comisitn Permanente de la Comision
Intermanisterial da Ciencia y Tecnologia (CICYT) da 23 de
junicy cla 1997

15
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Reconocimiento por parte de la Saudi Arabian Stan
dards Organization (SAS0) da la analitica de control
efectuada por los laboralorios de ANFACO-CECO-
FESCA.

El B de julio de 19938 la Sawd Arabian Standards Orga-
nization (SAS0) reconoce a los laboratorios de AN-
FACQ-CECOPESCA como laboratorios autorizados
para certificar & cumplimiento de sus estandares SASO
&n el controd de calidad de los productos transformados
de la pesca destinados a la exportacidn a palses ara-
bes.

soficitud de inclusidn de CECOPESCA como laborato-
rios validados por las autoridades espanolas an al con-
tral oficial de productos aimanticios.

El 22 de ulio de 1999 fue presentada a la Secretaria de
Estado de Politica Exterior y para la Unitn Europea
[Subdireccion General de Asuntos Agricolas v Pesca)
una solicitud para la inclusitn de CECOPESCA an la re-
lacion de laboratorios validados por las autoridades es-
panolas en & control oficial de productos alimenticios,
para su oporiuna comunicaciin a la Comisitn Europea.

Meimriris 2008

Declaracidn de la Asociacion Macional de Fabricantes
de Conservas de Pescados vy Mariscos [ANFACO),
como empresa colaboradora del Ministerio de Medio
Armieainte,

El 9 de febrero de 2001 se le concede a la AsOGacion
Macional de Fabricantes de Conservas de Pescados v
Marscos (AMFACO), o Tituo de ldonedad coma Em-
presa Colaboradora de los Organismos de cuenca en
materia de control de veridos de aguas residuales v 58
la inecripe an &l Regstro Especial de Empresas Colabo-
radoras.

SECRETARLA,
D€ ESTALAD DE

COMERCHD

Autonizacion al laboratono de la "Union de Fabricantes
de Conservas de Galicia” para ka realizacion de los ana-
lisis v partaciones gue e encomends & Minsterio de
Comercio.

En octubre de 1,966, el laboratorio de la *Unidn de Fa-
bricantes de Conservas de Galica” recibid la autonza-
catin por pare de la Direccidn General de Comercio
Interior para la realizacion de ks analisis v pertacionas
que le sean encomendadas por el Servicio de Inspec-
cidn de la Discipina dal Mercado, dependiants de la Di-
reccion General de Comercio Interior del Ministerio de
Comercio [actualmeante Subdireccidn General de Co-
mecio Intenor, depandiente de la Direccidn General de
Politica Comercial dentro de la Secretaria de Estado de
Comercio y Turismo dal Minsteno da Economia).
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Autorizacidn de la Comizidn Gallega de laboratonos para
realizar ensayds de contrdd an producios alimanticios
para consumo humano.

El 13 de marzo de 2002, los Laboratonos da ANFACO-
CECOPESCA fueron autorizados por la Consellera da
sanidade — Direccion Xeral de Salde Fublica, de la
Xunia da Galicia, para la realizacsén de ensayos de con-
trol oficial de productos alimeanticios relacionados con el
consuma humand, de acuerdo con la noma UIME-EM
[SONEC 17025,

" XUNTA DE GALICIA
:i: CONSELLERIA DE SANIDADE

Auorizacion para la imparticidn de programas de for-
rrackn en matena de higens almeantana a 105 manipu-
ladores de alimentos de Galicia,

El 31 de octubre de 2003, ANFACO fue autorizada por
la Conselleria de Sanidade, de la Xunta de Galicia, para
impartr programas de formacion en materia de higiens
aimentaria a los manipuladores de aimantos de Galicia.

XUNTA DE GALICIA
CONSELLERIA DE SANIDADE

Autorzacidn para la realizacion de ensayvos de autocon
trol w cle control oficial.

El 29 da septiembra de 2003, los laboratorios de CE-
COPESCA fusron autonzados por parte de la Consealie-
ra de Sanidade, de la Xunta de Galicia, para la
redlizacion de ensayos de autocontrol y de contnod oficial
denirg del Ambito fisico-gumics, microbiolbgico v tox-
coldgico de productos de la pesca, de la acuicultura y
materas primas afines.

augasdegalicia

Autorizacidn por Aguas de Galcia para la realizacidn de
andlisis fisico-quimicos y microbiokigicos de aguas.

En julio de 2006, ANFACO-CECOPESCA, fue incluido en
& Registro de Laboratonos reconocdos por parte de
Aguas de Galica, para la realizacion da andlisis fissco-
quimicos y microbioldgicos de aguas.

XUNTA DE GALICIA
CONSELLERIA DE MEDIO AMBIENTE

L
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Con al principal objetvo de prestar un sanascio integral que responda a todas las necesidades de las emprasas del sec-
tor transformador de productos del mar e industrias afines en contral analitico, asistencia téenica e +D+, CECO-
FESCA conforma su estructura en 6 dreas diferenciadas. A traves de esta estructuracion, se CoNSigus UNa Manor
eficencia y especiaizaciin en & senvicio prestado a la empresa, as como, a iraves de la conslante viglancia de las po-
sibles mejoras actuales de cara a adelantarse a las necesidades futuras, para poder asi dotar al sector de uUna mansor
competitividad,




Actividad de las Areas

2.1 Area de Calidad y
Seguridad Alimentaria

El Area de Calidad y Seguridad Alimentaria de ANFACO-
CECOPESCA tiene como objetivo polenciar la mejora
de la calidad v seguridad sanitara de los alimentos del
sector industrial ransformacior v comarsaizador de pro-
ductos del mar, mediante &l control de las malerias pri-
mas, los procescs de transformacian v los productos
finales. Concratamente el Area desempenia un papel pri-
mardial en &l contrd! de cabdad v salubridad de las ma-
terias pimas, productos terminados y olros ingredientas
afines a la elaboracion de CONSErvas v Semiconsanas
[aceites, vinagres, especias, etc.), controlando parame-
tros de composiciin nuiricional, contaminantes abioti-
cos, adilivos alimentanios v los pardametros de frescura
e las malanas primas.

En & campo de la investigacion, & Area se ha volcado
en diversas ingas, como son & estudio de resickios da
madicamenios valennanas en pacas de acuicultura, al
estudio de dversos contaminantes abidticos, tanto los
contamminanbes organicos persistantes (dioxinas, PCNs,
PCBs, HAPs,...), como los metales pesados o0 compo-
renfes de barmices. Ademas se esta polenciando 13
linea de investigacidn sobre nuevoes aditivos en produc-
tos de la pesca v la acuicuftura.

21
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l. SERVICIOS AMALITICOS

A lo largo del ano 2008 el laboratono ha puesto a punto
los siguentes métodos de ensayo:

* S ha puesto a punto &l método para la determi-
nacidn y caractenzacion de Hidrocarburos Alfati-
cos (aceite mineral) en aceites comestibles
mediante cromatograha de gases con delector de
onizacion de llama (GUFID.

» Sa han desarmoliado dos procedimiantos analiticos
para la daterminacian de escualend en acetes da
higado de pescado;

- gl primero mediante cromatografia de gases
con detector de ionizacidn de llama (GCFID).

- gl sequndo mediante refractometria (comrala-
cion con el indice de refraccion),

¢ S ha desarrolado el procedimiento analitico para
la detarminacidin de canfeclono (toxafana) an ace-
tes, harinas de pescado v pescados medante cro-
matografia de gases con detector de masas de
trampa idnica (GCMMS).

* S han puesto a puntd [os procadimientos anakti-
Cos de Ma y Cu mediante espectroscopia de emi-
sitn dptica de plasma acoplado por induccidn
(ICP-OES).

Fara &l desamolio de l0s ensayos analiticos, cuanta con
unas instalaciones completamente equipadas, desta-
cando antre su aquipamianto &l sigusante:

* Espectrofotémetro de Absorcion Atomica de vapor
fric con automuestreador,

+ Espectrofotdmeatro de absorcidn atdmica con céi-
mara de grafito

s Cromatdgrafo de capa fina de alta resolucion

# Cromaldgrafo de gasas da alta resciuckin con da-
tector de captura electronica v metanizacdor,

» Cromatagrafo de gases de alta resclucion con de-
tector de ionizacion de llama.

» Cromatografo de gases de alta resolucion con
doble detector de onizacion da lama,

T

= Cromaldgrafos de gases de alta resolucion con
detector de espectromelria de masas con trampa
ionica

* HPLC con deteclor de espectromeltria de masas
con tripha cuadnaohs

» HPLC-LVMIS

* HPLC con detector de diodos v fluorescencia

* HPLC con detactor de fotodiodos (PDA)

INDICADORES DE LOS SERVICIOS ANALITICOS

=
[y Y

Tipo de andlisis Mimero de andlisis
Composicaon nutricional 27
Metales pasados 4412
Residuos de medicamantos 448
Otros contaménantes abidticos

(HaPFs, acriamida, dioxinas, PCBs,...) G4
Frescura 2979
Additheies ra b
Acaita 1531
Winagra 188
Otros 2373

19603




Actividad de las Areas

Il. ASISTENCIA TECNICA A EMPRESAS il INVESTIGACION, DESARROLLO E INNOVACION
La actividad del area, cenira su servicio a las empre- En &l afio 2008 & Area de Calidad y Sequridad Alimenta-
sas, ademas de la activdad analitica, en la: ria chesarrolld un iofal de 16 provecios, de los cuales B

s0n provectos an colaboracidn con emprasas dal sactor:
» Expedicion de certificados quimicos de exporia-

cion En el campo de la investigacion, el Area trabaja en di-
* Expadicion de cartificados de exportacion varsas lineas:
« Resolucion de consultas técricas sobra normativa

tecnico-legal » Estudio de residuos de medicamentos veleninanos

&N peces de acuicultura.

= Estucio de técnicas de determinacidn de conta-
minantes abioticos, tanto s contaminantas onga-
nicos persistentes [(dioxinas, PCMs, PCBs,
HAPs,...). como los metakes pesados o CoOmpo-
nantes da barmces.

* Imvestigacion sobre nuevos aditivos an productos
de la pesca vy la acuicultura.

* Evaluacion recldgica de matenas primas para al
desarrollo de nuevos productos,

* Majora de la calidad de las materias primas.

= Oiptimizacidn de procesos emicos de elaboraciin
de consanas.
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2.2 Area de Microbiologia y
Toxinas

El Area de Microbsologia v Toxinas de ANFACO-CECO-
FESCA tiene como principal misidn la ayuda a las em

presas del sector en el control de la sequndad v da la
nacudad de los alimentos gracias a las mas avanzadas
tecnicas microbiclsgicas v ioxcoldgcas. Como puntos
eztratégicos del drea, las actividades desamolladas van
encaminacas a desarmollar vy oplemizar nuevos melodos
de deteccion mas rapidos v fables, procasos que in-
cramantan la vida Util de los alimentos v el desamolio de
estudios 1colGgIcos an nuevas sustancias, A conti-
nuacion podemos destacar aigunas de las activadades
llevadas a cabo:

¢ Estudios de los pardmatros indicadonas de conta-
MINSCIoN MICrobiana y microdrganismos patoge-
nos en las instalaciones, materias primas y
productos tleminados en cualgquier forma de pra-
santacain, a traves del emplad y dasarmallo de rnus-
vas tecnicas rapidas de deteccion v cuantificacion.

# Control analitico v desamclls de nuevos métodos
para la datecoon da oloxXinas de Ongen mannd y
SU caractenzacion en moluscos Divalvos, gastero-
podos vy ofros invertebrados marinos,

¢ Colaboracion en & desarmolo de nuevos productos
y daterminacon de su wida Ol en cualgquesr forma
de preseniacion plalos preparados, semiconser-
Vas,...

& Contrgd de potabibdac de aguas dasde el punto de
vISLA MICROENOOICD

* Puesta a punto de cultivos celufares para la opti-
mizacion de estudios de loxicologia.
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I. SERVICIOS ANALITICOS

En &l afo 2008, con &l animo de dar una mayor res-
puesta a las necesidades del sector, 38 ha ampliado la
oferta de métados de andlisis acreditados, asi como ka
puesta a punta de nuevos matodos rapidos de analisis
destacando la gran actividad desarrollada en el sector
de la acuicuitura, sobre todo &n cuanto al control de an-
fiDioticos,

Dwentro de kas actividades desarmolladas en 2008, pode-
mos destacar [as siguantes:

* 58 han validado los métodos de recusento de coli-
formas totakes, fecales y enterococos fecales por
la t&cnica de fillracidn en membrana para aguas
da consuma, continentalas v marinas y S8 han
acreditado por ENAC,

# Sa ha realizado la puesta a punto da la técnica da
HPLC-Espactrometria de Masas (LC-MS) para la
cuaniificacion de, AZAs, YTXs, PTXs y para la de-
teccidn da SPX1.

# S ha puesto a punto una 16enica para al scnea-
ning de antibioticos en productos de la pesca y de
la acuicultura




Actividad de las Areas

« S han puesto a punto métodos rapidos basados
an &l Mamero Mas Probable (NWMP) miniaturizado
(TEMPL) para &l recuento de: Aaerobios Mesdfilos,
enterobactenaceas, coliformes iotales, £ col v
Staphylococcus SUneUs.

* Sa ha ampiado el alcance de la investigacion de
Listeria monocylogenas inmunofluorescencia) a
alimentos destinados al consumo humano. Ada-
mas, se ha ampliado o alcance a alimentos des-
tinados al consumo humano v animal para los
parametros Imvestigacion de Salmonella (inmuno-
fluorescencia), Imestigaciin de Saimonala-Shige-
Wa, Investigacion de Listara monocyiogenas vy
Recuento de Listeria monocyiogenss.

El area se encuentra diidida fisicameants an tras labora-
toros independientes, dos de ellos dedicados casi ax-
clusivamente a realizar andlisis v un tercer laboratorio
dedicado a provectos de inmsestigacian:

» Laboratorio de Biotoxinas marninas

¢ Laboratorio de Biologla Celular

« Laboratorio de Microbiologia v servicio de inspac-
cion velerinaria

Para al desarmollo de los ensayos analiticos, cuanta con
unas instalaciones completamente equipadas, desta-
cando antre su equipameento & sigusante

* Equipo de cromatografia iquida con deatector de
fuorescencia y camara de reaccidn post-columna,

* Equipo de cromatografia liguida con detector LIV
VIS

+ Equipo de cromatdgralia liquida con detector MS

» Sisterna Minvidas

* Sistema TEMPO

# Sistama Biolog

= Equipo PCR en tiempo real,

* Especiroiotometrofiuorimetro lector de placas

¢ Equipo para la eleciroforesiz en gel desnaturali-
Fanla

INDICADORES DE LOS SERVICIOS ANALITICOS

B Cuanisivg L N g
W Cusisries @ Dowrans
B L. LY AP W Mricdas Seraie TIWR
i T
Tipo de andlisis MNimero de andlisis

Cuantitativo microorganismos mesdfilos,
enterobacteniceas, anaerobios, Clostridium
suffito-reductores, esporos de Bacilaceas,
recuertio de Listera monocylogenas v
Vibeo parahasmalylicus, antne olros,

MMP principalmenta Escherichia coli,

Vibrio parahasmolyticus, Staphylococcus
aureus y coliformes tolales. 657
Cualtalivo Investigacidn de Salmonella,

Listeria monacytogenas,

Vibnio parahaemalyticus, V choleras 1386

Bioensayo toxinas DSF, PSP y toxina botulinica. 2370

J4E

HPLC-UV toxinas ASP (acido domoico) 515
Metodos alternativos (TEMPO) 10a4
Otros (test esterilidad, tincidn vital) 184

TOTAL

25
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. ASISTENCIA TECNICA il INVESTIGACION, DESARROLLO E INNOVACION

Basandose en la disponipiidad de metodos de comtrol
microbioidgico acreditados, que ya tiene el Area_ v el co-
nocimento eonico de los procesos de elaboracion se
presta senicio a las emprasas principalmente an;

En & afo 2008 & Area de Microbiologia v Toxinas des-
arrolla 8 proyecios qua se integran an sus lineas da in-
vastigacidn. Ademds, el drea participa en provectos de
irvestigacion liderados por emprasas (5) Como S0Ci en
proyecios coordinados, pero también realizando apor-
taciones puntuales. En ambos casos aporta conoci-
miento técnico, fecnologias punteras y expenancia
irvestigadora,

* Disafo de nuavos producios, evaluacion micro-
bioldgica de tratamientos térmicos.,

= Andlisis de la evolucion de los productos duranie
almacenamianto v estudios de vida Ol

* Asasoria técnica en control microbioldgico de pro- Las actuales lineas da nvestigacion astan anfocadas
cesos v productos en las industnias de transfor- hacia:
TEECION.

* Azasoramanto an matera inferpretacion de resul-
tados analiticos v legslacidn.

* Extraccion de mokculas con actividad biologica
de inferés a partir de inverlabrados mannos,

* Agasoramientd tecnico en los problemas dernva-
dos de las importaciones v exportaciones.

* Asasorameanto valarnarnd an sequrdad alimenta-
rig,

* Desarolio de envases activos que permitan con-
trolar [a microbiota alterante en productos de la
pesca.

* Aprovechamiento de descarles de productos dea
la pesca que permitan generar alimento para el
consuma humano u obtener compuestos con di-
versos fines.

» Evaluar la presencia de nuevas biotoxinas marinas
en nuestras costas, estudiar su toxicologia v des-
arrollar métodos para su deteccian v su posiba
detoahicacion.

* Desamoliar nuevos metodos que aumeanten ka vida
util de los productos de la pesca.

* Puasta a punto de técnicas in-vitro para la carac-
terizacion de xenabidticos potenciaimenta presen-
tes en productos de ka pesca v la acuicuftura.

* [dentificaciin v serotipado de paldgenos bacteria-
Mos
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2.3 Area de Biologia
Molecular y
Biotecnologia

El Area de Biologia Molecular v Biotecnologia de ANFACD-
CECOPESCA tiene como principal objethve garantizar fa
rreparma sagundad alimentana a traves del empleo de las
més modemas tecnicas geneticas y mokecularas, aplican-
dolas tanto al control de la autenticidad v la ausencia de
alérgenos y de OMGS, como a la trazabildad v la gestidn
pesquena, Las analiicas ofrecidas permiten levar a cabo la
certificacion de productos alimentarios con la finakdad de
asagurar su calidad cuando llegan al consurmidor final,
Destaca adermas &l esfuerro que en matera de investiga-
cion y desamolio s lleva a cabo para abordar desde la
puesta a punto de nuevos metodos de deteccion rapida o
la gestidn de pesquernas hasta el desarmolo de  procesos
biotecnologicos de interéds para el sactor,

El Area desempefa principaimente sus actividades en:

* Analisis de denthicacion de especies mannas v te-
mestres,

* Estudios de marcadores moleculares como herra-
rsenta para la dantificacion de especias de la
pesca y de la acuicultura.

* Estudios de trazabildad de productos de la pesca.

* Evaluacion de la diversidad genética de pablacio-
Mes pESOqUeras.

= Amnpliacion de la base de datos de secusncias ge-
nélicas propla para faciitar v potenciar la identifi-
cacion genetica de distntos grupos de
organismos marinos y del sector camico.

» Amplacidn del banco de tejido para la conserva-
cion de patrones de distintas especies para posi-
bilitar su identificacion genatica.

* Deteccidn e identificacidn de parasitcs en produc-
los de la pesca v la acuicultura.

* Deteccion de resios de animales termesires asi
como restos de pescado en piensos compuestos.

# Dataccion y cuantificacion del Virus de la Hapatitis
Ay Norowirus madianta PCR a tiempo real.

» Dateccion del Virus de la Cabeza amarilla y Virus
de la Mancha Blanca.

* Dateccion de OMGSs (Organismos Modificados
Genéticamante),

» Deteccion de alérgenos v aflatoxings.

* Dataccidn de proteina de soia mediante PCH.

» Dateccitn y cuantificacion de giutan en todo tipo
de alimeantos mediante la técnica ELISA.

g



ANFACO-CECOPESCA

l. SERVICIOS AMALITICOS

La actividad del laboratorio de Biologia Molacular v Bio-
tecnologia ha estado centrada a lo largo del afo 2008
prncipalmenta an la dentificacidn de aspecias, tanto
marnas como temasiras, v la deleccion de alergencs,
Fruto de esta actividad v de la investigacion desarmollada
ga han puesto a punto 19 nuevos métodos de ansayo
entra ks quea podemnos destacar;

¢ Dazarrclly de una metodologia de andlisis gené-
tico para la identificacidn de Microspondium sp0.
y Gymnorfiynchus gigas.

* Dasarroliy de una melodologia para la identifica-
Cidn gendlica, independientameante dal proceso da
transformacion al que han sido somaticos de:

- Bivalvos de interés comercial (aimejas, pectini-
dos, ostras...)

- Espacias dal género Lophius (rape), salmdni-
dos, ruchas, palometa, sepas, pulpos, sapio-
las v globitcs de interes comercial medianta las
técmicas FINS v PCR-RFLE

- Arvsakis, Psauwdolerranova, Hysterothylaoium y
Coniracaecu,

- Vibrio (W cholarae, Y parahaemolylicus, W v
mhcus, V alginolticus, V mamicus)

- Los principales Biotipos v serogrupos da
cholerae y principales factores de virukancia dea
¥ parahasmolvicus.

- Bacterias dal género Vitwio viables y no viables.

- Listeria spp vy Listeria monocyiogenss,

Para desarrollar estas tareas, @ dvea cuenta, enira otro,
Con el siguente aquipamisnia:

¢ Tres termocicladores Bio-Rad, modelo MyCycler,
con blogua de 86 pocillos.

» Termociclador RT-PCR Bio-Rad

» Cabina de PCR.

« Estacidn de trabajo robolizada Biomek 3000,

+ Sisterna de extraccion de ADN Minimag.

» Secuenciador multicapilar Backman,

Meimriris 2008

¢ Sacyanciador mullicapilar Apodad 3130 (Muevo).
= Bafo termostatico con agitacidn (MNuewa).
* Manodrop ND-1000 (Musvo).

INDICADORES DE LOS SERVICIOS ANALITICOS

B e de especes @ deobiis e de Dt idin

: Dt 3¢ Vs e

Tipo de determinacidin Mumero
Identificacion de especies 268
Idantiicacion parasitos 10
Detaccion de akrgenos 53
Deteccion de OMGs 42
Detaccion de Virus 100
Otros 13
TOTAL 486
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Il. ASISTENCIA TECNICA A EMPRESAS

La dizponibilidad de técnicas gendlicas vy moleculares
permite al Area de Biologia Molecular y Biotecnologia
ofrecer senicios a las emprasas del sector alimentario
e

* Asasoramiento normativo an ko referente al co-
rracto eliquetado de especies en productos ali-
meantanos.

+ Estudios de trazablidad de productos de la pesca.

# Estucho v asesoramiants sobra procasos Diotec-
nologicas de interes para &l sector transiommador
de la pesca vy la acuiculiura,

Estas actvidades sa integran en el corunto de Activi-
dades de apoyo a la nomalizacion v cerdificacion qua
desamolla CECOPESCA,

il INVESTIGACION, DESARROLLO E INNOVACION

En &l afio 2008 & Area de Biologia Molecular v Biotec-
noiogia ha levado a cabo 6 provectos de investigacadn,
alqunos da los cuales contindan desarrslandose en la
aclualidad. En elios s& aplican las mas modernas 1ec-
nologias, a ko que s une la gran experiencia del equipo
investigador. Los proyecios astan enmarcados an las di-
ferentes lineas de investigacion dal Area cuyos pringi-
pales objetivos 500 los siguentes:

* [dentificacion v autentificacion de especies an fodo
tipo de productos alimentanos.

* Evaluacion de la diversidad genética en poblacio-
MBS DESOUBEras.

* Gastion de l0s recursos pasnuens.

» Trazabilidad de los productos de la pesca.

* Desamrclio de herramientas moleculares que per-
mitan asegurar la cakdad de los productos ali-
memlands (prasencia de albrgencs, parasitos,
virus, OMGs...).

* Desarrolio da procesos bictecnoldgicos de interés
para &l sector.
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2.4 Area de Ingenieria,
Innovacion y Desarrollo
Tecnoldgico

El Area de Ingenieria, Innovacion y Desarolo Tecnold-
gco tiene como objetivo final el promover el dasarrollo
tecnologico de las empresas del sector. El amplio co-
nocimento de los sistemas productivos v el fujo cons-
taria de informacidn que se mantiensa con las empresas
del sactor con al fin de datectar [as necasidadas, junto
con 08 conacimientos aportados desde el area en
cuanio a nuevas tecnologias, valonizacion & innovacian
de productos, asi como aspectos higidnico-sanitanos,
de cabdad v segundad asmentana, ebquatado v traza-
bilidad hacen que actualmente & Arsa de Inganieria, In-
novacion v Desarrollo Tecnoldgico ponga a dsposicion
de las empresas varas lineas de trabajo con el apoyvo
del parsonal lecnicd cualicacs:

Azaspramiento nomalivo v legal, en aspecios higenico-
sanitanos, eligquetadd v irazaixhcad.
» Asiztencia Técrica para asesoramiento sobre as-
pectos higignico-sanitanos, de proceso,...
* Elaboracidn de circulares, guias v astudios mono-
graficos.
» Sislema de Gestion de Consultas (consutas@an-
faco.es)

Implantacion y venficacdn de estandares de calidad (IFS,

BRLC....) y autocontrol v seguridad alimentaria (APPCC)

¢ Elaboracion de Manuales de APPCC v de astan-
dares de calidad (IFS, BRC....).

» Servicio de Asistencia Técnica en APPCC, Aseso-
ramiento continuo para la implantacion y manteni-
miento de los Sistemas de APPCC v ofras normas
de calidad (IFS, BRC,...) implantados.

* Sanvicio de Auditorias Documentales v Estructura-
las a Higiénico-saniarias.
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Opdimizacidn, Innovacidn y Desarrollo de nuavos pro-
ductos,
* Estudios organolépticos de matenas primas v pro-
ductos finales.
& Control de calidad de envases (clerre, pruabas de
barmices...) y embalajes.
= Control ambiental v desinfeccion de superficies.
* Decamolio de nuenvos productos.

Dptimizacion & Ingeniena de Procasos.

* Estudio v optimizacidn de procesos industriales.

* Fomanlo v asasoramianto an la modarmizacidn y
mejara de instalaciones,

* Estudio de la introduccion v aplicacidon de nuevas
tecnologias, transfirendo al sector los avances
tecnoidgicos de interds.

» Estudios de eficiencia anargetica,

* Desamolio de prototipos industriales.

* Colaborackdn con empresas de magquinana para
desarmollo y mejora de las mismas.

Formacion.
= Formacidn de personal propio de las empresas en
aspectos productivos, higienico-sanitanos, caidad
y sagundad alimentaria (APPCC), etiquetado v tra-
Zabilidad.

En & afo 2008 se han ealizado grandas avances an la
valorizaciin de productos vy subproductos de la pesca y
acucuiura, desarpllandd nuevas presantaciones ywo
Preparacionss Dara su Ncomoracion en e mearcado, asi
como su aptitud onganolaptica.

Anta la cregienia damanda de nusens sslemas de pac-
kaging, & area realiza un importante esfuerzo mestiga-
dor en & desarmolio de nuevos envases v embalajes para
el Sactor.



Actividad de las Areas

Para realizar estas actvidaces, e drea cuenta con los si-
guiantes departarmentos;

* Laboratorio de andlisis sensonal = sala de cata.

# Unidad de Asistencia Técnica: implantacidn da as-
tandares de autocortndl, apkcacionas tecnologi-
cas, prugbas de esterlizacidn. oplimizacidn de
procesos, formacian,. ..

* Uinidad de Asesorameento Técnico y Normativo.,

* Laboratorio de Control da Envases,

¢ Cantro de Experimentacidn de Valorizacidn de
Procductos dal mar - Planta Piloto: sistemas anr-
gaticos, ingeniera, iNnovacion v tecndiogia,

l. SERVICIOS ANALITICOS

Ao largo del afo 2008 58 ha puesto a punio &l siguenia
metodo de ensayo:

# Egtudio acalerads da corresidn, realizands la oo-

naxion y prusba de funcionamiento en camara da
niebla salina.

Y 58 ha micado la puesta & punlo del protedimiants;

» Andlizis Sensorial. Métodos para la evaluacidn de
las modificacionas producidas an las sensaciones
clfato-gustatvas de los productos almenticios de-
bidas al envasa. (Norma UNE-IS0 13302).

Los laboratonos ol araa cusnian Con un gran Squipa-
miento antre &l que destacamos;

Flanta Piloto:
» Tarmoseladora
* Envasadora de atmosieras modificadas
+ Sonda inaldmbrica de temperatura’presidn
* Armario de congelacion de placas
» Mercladora (glaboracion de pates)

Laboratorio anvases:
e Analizador de imagen por ordenacor [SEANS-
CREEM).
* Enamel-Rater.
* Exclaldmetro.
* Microscopio metalografico.

Laboratorio anaisis sensorial:
* Sala da calas para 7 personas.
» Colorimeatro,
* Equipo de ensayos mologicos.

INDICADORES DE LOS SERVICIOS ANALITICOS:

W Ll i e el e S
W Lol stori (s rveaman oy armluakapen
W Anbei de Confrol &bienisd y Dosnfeccoor de Suporicas

Tipo de andlisis Mimearo de andlisis
Laboratorio de andlisis sensorial 172
Laboratorio de envases v embalajes 376
Andilisis de Control Ambiental y Desinfeccion

de Superficies 307
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Asasoramiento & empresas mediante desplazamiento &
laz plantas productivas, para:

* Disefio de nuevas instalacionas.

s Adecuaciin de las instalaciones a nomativa euro-
Dd,

* Alegaciones de expedantes.

= Ayditorias Documentales v Estruciurales e Higie-
nico-Sanitanas.

s Optirmizacidn de procesos productves,

* Formacion de tecnicos de las empresas en bue-
nas practicas de manipulacion/fabrcacian, control
de estenlzacion, control organoléplico de materia
prima y pracducts final, contrdl de emasas, efe.

Implantacidn de estandares de autocontrol

ANFACO-CECOPESCA sigue desarrollando el Plan da
Asistencia Tecnica en APPCC en diversas emprasas
consenvaras vy de congelados, consistente en el aseso-
ramiento para &l desarmolio @ implantacion del APPCC v
la reglizacion de determinados analsis e informes de au-
ditorias (Documentiales v Estructurales e Higignico-Sa-
nitarias) v de saguimento v meora. En el ano 2008 sa ha
adherido al plan un total de 13 empresas de Gabcia, re-
ahizandosa 340 visitas a fabncas de toda la comunidad
auténoma. Dentro de este senvicio, se han realizado 135
sesiones de ncubacidn da muestras procedantas de las
emprasas asociadas,

Asimismo, se ha implementado el nuevo servicio “Pack
Seguridad Alimentaria”, del que ya disfrutan 5 empra-
5as, Que conuga la asistencia técnica en implantacion v
gestidn de APPCC con el enwio de muestras de forma
peribdica a los laboratorios de CECOPESCA.
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Elaboracién de Manuales de APPCC y Calidad

En &l afo 2008 ha sido confratada ka elaboracion de 3
Manuales de APPCC v Calidad. La efaboraciin de esios
manuales supuso el desplazamiento a las instalacionas
productivas para realizer un diagnostics estructural y do-
cumental, recopilacidn de informacion del proceso, ela-
boracion del manual, entrega & implantacion del marnual
elaborado, asesoramianto durante la mplantacion y au-
ditoria de seguimients para evaluar la comecta implan-
tacion del mismao.

Pruebas de Penatracion y Distribucion de Calor,

Desde &l drea, en el afo 2008 han sido realizadas en las
instalacionas productvas de emprasas un total de 42
Pruebas de Penetracion y Distribucion de Calor, para
verificar que & binomio TP es acorde con lo estable-
cido, @s decy, se alcanca el F requerido para asegurar
la esterfidad comercial dal producto v verficar & co-
mecto funcionamiento del equipo.

Exportacionas a EELL. Alta de productos

AMNFACD-CECOPESCA, raconocida por la Embajada
Ezpanola en Washington como entidad de referancia
para la esgportacion de productos a los EEUU mantiens,
desde el area DT, 08 siguisntes servicios:

- Azasoramiento a empresas sobre los requisitos v pro-
cedimientos para la exportacsdn de productos a EEULL
- Servicio de regisiro de empresas y productos en la
FDA para la exportacion de los mismos a EELILL.

Sanvicios prestados en la Planta Piloto

En el centro de experimentacion de Valorizacion de Pro-
ductos dal mar = Planta Piloto de CECOPESCA sa han
desarrciiado las siquientes actividades:
* Frusbas Oe esterilzacidn (28)
* Praparacion de nuevos productos (21 pruebas en
2008)
* Prugbas de Penetracion y Distribucion de Calor (19).
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. INVESTIGACION, DESARROLLO E INMNOVACION

En el afio 2008 el Area de Ingeniera, Innovacion v des-
armolly tecnoldgico desamclla 12 proyvectos que sa infa
gran an 2us lineas da imestagacidn, cantrados an:

¢ Dazarrolio de nuevos metodos para garantizar la
trazabilicad:

* Desarmolio de etiquelado que asegure la cadena
de frio

¢ [mplantacidn de sistemas de gestidn de los pro
Ces0s an la induestna,

* Stemas de gestion de la trazabilidad (desde e
mar hasta & consumidaor).

Decarngllo de nuevos productos:
* Valonzando productos de bajo rendimiento co-
merncial o infrautilizadas.
# Valorizando subproductos de la pesca.
= Desarmdllando nuevas presentaciones (anicacion
de nuevas tecnoiogias, producios con propieda-
des....)

Desarrolio de nuevas ecnologas:
= Desarrolio de maguinaria especifica para el sactor
» Desamolio de sistemas de deteccion de cuerpos
extrafios.
& Dasamollo da anmvases activos

Ademas de lo anterior, desde el Area de Ingeneria, In
novacion v Desamrolio Tecnoldgico, dentro del Plan de
Calidad de los Producios Pesguaraos 2008-2008 del
MARM, s& han elaborado y publicado 7 Guia de interés
sactorial (relativos a etiquetado, tratamientos térmicos
apkcacin da sislamas de cerlifcacion, mansd de en
vases v embalaes, APPLC v exportacion de productos
a EEUL) v realizado un estudio para la elaboracion de
nuevos productos de la pesca vy de la aculcultura me
cianta el amplan de aspecies con dstintivg de casdac).
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2.5 Area de Medio
Ambiente y Valorizacion
de Productos del Mar

El Area de Medio Ambiente de ANFACO-CECOPESCA
tiena coma objetivoe estratégico la meora amiblental v la
valonzacion de los subproducios organicos genarados
&1 las empresas del compleio mar-industha.

El Area desampefia un importanta papel en la adapta-
cidn de los centros de produccion y transformacion a
los esagentes requisitos de comeotcion del mpacto am-
blertal. Pasada esta fase v estando aun vigente la ne-
casidad de apoyo Benico, se superpone la necasicad
de equilibrar las inversiones realizadas para la comec-
cion del impacto ambiental por la via de la valorizacion
de los subproductos.

. SERVICIOS ANALITICOS

Ao largo del ano 2008 & laboratono de Medio Amients
ha puesto a punto los siguientes matodos de ensayo:

* Procedimiento para la determinacain de nitrogend
amoniacal en aguas. Metodo por destilacian v va-
ioracion.

+ Procedimiento para la determinacitn de amonio
en aguas, Metodo especindiotomeinco,

* Procedmiento para la determinacion de nitrito en
aguas. Método colonimétrico.

* Electroforesis de proteinas en geles de poliacrila-
meda en presencia de sodio dodecil sulfald baje
condiciones reductoras (SDS-PAGE) para conooer
la distribucion de los pesos mokeculares en las ge-
latinas de pescado,

» Andlisis de los aminoacidos presentes en las gela-
tinas por HPLG.

T

INDICADORES DE LOS SERVICIOS ANALITICOS

W Ao il i A Potatd=
Tipo da Andlisis MN° de andlisis
Aguas potables 1443
Aguas residuales 4067




Actividad de las Areas

Il. ASISTENCIA TECNICA

Basandose en la disponipiidad de metodos de control
del impacio ambiental acreditados, que ya tiene el Area,
y &l conocamiants téenico de 108 procesos de trata
rmiantc de efiuentes, emisiones v gestion de esiducs so-
lidos ha presiado soporte técnico a las empresas a
través da las siguientas labores de asesoramento v Con-
sultoria;

¢ Seguimients de Sistemas de Gestidn Medioam-
biantal para la Carficacidn IS0 14.001.

* Evaluacion vy valoracion de 105 mpactos amien-
tales v del cumplimiento legal.

* Tramitacidn de expedientas sancionadoras a em
[resas,

* Lalculo indica comactorfactor carga de aguas re-
siduales (canon saneamiento).

# Esla actividad =a integra an el conjunto de Activi-
dades de apoyo a la normalizacitn v certificacion
que desarmolla CECOPESCA,

Hl. INVESTIGACION, DESARROLLO E INNOVACION

La investigacion del Area de Medio Ambiente v Valori-
zacion de Producios del Mar esté centrada an la opli
mizacidn v gestidn de los residuos de las industrias
agEmeantanas v la valorizacion de los subproductos da las
industrias del complejo mar-industria para su aprove-
charmianto. Esta valorizacion serd doble:

» Valorizacion para la obtencion de compuestos de
interés nutricional, farmacéutico y cosmetico,

& Ltilizacitn del residues resutante para la oblencion
de ometano.

En &l afo 2008 & Area de Medio Ambsente y Valoriza
citin da Productos del Mar ha desarrollado provectos
que s& integran an las siguientes lineas de investigacon

* Dibtencidn da nuevos ingnadeantes v sustancias da
inferas a partr de subproducios dal procasado,

» Evaluacion recldgica de malerias primas v pro-
ductos para el desarrolio de nuevos productos.

= Oiptimizacidn energélica.

= (zestion v aprovechamiento de residuos de la in-
dustria, minimizando &l impacto ambiental.
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2.6 Area de Metrologia y
Calibracion

El area de Mefrologia y Calibracion de ANFACD-CEDO-
PESCA nacid con el objetivo de acercar los conceptos
presentes an las normas de control de calidad en o re

ferente al control metrologico de 105 equipos de medi-
cion y contrgd vy prestar nuesinds senvicios a las
ampresas del sector. Muestra vocackin es la ofertar a
las emprasas una gama de calibraconas y conlroles
melrolagicos acordas a sus necesidades aspecificas

En la actualidad nuestras actividades se centran an los
siguiantes puntos:

* Baalizacidn de calbraciones v emision de cestifi
Cados de calibracsan con trazabilicdad reconocicla
sequn se indica (entre ofras) en |la norma 150
9001.

# Rasolucidn da dudas relacionadas con al contro
mealroldgico de equipos de medida. Tolerancias
aplicables, cntenios de aceptacion, normativas vi-
gentes, atc.

= “Vigilancia® meatroldgica, que imphca adaptar los
procedimiantos de calibracion a las nomas vigan-
tes, mejorar nuestra capacidad técnica de medi
Cidn v por tanto la calidad de nuestros certificados.

Meimioda 2008

I. SERVICIOS ANALITICOS

A lo largo del ano 2008 se ha incrementado la oferta de
SErVICIos con |a puesta a punto de los siguentes andl
Lig:

» Calibracion de Wneles de congelacidn (T inferior
a -30 *C).

s Calbracion de materal volurméinico. (Pipetas auto-
maticas).

Entre al aquiparmienia con que cuanta el drea para rea
zar estas tareas, destaca el siguisnte:

* CAmara gde calibracion con temperatura v humea
dad controlacla,

= iMesa de granito antvibraciones.

* Bafo Termostatioo metdlico Gémind 5508 (30°C a
500 °C).

= Bafo Termostalico meldlico Jupdear plus 850 {30
°C a 500 =C).

* Bafo Termostétioo Thermo Neslab RTE 740 {-40
°C a 200 *C).

» Sonda Testo 950,

= 4 Dala-loggers temperatura TWI-Orion Nanovaco
(0 a 140 %)

¢ 1 Data-doggers T v prasion TMI-Onan Nanovacg
[0 140 20 v 30 mbar a 5 bar)

* Transductor de presidn patrdn  Delta Ohm.

& Tarmohigrarmetra Hanna instrurments

= Yisoosimairg Fungilab,

* | aminas patron espesores clase 1 (0,10-0.40
mimi.

# Blogues patrdn lngitudinales clasa 1 (0,50-80
mim}

= Palrones de profundidad de cubeta (2-5 mm).

* Patrones de analizador de cierres (1-3 mm).

= Malelin de pesas patron clase F1 (1 mg-1Kg, 2 Kg
5 Kg, 10 Kgl.

* Masas patrdn clase M1 de 20 Kg e 50 kg

= Tarmohgromelros
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INDICADORES DE LOS SERVICIOS ANALITICOS

& Baoross W et ros Fondas

B Chmaras Mprloss i Crabeed DT

B Estufas mufes B Aralandor e Dk

& oH e B Plonyeityewers e D=l

B POl [ Vaousieetres ) bhasas

# Prets
EQUIPOS N° de actuaciones
Balanzas 74
Termametros’Sondas 40
Camaras frigorificas 31
Calibms/micrometros... i
Estufas, muflas 10
Angizador dea clerra B
pH-metros 3
Registradoras de tiermpo B
handmatros £ Vacudmeiros O
Masas 1
Fipetas 1

i. ASISTENCIA TECNICA

El drea de Calibracion v Metrologia realiza & total de las
cakbraciones periddicas de equipos includos en &l sis-
temna de calidad da nuesira laboratono participando ac-
tivameante en la slaboracion y modificacion de los
procedimienios de calibracion. Asi mismo gestiona el
control de los patrones intemos de calibracidn,. Se cali-
bran estulas, banos termostatcos, estacones melamo-
Kxgicas, termometros, pH-metros, balanzas, crondmetros
y material volumétrico.

Se han realizado 15 estudios de estabilidad y homoge-
neidad de temperaturas en estufas, autoclaves v banos
lermostaticos.

Se ha participado &l la puesta en funcionamianto del
sisterna de monitorizacidn a tiempo real (LABGUARD 2.)
¥ reqgistro de temperalura, presion v olros parameatros
para & control da equipas, v & contral de condhcionas
ambientales de los laboratonios de ensayo ko que implica
el ajuste v calibracidn de 40 sondas de temperatura v
humadad.

il INVESTIGACKON, DESARROLLO E INNOVACION

El drea de metrologia contribuye a la actividad investiga-
dora de CECOPESCA mediante la puesta en marcha de
proyectos que contribuyan a la mejora del control de los
procesos a fraveés de la implementacion de mejoras en
los sistemas de medida. En & afo 2008 se ha presen-
lado el provecto "Estudo e modelizacion de gradientes
an camaras de frio industrial® cuyo objelivo es abordar
& estudio de gradientes de temperatura dentro de ca-
maras de frio industrial para poder elaborar un sislema
informatizado de medicion y prediccion de 105 mismos
con & objelo de optimzar &l hncignamiento de las mis-
mas. Dicho provecto fue presentado al INCITE siendo
concedido v s encuentra actualmente an marcha.



2.7 Proyectos de [+D+i

A lo largo del ano 2008, ANFACO-CECOPESCA ha des-
arrollade 50 proyecios de 1+D+i de los cuales 32 han
sido desarrollados por @l cantro tarto de forma indhi
dual como en cooparacidn con otros centros da invas-
ligacion de Espana v Europa. Cabe deslacar el
constante incremento en la contratacion por parte de
empresas de sanicios lecnoldgicos de ANFACO-CE-
COPESCA para desarrollar su +0D+ como se ve refla-
jado en la siguiente tabla:

Lineadeinvestigacion A B C D E
Provectos propios

Irvestoaciin 8 6 13
Desarrolio 2 4 5 11
TIC 2 2
Transferencia 6 B
Total propios

Proyectos bajo contrato
Imvestigacian 4 3 1 B
Desamrollo 1 a3 4
Otros B8 G
Total bajo contrato 4

Total de provectos 14 7 11 6 12 B0

Lines de kreatigacktn Diescripciin

A Caidad y seguridad alimentaria

B Inncrvaciin an Procass

c Inrceachn on Producto

D Sostenibiidad

E tros

Meimioda 2008

Origan de la financiacion

i Eurogss [ T B Sdoedima

Estado de los proyectos de CECOPESCA
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Duranie el afo 2008, ANFACO-CECOPESCA ha conti-
rmuado apostando por a investigacon desarmaliada an
colaboracion con otros agentss, para, a traves de la for-
meackn de grandes consorcos desamolar proyectos de
exceencia investigadora, antra los cuales podemos des
tacar:

Linea de Calidad y Saguridad Alimentaria: Nuevas tec-
nologias para el cribado simultaneo de contaminantes
quimicos en alimentos. BIOCOP

Este provecto, Bevado a cabo por 33 socios de 15 pai
564 europeos ademas de Canada, esta enfocado a la
sequridad alimentaria en varos camnpos. Esta estruciu-
rado en varias dreas gue incluyen pesticidas, matales
pesados, disruplores homonales, micoloxings, resi-
duos de antibidticos y biotoxinas FSF en varios pro-
ductos, leche, carne, cereales, alimentos infantiles,
pESCatd, ¥ MOlUSCos.

ANFACO-CECOPESCA paricipa en el area 5, cuyo ob-
etivo principal es aplicar la tecnologia de resonancia de
superficie plasmdnica (SPR) a la deteccidn de loxinas
del grupo PSE Sinenfrar en el fundamento de esta tec-
nologia, se aprovechan cambios en las propiedadas op
licas de determinados matariales cuando 58 la@ unan
pariculas en su superhicie, La tecnologia SPR ya 58
aplica de manera comercial para la determminacion de va-
ros contaminantas en aimentos, y &n este proyecto se
desarrolla @ ecnddodia ecesana para aphcarla a de-
teccion de PSP en bivahos. La ventaa de estos equipos
85 que la parte que se encarga del mansjo de 3 muas-
tra y la deteccion de las moléculas de infends astd mi
regturzada en un chip de un tamand similar al g8 una
tareta de crédito, de tal manara que para variar el ana-
lito a detectar sdlo es necesano cambiar esa tarjeta sin
muchas més modficacionas. Por lo tanto, [as variacio-
rnas en la suparlicie de deleccion del chip son las quea
permiten detectar distinlos contaminantes.

En asta momenio s& ha consaquedo dasarrallar un Ghig
que detecta la mayoria da las foxinas PSFE

Linea da Innovacion en Proceso: Sistema de deteccidn

da cuerpos extrafios en consanas vegatales v de pas-
cado

Desarrollado por ka Fundacdn CETEMA, & Cantro Ma
cional de Tecnologia v Segundad Alimentana (CMTA-La-
boratorio del Ebro) v & Centro Tecnico Macional de
Conservacion de Productos de la Pesca (CECOPESCA),
el presente proyecto axplora métodos eficaces para el
control de calidad de os abmentos desde el punto de
vista de la deteccitn aficienta de cuerpos axtrafios.

El obyetvd general consiste en desarmolar una tecnolo-
gia suscaptible de ser aplicada en la deteccion de cuer
pos exirafios en dos grandes grupos de alimentos,
COMo son las conservas de vegetalas v las consearvas
da FJ-I-!H-I::.'-I.H::IH. :H-!'HI!:]LJZH.'1IZ|I21 gl mismo ampo, qua los
equipos de deteccion sean facilmente reconfigurables v
modificables v, buscando al mismo tempo, un coste
atracing ol mISmo.

Con & prototipo resullanta de este proyecto se pretende
optimizar la sequridad aimentana del producto final me
dianta al desamalo da un sistema ahcar v econamico
CoN las maximas prestaciones.
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Linea de Inncwvaciin en Producto: Desamolio de peliculas
y recubrimientos comestibles con base proteica para la
conservacion de productos de la pesca vy la acuicultura.

AMFACO-CECOPESCA, an colaboracidn con la USC v
contando con la financiacion de la Direccion Xeral de
[+D+i, pretende a traves de este provecto reducir elim-
pacto an la contaminacion ambiental que sa ha produ-
cido con el incremento de desechos generados por el
uE0 de envases v plasticos de ongen sintelico o no bio-
degradables para el envasado y distribucidn de alimen-
tos, plantedndose el desarrollo de peliculas vy
recubrirmientos comestibles en la conservacion de los
gimentos es una de las altermativas posibles para solu-
cionar o reducir este problama.

Para ello, se ha formulado, elaborado v estudiado las
propiedades de diversas paliculas v recubrimiantos co-
mestibles proteicos gue puedan ser objeto de aplica-
cicn an productos de la pasca v acuscultura, asi como
tambien s& ha evaluado la apicacion de estas peliculas
v recubnimientos en los producios de la pesca v acui-
cultura en diferentes especies, presentaciones y formas
de consarvacitn, atendiendo a caraclerislicas fisico-
quimicas, organckeplicas v microbiologicas, v valorando
su aplicacidn a nivel industrial,

Meimriris 2008

Linea de sostenibilidad: FISHPOPTRACE,

The Structure of fish populations and traceability
of fish and fish products.

AMNFACO-CECOPESCA participa an al provects europed,
enmarcado dentro del VIl Programa Marco, Fishpoptrace:
The Structure of fish populations and traceabiity of fish
and fish products, con una duracion de 3 afos.

El objetvo de este proyecto es estudiar v desarmollar las
mejores heramientas para la trazabilidad del pescado
y I0s productos de la pasca en aguas europeas, con as-
pecial atencion a los arengue, bacalao, meriuza y len-
guado, para poder contribuir 8 una optima gestidn de
las pasquerias.

Fara alio, 58 pretende conseguer dstintos objetivos aentre
los que destacan:

= La creacion de una base de dalos inica, gastio-
nada por e Centro Comun de Investigacion de la
Comisidn Eurcoaa,

= Validacidn del emplao de polimorfemos da nucla-
otido nico (SN y microguimica y marfometna de
los ololitos para su emples como herramienta de
trazahilicdad.

* Desarroiiar un sistema de sequimsanto de 1as po-
blacionas en funcion dea ibs datos oblenidos ante-
riormmente.

ANFACO-CECOPESCA participa junto con otros 15
participantes de 9 paises distintos de la Unidn Europea



Actividad de las Areas

2.8 Resultados de
Investigacion

Como resultado de las investigaciones cientificas reali-
zadas por AMFACO-CECOPESCA, a lo largo del afo
2008 se han realizado numersas actvidades de difu-
sion clentifica que a continuacion se detallan las mas re-
levantas:

Resultados de investigacion Mlmemn
Articulos cientificos en revistas internacionales 16
Articulos v nodas de prensa de ambilo centifico P

Azistencia a congresos nacionales a int. 16
Cursos imparticos 21
Comunicacionas a congresos 20
Tasis y tesinas presentadas 1
Patentes solictadas 2
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B airmantos

Meimioda 2008

La funcidn da la Unidad de Garantia de la Caldlad es la
Gestidn v Mejora del Sisterna de la Calidad implantado
en CECOPESCA. Desde alla se planifican y coordinan
las distintas Areas an lo relativo a las tareas relacionadas
con el mantanimients ¥ mejora de la Calidad en los la
boratorios. Desde la Unidad de Garantia da la Caldad
s& coordinan las operaciones de calibracidn y manteni
miento de ks distintos equipos incluidos dentro dal Sis
ama

Asimismo, desde este departamento se realizan todas
las gestiones oportunas con la Entidad Macional de
Acraditacidn, nacaesanias para el mantenimienta vy me-
jora de la acreditacion de las actvidades de ensayo del
IaDor atono.

Otra de las actividades asocadas a la Uredad de Garan-
tiade la Calidad es el contacto con los clientes (gestion
de reclamaciones -"IZ:IL.IEiEIE. ACUerdos Qanaraes, ... elc)
guarnanta esta draa so ancanga del controd, manten
miento v aciualizacion del sistama informabcn da gas-
tidn con & que se trabaja en nuestros laboratonos desds
finales de 2004.

T

Frosgucto de 8 pesca



Unidad de Garamtia de la Calidad

Indicadores de la acthvidad analitica 2007 2008 % Incremanto
Procedimientos acreditados a2z a5 15.9%
Determinaciones ofertadas 407 470 15.5%
Determinacionas acredtadas 06 106 10.4%
Muestras analizadas 11.953 14.368 20.2%

Informes ENAC 8.349 11.063 32.5%

Informes no EMAC 3.604 3305 -8,3%
Determinaciones realizadas 27.683 N33 13.2%
Satisfaccion de los clientas 23,80% 4% 0,2%
ALCANCE DE ACREDITACION * Irvestigacion de Enterobactenaceas fotales en ali-

En ko relativo a los senicios analiticos ofrecidos por los
laboratonos de ANFACO-CECOPESCA a las empresas
del sactor transformador da la pesca y aimantario an
general, hay que destacar que la acreditacion de nues-
tros laboratorios por parte de la Entidad Nacional dea
Acraditacidn (ENAC), conforme a la norma UNE-EN
ISOIEC 17025, es el reconocimiento formal de la com-
petencia técnica de nuestro Centro Tecnologico.

En &l afo 2008 una auditona externa de segumiento y
ampliacion de ENAC ha permitido la ampliacidn del al-
cance de la acreditacidn hasta los 95 procedimientos
acreditacios (85 an el Exp. LE/230_Andlisis Fisico-guirni-
€08, microbiokigicos, loxicoldgicos y biomoleculares de
productos agroalimentarios v ensayos de envases v 10
en el EXP. LEA1440. Andlisis Fisico-quimicos de aguas
continentalks, mannas v rasiduales). Este ano hemos
ampliado el alcance de ka acreditaciin con los siguien-
tas procedimiantos:

= Ensayos microbioldgicos: Recuento de Enteroco-
Cos , coliformes v E.coli &n aguas de consumo,
continentales v marinas mediante la técnica de fil-
tracidn an mambrana (1IS0-9308-1.2000), o qua
supone una reduccion ded tiempo de analisis res-
pecto a la metodokogia clésica.

mentas destinados a consumo humano y animal
adaptandonos asi A las exigencias de la legislacion
en vigor para anchoas en acedte donde se indica
ausencia de Entercbacteriaceas en 25 q.

* Ensayos fisico-guimicos: Determinacion de arse-
nico total por ka técnica de generacion de hidruros
en productos de la pesca de la acuiculiura, deri-
vados, algas, harinas de pascado vy piensos. De-
tarminacion de benzola)pirenc en productos de la
pesca de la acuiculiura v darmados.

= Ensayos fisico-quimicos en aguas; Determinacion
de nitritos an aguas de consumo, continantalas,
marinas v residuales, delerminaciin de amonio por
espactrofolometria  LV-VIS aguas  de consuma,
continentales y mannas. Determinacion de nitrd-
geno amoniacal por tilulacidn volumétrica en
aguas continentales, marinas y residuales.

* Ensayos biomoleculares: Identificacion de espe-
cies de bacalac mediante la técnica FINS en pro-
ductos de la pesca de la acuicuitura vy derivados.
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Ademds se ha amplado a varias matnces y adaplado AMPLIACION A MATRIZ SALSAS DE TOMATE

a normas internacionales otros procedimientos va in-
cluidos previamente en & alcance de acreddtacion,
COMmIo:

AMPLIACION A MATRIZ PIENSOS

# Datarminacion de humedad en harinas de pas-
cado

» Determinacion de solidos solubles por refracto-
medria

& Datarminaciin de cloruros mediante volurmatria

* Determinacion de acidez total por tituwiacion volu-
melrica

* Detarminacion de cenizas en harnas de pescado ADAPTACION DE LA ACREDITACION CONFORME A
* Daterminacitn de grasas an harinas de pescado LA DECISION EUROPEA 657/2002

¢ Datarminacitn de proleinas en hannas de pescado

* Determinacion de mercund por especinfolome-
tria de absorcion atdmica

* Detarminacion de cadmio y plomo espactrofoto-
metria de absorcion atdmica con camara de gra-
fita,

* Determinacion de metaboitos de nitrafurancs por
CLAE-MSMS

* Determinacion de cloranfenicol por CLAE-MSMS

» Determinacion de darvados de trifenilmetana por
CLAE-MS/MS

Determinackones olerindas por bieas 2008

B Frocedim. dcradisdes EMAC 46
B Procedim. no acredtsdos 135
B Tolol procedirienbos oleriados 181
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AMPLIAREMOS PARA MATRIZ AL IMENTOS DESTIMA-
DOS A CONSUMO HUMANO Y ANIMAL

* Imvestigacion de Salmonalla -Shigella

*= Racuanto an placa de Enterobactedacaas totales.
* Imvestigacion de Listena monocytogenes

* Becuento en placa de Listeria monocylogenes

AMPLIACION A MATRIZ ALIMENTOS DESTINADOS A
CONSUMO HUMANO Y ANIMAL EXCEPTO LECHE
CRUDA,

* |rvestigacion de Salmonella [minividas)

AMPLIACION A MATRIZ ALIMENTOS DESTIMADOS A
CONSUMO HUMANC

» Irvestigacion de Listera monocytogenes {mindyi-
das)

AMPLIACION A MATRIZ ALMENTOS DESTINADOS A
CONSUMO HUMANO ¥ ANIMAL, Y ADAPTACION A
NORMA,

& Recuanto da bacteras anaarablas sulfito-reducto
ras,

AMPLIACION DEL PROCEDIMIENTO DE IDENTIFICA-
CION DE ESPECIES DE TUNIDOS CON OTROS TAXD-
NES DE LA FAMILLA SCOMBRIDAE .

* Imvestigacion de Escomondos v Decaplenus ma-
caredlus mediants la técnica FINS en productos de
la pasca de la acuicultura v dervados.
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EvalL UACION DE LA CALIDAD DE LOS ENSAYOS

A comienzos del ano 2008 s emitieron kos comespon-
dientes planes de evaluacion de la calidad de los ensa-
wos de cada drea téonica .De la implantacidn de la
totalidad de los planes de este ano & realizaron aproxi-
madamente 300 ensayos enire ensavos ciegos, dupli-
cados, de repaticidon, de materiales de referencia vy
patrones y B2 rondas de ejercicios de intercomparacian
correspondientes a los programas FAFAS, FEPAS,
CEFAS, SEMATE, Inter2000, CALITAX-LABACLA v
otros, que abarcan aprocdmadamanta unos 220 ensa-
yas, El aboratano organiza ademas, sjercicios de inter-
COMParacion propios, para ensayos fisico-quimicos de
aguas y producios de la pasca v ensayos de envases,
con la participacion de gran nimeno de laboralonos. El
laboratorio ha organizado para & 2008 una tofal de 7
gjercicios intercomparatives abarcando aproximada-
manta unos 22 ansayos.

CURSOS DE FORMACION

Como en anos anterores el laboratorio ha apostado
por la dedicacion de mas recursos destinados a la for-
mackn de personal. Por este motivo s& han impartido
duranta &l ang 2008 un total de 11 cursos internds v
10 cursas externos., compatando la formacion dal per-
sonal  en nuevas técnicas analiticas, normaliza-
cidn,.. etc.
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ACTUALIZACION DEL SISTEMA DE GESTIOM INFOR-
MATIZADO DE LABORATORIOS

Trabajands an a nea de los itimos afos el laboratono
sigue apostands por la aplicacion de as nuevas tecno-
logias de la informacion &n sus senicios v en banaficio
final de nuestros clientes, optimizandD sus recursos v
reduciendo plazos de respuasta. Para allo el laboratorio
seguira desarrollando aplicaciones basadas en & uso
de nuevos recurscs de las paginas Web mediante ac-
ceso remoto seguno a bases de datos (solicitudes, con-
sultas v acceso a la informacidn on-ling, portalas
interactivos de retorno informacion cientes...), asegu-
rando accesos privados y confidenciales.

El laporatorio ha optimizado su senicio de enwid de in-
formes de ensayo via comao electranica durante el ano
2008, mejorando su sistema de zeguridad de docu-
mentos. Este sanicio s solicitado por la gran mayona
de nuesiras clientes, a los cuales se les designa una
contrasea de acceso a sus informes con el fin de sal-
vaguardar su confidencialidad.
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Duranta todo al 2008, el parsonal de! Dapartamanto dea
Asasoria Técnica (Asesorlabl), ha seguido centrando sus
actvidades en el contacto v acercamiento con al clients,

Cada dia, las actividades de este paqueho Departa-
rmanto han ido aumentando v diversificandosa, comir-
tiéndose a dia de hoy, v bajo supervision de la
Responzable Técnica de los Laboratonios, en e brazo
operativo de CECOPESCA que se enfrenta cada dia al
reto que supone alender las peticiones de todos nues-
tros clientes de la manera mas inmediata v eficiente
posibla,

Ademas de las actividades para las que fue concebido
& Departamento an al momenio de su creacion, an el
sequndo semastre de 2006 (slaboracion de presupuss-
tos, geshon de ka recogida de muestras, visitas a clien-
tas v polenciales chentes, promocidn de sendcios en los
madios yva existantes, eic.), Asasorab ha dasempanado
otro tipo de funciones que 58 canfran en poner en prac-
tica las necesidades de nuestros asociados v clientes
de laboratorio.

La fidelizacion de nuestros clientes entendemos que es
la mejor manera de consolidar nuesiros Senicios, Bs por
aello que durante al 2008, sa puso a punto Un sariciko
de recogida de muasiras llevada a cabo por personal
técnico perteneciente a Asasorlab. Sa han destinacdo re-
curscs en un vehiculo adecuado para esta labor, asi
como personal competante que pueda ademas de re-
coger las muesiras en las instalaciones del clente, ser-
Wir de vinculo de consulta para cuakquier pormeancr Que
& chente necesile.

La capacidad de respuesia da este servicio 85 muy alta,
complementandose ademas con una eficaz gestidn en
la recogida de muestras a través de operadoras priva-
dos, los cuales recogen muestras en aquellas empre-
gas qQue por la distancia seran imiables para un unico
wvahiculo; todo esto teniendo en cuenta el elevado nu-
mera de empresas a las que CECOPESCA da sarvicio.

T
Meimriris 2008

Ademds, sa han entregado a los principales clentes qua
utiizan esta senicio &l matenal necesario para la recogida
de las muestras, incluido los boles necesarios pam ka
loma de muestras de aguas, 1odo ello da manera gratuita.

Ctro de los senacios que Asesodab estd realizando de
manera eficaz es el mantener al cliente informado de los
tiempos de espera de los andlisis, intentando en cada
caso de manara personalizada, consegur dque chos
tiempos pusdan minimizarse en la medida de o posible.

Asesorlab ha buscado nuevas vias de promocion ax-
lema que pusdan resultar mas eficaces en las dferen-
tes vias de difusion [revistas especializadas, Internet,
gtc.), ¥ aunqua s haya realzado alguna promockan de
manera puniual con mothvo de algin evento en particu-
lar, sera a o largo de 2009 cuando de manera mas in-
tensificada se procedera a promocionar los servicios de
CECOPESCA.

Se han realizado visitas a potenciales dientes de los di-
farentes subsectores de la pesca e incluso de otros sec-
lores alimentarios dentro de la Comunidad Autdnoma
de Galicia: dando a conocer CECOPESCA como labo-
ratorio ¥ Centro Tecnoldgico, & invitando a conocer al
parsonal que o deses nuestras instalaconas.

Acudir a las principates ferias y eventos donde CECO-
FPESCA pueda dar servicio a las empresas asistentes,
es olra de las actividades que Asesorlab leva a cabo,
enfendiando este ipd de aclos un foco pricrlang de
captacidn de chentes.

Durante aste afo 2008, sa ha buscado &l acuerdo enira
CECOPESCA v las empresas para cermar un contrato
anual prorrogable, donde las empresas, Comprometien-
dose a un volumen daterminado de analiticas, puadan
legar a banehciarse de mayoras descuantios,

Todas las comunicacionas con los chentes se llevan a
cabo teleloncamante, y por cormad alecirdnicod, sienda
gsle Gitimo medio, & preferante para nuestros tecnicos
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y lambién el mas eficar. Por este medio, se gestionan y
resuelven las consultas de tipo técnico @ informativo,
ademas de o yva citado antericrments,

La mejora en la imagen externa del Cantro a5 akgo que
CECOPESCA trata de impulsar, canalizando todos los
avances a fraves de Asesorlab. Se ha realizado un
nuevo catalogo de senicios analticos gue modamiza
de manara notable la imagen como laboratono espe-
cializado en & seclor Mar-industria, aumentando el
campo de actuacion a otros subsectorss de la pesca.

Ademas, 5& ha continuadd informands del sericio de
amision de informes por cormed electronico, CUyo sen-
cio a5 utilizado va por més del 75% da todos nuestros
clientas,

En cifras, la incidencia de Asesorlab durante todo &l
2008, ha sido mayor an todas las dresas da CECO-

PESCA que an el ejercicio pasado; su repercusian ha
sido de un 52,21% deal total.

d o

[

Por dreas, la alta reparcusion en la llegada de muestras
al laboralonio a traves de este sanicio Na tenado consa-
cuentemeante 1N gran paso en la facturacion final de
cada una de ellas, siendo las dreas de Caldad y Segu-
riclad Alrmentaria, y Microbiologs v Toxinas, las que mas
muestras han recibido a traves de Asesoriab,

La Unidad de Garantia de la Calidad en colaboracidn
con Asasorlab gestona el retorno de informacidn de
nuastros clientes, Como resultado de este estudio se
concluyd que la valoracion de la satisfaccicn general del
sarvicn giobal prastado por al laboratorio por parta de
nuastros clantes, el 94% de elos se considara muy sa-
tisfecho ded senvicio recipido, y se obtiens Comd resul-
lado a una klabor de fidelizacidn-atencidn a clantes ¥
mora an los senicios ofertados an 1os ditimos afos.

Como resultado de toda la labor promocional y O cap-
tacion de clentes realizada por & Departamento Ase-
sorlab en coordnacsion con ios  laboratonos e
CECORPESCA, los laboralorios han procesado este ano
un 15 % mas de muestras sobre el mismo perodo de
2007,

Estas muestras incluyen las muestras de clientes y aso-
ciados al laboratorio, las destinadas a provectos da in-
vestigacidn, controd de calidad v estudios de marcada.
Destacar que & ndmerd da informes acreditados supo-
nen & 70 % del total de los informes emitidos.

En nimero total de chantes, se ha traba@ado a lo largo de
2008 con casi 200 clientes da kos cuales 90 de allos no
habéan trabajado con CECOPESCA e pasado afo, 1o
e viena a confirmar la buena gestion levada a cabo en
la fidedizacion y captacion de clientes.
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Desde su creacion, al objelva de la OTRI de AMNFACD-
CECOPESCA sa ha centrado en mcrementar la capaci-
dad innovadora, v por consiguients, la competitividad
de las empresas del sector industrial transformador de
s productos de la pesca v la acuicultiera, craando nue

Vo5 sanicios de interes emprasanal, y 98 forma especial
los vincukados a la organizacion industrial, la incorpora-
cidn da tecnologlias de la informacidn, la majora conti-
nua, la gestion de la innovacion, ka cedificacion, la
calidad total v la gestion de contratos v palentes.

La OTRI desarrolia una ampla gama de sanicios en al
area dela investigacion, B inmovacion v & desarmolio tec-
noldgico, y tiene como misidn la fransferencia de tec-
nologia al sactor industrial transformador y consanan
de productos del mar e industnas ahnes,

Entre kas funciones prontanas de la OTH| cabe destacan

* |dentificacion, tanto de los resultados transtenbles
generados por los investigadores, como de 1as ne-
cesidades polenciales de [+D de las empresas, a
fin de establecer relacionas contractualas antra
ambos

» Azasoramiento a los mvestigadores en la efabora-
Citn da contratos de imestigacion, propuestas da
proyectos de +0D vy tramitacion de dichas pro-
puastas.

¢ Azacoramiento a las empresas en la blsqueda de
solCones a sus demandas tecnologicas a inhor-
macion sobre avudas financieras para B elabora-
cidn da proyectos de |+0 en Espafa v en Europa.

Perodicidad  Temética
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* Gostidn |, difusidn v ransierencia de proyecios v
planes de +D+i

* Estudio, participacion vy creacion de redes v cen-
tros de enlace, en su caso, de contacto y puesia
en Comon, con otros imestigadores del Estado v
con la Union BEuropeaa

TRANSFERENCIA DE TECNOLOGLA

El constante proceso de viglancia tecnoldgica desarmo-
llado por la OTRI, conlleva la difusidn, tanto de los re
sultados de investigacion de los proyectos desamollados
en ANFACO-CECOPESCA como de las oferlas v de-
mandas tecnoidgicas y novedades cantificas que pue-
dan ser de interds para & sector. Para desarrolar esta
funcian, la OTRI emite los boletines refisjados an la tabla
al pie de pagina.

GESTION DE PROYECTOS
En al ano 2008, la OTRI ha gestionado la presentacidn

de un total de 45 proyvectos de +D+i segon el siguients
Bsquema;

Ambito Individual Colaboracidn Empresas Total
Autonomico 13 T 10 30

TOTAL

ANFACO-INNOVA Mansual

Ofertas y demandas tecnoidgcas, ayudas y subwvenciones, proyectos de inferéas, ...

Vigilancia Tecnoldgica Bimensual  Monografico tecnoldgico

INFO-CECOPESCA  Bimensual Normativa

Bimensual  Provectos da CECOPESCA

Quincenal  Notificaciones de alcance
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PLATAFORMAS TECNOLOGICAS

Las Plataformas Tecnologicas se han consolidado como
principal instrumeanto de cooperacion entre 1odos los
agantes implicados an la +D+, gue, a diferancia de
otras iniciativas, asta liderada firmemante por la Indus-
tria. Tras superar ka fase inicial de creacion, actualmenta
son &l megor instrumento para fomentar el constante da-
logo v la mds efectiva cooperacion en materia de 1+0+,
tanto a nived regional como estalal v ewropeo.

Jcgal

hakajerma Tensiines
Ealegn dgraaiinerdnts

El afo 2008 ha supuesio la consohidacion de la Fatajorma
Tecnolkigica PTGAL, de la cual ANFACO-CECOPESCA
cstenta la Secrataria Técnica Mar-Industria v es miembro
del comité eecutivg, como punto de encusntro de la l+D+
en &l campo agroalimentans en Galica. La PTGAL ha re-
glizado las siguentes actvidades destacadas:

* Consoidacion de los grupos de trabaio de la Pla-
tatorma, amplando su nameno a §:
= Alimentos fJuncionais, nutncion & saude,
= Movas tecnoloxias de procesado e enwvasado..
- Formacion-Educacidn.
- Mowvas producios & valorizacion de materias
primas & subproducios.
- Alimantos a TICs
- Producion agrogandara sustentabie e de calidacde

Cabe destacar la creacion de 3 nuevos grupos de tra-
bajo privados:
1. Seguridad alimentaria
2. Tecnologias Emergentes.
3. Evaluacidn, valorizackdn v aplicacidon de com-
puesios procecantas de subproductos v resicducs
de la industria alimentana-

» Gonaracidn de 47 proyectos de 1+D+i colabora-
tiva, generanda un volumen de mas de 19 ME, de
los cuales mas de 12 ME fueron solicitados por
BMpreasas.

& Adhesion de mds de 140 empresas v mas de 150
arupos de investigacion,

= Generacion del Proyecio REAL, que pretende ax-
pandir lag actvidades de la Plalaforma a la Euro-
rregian Galicia - Norte de Portugal v levado a cabo
enire 9 s0Ci0S.

* Participacidn en la presentacidn de la RBed Neu-
rona en Brusalas, de la mano de la Direceidn Xeral
de +D+ de la Xunta de Galica, en calidad de caso
de axito,

ANFACO-CECOPESCA participa, ademds, activamanta
en las siguientes Plataformas Tecnologicas:
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El Dapartarnanto de Formacion v Cooperacidn Extenor
realiza diversas acthvidades repartidas en tres blogues:

6.1 Actividades formativas
2008

1. Actividades Formatvas:

* Programar y coondinar la Formacion Ocupacional
(para desempleados) v Continua (trabajadores en
activo). Asesoramiento sobra formacain reglada v
no reglada a asociados,

* Sensibilzacion v ayudas a la formacion,

s Organizar y promover Cursos, Jomadas, Gonfe-
rencias v olros eventos de cardcter formativo v da
nteres sectorial,

= Planificar v ejecutar los diversos provectos forma-
tivos da la UE en los que participa ANFACD.

2. Actividades de Cooparacion Exteriar:

#* Realizar acthvidades de cooperacion v asisiancia
tecrica con paises terceros con los que nuestras
eMpresas asociadas tienen intereses comerciales
o presencia de flota wo plantas procesadoras ra-
dicadas an (05 mismos.

» Favorecer el establecimiento de acuerdos comer-
ciales enire el sector pasquers espanol ¥ O ter-
Caros paises para beneficio mutuo de ambas
partes.

» Facililar que las empresas de tercends pasas pue-
dan cumplr los requisitos de exportacidn de sus
productos pesqueros ala LIE.

* Promover &l acceso de nuestras empresas a nue-
vas matenas primas, ¥ la comercializacion an la UE
de productos de empresas del exterior a fravés de
emprasas aspanolas,

* Lolaborar en o desamolo del sector pesquero y
promover el consumo e estos productos en ter-
CEros paisas.

3. Otras actwvidades,




Formacion y cooperation exterior
PROGRAMAS FORMATIVOS ACTVIDADES DUBACION
Formacidn de Postgrado’ Iniciado & dia 19 de octubre de 2007, con 12 alumnos 600 horas
Formnacidn continua Higiana alimentana: 27 trabajadoras (2 cursos) 6 horas
Confrato programa:
» Tacnico Supearior en Prevancion de Riesgos Laborales:
8 trabajadores 810 horas
1.1.1 Formacidn parsonal propio;
» Curso de inglés intermeadio: 17 trabajadores
= Curso de inglés avanzado: 17 trabajadores 80 horas
Alumnos en practicas Corvenios con la Universidad de Vigo 480 horas
v otras entidades formativas: 17 alumnos por alumng
Proyectos fin de camera Convenios con las Universidad de Vigo Estancias entre
v de Santiago de Compostela: 3 alumnos 2 v 10 meses
Proyectos aunopecs Prograrna Leonarde da Vinci: 1 proyecto Marzo 2007 a
febrero 2009

IV Master an Clencia y Tecnologia de Consenacion de Productos de ka Pesca

61
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6.2 Actividades de cooperacion exterior

6.2.1 Proyectos finalizados

ENTIDAD FINANCIADORA,

BENEFICIARIOS

Memoria 2008

DURACION

Serminano Asansado

Anencia Espanola de Coopera-

12 uncionands pasaue-

Diciambire 2007 -

de productos pesqueros
&n zonas alto andinas del
Fer

Exterior (Xunta de Galcia)

Junta oon B Conseleria de Pasca y Asunios Maritimos (Xunta de Gakcia)

6.2.2 Proyectos en curso

ENTIDAD FINANCIADORA

Cpto. de Huancawelica

BEMEFICIARIOS

MALITA sobre Seqguridad e | cidn Internacional para el Das ros de Angola, Cabo junio 2008
Heigiene de los Productos | arrolio = AECID Varde, Guinea Bissau v

Pesguenos hMozarmibiguea

Promociin dal consumo Direccidn Xeral da Cooperacion 2.224 habilantes del Septiambre 2007

saptismbore 2008

DURACION

Mesora da la capaciclad
e producoon v Comer-
cializacitn para los pasca
doras artesanales de la
provincsa de Manabi
(Ecimdor

Direccidn Xeral da Cooperacitn
Extedor (Munia de Gabcia)

64 famiias de pescadores
artesanales

JuUrio U0
atubre 2008
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6.2.3 Programa NAUTA de Cooperacion para el Desarrollo Sostenible del

Sector Pesquero en Africa

Entidad financiadora; Agencia Espanola de Cooperacion Internacional para &l Desamollo - AECID.

ACTIMIDAD REALLZADA BEMEFICIARIOS

8 funcionanos ded
SECIOr pESOQUErD
de Marruecos

Curso de “Mantenimiento da los equipos de transformacikan de
los Producios de la Pesca”

DURACION

2 a 2T de junio de 2008
(140 horas)

6.2.4 Convenio de Colaboracion con la Conselleria de Pesca y Asuntos
Maritimos (Xunta de Galicia) para Capacitacion de personal en el
procesamiento y transformacion de productos de la pesca en

Latinoamérica

ALTIMIDAD REALLIZADA,

PAlS

FECHAS

tura, Ganaderia, Recursos Hidraubcos, Pesca v Acuacuitura del estado de Sonora. -
SAGARHPA.

Asesoramienta al Laboratorio Macional de Salud para puesta a punto del mélodo de | Guatemalka 3a8de
control de histamina fabreno
Capacitacion en plantas aluneras sobre Aspactos higignico-sanitancs, legislacion, El zahvador | 16223 de
APPCC, SS0PS, auditorias febrero
Asesorarmienta al Centrg da Sanvicios para el Contral de Cabdad (CESECCA) da la Ecuador 16a 23 da
Universidad Laica *BEloy Alfarg de Manabi™, para la acreditacidn de métodos de labo ociubre
raloric

Auditorias v capacitacidn medioambiental en las plantas aluneras asociadas a la Ca- Ecuador 10a 18 de
mara Ecuatoriana de Industriales v Procesadores Atuneros - CEIFA noviembre
Caelabracidn de un "Seminanio Internacional sobre Calidad & Higiena de los Productos Ecuador 17 a 18 de
Pesquernos”, an la Universidad Lasca “Eloy Alfare”™ de Manabi richsermibng
Capacitaciin en plantas procesadoras de productos pesqueros sobre Aspectos higé- Par 15a 19 de
nico-sanitance: manipulacion de alimentos, BPM, APPCC, S50PS, control en laboratono diciemore
Celebracidn de un “Seminano Internacional sobre Trazabilidad, Inocuidad en produc- héxico 15 al 18 de
tos acuicolas, Requisitos para comercializacian an UE™, en la Sacretaria de Agricul- diciemiong
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6.2.5 Plan de Accion de la Calidad de los Productos Pesqueros 2007/08 -
Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino (MARM)

El contralo para desarmolio de este Plan de Accion fue adjudicado por & MARM a ANFACO-CECORPESCA. Las activi-
dades de Cooperacidn Exterior realizadas en 2008 fueron las sigulentes:

FECHAS

Mision de identificacion de necesidades de formadcion de pescadores arle- Ecuacdor 21 a 26 de abr
sanales, an Ecuador
Mision de evaluacion de la situacitn higignico-sanitana de los productos de Ecuador 11 a 17 de mayo
la pesca v de la acuicultura, en Ecuadar
Encuantro emprasarial en Lima [Perd) Paru 3 a5 dajjunio
Seminang sobre Trazabiidad y legislacion UE de segundad alimentaria, en Pard 13a13
Paita (Per) da octubra
Pazantias para técnicos de laboratorio e instituciones de control de pro- Pard 28 de saptiembre
ductos pesqueros, en ANFACO-CECOPESCA a B de octutre
Taller sobra aprovechamiento da pequatios palagicos, an Lima (Perd) Paizas de 11a13

OLDEPESCA de noviembre

Mision de asesoramiento en aspecltos de laboratonio, en Guinea-Bissau

{zuinaa-Bissau

27 a3 de octubre

Formacion an laboratono de control de productos pasouens, hazarmbigue 4 a 20 de agosto
an ANFACO-CECOPESCA
Estancia de especializacidn en infraestruciuras de apovo a la pesca, Mozambigue S5a13
an ANFACO-CECOPESCA e noviembne
Pasantias tedrico-practicas sobre Procesameanto de productios pesquencs El Salvador 10a14
con valor afadido, en ANFACO-CECOPESCA de noviembre
Curso sobre biotoxinas y contaminacidn quimica, Mauritana 13a19
an ANFACO-CEQOPESCA de noviembre
Vigje de estudios a Espana de directones de la adminisiracion pesqueans Mauritansa 19a21

de noviembre
Seminaric sobre condiciones higiénico sanitarias, Panama 10a13
en ANFACO-CECOFESCA de noviembre
Semninario sobre comearcializacion v transformacidn de productos pesgua- Cabo Verde 17 a1
rog, en Mindelo (Cabo Verda) e noviemong
Caurso de Calidad en productos de la pesca, en Montevideo (Uruguay) Uruguay 27TadN

de octubre

Estancia de funcionarios de DINARA para conocer al sector pasquerna, Lhruguany Jai2
en ANFACD-CECOPESCA de noviembre

Balhice, Bolva, Cuba, Coata Feca, Ecuador, Bl Sakvador, Guyana, Honduras, Messcn, Mcaradua, Fanamd. Per y Venerusia
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6.3. Otras actividades

6.3.1 Plan de Accion de la Calidad de los Productos Pesqueros 2007/08 -
Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino (MARM)

Organizacion de Congresos y Jormadas

PARTICIPANTES FECHA Y LUGAR

Jomada sobre *Trazabiidad & Higiana” 40 representantas del sector pes- | Sade del MARM
quero puablico v privado de Espafa | Madrd, 1 de fabrers

17 Congraso Internacional e Calidad da 185 representanies del secior pes- | World Trade Center
los Producios de la Pesca v de la Acuicul- | guero nacional, las CC.AA  expar- | Barcelona, 22 v 23 da mayo
tura” tas v ponentes internacionales

Jormada sobre "Aspecios Medicambienta- | 30 representantes del sector pes- Direccion General de Pesca y
les an la comercializacion y la transforma- quero pablico v privado de Espafa | Acuicultura, Conssjeria de
citon de los productos de ka pesca” Agricultura vy Pesca dala
Jurta de Andalucia - Sevila,
13 de noviembre

Localzacidn Geogrifica de las aclividades de Cooperacion Exterior v Formacidn
donda ANFACO-CECOPESCA ha realizacho activicdades an 2008,
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Euros
GASTOS TOTALES {1+2+3+4+5+6+7+9+13+15) 3.159.752,54 €
1. Ayudas monetaras de la entidad 58.519.22 €
2. Aprovisicnamientos 446,934 42 €
3. Gastos de personal 1.263.456,25 £
4. Dotacidn amortizaciones Inmovilizado 480.264 44 €
5. Diros gastos T43.036,96 €
a) Servicios Exteriores T3T.487,92 €
b} Otros tributos 5.549,04 €
6. Variacidn Provisiones de la actividad -629.11 €
7. Gastos financieros y asimilados 8.631,92 €
8. Diferencias negativas de cambio
11. Pérdidas procedentes del inmovilizado
13. Gastos excepcionales 279,45 €
V. RESULTADO POSITIVO ANTES DE IMPUESTOS 554.052.23 €
15. Impuesto sobre Beneficios 159.258,90 €
VI. EXCEDENTE POSITIVO DEL EJERCICIO 304.793.24 €
Euros
INGRESOS TOTALES (1+2+3+4+9) 3.554.545,78 €
1. Ingresos propios de la Entidad 1.932.037,54 €
a) Cuctas de afiliados 430,181.32 €
b) Ingresos de patrocinadoras v colaboraciones
¢} Subvenciones oficiales actividad propia 1.508.183,38 €
d) Reintegro subvenciones afactas acliv. propia -1.327.16 €
2. Vlentas y otros ingresos actividad mercantil B41.615,02 €
a) Prestacidon de servicios Dpto. Técnico B45.069.63 €
b} Rappels sobre ventas -3.454 61 €
3. Otros Ingresos de Gestion 802.910,19 €
a) Estudios y asesoramiento técnico B83.176,44 £
b) Otros ingresos 66.070,91 €
4, Ingresos financieros 2127230 €
8. Ingresos extraordinarios y de ejerc. anterioras Sia.ar €

V. RESULTADO NEGATIVO ANTES DE IMPUESTOS

V1. EXCEDENTE NEGATIVO DEL EJERCICIO
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Ingresos ejercicio 2008
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Origen y destino de los ingresos durante el ejercicio 2008

Origen de los ingresos Ingresos de origen propio

B Ederc @ Progs B Ciaas e el
B Preaua e servica Degaranmeo Teorion
B Edhusthat p meosareesdn lsrisn

Dastino de las ayudas afectas a la actividad propla Origen de las ayudas afectas a la acthidad propia

P Prencidl B Comurisdn B Bane I AiRsndeesn
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Listado de asociados segun tipologia

Durante & afg 2008, al nimen da amprasas v orga-
nismos clentes de CECOPESCA ha ascendido a 322,

segun se detalla a continuacion:

Tipologia de clientes Nomer
Conservas de pescados y manscos 85
Congelados, refrigerados y elaboradis a5
Aceitas y harinas de pescado 10
Sector mejillonero 16
Maquinaria 16
Ervases y embalajes 7
Materias primas a
Servicios auxiliares 8
Productos conservados 1
Administraciones (Delegaciones provinciales,
Sanidad Exterior, consellerias...) 19
Laboratorios. 21
Otros (Universidades, consignatarios, cofradias,
distribuidores, grandes superficies...) 35
lotal cliantes

Sanedad Exbirion, cordslorn. |
i Maguenara W Laboratoaoos
@ Ervases §oembalaje B Oieos Rneveradades, consignairios, cofradias,
W Mahwing priers Distribaidores, grandos supeticies )

T




Empresas y Clientes 75

ACTEMSA, 5.A,

ALBO S.A., HIJOS DE CARLOS
ANA MARIA SL., CONSERVAS
ANTONIO ALONSO, S5.A,

ANTONIO PERES LAFUENTE, 5.4,
ARFROMNTE E HIJO S.L.

BERMARDO ALFAGEME, S.A.
CALVD CONSERVAS S.L., LLIS =GRURPD CALVD
CARRODEGUAS S.L.. MODESTO
CARSON,. S.A L.

CASAPONSA BAUSILI S.A., RAFAEL
CERDERAR S.L.. MOUSTRIAS
CERQUEIRA, S5.A.

COFACO ACORES IMDUSTRIA DE CONSERVAS S.A,

COMNORSA- CONSERVAS DEL NOROESTE, S.A.
COMSERVAS CARNOTA S.AL.
CONSERVAS DANIS AL

CONSERVAS DE CAMBADOS

COMNSERVAS DEL SOLS.L.

COMNSERVAS LOLIN S.L.

CONSERVAS NOLY 5.4

CONSERVAS PENA REY, S.C.

COMSERVAS PORTO-MUINDGS
CONSERVAS RlA DE ARCSA, SL.
COMNSERVAS SELECTAS MAR DE COUSO S.A.
COMSERVAS Y ELABORADOS GUALL S.A.
COMNSERVERA DE RIANXO, S.A.
CONSERVERA GALLEGA, SA.

COMNSORCIO ESPANOL COMNSERVERD, S.A,
COSTAS ¥ MINAN, S.L.

DAPORTA, S.L.

DARDO, 5.L.

DENTICI S.L.. CONSERVAS

DELGADO SELECCION, S.A.

DON ATUN

EL REY DE OROS, S.L.

ESCURIS BATALLA S.L, LUIS,

ESCURIS, S.L.

ESTEIRD 5.A.1., CONSERVERA DE
FERMAMDEZ AREVALD, JUAM
FRIGORIFICOS DA BALEA S L.

FRINSA DEL NOROESTE, 5.A.
FRISCOS 5.4, CONSERVAS

GARCIA LOPEZ S5.A., ALFOMSD
CONSERVAS PESCAMAR

GIL COMES S.L.U., FRANCISCO
GONZALEZ MONTES S.A., IGNACID
HERRERD MARINESCA CONSERVAS S.L.
INDUSTRIAL CONSERVERA DE TARIFA, S.L.
ISABEL DE GALICIA, S.L.

JEAL SA-RIANXEIRA, S.A.

LA MUTRIKLWARRA, 5.1,

LAGO PAGANINI, 5.L.

LOPEZ VALCARCEL S.A., JUSTO

LOU S.L., CONSERVAS Y AHUMADOS
QRBE, 5.A.

ORTIZ, 5.A.

PENA CANNED GROUP S.L.

PITA HERMANOS, 5.4

RAMON FRANCO, S.A,

REMO, COMNSERVAS S.L.

RODRIGUEZ PASCUAL ¥ ClA. S.L.
ROMA, S.L.

SALICA 5.A - INDUSTRIA ALIMENTARIA
SERRATS 5.4., HIUOS DE JOSE
THENAISIE-PROVOTE. S.A.

THOMN DES MASCAREIGNES LTD.
UBAGO GROUP MARE. SL

VICENTE MOSQUERA E HIJOS S.A., MANLEL
YURRITA E HIJOS, SA

JIZ20 BILLANTE HERMAMNOS, 5.4,
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ALBACORA, 5.A

ANABAC - ASOCIACION NACIONAL DE ARMADO-
RES DE BUQUES ATUMEROS CONGELADORES

ANAPA -ASOCIAC. NACIONAL DE FABRICANTES DE
PRODUCTOS DE LA PESCA AHUMADOS

ANGLILAS DE ILLA MOWVA 5.1

CALADEROQ, 5.L

CARDOMAR, S.L.

CARLOS SOTO, S.A.

CEFRICO - CENTRO FRIGORIFICO CONSERVERD
SA

COMERCIAL PERMNAS SL.

COMIOLSA - COMERCIAL MILAGROS OLGA PEREZ
SANTOS 5.4

CONGALSA SL.

CONGELADOS MARINGS PROMAR S.L.

CONGELADOS NORIBERICA S A,

DYLCANSL.

EIRASMAR S.L.

EMPRESA DE PESCA DE AVEIRD SA

ELUROCAVIAR

FACORE - FABRICANTES COMNSERVEROS RELNI-
DOS, SA.-

FONCASAL TRADIMG, 5.1

FRIGOMAR BURELA, S.A.

FRIGORIFICOS DEL BERBES, S.A.

FRIGORIFICOS DE VIGOD, 5.A.

FRIMNCMWS, 5.4,

FRIOBAS BASILID S.L.

GALILUSAM CPT, S.LU

Meimriris 2008

GROPESCA S.L.

HMOS, FERNANDEZ IBANEZ, CONSIGNATARIOS DE
PESCA S.L.

IBERCONSA - IBERICA DE CONGELADOS, S.A.

ICELANDIC FREEZING PLANTS IBERICA S.A.

INDIAN OCEAN TRADING S.L.

INTERSMOKED S.L.

JOSE LUIS CORAREA KESSLER S.L.

LOPEZ SOTO S.L., ANGEL

MAR IBERICA SOCIEDADE DE PRODUTOS ALIMEN-
TARES S.A.

MARFRIO S.A,

MARZAL 2001 5.L.

MASCATO S.L.

MERCAHIERRO, S.AU

NUBLA ALIMENTACION, S.L

OPAGAC- ORGANZACION DE PRODUCTORES
ASOCIADOS DE GRANDES ATUNEROS CONGE-
LADORES

PESCADOS IBANEZ, S.A.

PESCADOS JUAN FERMNANDEZ S.L.

PESCANOVA, S.A.

PESCAPUERTA, S.A.

PESCATRADE S.A,

PESCAVIAR, S.L.

PROCESADOS PESQUEROS SL.

SALICA ALIMENTOS CONGELADOS S.A.

STOLT SEA FARM, 5.A. -PRODEMAR

TRIMARINE INTERMATIONAL SPAIN S.L



ALA BLANCA, 5.L

ALBACOR INDUSTRIA DEL MAR, 5.L

ANFABASA-ASOCIACION NACIONAL DE FABRICAN-
TES DE BACALAD Y SALAZONES

ANGO LEVANTE, S.L

BACALADS AL IMAR, S.L.

BACALADS AZKLIENE, S.A,

BACALADS BLASCO, 5.L.

BACALADS CONCHAMAR, S.L.

BACALADS CUBAMAR, S.L.

BACALADS EGUILLOR, 5.A,

BACALADS ELKANO, S.L.

BACALADS GIRALDO, S.L.

BACALAOS MONEDERO, S.L.

BACALAD OUTON. S.L

BACALAD PUERTA, S.L.

BACALADS PLEAMAR, SL.

BACALADS SANTYMAR, S.L.

BRI, 5.A.

CARMEN CAMBRA, S.L.

COMERCIAL ALKOATA ANAIAK, SL.

COMERCIAL BACALADERA, S5.A.[BACALAD DIMAR)

COMPANIA INDUSTRIALIZADORA DE BACALAD,

S.L, [COINBA)

COMNGELATS CAMOS, S.L.

COPESCD & SEFRISA, 5.A.

FROITOMAR, S.L.

GRUPO ALFONSO ROMERG, S.A.

ICELAMD SEAFOOD, S.L.

BBANOR (IMPORTADORA DE BACALAD DEL
NORTE, S.L.)

ISIDORO PEREZ GAYTAN, S.A.

JOSE PERTUSA BERNABEU

LA BACALADERA, S.A.U

MANUEL BAREA, S.A.

NORD KING, S.L.

PESCAFINA BACALAD, S.A

REIKIA, S.A.

RICARDO FUENTES E HIJOS-SALAZON, S.A .

RICARDO SUESCUN, S.A.

SAL AZONES SERRANC, S.L.

SAL AZOMNES UDAMNA, S.L.

SALAZOMNES VALERA, S.LU.

LUBAGO GROUP MARE. S.L.

AFAMSA-AGRUPACION DE FABRICANTES DE ACEI-
TES MARINGCS, S.A.

ARTABRA, S.AL

ASOCIACION NACIONAL DE FABRICANTES DE HA-
RINAS ¥ ACEITES DE PESCADO

ALCOSA - ALMILIAR COMNSERVERA 5.4,

BARMA, 3.4

CERDEIMAR 5.L., INDUSTHRIAS - HARINAS
COMRESA - CONSERVEROS REUNIDOS, S.A,
HARINAS DE ANDALUCIA S.A,

HARINAS DEL CANTABRICO 5.L.

HIJOS DE EMILIO RAMIREZ S A. - PESCAVE
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BARLOVENTO), 3.A MEJILLONES ¥ MARISCOS DE CEUTA S.L.
BATEAMAR, 5.L. MEXIGAL S.L

COCEDERD BARRANAMAR S L. PAQUITO, 5.1

COCEDERC SUARES 5.1, PESCADOS MARCELING S.L.

MARISCOS LINAMAR, S.L. SOCOMGAL

MEJILLONES RiA DE AROSAS.L.

ALUTOMATISMOS TEINCD S.L HLIOS DE JOSE M* MARRODAN 5.4

CAM SEAMERS 5L JB TECHNOLOGIES, 5.p.A.

CayYMSA - CALDERERIA Y MECAL - MECANICA

MACUINARIA S.A ALIMENTARIA S.A,

COREMPE, SCCIEDAD MOMNTAJES COMSERVEROS DE GALICIA S.L.
COOPERATNVA PRISMA MANUTENCION ¥ CONTROL, S.L.
FISHBAM S.L. SOMMETRADE, S.L.

HERFRAGA, 5.4, TACORE, 5.1,

HERMAMDS RODRIGUEZ GOMES, 5.1 TECHO FISH, 5.L.

HERMASA

ACTEGA ARTISTICA S 4L MIVISA ENVASES, S.ALL

CROWN EMBALAJES ESPANA, S.L.U ORMIS — EMBALAJES DE ESPANA, S.A,
IBEREMBAL FRIGOLOURD, INDUSTRIAS FRIGORIFICAS DEL
IMPRESS METAL PACKAGING IBERICA, 5.A LOLRO 5.4,

METALGRAFICA GALLEGA 5.4,

ACEITES ABRIL S.L. SALES DEL 5UR. 5.4,
ACEITES TOLEDO, 5.A. TEQUISA - TECHICAS QUIMICAS INDUSTRIALES
REFICESUR S.L. S.A



Empresas v Clienies

ARMANDO SILVA S.L PROSISTEMAS, PRODUCTOS Y
BIOTECNICAS APLICADAS, 5.L. SISTEMAS APLICADDS S.A

CITROM INGENIERIA 5.1 ROCHLING PLASTICOS TECNICOS S.AU
MILO MEDHY AMBIENTE S.LU SHYLEX TELECOMUMNICACIONES S.L

FRIGOLOURD, INDUSTRIAS FRIGORIFICAS DEL LOURO S.A,
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Presentacin de los Resultados de +0+ 2007 y dal
Plan Estratégico 2008-2013

El 28 de abril de 2008, D Juan Manuel Vieites Baptista de
Sovusa, Director Ganeral de ANRAMCO-CECOPESCA v D
sdlustiano Mato de la Ighesia, Director Xeral da l+D+i da
la Xunta de Galicia, presentaron los resultados de D+
dal afo 2007 . Asimismno, fueron presantados los resulla
dos del Plan Estratégico 2005-2008, los cuales han sido
sobradamente cumplidos, destacando &l incremento an
facturaciin por [+D+ anun 48% v &l incremento en mas
de un 14% de log contralos con empresas, frente a los
valores flados & comienzo ded Plan,

Asimizmo, en esta jornada sa presentaron las principales
Ineas dal Plan Estratégico 2008-2013 cuyo principal ob-
jetvo estrategico es consolidar la posicion de CECO-
FESCA como centro de referencia nacional & intemacional
an al controd da la calidad v la meestigaciin aplicada a los
producios de la pesca y 8 BCuCUura & inciar un procaso
de diversificacion de sus actuaciones hacia otros seg-
manos dal sactor da ka alimantacion, innovando en tec

nologas emergenies v prestando senicios tecnoldgicos
especiaizados a la industria alimentaria en general,

Para la consecuciin de dicho objetivo, 28 han marcado
4 Eneas de actuacon vy accionas claves a desarmsliar;

Meimioda 2008

Imvestigacion Alimentaria

* Desarrciio de nuevas lineas de investigacion en al
campo de la seguridad alimentaria

* [mvestigacidn en la formulacidn y Obtencidn de
nuevos alimentos

* [vestigacidn en tecnologias emergentes para
adapiaras a la industra alimentaria.

Innovacikan y Senicios tecnoldgicos para e sactor all-
mentano

* [Nnowacion v mejora de productos
* Desarrciio y mejora de procesos v sistemas
* Desarrolio sostemnble y mejora ambiantal

Servicios analiticos en alimentacion y madio ambiente

& Amplacion de los laboratonios de control @ incna-
mento de la olerta anailca laboralorial

» Mejora del senvicio laboratorial; incremento del nu-
mearo de procedimientos acreditados por ENAC v
migjara en los sistamas de gastion.

Asistencia Técnica v Asesoramiento Tecnoldgico

& mplantacion de nuevos sanncios de asesora-
miento tecnoldqico y asistencia tecnica para la in-
dustria alimeantaria.

Gracias al desarrollo de estas ineas de actuacion, se
pretende optimizar la asistencia tacnica, & control labo-
ratorial v la l+D+i, tanio k& desarrollada por &l Centro
como la realizada diraclamente hacia las empresas dal
sector, abordando tematicas de creciente interés como
son los alimentos funcionales, &l empleo de Nuevos ma
lanaas de ervasado, dasarmlio da anvase vy eliquetado
acliva ywo inteligenta,.,



Actividades Destacadas

Jomada “Tecnologla v AutomatizaciGn de Prooesos®

Bl dia 4 de noviembre de 2008 se calebrd en el salon da
actos de ANFACO-CECOPESCA |a ormada “Tecnoiogia
y Automatizacion de Procesos™ organizada en colabo-
racion con ka Asociacion Espanola de Robotica v Auto-
matizacion de Tecnologias de Produccidn (AER-ATF).

La inauguracdn contd con la presancia de D, Alvaro
Perez-Lafuente, Presidente de ANFALCO v de D. Juan
Luis Elomiaga, Presidente de AER-ATF, quienes dasta-
caron la imporancia da la autornatizacksn de [0s proca-
505 en la industna alimentana, la cual supone una clara
mejora en ka eficiencia en toda la cadena de produccidn,

La finalidad de estas jornadas fue dar a conocar & ag-
tado del arte en maleria de robotica dedicada al emba-
laje, packing ¥ picking, en la linea de almacén. De esla
forma, a iravés dia ponencias especificas an lecnologias
aplicabias a las ndusinas de productos del mar, se co-
nocieron dos aspectos fundamentales, la trazabilidad,
sindnimo de seguridad alimentaria v la eficiencia en la
produccitn, lo cual mplica compatitividad.

Presantacidn an Bruselas da Neurcna 3 Diclembne

En &l acto de presentacion participaron Jose Manusl
Siva, drector ganeral da 1+D de la Comisidn Ewopaa, ¥
Ses de las Plataformas Tecnokgicas Galegas de Agro-
aimentacion, PTGAL, Biotecnologia y Tecnologias de la
Informacion y de las Comunicacionas.

Salustiano Mato explicd que las plataformas tecnologi-
cas tienen entre sus principales objetvos avmentar la
capacidad innovadora de Galicia transformando el co-
nocimiento cientifico en valor econdmico afadido, ga-
rantizar que & cumplan los avances tecnologicos v de
D+ gn los distintos sectores estralégicos a medio v
largo prazo, alcanzar v mobilizar una masa critica de
D+ an cada uno de los sectores estratégicos para Ga-
licia, omantar las inversiones iocales v estatales plablicas
y privadas en [+D+i v faciitar la participacién de las em-
prasas, espaciaimeanta PYMES, en grandes proyectos
e ambito estatal & internacaonal.

Actuaimenta kas 17 plataformas tecnoldgicas existentes
agrupan a mas de 1500 agantes. Entre ellos 28 suman
1020 empresas, 46 asociaciones vy clisienes empresa-
riales, 22 centros lecnoldgicos v 317 grupos de investi-
gacion. La Consellaria de Innovacidn a Industria ha
irvertcdo mas de 4,5 millonas de eurcs &n la creacsin v
consolidacion de estas plataformas que han obtenido
ya mas de 17 millones de eurcs de apovo financieno v
que estan mobilizando mas de 81 millones de euros en
proyectos.

ANFACO-CECOPESCA, como secretara Técnica de [a
PTGAL participd en & acto, exponiendo sus objetivos
estrategicos v sus resuitados en el afo 20038
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Il Conferancia Mundial de las Conservas de Pascados Agimismo, se ha contado con la destacada prasen-
¥ Mariscos cia de reprasentantes de adminstraciones como DG

elebrada los dias 15 v 16 de sapliemione de 2008
an las instalacionas de ANFACO-CECOPESCA, la
tercera aedicion de la Conferendcia Mundial ha sido
catalogada por todos os parlicipantes tanto por el
ndimen de asistantes como por la calidad v el inta

res suscitado por la presencia de ponantes del ma-
XImo exponente mundial,

En asla edicion de la Conferancia se han congra
gado mas de 300 profasionales de los onco conti-
nentes. Dado &l interés de los temas abordados
durarte la conferancia para la compeatitvidad de la
industria an @l actual mercado globalizado, se es-
pera la asistencia de destacados directivos de em-
presas que lideran la industria conservera v
transformadora da productos del mar an paisas da
Ios & continantas como Espana, Porfugal, Francia,
takia, Tadandia, BEcuador, Argeda, Marmuecos, Chile,
Penl, EEULL, Taiwan, Japdn, Indka, S Lanka o Isla
Mauricio.

Marg — LIE, Ministerio de Medicambients v Medio
Rural ¥ Maring, Consellera de Pasca & Asunios Ma
ritimos, Alcaldia de Vigo v Diputacién de Ponteve
dra.

Paralalameanta a la Conferencia se ha dasarmollado [a
Exposiciin de Maquinaria v Empresas Auxikares en
la que han estado presentes empresas del sector de
la maquinaria, ademas de diversos proveedores del
sactor, como labncantes da envases y embalajes,
suministradores de matenas primas, Servicios auxi-
liares. ..antre otras.

Esta Conferancia s anmarca en al dmbito dal *Foro
Internacional de Consarvacion de Productos de la
Pesca de Galicia”, creado por AMFACO en 1995 v
que desde entonces viena organizando, con peno-
dicidad anual, difarenias conlerancias para analizar
la situacion presente v futura del sector transforma-
dor de los productos de la pesca v de la acuicuftura,
asi como las distintas problematicas e incidencias
que la transformacion vy comerciglizacion de estos
producios presenta a nivel internacional,
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Congreso Intermacional de ka Calidad de los Productos
Peagqueros

Celabrado en Barcelona os dias 22 v 23 de mavo de
2008 dentro de las actividades que ANFACD-CECO
FESCA ha dasarmolladd como adjudicatano del Flan de
Accion de la Calidad de los Productos Pesqueros, el
Congraso ha sido al punto de encuantro v referancia
rmuncial en &l amieto dea la calidad mantimo-pasquera y
acuicola, conlando con  la asistencia del sector pes-
quera nacional, las Comunidades Autdnomas asl como
de expertos v ponantes de prastiaio nacional @ inlanma
cional,

A o largo de este Congreso, s& han desarrollado po
nancias, mesas redondas v conferencias-debata con al
Dbyativg de albordar distinfos aspectos da la produccian,
procesado v disiribucidn de la comercializacion pes-
quara, tenendo an cuanta las aportacionas v sugenan-
cias realzadas por [as organizacionas empresanales @
instituciones de los sectores extractivo, acwicola, distri-
buidor, transformador y comercializador.

Asi, sa analizaron las novedades legislativas en matena
de calidad y seguridad alimentaria; la nueva realidad
SOCIo-aCondmica en los procescs de comerciakzacion
pesquera, la trazabilidad como garantia de segundad v
caidad, los distintvos de calidad v & papel de las Ad-
ministraciones en la calidad vy seguridad alimentaria,
entra otros asuntos de interes,

La organizacion de aste Congreso responde al impulso
dado por la Secretaria General del Mar, a través de la
Direpcidn Ganeral de Estructuras v Mercados Pesqua-
ros. a la mepora integral de toda la cadena de produc-
cidn, transformacidon y comercializacion de los
procuctos de @ pesca y de la acuculiura Con & puaesia
&n marcha del Plan de Accion de la Calidad de los Pro-
ductos Pesqueros 2007 -2008.
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Jomadas de presentacién de métodos ripidos para la
deteccidn de biotoxinas marinas

ANFACO-CECOPESCA ha sido sede los dias 8, 9, v 10
de octubre da 2008 de dos jormadas sobee [a deteccidn
de bictoxings mannas an mouscos mediante metodos
rapidos.

| d [HIrTIE & |UF'I.F][:|-E] OSSO an un Cursd ¥ una ﬂ-HfTII:_']E-
fracion sobre el emples de biosensores para detectar
las toxinas PSP en molusco. Durante &l transcurso de la
sagunda jornada se ha mostrach al empleo da ks co-
menciges para la deteccion de las toemas ASF v DSE
asi como sobre suU integracion en al plan de APPCC de
las empresas del sactor,

Estas jomadas estan englobadas an los provectos de
imvestigacion BIDCOP v SPIES-DETOX financiados por
la Comisidn Europaa vy an los que participa actamante
AMFACOCECOPESCA entre ofras enfidades v labora-
lorios de investigacion nacionales e internacionales.

El provecto BIDCOP as un provecto muy amplio en al
que participan dieciseis paises v que s centra en &l des-
amolio de nuevos métodos de monitodizacion de dversos
contaminantes quimicos en almantos. Enfra los conta

minantas quirmicos estudados estan 135 owinas mannas
ya qua una parta del BIOCOR consiste en el dasamollo
de un sensor dplico para determinar toxdnas PSP, El fun-
conamiento de estae sensor s ha mostrado a todos oS
asstentes durante la jormada del 8 de Octubre.

Por ofro lado, el provecto SPIES-DETOX se cantra en el
clesarmdlia da herramiantas para la detlaccion lemprana
de mareas ras y en &l desarmolio de procedimientos
para efminar las toxinas del molusco contaménado. Lna
parte importante de aste provecto a5 difundir los resil-
iados oblenidos entre &l personal encargado del con-
irol de calidad de las empresas del sector producior v
fransformador de productos de la pesca. Se ensefard el
emplen de lests sancillss, perd a la var? sensibles v m-
bustos, que pusden emplearse para detectar biotoxinas
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MMAnnas v como se puadan integrar estos 1esis en los
planes de APPCG v en 05 sistemas de asequrarmianto
de la cakdad de sus empresas

Los métodos expuastos durante las jornadas permitan
la deteccion i Situ de Diotoxinas mannas, 1o que facilita
la loma de decisiones durante el procesado v beneficia
no 35io al sector productor y procesador de productos
de la pesca v la acuiculiura, s no qua tambidén mejora a
percepcion que tiena el consumidor de los mariscos v
pezscados como productos seguros y saludables.
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Divulgacion clantffica: Diverpasca

ANFALO-CECOPESCA, en colaboracian con la Furda-
cein Cluster de Conservacidn de Productos deal Mar,
participa an &l programa DIVERCIEMCIA dantro del Plan
Gallego da 1+D+i, donde sa pretends promover la parti-
cipacidn de los cudadanos en las actividades de cien

cid vy tecnologla. A lo largo del afo 2008 vy con
confinuacon an al ang 2008, sa han levado a cabo las
acividades enmarcadas deniro del provecto DIVER-
FESCA, an &l que 58 han organizado talleres de elabo-
racn de consanas, cireulos cienifioos para alumnos
de primana v visitas guiadas al cantro, contando con
mas de 300 asistentes destinado al acercamiento a la
CchEncia a personas aj@nas a las actvidades de |1+D+.
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ANFACO-CECOPESCA

ANFACO-CECOPESCA anallza el Plan Estratégico de la
Industria Conservera 2007-2013

ANFACO-CECOPESCA ha analizado con sus asocia
dos al "Plan Estratégico de la Indusiria Consanara
2007-2013",

Fara allg, la Junta Directiva da ANFACO acordd craar
cuatro Grupas de Trabaxo mediante los cuales se asiu-
diaran detalladamente v 8 consensuaran propuasias a
realizar por ANMFAZO en relacidn a las medidas que
dicho docurmento propong para [ “reonantacisn astra
tegica” del sactor v ofras medidas que al sector & pa-
rezcan adecuadas que 38 adoplen para fomantar su
compettiidad.

Los Grupos de Trabajo 58 han constituido an base a las
siguientes temalicas:

* Recursos humanos

¢ Fizcalidad v potenciaciin de la competitividad de
sactor

* Polanciacion de actividades de 1+D+i

¢ FEF 2007-2013: Estructuras v mecados

El ambito temporal de este Plan Estratégoo de la Con
serva 85 da Ginco anas, cointdando con al penadd da
las ayudlas ded Fondo Ewopeo de la Fesca

Meimioda 2008

El plan fue presantado en las instalaciones do ANFACO
el pasado 27 de julio del 2007 por el Presidente de la
Xunta de Galicia, . Emilio Pérez Tourifo, & incluye una
sarie di ineas de actuacion a medio plazo omentadas a
miantenar i poscitn de referencia da la industria con
sanera meadiante la gensracion de "valor anadido” v la
"diversificacion® de los producios.

1. En al &mbilo de la 1+D+i, se acordaron como as-
pactos fundamentales a abordar dentro dal Flan
03 siguisnies:

2. Facilitar v estimular al acceso v aprovecharmiento
por & secior de k& infrasstructura tecnologica
axistenta

3. Reforzar |a capacidad indnédual de las empresa
an matera de +D+via dotacidn wo capacitacidn
para la genaration de recursos humanos cuasti-
cados y medios técnicos

4. Impiulsar la creacion de consorcios da 1+D+i gqua

panmetan asurmir refos de caractar calectivg an
este ambito

Apoyar la definicidn de Agendas Estratégicas de

Innovacian v Desarollo espacificas para el sector

g indvidualmente para las empresas mas activas

an aste termenc

6. Fomantar la participacion en [+D+i da las grandas
ampresas v de las asociaciones como antes trag-
tores

7. Orientacidn del desarrollo tecnoldgico en el sector
hacia un desamolo sostenibla v, por o tanta, méas
compatifivo

£n



ANFACO-CECOPESCA

» Acuerdo de Cooperacion entre Qingdao Fusheng Fo-
odstuffs Co. Lid. (China) v la Asociacidn Nacional de
Fabricantas de Consarvas-Centro Técnico Nacional
de Conservacion Productos da Pesca (ANFACO-CE-
COPESCA), para establecer lazos comerciales, cien-
tifico-tecnoldgicos v de fomanto da s productos da
la pesca y de la acucultura.

* Mamorandum entre College of Food Sclence and En-
ginearing Ocean University of China vy la Asociacian
Macional de Fabricantes de Consenvas-Centro Téc-
rico Nacional de Conservacion Productos da Pesca
(ANFACO-CECOPESCA), para astimular v promover
proyectos de investigacion cientifica v de desarrolio
tecnologico, asi como la formacion relacionada con
laz actividades de los productos de la pesca.

= Corvenio de Cooperacion Interacional entra la Agen-
cia de Desamollo Provincial de Manabl - ADPM, (Ecua-
dor) v la Asociacion Macional de Fabricantes de
Conservas da Pescados y Mariscos.

= Cormvenio Marco de Cooparacion y Colaboracion Tac-
reco Clentfica entre |a Universidad Laica "Eloy Alfaro”
de Manabi (Ecuador) v la Asocacion Nacional de Fa-
bricantes de Conservas de Pescados v Mariscos y el
Cantro Técnico Nacional de Consarvacion de Pro-
ductos de la Pesca,

Meimriris 2008

Mueva Zelanda

» Corwenio de Cooperacion Técnica entre la Cdmara

Ecuatoriana de Industriales y Procesadones de Atdn -
CEIPA (Ecuador) v la Asociacion Nacional de Fabri-
cantes de Conservas de Pescados vy Mariscos. Fir-
madc &f 77 de septiembre de 2007

Corvenio Marco de Cooperacion y Colaboracdn antre
la Cémara Macional de Pasqueria de Ecuador v la Aso-
clacion Macional de Fabricantes de Conservas de Pas-
cados y Mariscos v el Centro Técnico Nacional de
Consarvacion de Productos de la Pesca.

Comenio Marco de Cooperacidn y Colaboracidn entre
la Asociackin de Atuneros de Ecuador v 1a Asociacian
Macional de Fabricantes de Conservas de Pescados v
Mariscos - Centro Técnico Macional de Consarvacion
de Productos de la Pesca, para regular la colabora-
cion y unr esfuerzos, onentados a acrecentar ia coo-
peracion tecreca, cientifica, formativa, informativa u
olra, en banaficio de ambas instituciones v de la so0-
ciedad.

Convenio de Cooperacidn Clentifica y Técnica entre al
Department of Marine Science of Suez Canal Univer-
sity (iIsmailia, Egqypl) v la Asociacidn Nacional da Fabri-
cantes de Conservas de Pescados y Mariscos y el
Cantro Técnico Macional de Conservacion de Pro-
ductos de la Pesca (ANFACO-CECOPESCA).



Comenios suscritos en el exiranjers

= Converso da Cooperacion Cientifica y Técnica entre al
Meadaysian Intermational Tuna Port Sdn. Bhd. - MITP (Ma-
lasia) v la Asociacion Macional de Fabricantes de Con-
sarvas de Pescados y Mariscos v & Cenirg Técmoo
Macional de Consesvacidn de Productos de la Pesca.

= Convenio de Cooperacion entre la Fédération des
Chambres des Péches Maritimes = FCPM (Mamuecos)
y la Asociacion Nacional de Fabricantes de Conservas
de Pescados y Marscos (ANFACO-CECOPESCA)
para establecer las directrices de un plan de cobpeara-
citn en matera de inestigacion.

* Convenio de Colaboracion entre I"Union Nationale des
Industries de la Conserve da Poisson - UNICOP (Ma-
ruecos) v la Asociacion Nacional de Fabricantes de
Conservas de Pescados y Mariscos- ANFACO para
cooperar en todos los ambitcs que interesen a las ac-
ividades profesionakes de las partes contratantes,

= Corvenio Marco de Cooperacion y Colaboracion Téc-
nico Clentfica entre & Centro de Investigaciones Bio-
I6gicas del Noroeste, 5.C. — CIBNOR (Médca) v la
Asociacion Macional de Fabncantes de Conservas de
Pescados v Mariscos v el Cenlro Técnico Macional de
Conseansacion da Productos de la Pesca.

= Corverio Marco de Cooperacion y Colaboracion entre
la Secrelaria de Agricuftura, Ganaderia, Recursos Hi-
draulicos, Pesca y Acuacuftura (SAGARHPA) dal Es-
tado de Sonora (México), a través de la Subsecretaria
de Fasca v Acuacultura, v la Asocacdn Macional de
Fabricanies de Conservas de Pescados v Mariscos v
el Centro Técnico Naconal de Congservacidn da Pro-
ductos de la Pesca.

= Convenio de Cooparacion Clentifica y Técnica entre el
Cawthron Institute (Nueva Zelanda) v la Asociacion
MNacional de Fabricantes de Conservas de Pescados v
Marizcos v el Cenirg Técnico Nacional de Consarva-
cidn de Productos de la Pesca. Rrmado &l 24 de oc-
tubre de 2008,

= Comnvenio de Cooperacion y Colaboracion Técnico
Cientifica entre & Instituto Tecnoldgico Pesqueno del
Pend v la Asociacion Macional de Fabricantes de Con-
sarvas-Centro Técnico Macional de Consanvacikon Pro-
ductos da Pesca (ANFACO-CECOPESCA).

= Convenio Especifico de Cooperacion y Colaboracion
Tacnico Clentifica antra la Universidad Nacional Fede-
rico Villarmeal (Penl) v la Asociackin Macional de Fabri-
cantes de Conservas-Centro Tecnico Macional de
Consernvacion Productos da Pesca (ANFACO-CECO-
PESCA), para regular la colaboracidn y unir esfuarzos
conjuntos, onentados a ncrementar a cooperacion
cientifica v tecnolkdgica, asi como al desarrollo de ka in-
vestigacion y la transferencia tecnolbgica.

» Memoria de Entendimiento entre la Sociedad Macional
de Pesquedrda [Perd) v la Azociacidn Macional de Fa-
bricantas de Conservas de Pascados y Manscos-AN-
FACO para estimular el intercambio da informacion
entre las Revistas “Pesca Responsable” e “Industria
Pesquera” respectivamente, v favorecer el acceso a
fuerites de informacidn que puedan resulftar de interas
MeCipnoco.

* Convenio de Colaboracidn entre & Morskd Instytut
Rybackd (Polonia) v & Centro Técnico Macional de
Consarvacion de Productos de la Pesca para la coo-
paracion en todos los ambitos que interesen a las ac-
tridackos profesionales de oS centros, para al
desarmollo de proyectos de investigacian cientifica,
fomentar ka expansion de las actividades de sus miem-
bros.

* Convenio de Colaboracion entre & Polskda Sto-
warzyazenle Przetwordw Ryb “PSPR" (Polonia) v &l
Centro Técnico Macional de Conservacion de Pro-
ductos de la Pesca para la cooperacion en todos los
amibitcs que interesen a ks actividades profesionales
de los centros, para el desarrolio de provectos de in-
vastigacitn cientifica, v fomentar [a axpansion de las
aclividades de sus miembros.
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ANFACD-CECOPESCA

= Cormanig de Cooparacion vy Colaboracidn enire [a Thal
Food Procassors’ Association (Tallandia) v la Asocia
cion MNacional de Fabricantes de Consenvas de Pas-
cados v Mariscos y el Cantro Técnico Macional de
Consenvacian da Productos de la Pasca.

+ Corvenio Marco de Cooperacion y Colaboracion Tec
nico Caantifica entre & Resaarch Institute for Marine
Fisheries - RIMF (Vietnam) v la Asocacdn Macional de
Fabricanies de Conservas de Pescados v Mansoos v
&l Centro Técnico Macional de Conservacion de pro-
clucios da la Pesca (ANFACO-CECOPESCA).

Meimioda 2008

= Convenia da Cooperacidn Clentifica v Técnica entre la
Vietnam Association of Seafood Exporters & Produ-
cars - VASEP (Vietnam) v la Asociacion Maconal de
Fabricantes de Conservas dia Pescados y Manscos v
el Cantro Técnico Macional de Conservaciin da Pro
ductos de la Pesca,




