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al Consumidor, Garantfia y Confilanzo

CECOPESCA, Centro Técnico Nacional de Conservacion de
Productos de la Pesca, con mds de 50 anos de experiencia, es el
laboratorio lider nacional en ensayos acreditados por ENAC en el
admbito de los productos de la pesca y la acuicultura. Su finali-
dad principal es cubrir las necesidades tecnoldgicas de las
empresas del sector transformador ademds de dar servicio a
diversas empresas de la industria alimentaria en general. Para
ello pone a disposicidon de sus clientes mds de 3000 m2 de insta-
laciones dedicadas a servicios tecnolégicos, ademads de un
personal altamente cualificado compuesto por cerca de 100
profesionales entre los que se encuentran doctores, fitulados de
grado superior, tfécnicos de laboratorio y personal administrativo.
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Laboratorio de Calidad y Seguridad Alimentaro

b@f@ﬂﬂZ@M“Q el maximo estandar de seguridc d alimentaria poniendo a disposicion del
cliente las técnicas mdas avanzadas de invesfigacion y confrol de confaminantes abidticos,
Deferminamos los pardmetros de frescura y corr DObLOW nufricional de los productos de 1a
alim em@f IoN, asi como la presencia de aditivos y de residuos de medicamentos.

Equipamiento disponible: Servicios analiticos y tecnoldgicos ofertados:

- Control de desinfeccion en superficies, manipuladores

Cromatografos  de gases con detectores - Composicidn nutricional de olimenTos El const 5JOS Nolelloler
Masas/Masas (GC-MS/MS), F\D(GC FID), ECD qum, proteinas, carbohidrafos, valores los alimentos, ¢ s tanfo, esfe laboratoric yomb|en’re |
(GC-ECD). energéticos, colesterol, vitaminas. .. punteros que « ) bildad y especificidad de los ens e ben plocadi
~ Screenm de OnTIbIOTICOS
Cromatografos  fiquidos  con detectores - Frescura 9 S
_onfrol de inhib > crecimiento microbiano

Masas/Masas  (HPLC-M b/{v ) Ultravioleta Histarmina, NBVT, TMA, DMA...

visible (HPLC-UV), Fluorescencia (HPLC-FLD) Servicios analiticos y tecnoldgicos ofertados:

Equipamiento disponible:
- Estudios de vida Util o consumo preferente de
- Aditivos productos

- Cromatografo en capa fina de alfa resolucion Sulfifos, fosfatos, mondxido de carbono. Consenas, pic

(HPTLC)

Cromatografia liquida combinada a esg . Control microbioldgico de materia prima y producto
de Masas/Masas (HPLC-MS/MS) TeNrmTlncido

- Lromd

(HPLC-UV)

yrafia llquida con deteccion ¢

- Contaminantes
Hidrocarburos Aromdaticos Policiclicos  (HAPs),

Espectrofotdmetros de albsorcion atdmicc

sin llama, de camara de grafito v generador Hidrocarburos Aliféticos (presencia de UceWe ' Cromatografia liguida con defeccion de f Confrol, cuanfificacion y caracterizacion de
o J Y ¢ el efales pesados (Cd, Hg, Pb PRS- toxinas: botulinica, estafilocécica, ASP, PSP (STX y
\idruros. ineral), me sados (Cd, Hg, Pob, Cu (HPLC-FLD) derivados), Lipofilicas (DSP YTXs, PTXs, AZAs y SPXs)

Espectrofotometro de emision atdmica con
plasma acoplado inductivamente (ICP-OES).

- Espectrofotometro de infrarojo cercano (NIR).

- Equipos de extraccion y purificacion
Power-Prep, Microondas, efc.

AS...), ’“\’U“T ominantes  orgdnicos  pers sbrﬁr\
(dioxw as y furanos, PBDEs, PCBs)....

- Residuos de Medicamentos

Metabolitos de nitrofuranos, cloranfenicol,
guinolonas, sulfonamidas, derivados de
frifenilmeftano: verde malaqguita, leucomala-
quita, cristal violeta, verde brillante.. ..

Ensayos de genuinidad en aceites y otros
pardmetros incluidos en la legislacion

especifica de aceites, vinagre, tomate,

pimentén, sal...

Sustancias indeseables en alimentacion
animal (dioxinas, PCBs, canfecloro, mefales....)

Equipo BIOLOG (Identificador de ¢
LSC ( aser Scanning Citometer).
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Equipo TEMPO k,/\J\,)"m icacion rapida de microorga-
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ma MINVIDAS para la det

filtracion MILLIPORE,

N rapida de

Tecnicas: HPLC/Masas, bioensayos
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Laboratorio de Biologia Molecular y Biotecnologio

Para garantizar el correcto efiqguetado de 1o
matferia prima que se uliliza en los diferentes
procesos de fransformacion de la industria
alimentaria, este laboratorio aplica las técnicas
mas novedosas en el ambifo de la Biologia
Molecular. En este contexto, nuestras técnicas
genéticas son las herramientas mas eficaces
para identificar las especies de manera
eficiente e inequivoca, posibilitando conocer la
frazabilidod del producto, siendo esto una
garantia de seguridad para el consumidor. Del
mismo modo, cada dia son mas demandados
los controles pora garantizar la genuinidad en
harinas vy piensos de pescado, asl como la
defeccion de organismos modificados
genéticamente, alérgenos vy pardsitos como
Anisakis simplex en productos procesados.

Equipamiento disponible:

- Robof de automatizacion vy procesamiento
simultfaneo de un elevado Nnimero de muestras.
- Secuenciadores automadticos, uno de ellos
multicapilar (secuenciacion vy el andlisis de
fragmentos de ADN).

- Termocicladores para amplificacion de ADN,
enfre los que destaca un termociclador
fiempo real,

Servicios analiticos y tecnoldgicos ofertados:

Identificacién de especies pesqueras de grupos muy
diversos

Idenﬂﬂcouon de espemes del sec‘ror cormco

estruz,

>oNejo, pollo, pPc Hafo, oveja,

- Deteccidn e identificacion de pardsitos en productos
pesqueros

De’reccién de olérgenos en alimentos
Gluten, profeina vegetal

- Deteccidon de restos de animales terrestres y pescao-
do en harinas y piensos compuestos

- Deteccion y cuantificacion de organismos modifica-
dos genéticamente

De‘recuon de virus en produc‘ros pesqueros
Virus de la Hepatitis A, norov

- Determinacion de serotipos bacterianos mediante
técnicas moleculares

- Detecciédn de aflatoxinas en alimentos

- Estudiios de la autenticidad de los productos pesqueros
en materia de efiquetado

Laboratorio de Medio Ambiente vy Valorizacion de Productos del Mar

Para garantizar la sostenibilidad de 1o actividad industrial se hace imprescindible la aplicacion de nuevas tecnologias que ayuden a minimizar €l
impacto ambiental, el consumo de recursos, v la produccion de residuos feniendo en cuenta la reduccion en el origen, el reciclaje y la valorizacion.

Conscientes del esfuerzo exigido a los diversos sectores industricles afectados, con nuestra experiencia y conocimientos, ofrecemos una serie de
servicios orientados a la sostenibilidad, y a la generacion de valor, a partir de los productos asociados a la fransformacion de productos del mar.

Servicios analiticos y fecnoldgicos ofertados:

- Andllisis fisico-quimico de agua de red y de pozo
- Andlisis fisico-quimico de agua de mar

- Andilisis fisico-quimico de agua de vertido

-Andlisis fisico-quimico de lodos de depuraciéon
y sedimentos

- Andlisis reoldgico de sdlidos viscoeldsticos

- Asesoramiento en aspectos medioambientales
Legislacion aplicable, solicitudes de registro,
auforizaciones de caracter ambiental....

- Valorizaciéon de residuos y subproductos generados
por la industria fransformadora.

Biometanizacion de residuos orgdnicos, empleo de
residuos grasos en la produccion de biocombustibles,
optimizacion de procesos para la obfencion de
hidrolizados proteicos....




Laboratorio de Envases v Embalajes

La innovacion constante en los materiales de envases y embalajes estd mejorando las propiedades J
los productos alimenticios. Asimismo, exigen nuevas fecnologias para el confrol de su “@qu de
iNnvestigacion en la mejora de los productos emvgsgdm

e

Dentro de este contexto, el laboratorio de envases y embalajes de CECOPESCA pone a di(;p@sicif*m de las
empresas vinculadas con el sector industrial, recursos humanos y equ me\em O especializado para
cubrir estas necesidades

Equipamiento disponible:

- Control de envases:

Seamscreen Workstation: Control de cierres.
Hermefticidad: presion oosﬂvq presion negativa.
Medidor de esfuerzos de incision y desgaro para
fapas de facil aperfura

Torguimetro: Aperfu rQ Torro; de vidrio.

Enamel Ratfer: Porosidad en barnices.

Camara de niebla :qhmu‘ Corosion y envejecimiento.

-Validaciéon térmica:
ELLAB Trocks ense PRO T9/Pres
ELLAB 16 canales.

Servicios analiticos y tfecnoldgicos ofertados:

- Control de calidad en envases

INnspeccion de cierres, hermeticidad, barnices, efc.

- Control y opfimizacion de procesos térmicos
Redlizacion de pruebas de distibucion y penetrocion
de calor. Establecimiento de las condiciones
mas adecuadas para garantizar la esterilidad
comercial de conservas de baja acidez envasadas
en recipientes herméticamente cerrados, vy
garantizar 1a p(JsTeJ\zqzzwc N de los productos.
Registro de conservas de baja acidez ante la
Food and Drug Administration (FDA).

- Andllisis de alteraciones que afectan o pueden
afectar a la comercializacion o vida Util de los
productos fratados térmicamente.

‘Asesoramiento para el correcto etiquetado
de alimentos envasados de acuerdo a las
exigencias legislativas.
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en el mercado

La impo rT

! e 5 ( / - % \c\) Estu

da Util de los produc

En este sentido, CECOPESCA cuenta con una sala
normas UNE para el de
( dos standards de enfrenamiento

sarrollo de las pruebas organo

Equipamiento disponible: Servicios analiticos y tecnoldgicos ofertados:

., Sala de andlisis sensoriales dise : do ¢ . Estudios de vida util de producto
I ormas UNE Basdndose en \(L i ‘ Nolépfic de

produc >OMC fextura, entre

ofros, se Pt Jrj# jebr ninar la vida dtil del mismo

Panel de catado

Equipo pa

Laboratorio de Meﬂo\og@ v Calibracion

Servicios analiticos y fecnolégicos ofertados:
- Realizacién de calibraciones y emisidn de certificados de calibracién con frazabilidad reconocida segun
mdlco la norma UNE-EN ISO 9001
Camaras y fane \gelacion vy refrigeracion, estufas, fermometros, mandmetros, camaras
Masas, Ca Mtu 3
-Resolucion ole consultas relacionadas con el dmbito metroldgico, tanto técnicas como legales
- Elaboraciéon y supervision de planes de calibracion especificos para cada empresa adaptados a la norma
UNE-EN ISO 9001 y/o ala UNE-EN ISO/IEC 17025.

sobdricas, balanza

leptic

1 e 1 1 1
Laporatorio de Andlisis sensorial
a calidad organolépfica, es un componente fundamental a fener en cuenta a la hora de infroducir un producto

INCIC ’W andlisis sensorial como herramienta de la calidad se centra en los estudios de nuevos ; roductos
Jles las nuevas

5 de (
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/’ .‘ ] ; altas presiones,...), envasado y almacenamiento, estan cobrando cada vez mas u(\ gonismo
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e andlisis sensorial, F r
asl como ¢

N0IOC J\(, 5 de C eurizados,

1 UN equipo ae C«

. Andlisis sensoriales de producto

Esfe grupo de andiisis \;we, enfre otros, la descripc

organoléptica del producto, asi como pu J%bu; ib
paracion por Q\Jfbju«j, prueb -
pruebas por métodos que ufilizan asgo\ OK]




Asistencia técnica a empresas

Desde el Area de Ingenieria, Innovacion y Desarrollo Tecnologico, CECOPESCA pone a disposicion de las
empresas del sector fransforrmador y del sector alimentacion su personal fecnico expermentado y cudliicado
en asesoramiento, formacion y asistencia teécnica,

>ntes dmbifos

Estos servicios se enrmarcan en los sig

- Asesoramiento normativo y legal en aspectos
higiénico sanitarios, etiquetado y trazabilidad.

Implantacion y verificacion de estdndares de
aseguramiento de calidad, Qu‘rocon‘rrol y seguridad

alimentaria. (ISO 9001, ISO 22000, BRC, IFS,..)

- Optimizacién e Ingenieria de Procesos.

- Implantacion de con‘rroles APPCC (H:,
% manuales Ciap

L

- Elaboracién de programas de docencia
personalizados a tfravés de una formacién
ocupacional continua y de postgrado.

Asimiso CECOPESCA pone a disposicion de
las empc:uf que asl lo soliciten su Cen’rro de
Experimentacion vy \/olorizocién de Produc’ros
del Mar (Planta Ploto) donde se llevan o cabo
actividad oMo

- Optimizaciéon y control de procesos de
fabricacion.

- Desarrollo de nuevos productos, presentaciones
y revalorizacion.,

- Infroduccién y aplicacion de nuevas tecnologics.

- Transferencia al sector de avances tecnoldgicos
de interés.

INnvestigacion, Desarrollo e Innovacion

-Innovacién en producto y en proceso
-Sostenibilidad ambiental

-Calidad y seguridad alimentaria

Atencidn, Rapidez, Calidad, Garantia

Asesoria Tecnica de Laboratorio ( asesorlab@anfaco.es) a disposicion del cliente para conocer el estado de sus andlisis a fiempo real, o para cualquier ofra consulta.
Presupuestos y planificaciones andliticas ajustados en funcion del cliente.

Recogida de muestras en el territorio nacional (gratuito dentro de Galicia).

Envio de informes electronicos con sisfema de confidencialidad y seguridad,

Asesoramiento en la inferpretacion de los resulfados analificos.

Mejora confinua de nuestros servicios en funcion de las necesidades de nuestros clientfes.

Garantia de calidad reconocida por la Enfidad Nacional de Acreditacion (ENAC) y avalada por mas de 80 anos de experiencia.
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