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Vigo, 29 de noviembre de 2012

ANFACO-CECOPESCA
10.00h Apertura del acto.
Dr. Carlos Ruiz Blanco.

Coordinacion legislativa y relaciones con los asociados de ANFACO-
CECOPESCA.

10:30h  Andlisis forense en pesquerias mediante trazabilidad genética de especies
y poblaciones.

Dr. Antonio Puyet Catalina

Facultad de Veterinaria de la Universidad Complutense de Madrid.
11:00h Trazabilidad en acuicultura.
Dr. Javier Ojeda Gonzdlez-Posada.

Director Gerente de la Asociacion Empresarial de Productores de Cultivos
Marinos (APROMAR).

11:30h Sistematica de Control del mercado

Dr. Oscar Blanco Alcala

Jefe de la Unidad de Bioanalisis. Centro de Investigaciéon y Control de la
Calidad. Instituto Nacional del Consumo, Ministerio de Sanidad, Igualdad y
Servicios Sociales.

12:00h ¢Como puede la genética ayudar a las poblaciones de peces y al mismo
tiempo a los consumidores?

Dra. Paloma Moran Martinez
Catedratica de Genética en la Universidad de Vigo.

12:30h Elaboracién de nuevos productos a partir de especies pelagicas: Estudio de
las declaraciones nutricionales y posibles alegaciones de salud.

Dra. Vanesa Losada Iglesias
Area de Asistencia Técnica y Consultoria. ANFACO-CECOPESCA.

13:00h Cierre del Acto.

SOLICITUD DE ASISTENCIA
Confirme su asistencia por email a montse@anfaco.es o llamando al 986 469 301
Para cualquier informacién complementaria, contactar con Montserrat Espineira Fernandez
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OBJETIVOS

>@& Desarrollo de un sistema de identificacion genética
aplicable a alimentos procesados y sin procesar, tanto de

especies comerciales como potencialmente comerciales.

>@ Dotar al sector de herramientas rapidas, de bajo coste y

altamente especificas.

>& Valorizacién de especies infraexplotadas mediante la

elaboracion de productos preparados.
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CONCLUSIONES

>@& Las herramientas moleculares de identificacion de
especies desarrolladas pueden ser utilizadas en los labora-

torios de control.

>3  La técnica FINS permite la identificacion de gran
nuimero de especies en todo tipo de alimentos, incluso en
los que han sufrido severos procesos de transformacion.

>*&  Latécnica RT-PCR es rapida, de coste inferior a las

utilizadas hasta el momento, y facilmente transferible a

empresas para la autentificacion de especies.

>@& El desarrollo de 6 nuevos productos preparados per-
mitira la valorizacion de especies infrautilizadas que

podran utilizarse en el futuro como recursos explotables.

@ Los estudios de desafio y durabilidad son una herra-
mienta de utilidad para el estudio de patégenos alimenta-

rios como Listeria monocytogenes.

Jornada de difusion de resultados
29 de noviembre de 2012

SOLICITUD DE ASISTENCIA

Confirme su asistencia por email a montse@anfaco.es
o llamando al 986 469 301

Para cualquier informacion complementaria,

contactar con Montserrat Espifieira Fernandez
Organizada por:

Direccién:
Ctra. Colegio Universitario, 16
36310 VIGO (Pontevedra) ESPANA

Tel. +34 986 469 301 ANFACO
Fax +34 986 469 269 CECOPESCA

Trazabilidad integral de
rapida aplicacién en la
industria pesquera para
la identificacion
genética de especies
pelagicas. Busqueda de
especies afines como
Nnuevos recursos.
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Técnicas de identificacion de
especies, FINS (Forensically
Informative Nucleotide
Sequencing)

Elaboracion de nuevos productos a partir de
RT-PCR especies poco explotadas

> Es necesario disponer de herramientas que >3 La sobreexplotacion de especies como la sardina, el

permitan la autentificacién de especies, sobre jurel o la anchoa, hace necesaria la busqueda de

. . e .z i nuevi r I .
> La metodologia desarrollada se basa en la identificacién todo en productos procesados, con el fin de uevos recursos

de ADN y asignacién de este a una especie concreta mediante evitar el fraude en el etiquetado. )
>& Se han estudiado las caracteristicas
el andlisis filogenético (FINS). L
nutricionales,

>3 La técnica desarrollada se basa en la RT-

ol - . microbiolégicas
> Con la técnica desarrollada se consiguié identificar cerca PCR, es rapida, altamente especifica y de bajo BEBY
sensoriales de especies infrautilizadas.

de 50 especies de sardinas, jureles, anchoas y otras especies coste.

afines, entre las que podemos encontrar no solo especies >@ Se ha estudiado el comportamiento de las

>@ La técnica permitié autentificar las especies Sardina pilchardus y Sardinella

actualmente comercializadas sino otras especies que pueden distintas especies a lo largo del tiempo en

aurita asi como mezcla de ambas en todo tipo de alimentos.

llegar a ser futuros recursos pesqueros. condiciones de refrigeracion y congelacion.

>&& La tecnologia es facilmente transferible a empresas.

>43 Las pruebas de validacion de la técnica realizadas en la >&& Los buenos resultados obtenidos ha permitido

Planta Piloto de ANFACO-CECOPESCA consistieron en la la elaboracidn de nuevas recetas de productos

>&& En las pruebas de validacidn de la técnica se obtuvo una correcta
preparacion de distintos productos simulando las condiciones L . ) listos para su consumo a partir de sardina fuegina
autentificacion de las especies presentes en cada uno de los productos, incluso en

empleadas en la industria alimentaria. En dichas pruebas se (Sprattus fuegensis), anchoa de Perd (Engraulis

los que se incluian varias especies.

obtuvo una especificidad del 100%, ya que se identificaron ringens) y alacha (Sardinella

correctamente las especies presentes en cada uno de los aurita).

>@ La herramienta desarrollada permitira garantizar el cumplimiento de las

productos analizados. normas de control de etiquetado de los productos crudos y procesados.

>& Los 6 nuevos productos elaborados son los

>@ El método puede aplicarse a la identificacion de especies siguientes: alacha con pisto, alacha en conserva

en todo tipo de productos independientemente del grado de al vino blanco, pastel de anchoa, bocaditos de

transformacion (frescos, congelados, en conserva, platos alacha, albéndigas de anchoa y paté de sardina

preparados...). fuegina.

>&% Se estudiaron las posibles alegaciones

Etrumeus teres
Ambligaster sirm nutricionales de los nuevos productos
~d| Sprattus sprattus
o sardinelia aurita desarrollados acorde al reglamento 1924/2006,
‘ s § asi como la evolucién de estos nuevos productos
Sardinelia albella 1 Amplification Plot
Opisthonema bulleri bind| 5 e
~ Opisthonema medirastre '”:1 durante el tiempo de conservacion.
: s
b
TS | 3:} >@ Se realizaron contaminaciones intencionadas de algunos patégenos
Sardinops sagax g . ) . . iy
Sardinops mefanostictus = alimentarios como Listeria monocytogenes para conocer su evolucién en los
Ethmalosa fimbriata 18] e . ) . L.
il usari 1| productos elaborados y modelos predictivos con el fin de estimar su vida util.
bentincki b
-~ —= Hyperiophus vittatus






