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QUIÉNES SOMOS?QUIÉNES SOMOS?QUIÉNES SOMOS?QUIÉNES SOMOS?

Convocatoria Conecta‐Peme 2016
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Presupuesto total 1.423.780,35 €

CASO DE ÉXITO ANTERIOR PROYECTO SENALERGALCASO DE ÉXITO ANTERIOR PROYECTO SENALERGAL
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CASO DE ÉXITO ANTERIOR: PROYECTO SENALERGAL CASO DE ÉXITO ANTERIOR: PROYECTO SENALERGAL 
PROGRAMA CONECTA PROGRAMA CONECTA –– PEME 2014PEME 2014



PROYECTO SENALERGAL CONECTA PROYECTO SENALERGAL CONECTA –– PEME 2014PEME 2014

Cata SENALERGAL en Casa 
S ll F b k T itt

Youtube

Solla en Facebook y Twitter

Periódicos electrónicos

RADIO Galega: 
Programa Come e Fala

25/11/16



POR QUÉ SENIORPLUS? NECESIDAD DE ABORDAR EL PROYECTOPOR QUÉ SENIORPLUS? NECESIDAD DE ABORDAR EL PROYECTO

 Galicia segunda Comunidad Autónoma más envejecida con un 23,6 % de personas 

mayores siendo además una de las zonas del mundo con mayor longevidad

POR QUÉ  SENIORPLUS? NECESIDAD DE ABORDAR EL PROYECTOPOR QUÉ  SENIORPLUS? NECESIDAD DE ABORDAR EL PROYECTO

mayores siendo además una de las zonas del mundo con mayor longevidad
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Fuente: Instituto de Política Familiar Fuente: datos estadísticos del INE (INEBASE, 2011)

 Ad ió l j é i d l I D i ll

RIS 3RIS 3‐‐RETO 3: RETO 3: NUEVO MODELO DE VIDA SALUDABLE BASADO EN EL ENVEJECIMIENTO ACTIVO: NUEVO MODELO DE VIDA SALUDABLE BASADO EN EL ENVEJECIMIENTO ACTIVO: 
ALIMENTACIÓN SALUDABLE Y SEGURAALIMENTACIÓN SALUDABLE Y SEGURA

 Adecuación a los ejes estratégicos de la I+D+i gallega 
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POR QUÉ SENIORPLUS? NECESIDAD DE ABORDAR EL PROYECTOPOR QUÉ SENIORPLUS? NECESIDAD DE ABORDAR EL PROYECTO
Envejecimiento saludable y activo

 Hábit d id l d bl

POR QUÉ  SENIORPLUS? NECESIDAD DE ABORDAR EL PROYECTOPOR QUÉ  SENIORPLUS? NECESIDAD DE ABORDAR EL PROYECTO

 Hábitos de vida saludables

 Alimentación adaptada a diferentes etapas y condiciones de
vida, como la tercera edad, y a patologías específicas como las
i t l i l l iintolerancias o las alergias
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CÚAL ES EL OBJETIVO DE SENIORPLUS?CÚAL ES EL OBJETIVO DE SENIORPLUS?

Aplicar tecnologíastecnologías emergentesemergentes y nanotecnologíananotecnología parapara desarrollardesarrollar alimentosalimentos funcionalesfuncionales

y/oy/o saludablessaludables, de alto valor añadido para sectores de la población con requerimientos

especiales (tercera edad y personas adultas con alergias e intolerancias alimentarias). Las

tecnologías empleadas garantizarán una mayor aceptación,aceptación, vidavida útilútil yy seguridadseguridad

alimentariaalimentaria de los productos a un precioprecio competitivocompetitivo, así como también la sostenibilidadsostenibilidad

de los procesos.
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OBJETIVOS TÉCNICOS PARCIALESOBJETIVOS TÉCNICOS PARCIALES

Desarrollar alimentos adaptados a las demandas y necesidades nutricionales y de salud de la tercera

OBJETIVOS TÉCNICOS PARCIALESOBJETIVOS TÉCNICOS PARCIALES

edad a un precio competitivo.

Desarrollar procesos que incorporen tecnologías emergentes así como nanotecnología aplicada paraDesarrollar procesos que incorporen tecnologías emergentes así como nanotecnología aplicada para

garantizar la calidad nutricional y organoléptica (textura y sabor) y la seguridad de los productos

desarrollados así como también a incrementar su vida útil y a minimizar el impacto ambiental de los

procesos.

Investigar las alegaciones nutricionales y de salud de los productos desarrollados más destacables para

el grupo de población al que están orientados de cara a clarificar el etiquetado final
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OBJETIVOS EN EL MARCO DE LA RIS 3OBJETIVOS EN EL MARCO DE LA RIS 3

GaliciaGalicia como proveedoraproveedora dede alimentosalimentos saludablessaludables yy segurosseguros

OBJETIVOS EN EL MARCO DE LA RIS 3OBJETIVOS EN EL MARCO DE LA RIS 3

GaliciaGalicia como proveedoraproveedora dede alimentosalimentos saludablessaludables yy segurosseguros..

Fomentar el desarrollo de alimentosalimentos dede elevadoelevado valorvalor añadidoañadido (funcionales(funcionales segurosseguros yy dedeFomentar el desarrollo de alimentosalimentos dede elevadoelevado valorvalor añadidoañadido (funcionales,(funcionales, segurosseguros yy dede

calidadcalidad diferenciada)diferenciada) orientados a personas mayores de 65 años y las personas adultas

que presentan algún tipo de intolerancia o alergia alimentaria.que presentan algún tipo de intolerancia o alergia alimentaria.

Asegurar competitividadcompetitividad aa largolargo plazoplazo del sector alimentario mejorando los procesos deg pp gg pp j p

producción, el dimensionamiento asociativo, la cooperación urbano‐rural, y el fomento de

los canales de distribución cortos (incluyendo el canal electrónico).
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CÓMO? PRINCIPALES INNOVACIONES TECNOLÓGICAS DEL SENIORPLUSCÓMO? PRINCIPALES INNOVACIONES TECNOLÓGICAS DEL SENIORPLUSCÓMO? PRINCIPALES INNOVACIONES TECNOLÓGICAS DEL SENIORPLUS CÓMO? PRINCIPALES INNOVACIONES TECNOLÓGICAS DEL SENIORPLUS 

Bioactividad funcional de ingredientes: sinergias

Tecnologías emergentes en el desarrollo de 
productos: altas presiones, tratamientos enzimáticos, 
ultrasonidos,…

Aditivación mediante extractos
antioxidantes de origen vegetal
(comparación con aditivos sintéticos)

Elaboración de una bebida fermentada saludable

Nanoencapsulación de ingredientes

Aplicación de recubrimientos funcionales
Reducción de grasa (sustitución por
omega‐3) y sal (sustitución por otrasAplicación de recubrimientos funcionales g ) y ( p
sales) en productos cárnicos
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CRONOGRAMA SENIORPLUSCRONOGRAMA SENIORPLUS
2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Definición de las especificaciones y necesidades de los procesos 

2016 2017 2018

CRONOGRAMA SENIORPLUSCRONOGRAMA SENIORPLUS

A1 para el desarrollo de productos innovadores orientados a sectores 
de la población con requerimientos especiales.

E1

T1.1 Definición de los productos saludables que se van a desarrollar en el 
ámbito del proyecto. 

T1 2
Caracterización química, nutricional, microbiológica y funcional de los 
ingredientes que van a ser empleados en el desarrollo de productos T1.2 ingredientes que van a ser empleados en el desarrollo de productos 
orientados al canal saludable.

T1.3 Formulación y estudio de métodos de conservación menos agresivos.

A2

Empleo de nanotecnología aplicada y tecnologías emergentes de 
procesado para la elaboración de los productos funcionales 

i t d   t  d  l  bl ió   i i t  E2A2 orientados a sectores de la población con requerimientos 
especiales.

E2

T2.1 Estudio de los condicionentes de proceso y aplicación de nanotecnología 
y de tecnologías emergentes de procesado.

T2.2 Desarrollo de los nuevos productos, formatos y texturas.

T2 3 Otras estrategias para incrementar la vida útil y/o mejorar las condiciones T2.3 Otras estrategias para incrementar la vida útil y/o mejorar las condiciones 
de conservación actuales.

ST2.3.1 Aditivación de los productos mediante extractos antioxidantes de origen 
vegetal.

ST2.3.2 Envasado.

T2.4. Caracterización nutricional, físico-química y organoléptica de los 
productos desarrollados y determianción de su vida útilproductos desarrollados y determianción de su vida útil.

A3 Validación funcional de los productos desarrollados y viabilidad a 
nivel industrial

T 3.1 Caracterización in vitro de las propiedades funcionales de los productos 
desarrollados.

T 3.2 Viabilidad a nivel industrial. 

E3
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PLAN DE TRABAJOPLAN DE TRABAJOPLAN DE TRABAJOPLAN DE TRABAJO
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RESULTADOS GLOBALES ESPERADOSRESULTADOS GLOBALES ESPERADOS
Obtener un concentrado de castaña como suplemento nutricional para la población senior

Analizar fortalezas y debilidades de su proceso para alargar la vida útil de sus productos

Desarrollar protocolos de mejora para garantizar la seguridad de sus productos y evaluar su
eficacia

Desarrollar una bebida funcional idónea por sus propiedades organolépticas para la población
é isénior

Elaboración de cremas, galletas, panes u otros productos a estudiar

Desarrollar una línea de galletas mariñeiras idónea para la población sénior (menor concentración
de sal, menor dureza, y/o incorporación de ingredientes funcionales)

Incrementar la vida útil de las galletas mariñeiras empleando diferentes estrategias

Desarrollar una bebida de kiwi gallego innovadora en el mercado

Obtener un concentrado de kiwi de interés funcional

Desarrollar una línea de productos cárnicos enriquecidos en omega‐3 previamente
nanoencapsuladop

Desarrollar una línea de productos típicos gallegos bajos en sal

Obtener una bacteria probiótica a partir de sus quesos

di l l ió d bió i iEstudiar la nanoencapsulación de este probiótico para usos posteriores

Desarrollar una línea de quesos gallegos innovadores orientados a la población sénior



IMPACTO SOCIOECONÓMICO SENIORPLUSIMPACTO SOCIOECONÓMICO SENIORPLUS
 El gasto en alimentación del colectivo mayor de 50 años es más importante que el de otras

franjas de edad

IMPACTO SOCIOECONÓMICO SENIORPLUSIMPACTO SOCIOECONÓMICO SENIORPLUS

franjas de edad

 La elección de un alimento está condicionado por el deseo de alcanzar buena salud y de

evitar riesgos de padecer ciertas enferemedades

OPORTUNIDADOPORTUNIDAD

 Estrategia de comercialización individual 

 Estrategia de marketing colectiva: marca Galicia marca Galicia como garantía de calidad  

Ingresos previstos por la comercialización de los nuevos alimentos desarrollados
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IMPACTO SOCIOECONÓMICO SENIORPLUSIMPACTO SOCIOECONÓMICO SENIORPLUS
 Mediante el proyectoproyecto SENIORPLUSSENIORPLUS se pretende diversificardiversificar elel sectorsector agroalimentarioagroalimentario para hacer

de Galicia un referente internacional de la innovación en nutrición y en seguridad alimentaria como

IMPACTO SOCIOECONÓMICO SENIORPLUSIMPACTO SOCIOECONÓMICO SENIORPLUS

de Galicia un referente internacional de la innovación en nutrición y en seguridad alimentaria como

llaves para una vida saludable.

 La vía para lograrlo, contemplada en la RIS3, consiste en desarrollardesarrollar alimentosalimentos queque mejorenmejoren lala

calidadcalidad dede vidavida dede las personas con necesidades especiales, como laslas personaspersonas mayoresmayores oo laslas

afectadasafectadas porpor patologíaspatologías .

 óó La experienciaexperiencia previaprevia enen innovacióninnovación yy laslas colaboracionescolaboraciones anterioresanteriores dede laslas empresasempresas que

constituyen el consorcio, así como de los centros de investigación subcontratados, garantizarágarantizará elel

éxitoéxito deldel proyectoproyecto..éxitoéxito deldel proyectoproyecto..
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