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Solla

Youtube
K.iwvwi

atlantico Cata SENALERGAL en Casa
Solla en Facebook y Twitter

PROYECTO SENALERGAL
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¢ Galicia segunda Comunidad Auténoma mas envejecida con un 23,6 % de personas

mayores siendo ademas una de las zonas del mundo con mayor longevidad
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Fuente: Instituto de Politica Familiar Fuente: datos estadisticos del INE (INEBASE, 2011)

*» Adecuacion a los ejes estratégicos de la I+D+i gallega

RIS 3-RETO 3: NUEVO MODELO DE VIDA SALUDABLE BASADO EN EL ENVEJECIMIENTO ACTIVO:
ALIMENTACION SALUDABLE Y SEGURA
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Envejecimiento saludable y activo

X/

< Habitos de vida saludables

+ Alimentacion adaptada a diferentes etapas y condiciones de
vida, como la tercera edad, y a patologias especificas como las
intolerancias o las alergias

Z o Tecnologias de proceso y conservacion emergentes .
o faep o )
o AR < i IR L
ot e e § x
" Envejecimientodela - . SENIORPLUS Alimentos funcionales que. .
2 poblacién T g &antrlbuyen al er)\rejeclmlento
“..'-:”_‘:’-* _h”_jﬁ,ah.- :.L - : E> erce l'ae a un mEICHdO Msalud.aﬁ're"! activo
4 j’ ; potencial para promover la m,, 8
* tﬂ . s, » wr -, ¢ = _. .
Becturagrnﬂlmentarlm innovacion en el desarrollo ﬁ,’ayorcpmpe titividad .
.‘* + Gran calidad de lar mater de productos saludables 7 empresas /
~ prima | 'Agroaﬁmentanas
* Necesidad - de mcrementar Diversificacion'de su’

el valor afiadido de sus cartera de productos
\ productos Nanotecnologia aplicada
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CUAL ES EL OBJETIVO DE SENIORPLUS?

Aplicar tecnologias emergentes y nanotecnologia para desarrollar alimentos funcionales
y/o saludables, de alto valor afiadido para sectores de la poblacién con requerimientos
especiales (tercera edad y personas adultas con alergias e intolerancias alimentarias). Las
tecnologias empleadas garantizardn una mayor aceptacion, vida util y seguridad
alimentaria de los productos a un precio competitivo, asi como también la sostenibilidad

de los procesos.

N
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Desarrollar alimentos adaptados a las demandas y necesidades nutricionales y de salud de la tercera

edad a un precio competitivo.

Desarrollar procesos que incorporen tecnologias emergentes asi como nanotecnologia aplicada para
garantizar la calidad nutricional y organoléptica (textura y sabor) y la seguridad de los productos
desarrollados asi como también a incrementar su vida util y a minimizar el impacto ambiental de los

procesos.

Investigar las alegaciones nutricionales y de salud de los productos desarrollados mas destacables para

el grupo de poblacién al que estan orientados de cara a clarificar el etiquetado final

ANFACO
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Galicia como proveedora de alimentos saludables y seguros.

Fomentar el desarrollo de alimentos de elevado valor afiadido (funcionales, seguros y de
calidad diferenciada) orientados a personas mayores de 65 anos y las personas adultas

gue presentan algun tipo de intolerancia o alergia alimentaria.

Asegurar competitividad a largo plazo del sector alimentario mejorando los procesos de
produccion, el dimensionamiento asociativo, la cooperacion urbano-rural, y el fomento de

los canales de distribucion cortos (incluyendo el canal electrdnico).

+ -
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COMO? PRINCIPALES INNOVACIONES TECNOLOGICA
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alibos o
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/{ » , . , . Caruia Selecctoy
ioactividad funcional de ingredientes: sinergias

Aditivacion mediante  extractos
antioxidantes de origen vegetal

(comparacion con aditivos sintéticos)

]
kLWL Tecnologias emergentes en el desarrollo de

m productos: altas presiones, tratamientos enzimaticos,
i ultrasonidos,...

{ Elaboracion de una bebida fermentada saludable

daveiga INGS,

pmiuzldu r?gpm&d’l: l
IMTEANATIONAL CHEMLAN

Nanoencapsulacién de ingredientes ™%

-

=CTC

centro tecnoloxico da carne

Reduccion de grasa (sustitucion por
omega-3) y sal (sustitucion por otras
sales) en productos carnicos

Aplicacion de recubrimientos funcionales

PRESTES

QUESERIA \—/
25/11/16
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Definicion de las especificaciones y necesidades de los procesos
para el desarrollo de productos innovadores orientados a sectores
de la poblacién con requerimientos especiales.

Definicion de los productos saludables que se van a desarrollar en el
ambito del proyecto.

Caracterizacion quimica, nutricional, microbioldgica y funcional de los
T1.2 Jingredientes que van a ser empleados en el desarrollo de productos
orientados al canal saludable.

T1.1

T1.3 Formulacion y estudio de métodos de conservacién menos agresivos.

Empleo de nanotecnologia aplicada y tecnologias emergentes de
procesado para la elaboracién de los productos funcionales

orientados a sectores de la poblacién con requerimientos
especiales.

Estudio de los condicionentes de proceso y aplicacién de nanotecnologia

T2l y de tecnologias emergentes de procesado.
T2.2 Desarrollo de los nuevos productos, formatos y texturas.
123 Otras estrategias para incrementar la vida Util y/o mejorar las condiciones
de conservacion actuales.
ST231 Aditivacion de los productos mediante extractos antioxidantes de origen

vegetal.
ST2.3.2 |Envasado.

Caracterizacion nutricional, fisico-quimica y organoléptica de los
productos desarrollados y determiancion de su vida Util.

E2
Validacion funcional de los productos desarrollados y viabilidad a B3
nivel industrial

T2.4.

Caracterizacion in vitro de las propiedades funcionales de los productos
desarrollados.

T31

T3.2 Viabilidad a nivel industrial.

)/
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ACTIVIDAD 1 Dlagrama de Pert

Definicion de las especificaciones
y necesidades de los procesos
para el desarrollo de productos
innovadores orientados a
sectores de la poblacion con
requerimientos especiales

ACTIVIDAD 2

Empleo de nanotecnologia
aplicada y tecnologias emergentes
para la elaboracion de productos
funcionales orientados a sectores
de la poblacién con requerimientos
especiales

ACTIVIDAD 3

Validacién funcional de los

productos desarrollades y
viabilidad industrial
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RESULTADOS GLOBALES ESPERADOS

dlibos

Obtener un concentrado de castaifia como suplemento nutricional para la poblacion senior

Analizar fortalezas y debilidades de su proceso para alargar la vida util de sus productos

GALICIAS.L. Desarrollar protocolos de mejora para garantizar la seguridad de sus productos y evaluar su
eficacia
. Desarrollar una bebida funcional idénea por sus propiedades organolépticas para la poblacion
) 3 D 7 e
69 T O¢ 22 | sénior
W
Selecctoy

Elaboracion de cremas, galletas, panes u otros productos a estudiar

daveiga

producton cesponsable

Desarrollar una linea de galletas mariiieiras idénea para la poblacion sénior (menor concentracion
de sal, menor dureza, y/o incorporacion de ingredientes funcionales)

Incrementar la vida util de las galletas mariineiras empleando diferentes estrategias

Kt

Desarrollar una bebida de kiwi gallego innovadora en el mercado

Obtener un concentrado de kiwi de interés funcional

Desarrollar una
nanoencapsulado

linea de productos carnicos enriquecidos en omega-3 previamente

Desarrollar una linea de productos tipicos gallegos bajos en sal

PRESTES

QUESERIA

Obtener una bacteria probiodtica a partir de sus quesos
Estudiar la nanoencapsulacidn de este probiotico para usos posteriores

Desarrollar una linea de quesos gallegos innovadores orientados a la poblacion sénior
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** El gasto en alimentacion del colectivo mayor de 50 afios es mdas importante que el de otras

franjas de edad

» La eleccion de un alimento esta condicionado por el deseo de alcanzar buena salud y de

evitar riesgos de padecer ciertas enferemedades

y
OPORTUNIDAD %/

¢ Estrategia de comercializacion individual _pslicia j BI ICI3

cahdade

+* Estrategia de marketing colectiva: marca Galicia como garantia de calidad

€ 5.0000.000,00

€4.000.000,00 1 Cash-Flow arusl § FCN VAN

= CailrFlow Acumudada | 2154511 38¢€
R
1 531%%

£ 3.0000,000,00

€ 2.000.000.00 1

€ 1.0000.000,00 +

€000 +

=€ 1.000,000,00

p—— ,I
Ingresos previstos por la comercializacion de los nuevos alimentos desarrollados
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** Maediante el proyecto SENIORPLUS se pretende diversificar el sector agroalimentario para hacer
de Galicia un referente internacional de la innovacién en nutricion y en seguridad alimentaria como
llaves para una vida saludable.

+* La via para lograrlo, contemplada en la RIS3, consiste en desarrollar alimentos que mejoren la
calidad de vida de las personas con necesidades especiales, como las personas mayores o las
afectadas por patologias .

+» La experiencia previa en innovacion y las colaboraciones anteriores de las empresas que
constituyen el consorcio, asi como de los centros de investigacion subcontratados, garantizara el

éxito del proyecto.
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