Il CONGRESO INTERNACIONAL SOBRE CALIDAD
Y SEGURIDAD DE LOS PRODUCTOS DE LA PESCA
Y LA ACUICULTURA

La calidad de los distintos productos de la pesca y la acuicultura
es de primordial interés para las industrias elaboradoras y las
autoridades sanitarias. Este Congreso abarca dos grandes
aspectos como son la calidad y la seguridad alimentaria, ya
que ambos elementos estan sujetos cada vez a un mayor
control legal, al tiempo que son muy valorados y demandados
por un mercado y unos consumidores muy exigentes.

CONTENIDOS

NIVELES DE CONTAMINANTES ORGANICOS EN PRODUCTOS DE
LA PESCA Y NUEVAS TECNICAS PARA SU ANALISIS. Dr. Jacob
de Boer (Instituto de Estudios Medioambientales IVM,
Universidad Vrije, Holanda).

REVISION DE LOS INDICES DE FRESCURA Y SU UTILIDAD EN EL
AUTOCONTROL DE RIESGOS SANITARIOS DURANTE LA
TRANSFORMACION DE PRODUCTOS DE LA PESCA Y LA
ACUICULTURA. Dra. Maria Leonor Martins Bras de Almeida
Nunes (Directora del Departamento de innovacion tecnologica
y valorizacion de productos de la pesca, Instituto Nacional de
Investigacao Agraria e das Pescas, INIAP, Portugal).

o NUEVAS TECNOLOGIAS Y SUS APLICACIONES EN LA INDUSTRIA
PESQUERA: ALTAS PRESIONES, PULSOS ELECTROMAGNETICOS
DE ALTA INTENSIDAD, RADIOFRECUENCIA Mr. Hannes
Hafsteinsson (MATIS Food Research, Innovation & Safety,
Islandia).

e PROTECCION DE LOS CONSUMIDORES Y USUARIOS. D. José
Ignacio Arranz Recio (Director Ejecutivo, Agencia Espanola de
Seguridad Alimentaria, AESA, Espana).

e LA TRAZABILIDAD COMO UN MECANISMO DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA. D?. Aurora de Blas Carbonero (Consejera Técnica
de la Subdireccion General de Comercializacion Pesquera,
Secretaria General de Pesca Maritima, MAPA, Espana).

@ SEGURIDAD EN EL COMERCIO INTERNACIONAL DE PRODUCTOS
DE LA PESCA. D. Pedro Angel Garcia (Subdirector General de
Sanidad Exterior, MSC, Espana) y D?. Esperanza Orellana
(Subdirectora General de Porcino, Avicultura y otras
producciones ganaderas, MAPA, Espana).

0 LA IMPORTANCIA DE LA BIOTECNOLOGIA EN EL CONTROL DE
LA CALIDAD Y SEGURIDAD DE PRODUCTOS DEL MAR. Dr. Grigorius
Krey (FISHTRACE Consortium, Fisheries Research Institute,
National Agriculture Research Foundation, Grecia).

0 UNION EUROPEA: ACTUALIZACION LEGISLATIVA EN PRODUCTOS
DE LA PESCA Y LA ACUICULTURA. SITUACION ACTUAL Y NUEVAS
PERSPECTIVAS. Dr. Paolo Caricato (Desk Officer for Fishery
Products and Live Bivalve Molluscs Legislation, DG SANCO,
Comision Europea).

Q LOS PRODUCTOS DE LA ACUICULTURA: UNA ALTERNATIVA
SEGURA Y DE CALIDAD. D?. Fatima Linares Cuerpo (Directora
Xeral de Innovacion e Desenvolvemento pesqueiro, Xunta de
Galicia).

@ ALIMENTOS FUNCIONALES DE ORIGEN MARINO. Dr. Dermot
Hurst (Marine Institute of Ireland).

CONTENIDOS

Il INTERNATIONAL CONGRESS ON SEAFOOD SAFETY
AND QUALITY

The quality and safety of different fisheries products are
crucial issues for manufacturing industries and health
authorities. This Congress is focused on both aspects, since
they are under strictly regulation in the European Union, and
at the same time, they are very apreciated by customers and
markets.

CONTENTS

ORGANIC CONTAMINANTS IN FISHERY PRODUCTS AND NEW
TECHNIQUES FOR THEIR ANALYSIS. Dr. Jacob de Boer (Institute
for Environmental Studies IVM, University of Vrije, The
Netherlands).

@ REVIEW OF EXISTING FRESHNESS INDICES AND THEIR USE ON
MANAGEMENT OF HEALTHY RISKS DURING TRANSFORMATION
OF FISHERIES PRODUCTS. Dr. Maria Leonor Martins Bras de
Almeida Nunes (Director of the Department of technological
innovation on fisheries products, Portuguese National Institute
of Agrarian and Fish Research INIAP, Portugal).

o NOVEL TECHNOLOGIES AND THEIR APPLICATIONS IN THE
SEAFOOD INDUSTRY: HIGH PRESSURE, HIGH ELECTRIC FIELD
PULSES, RADIO FREQUENCY. Mr. Hannes Hafsteinsson (MATIS
Food Research, Innovation & Safety, Iceland).

e PROTECTION OF CUSTOMERS AND USERS. Mr. José Ignacio
Arranz Recio (Executive Director, Spanish Agency on Food
Safety AESA, Spain).

9 TRACEABILITY AS A MECHANISM TO ENSURE FOOD SAFETY. Ms.
Aurora de Blas Carbonero (Counselor Directorate General for
Fisheries, Structures and Markets, Ministry of Agriculture,
Fisheries and Food MAPA, Spain).

o SAFETY ON INTERNATIONAL TRADE OF FISHERIES PRODUCTS.
Mr. Pedro Angel Garcia (Deputy General Director for External
Health affairs, Ministry of Health and Consumption MSC, Spain)
and Ms. Esperanza Orellana (Deputy General Director for
porcine, poultry farming and other stockbreeding productions,
Ministry of Agriculture, Fisheries and Food MAPA, Spain).

IMPORTANCE OF BIOTECHNOLOGY ON THE CONTROL OF FISH
AND SEAFOOD QUALITY. Dr. Grigorius Krey (FISHTRACE
Consortium, Fisheries Research Institute, National Agriculture
Research Foundation, Greece).

e EUROPEAN UNION: LEGAL UPDATE ON FISHERIES PRODUCTS.
CURRENT SITUATION AND PERSPECTIVE. Speaker: Dr. Paolo
Caricato (Desk Officer for Fishery Products and Live Bivalve
Molluscs Legislation, DG SANCO, European Commission).

Q AQUACULTURE PRODUCTS AS A SAFE AND FIRST-CLASS OPTION.
Ms. Fatima Linares Cuerpo (General Director for Fisheries
Innovation and Development, Galician Regional Government
Xunta de Galicia).

@ FUNCTIONAL FOODS OF MARINE ORIGIN. Dr. Dermot Hurst
(Marine Institute of Ireland).

CONTENIDOS
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'ROGRAMA PROGRAM PROGRAMA PROGRA

DiA a 12 de ABRIL

9.00 - 10.00 Inscripcion de participantes
10.00 - 10.30 Inauguracion

10.30 - 12.00 MESA REDONDA SOBRE SEGURIDAD ALIMENTARIA:
las autoridades sanitarias y su importancia en el control de
los productos del mar.

- Proteccion de los consumidores y usuarios. D. José Ignacio
Arranz Recio (AESA, Espana).

- La trazabilidad como un mecanismo de seguridad
alimentaria. D?. Aurora de Blas Carbonero (MAPA, Espana).

12.00 - 12.30 Café

12.30 - 13.30 SEGURIDAD EN EL COMERCIO INTERNACIONAL
DE PRODUCTOS DEL MAR. D. Pedro Angel Garcia (MSC) y D2.
Esperanza Orellana (MAPA, Espana).

13.30 - 14.15 UNION EUROPEA: ACTUALIZACION LEGISLATIVA
SOBRE PRODUCTOS DE LA PESCA'Y LA ACUICULTURA. SITUACION
ACTUAL Y PREVISIONES DE FUTURO. Dr. Paolo Caricato (DG
SANCO, Comision Europea).

14.15 - 16.15 Almuerzo

16.15 - 17.00 LA IMPORTANCIA DE LA BIOTECNOLOGIA EN EL
CONTROL DE LA CALIDAD Y SEGURIDAD DE PRODUCTOS DEL
MAR. Dr. Grigorius Krey (Fishtrace Consortium, Grecia).

17.00 - 17.45 REVISION DE LOS INDICES DE FRESCURA Y SU
UTILIDAD EN EL AUTOCONTROL DE RIESGOS SANITARIOS
DURANTE LA TRANSFORMACION DE PRODUCTOS DE LA PESCA
Y LA ACUICULTURA. Dra. Maria Leonor Martins Bras de Almeida
Nunes (INIAP, Portugal).

DiA @ 13 de ABRIL

10.00 - 10.45 NUEVAS TECNOLOGIAS Y SUS APLICACIONES EN
LA INDUSTRIA PESQUERA: ALTAS PRESIONES, PULSOS
ELECTROMAGNETICOS DE ALTA INTENSIDAD, RADIOFRECUENCIA.
Mr. Hannes Hafsteinsson (MATIS Food Research, Innovation &
Safety, Islandia).

10.45 - 11.30 NIVELES DE CONTAMINANTES ORGANICOS EN
PRODUCTOS DE LA PESCA Y NUEVAS TECNICAS PARA SU ANALISIS.
Dr. Jacob de Boer (IVM, Holanda).

11.30 - 12.00 Café

12.00 - 12.45 ALIMENTOS FUNCIONALES DE ORIGEN MARINO.
Dr. Dermot Hurst (Marine Institute of Ireland).

12.45 - 13.30 LOS PRODUCTOS DE LA ACUICULTURA: UNA
ALTERNATIVA SEGURA Y DE CALIDAD. D?. Fatima Linares Cuerpo
(Xunta de Galicia).

13.30 - 14.00 Conclusiones y clausura

CUOTA

Asociados de ANFACO: (invitacion gratuita para dos personas)
No asociados: 100 €/persona.

Enviar boletin de preinscripcién y justificante

de pago a:

ANFACO-CECOPESCA
Fax: +34 986 469 269

E-mail: opernas@anfaco.es (indicar en el asunto “Congreso”)

Numero de cuenta: 0046-0010-50-0000016777
Banco Gallego

PROGRAMA PROGRAM PROGRAMA PROGRA

DAY a APRIL, 12TH.  eo——

9.00 - 10.00 Participants Registration
10.00 - 10.30 Opening

10.30 - 12.00 ROUND TABLE ON FOOD SAFETY: Health authorities
and their importance on the control of fisheries products.
- Protection of customers and users. Mr. Jose Ignacio Arranz
Recio (AESA, Spain).
- Traceability as a mechanism to ensure food safety. Ms.
Aurora de Blas Carbonero (MAPA, Spain).

12.00 - 12.30 Coffee break

12.30 - 13.30 SAFETY ON INTERNATIONAL TRADE OF FISHERIES
PRODUCTS. Mr. Pedro Angel Garcia (MSC, Spain) and Ms. Esperanza
Orellana (MAPA, Spain).

13.30 - 14.15 EUROPEAN UNION: LEGAL UPDATE ON FISHERIES
PRODUCTS. CURRENT SITUATION AND PERSPECTIVES. Dr. Paolo
Caricato (DG SANCO, European Commission).

14.15 - 16.15 Lunch

16.15-17.00 IMPORTANCE OF BIOTECHNOLOGY ON THE CONTROL
OF FISH AND SEAFOOD QUALITY. Dr. Grigorius Krey (Fishtrace
Consortium, Greece).

17.00 - 17.45 REVIEW OF EXISTING FRESHNESS INDICES AND
THEIR USE ON MANAGEMENT OF HEALTHY RISKS DURING
TRANSFORMATION OF FISHERIES PRODUCTS. Dr. Maria Leonor
Martins Bras de Almeida Nunes (INIAP, Portugal).

DAY Q APRIL, 13TH.

10.00 - 10.45 NOVEL TECHNOLOGIES AND THEIR APPLICATIONS
IN THE SEAFOOD INDUSTRY: HIGH PRESSURE, HIGH ELECTRIC
FIELD PULSES, RADIO FREQUENCY. Mr. Hannes Hafsteinsson
(MATIS Food Research, Innovation & Safety, Iceland).

10.45 - 11.30 ORGANIC CONTAMINANTS IN FISHERY PRODUCTS
AND NEW TECHNIQUES FOR THEIR ANALYSIS. Dr. Jacob de Boer
(IVM, The Netherlands).

11.30 - 12.00 Coffee break

12.00 - 12.45 FUNCTIONAL FOODS OF MARINE ORIGIN. Dr. Dermot
Hurst (Marine Institute of Ireland).

12.45 - 13.30 AQUACULTURE PRODUCTS AS A SAFE AND FIRST-
CLASS OPTION. Ms. Fatima Linares Cuerpo (Xunta de Galicia).

13.30 - 14.00 Closing

FEE

ANFACO associated members (free invitation for two persons)
Non-associated members: 100 €/person.

Send pre-Registration form and document
of payment to:

ANFACO-CECOPESCA

Fax: +34 986 469 269

E-mail: opernas@anfaco.es (issue “Congress”)

Account number: 0046-0010-50-0000016777
Banco Gallego

FORO INTERNACIONAL DE CONSERVACION
DE PRODUCTOS DE LA PESCA

INTERNATIONAL FORUM OF
FISH PRODUCTS PRESERVATION

Il CONGRESO INTERNACIONAL SOBRE
CALIDAD Y SEGURIDAD
DE LOS PRODUCTOS DE LA PESCA
Y LA ACUICULTURA

I INTERNATIONAL CONGRESS
ON SEAFOOD SAFETY AND QUALITY

Vigo (ESPANA) 12 y 13 de abril 2007
( X X
Vigo (SPAIN) april 12th and 13th 2007

LUGAR DE CELEBRACION / LOCATION

CECOPESCA ;
CENTRO TECNICO NACIONAL DE CONSERVACION
DE PRODUCTOS DE LA PESCA Y LA ACUICULTURA

Ctra. Colexio Universitario, 16
36.310 Vigo Pontevedra ESPANA
Telf. +34 986 469 301 - Fax: +34 986 469 269

http://www.anfaco.es
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