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EL MINI SPRAY DRYER B-290 ES EL APARATO DE LABORATORIO ADECUADO PARA EL SECADO 

RÁPIDO Y TOTAL DE PRODUCTOS EN POLVO.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

¿Quiere ampliar información sobre el servicio de CO-EXTRUSIONADO ?    No dude en consultarnos!!! 
986 469 301                             imasd@anfaco.es                                 www.anfaco.es 

 

 
 

 

 

 

►Revalorización de materias primas. 

►Posibilidad de ampliar su gama de 

productos. 

►Posibilidad de incorporar ingredientes 

activos funcionales.  

 

SERVICIO DE CO-EXTRUSIONADO 
PARA LA OBTENCIÓN DE ALIMENTOS REESTRUCTURADOS CON ALTO VALOR AÑADIDO 

 

 
APROVECHAMIENTO INTEGRAL DE MATERIAS PRIMAS Y 

PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS INNOVADORES 
 

VENTAJAS DE LOS ALIMENTOS REESTRUCTURADOS 

 

►Aprovechamiento integral de materias primas 

muy variadas (carnes, pescados y verduras). 

 

►Productos pesqueros: aprovechamiento de 

especies descartadas o con muchas espinas, 

restos de fileteado, aletas… 

 

►Productos de apariencia atractiva para los 

consumidores: palitos, hamburguesas, albóndigas, 

nuggets… 

 

 

 

 

 

¿Cuáles son sus VENTAJAS? 

 

Equipo industrial de CO‐EXTRUSIÓN con cabezales intercambiables 
para formar nuevos productos  o pescados y mariscos 
reconstruidos con o sin SURIMI. 
 

 

 

PRODUCTOS REESTRUCTURADOS 
CON NUEVA APARIENCIA Y TEXTURA 

Palitos de cangrejo 

Muslitos de cangrejo 

Nuggets de pollo 

Gulas PRODUCTOS TIPO: 

y muchos más… 


