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Deteccidn de Gluten en alimentos CECOPESCA

Centro Técnico Nacional de Conservacion de Productos de la Pesca

Dada la actual importancia en el control del contenido en gluten que pueden contener determinados
alimentos, ANFACO-CECOPESCA ofrece una técnica para la deteccién de gluten en todo tipo de

alimentos, mas rapida y economica.

Hemos revisado nuestro procedimiento para mejorar la tarifa para esta analitica, ofreciendo a nuestros
clientes precios mas econdmicos. Estos precios se reducen todavia mas en caso de que nos envien las
muestras agrupadas. Ademas hemos agilizado el tiempo del andlisis permiti€ndonos el compromiso de

envio de resultados en un periodo de 48 horas, a partir del momento de la recepcion de la muestra.

Como ultima aportacion en el compromiso con la seguridad alimentaria, recientemente hemos acreditado
dicha técnica por ENAC bajo la norma UNE EN ISO 17025 en nuestra Ultima auditoria y hemos sido
reconocido como laboratorio autorizado por la FACE (Federacion de Asociaciones de Celiacos de Espafia)

sealn el alcance de la Marca de aoarantia “Controlado nor FACE”.
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Los laboratorios de CECOPESCA cuentan
con la acreditacion de la Entidad
Nacional de Acreditacién (ENAC) bajo la
norma UNE EN ISO 17025, con numeros de
expedientes 96/LE230 y 96/LE1440 y

nuMerosos organismos e instituciones

vinculadas a la administracion dan
validez a los ensayos realizados en este
Centro Tecnoldgico.

El personal de CECOPESCA, conocedor

de la importancia de un servicio agil

tanto para empresas como para las
distintas agencias de la administracion,
se compromete a realizar este tipo de
determinaciones en un periodo de 48
horas, desde la llegada de la muestra

hasta el envio de los resultados al cliente.
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Esta analitica esta basada en un ensayo
inmunoenzimatico de tipo ELISA. El fundamento de
estas técnicas es la utlizacion de anticuerpos
especificos para distintas sustancias. En este caso, se
utiliza el anticuerpo denominado “R5”, dada su gran
especificidad por las proteinas que componen el
gluten. Esta técnica analitica ha sido propuesta para
ser establecida para el control oficial, ya que permite

detectar gluten en cantidades de hasta 5 ppm (partes

por millén).

Las autoridades competentes espafiolas estan
trabajando en esta materia, con el objetivo de que los
alimentos que no contienen gluten o que lo contienen
por debajo de unos niveles, lo indiquen en su etiqueta.
Esta medida tiene como objetivo el facilitar la
identificacién de los alimentos aptos para las personas
afectadas por la enfermedad celiaca, caracterizada
por una marcada intolerancia a determinados cereales

(concretamente trigo, cebada, centeno y avena).

Con la reciente

del analisis de en

alimentos, ademas de con la
en el envio de los

resultados, esperamos dar un

servicio y de a

todos nuestros clientes.

Solicitenos presupuesto en el

Deteccidon de Gluten en alimentos

La enfermedad celiaca es debida a que
los citados cereales contienen una
proteina que produce la destruccion de
determinadas estructuras intestinales (las
llamadas microvellosidades), llevando en
ultimo término a problemas de absorcion
de alimentos a nivel intestinal. La simple
evitacion de la ingesta de estos cereales
por los celiacos, hace que puedan
desarrollar una vida completamente
normal, y que no tengan los

mencionados problemas de absorcion.

Recogida de

muestras gratuita
dentro de Galicia
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