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Servicio integral en la industria transformadora alimentaria
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~-TECNOLOGICA
~DE CECOPESCA

El Centro Técnico Nacional de Conser-
vacién de Productos de la Pesca es
un Centro de Innovacién y Tecnologia
creado con la mision de prestar un ser-
vicio integral a las empresas del Sector
fransformador de los productos de la
pesca vy la acuicultura. La consultoria
técnica de CECOPESCA, abarca los
dmbitos tecnoldgicos siguientes:

- Tecnologia de Productos y Procesos in-

novadores y seguros.

- Asesoria en la implantacién de sistemas

de gestion de calidad o seguridad ali-
mentaria.

- Formacién e informacién al asociado.

- Apoyo técnico-normativo para la sos-

tenibilidad ambiental.

- Fomento de la cultura de la innovacion.

Compromiso social corporativo:

Nuestro personal relUne experiencia,
capacidad para el frabajo en equipo,
y compromiso de respuesta, ofreciendo
un servicio de calidad integral.



Unidad de automatizacién y simulacién
preindustrial:

-Servicio de apoyo al diseno de plantas conforme a la nor-
mativa de seguridad alimentaria y a la prevencién de ries-
gos, gestion ambiental, ergonomia, etc.

< Apoyo a los proyectos de automatizacion de lineas, y mejora
de la eficacia y eficiencia de procesos.

- Proyectos de Implantacion de TICs, automatismos de control
avanzado de procesos, sistemas inteligentes de control de
calidad.

Unidad de Modelizacion y Diseno de Procesos

-Servicio Técnico (establecimiento de baremo tiempo-
temperatura de los procesos térmicos) y validacién de
procesos de transformacion; (Pruebas Fo, estimacion de los
tratamientos de pasteurizacion...y otros).

* Asesoramiento en el desarrollo de alimentos funcionales y
nutracéuticos:
¢ Alimentos para segmentos especificos de poblacion:
celiacos, diabéticos, étnicos, etc.
* Valorizacién de especies infrautilizadas.
e Productos de IV y V gama.

- Asesoramiento en el desarrollo de productos ecolégicos.



- Asesoramiento en la aplicacion de tecnologias emergentes:
* Nuevas tecnologias de esterilizacion y pasteurizacion:
altas presiones, pulsos eléctricos, microondas, etc.

* Nuevas tecnologias de envasado: envases activos e in-
teligentes (antioxidantes, bactericidas, incorporaciéon de
sustancias activas, etfc.).

* Nuevos materiales de envasado (envases biodegro-
dables, pldsticos flexibles esterilizables, etc.).

* Robdtica aplicada a procesos de produccion.

Tecnologias para el aseguramiento de la
calidad y seguridad alimentaria

Estudios toxicoldgicos con contaminantes bidticos y abio-
ficos relacionados con los productos de la pesca. Estudios
para la reduccion o eliminacion de contaminantes abidticos
ambientales.

-Diagndstico y control de las principales enfermedades que
afectan a los productos acuicolas.

- Estudio de caracterizacion fenotipica y genotipica de microorga-
nismos asociados a los productos de la pesca y la acuicultura.

- Asesoramiento en el desarrollo de nuevas formas de presenta-
cién para alimentos frescos/refrigerados que mejoren su vida
Util y aplicacion de estudios de microbiologia predictiva.

- Asesoramiento en el desarrollo de envases activos para el
control de los microorganismos alterantes o patdégenos en
productos de la pesca.




Unidad de Normalizacién y Consultoria

- Consultoria sobre estdndares, normas, especificaciones y re-
comendaciones técnicas (p.e control de superficies, ingre-
dienfes).

- Certificados de exportacion: Organismo aprobado por la FDA
(USA) para la readlizacion de pruebas de establecimiento de
procesos térmicos en conservas de baja acidez.

- Andilisis sensorial segun normas ISO, para distintos productos
de la pesca y la acuicultura, para la identificaciéon de
caracteres diferenciales.

- Asesoria para la certificacion de seguridad alimentaria
(engloba proceso y producto), HACCP, BRC, ISO 9000, ISO
22000; ISO 22005.

- Asistencia técnica para la actualizacion de sistemas de gestién de
la Seguridad Alimentaria. (auditoria higiénico-sanitaria, BPF, HAC-
CP), Apoyada por el laboratorio acreditado (ISO 17025) de ANFA-
CO-CECOPESCA v las lineas de investigacion y control de riesgos
de contaminantes bidticos y abidticos que desarrollan el CIT.

- Desarrollo de nuevos protocolos de inspeccidn; criterios guias y
metodologias de aplicacion del sistema HACCP/APPCC.

- Calibraciones industriales. Servicio de apoyo a la implanta-
cién de normas (ISO 9001, ISO 22000, BRC, IFS, etfc.). Gestidon
adecuada de los equipos de medida y control. Elaboracion
y supervision de planes de calibracion especificos para cada
empresa adaptados ala norma UNE-ISO 9001 y/o la UNE-ISO/
IEC 17025 aplicando las nuevas TIC.




- Diseno de moddulos especificos de formacidén adaptados a
los perfiles profesionales: mecdnico de cierres, jefe de falbri-
cacioéon, control de procesos, técnicos analiticos, operadores
de estacion depuradora, medioambiente, etc.

- Cooperaciéon exterior mediante la formacién, y gestion de
tfodo tipo de ayudas y desarrollo de cursos dentro y fuera de
nuestras fronteras.

- Seminarios técnicos de alto nivel sobre nuevas tecnologias
de andlisis, higiene y conftrol, etfc.

- Master Postgrado de Ciencia y Tecnologia de la Conser-
vacioén de Productos de la Pesca.

- Apoyo formativo a empresas /administraciones en el exte-
rior, para la conformidad respecto a legislacion (higiene, tra-
zabilidad, procesos, medioambiental, técnicas analiticas de
conftrol, acreditacién de laboratorios).

«Formacién en APPCC, BRC, IFS e ISO 22000. Auditorias
higiénico-sanitarias.

«Formaciéon reglada de manipuladores de alimentos,
inspeccién y control, BPFs para la industria de la frans-
formacion de los productos del mar.

*Procesamiento de productos de la pesca y de la acui-
cultura con valor anadido.

»Cursos de formacién a medida en temas medioam-
bientales, auditorias medioambientales, etc.




A través del Servicio consultas@anfaco.es recibimos sus peticio-
nes sobre: consultas “on-line”, asistencia a fébricas, gestiones
ante diferentes organismos oficiales, etc.
Nuestro servicio se compone de:
- Circulares informatizadas sobre novedades de interés.

-Pdgina Web de ANFACO-CECOPESCA.

- Jornadas sobre temas de actualidad tecnoldgica.

La creciente preocupacion de las empresas asociadas y em-
presas clientes en cuestiones relacionadas con la gestién y la
formacién medioambiental ha llevado a que, desde ANFA-
CO-CECOPESCA, se disenen lineas de actuacion especifica,
las cuales se indican a continuacion:

-Servicio de Apoyo Tecnoldégico Ambiental para la implan-
tacion de sistemas de gestion medioambiental (ISO 14001 y
Reglamento EMAS).

- Auditoria, supervision y control de la actividad de la empresa
para el cumplimiento de la legislacion ambiental (efluentes, re-
siduos, emisiones, etc.).

- Gestion de las mejores técnicas disponibles MTD’s. Autorizaciéon
Ambiental Infegrada.




- Gestidn de las autorizaciones ambientales: solicitudes inicia-
les, renovaciones, controles analiticos periddicos, etc.

- Resolucion anual de los expedientes administrativos sancio-
nadores en materia medioambiental.

+ Elaboracién de informes y dictdmenes sobre la legislacion
medioambiental.

* Tecnologia para la valorizacién de productos asociados a la
transformacion de los productos del mar.

CECOPESCA configura el consorcio con los mejores socios
para asegurar el éxito del proyecto y ofrece un diagndstico
tecnoldgico.

* Apoyo a la creacién y dinamizacion de equipos/grupos de
trabajo de innovacién en la empresa.

- Gestion del conocimiento: vigilancia tecnolégica e informes
de prospectiva tecnoldgica; fomento del conocimiento de
experiencias de éxito entre empresas.

- Definicion de una cartera de proyectos e identificacion del
proyecto “ganador” segin su acomodo a la planificaciéon
estratégica, elegibilidad, impacto, etc.

- BUsquedas del socio tecnoldgico a través de nuestra inte-
gracién en redes de conocimiento.

+ Apoyo a la presentacién de proyectos de [+D+i a través de
la Unidad de Gestidn de Proyectos y de la Unidad de Inno-
vacion Internacional.




- Afianzamiento de las redes de colaboracion, diseno, aplica-
cion de metodologia innovadora, que promueva la integra-
cion sectorial y el trabajo en redes europeas de los agentes
del sistema de innovacion (empresas OPIS , CITs).

-Proteccion del conocimiento en las empresas, mediante ac-
ciones formativas, sobre el manejo o uso de las patentes o
proyectos, acciones integradas de identificacion de cartera
de proyectos y aplicaciéon prdctica. Acciones formativas so-
bre la desgravacién de las actividades de 1+D+i.

COMPROMISO DE CALIDAD DE NUESTROS
SERVICIOS

- Atencién dgil, personalizada e integral de las peticiones de
los asociados asesorlab@anfaco.es

- Disponibilidad constante para sus consultas a través del ser-
vicio consultas@anfaco.es

- Informacién puntual y exacta de novedades de interés directo.

- Comisiones consultivas abiertas y participativas sobre temas
técnicos.

- Plan Estratégico de CECOPESCA orientado a las necesidades
de los asociados.

- Confidencialidad y respeto al secreto profesional.

- Evaluacion y mejora constante de la calidad de nuestros ser-
vicios a través del buzdn de quejas y sugerencias.



SERVICIOS ANALITICOS

CECOPESCA estd compuesto por laboratorios dotados con
el mds alto nivel cientifico-técnico que dan servicio a las de-
mandas de nuestros clientes, los cuales estdn acreditados
segun la norma UNE-EN ISO/IEC 17025 por ENAC (Entfidad
Nacional de Acreditacién) para la realizacién de andlisis fi-
sico-quimicos, microbiolégicos, toxicoldgicos y biomolecula-
res de productos agroalimentarios y ensayos de envases, asi
como para andlisis fisico-quimicos y microbioldgicos de aguas
potables, residuales, continentales y marinas.

- Alimentos
* Calidad y seguridad alimentaria (microbioldgicos, nutri-
cionales, frescura, contaminantes, sensorial, alérgenos,
gluten , etc.).

* Control de origen (identificacién biomolecular de espe-
cies, OGMs, etc.).

- Piensos y harinas de pescado ( andlisis microbiolégicos, nutri-
cionales, contaminantes, etc.).

- Aguas (ensayos microbioldgicos y fisico-quimicos de aguas
potables, de red, pozo, mar y residuales).

- Envases (calidad, alteraciones, migraciones, efc.).

- Calibracién de equipos (cdmaras, sondas, termdémetros, recc

estufas, balanzas, efc.).

Dichos servicios, incluida la recogida de muestras, son gestio- d‘
nados répida y eficazmente por todo el personal del centro; d e M
pdngase en contacto con nuestros asesores via teléfonica o

por e-mail y le remitiremos una propuesta ajustada.

Contacto: asesorlab@anfaco.es




CECOPESCA, como Centro Tecnoldgico de referencia del sec-
tor Mar-Industria, gracias a su experimentado equipo humano
y avanzada infraestructura cientifica, desarrolla proyectos de
I+D+i estratégicos para el sector, asi como proyectos “a medi-
da” de las empresas, en los siguientes dmbitos:

-Innovacién de producto y envasado.
-Innovacién de proceso.

-Sostenibilidad ambiental.

-Calidad y seguridad alimentaria.

A fravés de la Oficina de Transferencia de Resultados de
Investigacion (OTRI), de la Unidad de Investigacion Interna-
cional (Ull) y del Departamento de 1+D+i de CECOPESCA se
asesora alas empresas acerca de las mejores opciones de fi-
nanciacion, asi como en la gestién de las subvenciones para
el desarrollo de proyectos de [+D+i, siempre contando con la
absoluta confidencialidad.

Contacto:

b
)\9’ Aa I+D+i: imasd@anfaco.es

Unidad de Innovaciéon Internacional: vii@anfaco.es
OTRI: otfri@anfaco.es
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Telf.: 986 469 303 - Fax: 986 469 269 - consultas@anfaco.es - www.anfaco.es




