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4 El laboratorio de Biologia Molecular y Biotecnologia de ANFACO-
CECOPESCA dispone de un método preciso y econémico para la deteccién
cuantitativa total de las aflatoxinas B1, B2, G1 y G2 en todo tipo de materias
primas, productos alimenticios, y cereales. Esta analitica esta basada en un
ensayo inmunoenzimdtico de tipo ELISA. Nuestras tarifas se mejoran en caso
de gue nos envien mds de una muestra en el mismo envio.

La metodologia utilizada esta aprobada para el andlisis de aflatoxi
materias primas y productos alimenticios por el parta
Agricultura de los Estados Unidos y su Administraciéon de eccion SODre
Granos, Productos Empaquetados y Corales (USDA/GIPS@).
detectar aflatoxinas hasta en cantidades de 2 ug/kg (ppb. parfiesT oo
billén).
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Se han identificado 18 tipos de aflatoxinas, de las cuales
las mds frecuentes en los alimentos son la B1, B2, G1, G2,
M1 y M2. La aflatoxina M1 (AM1) es un metabolito
hidroxilado de la aflatoxina B1 (AB1), secretada en la
leche de los animales que consumen alimentos
contaminados con AB1. La cantidad de AM1 secretada
es proporcional a la cantidad de AB1 ingerida. La tasa
de conversion de ABl en AMI oscila entre 0.4 y 3%
segun los diversos autores, aceptdndose por lo general
una tasa media cercana al 1%.

Los limites mdéximos permitidos de las aflatoxinas B1, B2,
Gl y G2 en dlimentos para consumo humano estén
regulados por el Reglamento CE 1881/2006 y son los
siguientes: 10 ug/kg para la suma de aflatoxinas B1, B2,
G1y G2y 5 pg/kg para la aflatoxina B1.

Diversas
formaciones de
aflatoxinas

Crta. Colexio Universitario, 16 - Lagoas-Marcosende - 36310 - Vigo-Pontevedra - 986469303 - asesorlab@anfaco.es
© ANFACO-CECOPESCA



CECOwal Deteccidn de Aflatoxinas

Aunque se sabe que las

aflatoxinas causan
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alimentos para consumo
humano, ya que se consideran
"contaminantes inevitables" de
estos alimentos y que no se
destruyen con la temperatura
ni los procesos de
conservacion.

Las aflatoxinas poseen
actividad mutagénica y
carcinégena y por tanto su
presencia en los alimentos ha
de reducirse al minimo. La mds
toxica es la AB1, y en orden

decreciente le siguen AMI, oo, T
AGI1, AB2, AG. ; e - ' « Poor growth

= Immunsuppression
= Increased mortality

El IARC incluye las aflatoxinas
dentro del grupo 1.
considerdndolas cancerigenas
para el hombre. Asimismo, el
Comité Mixto FAO/OMS de
Expertos en Aditivos
Alimentarios calificé las
aflatoxinas como  potentes
carcinédgenos humanos, pero
considerd6 que no existia
suficiente  informacién  para
establecer una cifra del grado

de exposicion tolerable, Enfermedades generadas por aflatoxinas y otras micotoxinas en individuos cultivados
recomendando que se

rebajaran al  minimo  las
ingestas dietéticas para reducir
el riesgo potencial.

El control de estos contaminantes ha de realizarse a individuos que hayan estado sometidos a la ingesta de
piensos, granos y materias primas, principalmente de origen agricola, asi como a los propios piensos y materia
prima y también en la leche o sus derivados, a través de la cual la aflatoxina M1, se excreta al medio exterior
en los mamiferos.

Recogida de
muestras gratuita
dentro de Galicia
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