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E S T R A T E G I A S  P A R A  L A  P R O D U C C I Ó N  D E  B I O A C T I V O S  D E  

A L T O  V A L O R  A Ñ A D I D O  Y  P R O D U C T O S  S A L U D A B L E S  A  

P A R T I R  D E  L O S  S U B P R O D U C T O S  D E L  P R O C E S A D O  D E  

C E F A L Ó P O D O S .   VALBIOCEF  

OBJETIVOS DEL PROYECTO  

 
El proyecto VALBIOCEF pretende valorizar todos los subproductos generados en el procesado de pota y sepia, mediante el 

aprovechamiento del potencial de sus componentes lipídicos, proteicos y de carbohidratos, para la obtención de componentes 

de alimentos o suplementos alimentarios de consumo humano, aportándoles un importante valor añadido, derivado de su 

funcionalidad biológica y tecnológica. Con todo ello, el proyecto pretende consolidar a determinadas zonas costeras que 

cuentan con un importante tejido industrial creado alrededor de la pesca, mediante el desarrollo tecnológico, en regiones de 

referencia en el mantenimiento de una gran actividad económica en torno a los recursos marinos, promoviendo su 

modernización y diversificación. 

Objetivos específicos: 

► Cuantificar y caracterizar los subproductos de procesado de sepia y pota generados por una empresa líder en el sector.  

► Implementación de procesos para el acondicionamiento que permita el mejor aprovechamiento de estos materiales.  

► Extracción y purificación de la fracción lipídica.  

► Aprovechamiento de la fracción proteica de los subproductos mediante el desarrollo de procesos de hidrólisis química y 

enzimática.  

► Caracterización de la funcionalidad de los productos obtenidos.  

► Aprovechamiento de la fracción protéica de los subproductos mediante el desarrollo de procesos de hidrólisis química y 

enzimática.  

► Recuperación de la quitina de los subproductos y conversión a quitosano.  

► Planteamiento y diseño de una estrategia integral para la valorización de los subproductos generados en la transformación 

de cefalópodos.  

 

Proyecto financiado dentro de la Convocatoria Retos-Colaboración del Programa Estatal de Investigación, Desarrollo e 

Innovación Orientada a los Retos de la Sociedad.  Plan Estatal de Investigación Científica y Técnica y de Innovación 2013-

2016. Nº  expediente: RTC-2015-4452-5. 

PARTICIPANTES  

BARNA (líder), CEFRICO, UAM, ANFACO-CECOPESCA. 

INICIO: 01/05/2015  -   FIN: 31/03/2018                  PRESUPUESTO FINANCIABLE: 585.691 € 

. 

Objetivo: Promover el desarrollo tecnológico, la innovación y  una 

investigación de calidad 



Difusión proyecto VALBIOCEF 
Congreso EUROFISH MAPAMA "New opportunities for value creation"  

15 noviembre 2017 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Presentación Congreso (diapositiva 15) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

  

 
 

 
                                                                            PROGRAMA 

 
 

      

10:00  INAUGURACIÓN 

10:15 Proyecto VALBIOCEF - Estrategias para la producción de bioactivos de alto valor añadido y productos 
saludables a partir de los subproductos del procesado de cefalópodos. D. Rafael Martínez, CEFRICO S.L. 

10:30 Proyecto Cooperación con Organismos Científicos para la mejora de la Comercialización de especies de 
palangre de superficie. D. Jorge Lago, ANFACO-CECOPESCA. 

10:45 Proyecto SATISFOOD - Desarrollo y validación de alimentos saciantes mediante la integración de las 
señales pre y postingestivas. Dña. Paula Fajardo, ANFACO-CECOPESCA. 

11:00 Proyecto DISMETASIN - Ingredientes con propiedades saludables y función dietética en el desarrollo 
industrial de alimentos diana para disminuir la incidencia del síndrome metabólico. Dña. Dianne 
González,  ACEITES ABRIL S.A. 

11:15 Café NETWORKING 

11:45 Proyecto SF4SF - Integración en planta de tecnologías emergentes para la detección, eliminación y 
gestión de riesgos alimentarios. D. Miguel Ángel García Miguéns, KEMEGAL QUÍMICOS S.L.  

12:00 Proyecto ROBICOS - Técnicas de conservación optimizadas para robotización de líneas de empaque de 
especies pesqueras pelágicas. Dña. Irene López, CONSERVAS SELECTAS DE GALICIA S.L. 

12:15 Proyecto HOLOPLUS - Acciones innovadoras para la consolidación de la explotación internacional del 
pepino de mar. D. Jorge Romón, ARVI. 

12:30 Proyecto UNIDAD MIXTA FFF4P – FUTURE FOOD FACTORY 4P. D. Fernando Cao, EMENASA INDUSTRIA Y 
AUTOMATISMO S.A. 

12:45 Proyecto ENHANCED MICROALGAE - High added-value industrial opportunities for microalgae in the 
Atlantic Area. Dña. Maria José Chapela. ANFACO-CECOPESCA. 

13:00 Proyecto FARFISH - Providing knowledge, tools and methods to support responsible, sustainable and 
profitable EU fisheries outside European waters. D. Gonzalo Ojea, ANFACO-CECOPESCA. 

13:15 CLAUSURA DE LA JORNADA Y CÓCTEL A BASE DE CONSERVAS Y PREPARADOS DE PRODUCTOS DE LA 
PESCA Y DE LA ACUICULTURA 

                                       

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Martes, 21 noviembre de 2017  

Sede de ANFACO-CECOPESCA, Ctra. Colexio Universitario 16 Vigo 

 
 

JORNADA: “INNOVACIÓN TECNOLÓGICA EN EL SECTOR 

MAR-ALIMENTARIO“ 

INSCRÍBETE AQUÍ 

mailto:otri@anfaco.es


Difusión Jornada  

“INNOVACIÓN TECNOLÓGICA EN EL SECTOR MAR-ALIMENTARIO” 
 

Cartel programa jornada 21 noviembre 2017 puerta salón de actos 

ANFACOCECOPESCA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Resumen informativo proyecto VALBIOCEF en papel durante la Jornada  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Difusión Jornada  

“INNOVACIÓN TECNOLÓGICA EN EL SECTOR MAR-ALIMENTARIO”  

21 noviembre 2017 

 (web – twitter – linkedin) 
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twitter.com/anfacocecopesca 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



https://www.linkedin. com/company/anfaco-cecopesca 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Difusión proyecto VALBIOCEF Jornada 
“INNOVACIÓN TECNOLÓGICA EN EL SECTOR MAR-ALIMENTARIO” en 

Revista Industria Conservera (Nº125, Diciembre 2017) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



https://www.economiaengalicia.com 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 “Tecnologías y soluciones innovadoras para afrontar los retos 
medioambientales de la industria conservera” 

En el contexto del proyecto LIFE SEACAN 
 

09:30h – 10:00h  Registro y acreditaciones  
10:00h – 10:20h  Apertura del evento:  

- AUGAS DE GALICIA  
- ANFACO-CECOPESCA 
- CETAQUA 

10:20h – 10:35h Legislación ambiental aplicable al sector de procesado de productos 
marinos. 

Leticia Regueiro, ANFACO-CECOPESCA 
 

10:35h – 10:50h Potencial de la economía circular en el sector conservero y otras 
industrias alimentarias: soluciones del Grupo SUEZ. 

 Borja Saenz, SUEZ   
 
10:50h – 11:00h Iniciativa EsAgua. Potenciando el valor de la huella hídrica en el sector 
agro-alimentario.  

Yago Lorenzo, CETAQUA 
 

11:00h – 11:15h Programas de financiación para la industria alimentaria.  
Carlos Franco, CDTI 

 
Tecnologías innovadoras para el tratamiento de aguas industriales y valorización de 
recursos 
11:15h – 11:35h Depuración eficiente de efluentes de la industria conservera con 
sistemas de biopelícula (Proyecto LIFE SEACAN) 

Iván Rodríguez, CETAQUA 
 

11:35h – 11:55h Valorización del uso del agua en acuicultura utilizando sistemas 
multitróficos. (Proyecto AQUAVAL) 

Anuska Mosquera, Universidade de Santiago de Compostela 
 

11:55 – 12:25 Café Networking  
 

12:25h – 12:45h Nuevas soluciones en la gestión de subproductos de origen marino. 
(Proyecto VALBIOCEF) 

Diego Méndez, ANFACO-CECOPESCA 
 



 

 

12:45h – 13:05h Valorización de SANDACH de origen marino no destinados a la 
fabricación de harinas.  

Alberto Amador García, AGROAMB. PRODALT S.L. 
 

Casos de éxitos en gestión medioambiental 
13:05h – 13:25h  Gestion medioambiental en la industria de procesados de productos 
marinos.  
 
13:25h – 13:45h  Gestión de lodos de la industria conservera. 

Juan Carlos Rodríguez, GRUPO TOYSAL  
 
Mesa redonda “Barreras y oportunidades medioambientales de la industria 
conservera” 
13:45h – 14:15h  

 
- Pablo García, (Conservera Ignacio Gonzalez Montes S.A).   
- Inmaculada Rial (SUEZ)  
- Rosa Fernández (CETMAR)  

 
Modera: 

-   Jesús Troncoso (Universidade de Vigo)  
 

14:15h – 14:30h Clausura  
   ANFACO - CETAQUA 
 
14:30h – 15:30h Comida  
 
LUGAR DEL EVENTO 
Instalaciones ANFACO CECOPESCA 
Estrada Colexio Universitario, 16, 36310 Vigo (Pontevedra) 
Google Maps: http://bit.ly/2jKLDD6  

 
 

http://bit.ly/2jKLDD6


Difusión Jornada  
“Tecnologías y soluciones innovadoras para afrontar los retos 

medioambientales de la industria conservera”  
29 noviembre 2017 

 (web – twitter – linkedin) 
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twitter.com/anfacocecopesca 
https://twitter.com/CETAQUA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



https://www.linkedin. com/company/anfaco-cecopesca 
 
 
 
 
 
 
 


