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ESTRATEGIAS PARA LA PRODUCCION DE BIOACTIVOS DE
ALTO VALOR ANADIDO Y PRODUCTOS SALUDABLES A
PARTIR DE LOS SUBPRODUCTOS DEL PROCESADO DE

CEFALOPODOS.

CECOPESCA

@ Cefrico WA— W

Proyecto financiado dentro de la Convocatoria Retos-Colaboracion del Programa Estatal de Investigacién. Desamollo @
Innovacin Orientada a los Retos de la Sociedad. Plan Estatal de Investigacién Cientifica y Técnica y de Innovacidn 2013-
2016, N* expedients: RTC-2015-4452-5.

PARTICIPANTES
BARNA, (lider), CEFRICO, UAM, ANFACO-CECOPESCA.

[ INICIO: 25002/2015 - FIN: 310032018 PRESUPUESTO FINANCIABLE: 585631 € |

OBJETIVOS DEL PROYECTO

El proyectn VALBIOCEF pratenda valorizar todos los subproducios ganerados en el procesado da pota y sepia, mediante el
aprovechamiento del polencial de sus componentes Bpidicos, proteicos y de carbohidratos, para la oblencidn de componentss
de ali o 05 de consume humano, aportandoles un importante valor afiadido, dervado de su

biolbgica y tecnolbgica. Con todo ello, el proyecto pretende consolidar a determinadas zonas costeras que
cuentan con un importante tefdo industrial creado alrededor de la pesca, mediante el desamollo tecnoldgico, en regiones de
referencia en el manienimienio de una gran actividad econdmica en tomo a los recursos marinos, promoviendo su
modemizacion y diversificacian.

Objetivos especificos:
(¥ de procesado de sepéa y pota generados por una empresa lider en el sector.
. o R Tiepeen e o )

Extraccion y purificacian de a fraccin Bpidica.
Aprovechamiento de la fraccidn protesca de los subproducios mediante el desamollo de procesos de hidrdlisis quimica y
enzimatica_

> C 36n de la funci de | d htenid

> Aprovechamiento de la fraccidn protéica de los subproducios mediante e desamolo de procesos de hidrGlsis quimica y
enzimtica.

P Recuperacidn de la quitina de los ¥ ilosal

> F y disefo de una estrategia integral para |a valorizacidn de los
da cefalbpodos.
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ESTRATEGIAS PARA LA PRODUCCION DE BIOACTIVOS DE
ALTO VALOR ANADIDO Y PRODUCTOS SALUDABLES A

PARTIR DE LOS SUBPRODUCTOS DEL PROCESADO DE
CEFALOPODOS.

@ U /
y ﬁl.f ii\f.s‘-la SA. (= Cefr:co TUNIVERSIDAD AUTONOMA] ANFACO
2 HARINAS Y ACEITES DE PESCADO - ')' [:'[—- \I]\l:]]‘l[l:] CECOPESCA

Proyecto financiado dentro de la Convocatoria Retos-Colaboracion del Programa Estatal de Investigacion, Desarrollo e
Innovacién Orientada a los Retos de la Sociedad. Plan Estatal de Investigacion Cientifica y Técnica y de Innovacién 2013-
2016. N° expediente: RTC-2015-4452-5.

PARTICIPANTES

BARNA (lider), CEFRICO, UAM, ANFACO-CECOPESCA.

INICIO: 01/05/2015 - FIN: 31/03/2018 PRESUPUESTO FINANCIABLE: 585.691 €

OBJETIVOS DEL PROYECTO

El proyecto VALBIOCEF pretende valorizar todos los subproductos generados en el procesado de pota y sepia, mediante el
aprovechamiento del potencial de sus componentes lipidicos, proteicos y de carbohidratos, para la obtencion de componentes
de alimentos o suplementos alimentarios de consumo humano, aportandoles un importante valor afiadido, derivado de su
funcionalidad biolégica y tecnoldgica. Con todo ello, el proyecto pretende consolidar a determinadas zonas costeras que
cuentan con un importante tejido industrial creado alrededor de la pesca, mediante el desarrollo tecnolégico, en regiones de
referencia en el mantenimiento de una gran actividad econdémica en torno a los recursos marinos, promoviendo su
modernizacién y diversificacion.

vvyyvyy
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Objetivos especificos:
Cuantificar y caracterizar los subproductos de procesado de sepia y pota generados por una empresa lider en el sector.
Implementacion de procesos para el acondicionamiento que permita el mejor aprovechamiento de estos materiales.
Extraccién y purificacion de la fraccion lipidica.
Aprovechamiento de la fraccion proteica de los subproductos mediante el desarrollo de procesos de hidrélisis quimica y
enzimatica.
Caracterizacion de la funcionalidad de los productos obtenidos.
Aprovechamiento de la fraccion protéica de los subproductos mediante el desarrollo de procesos de hidrélisis quimica y
enzimatica.
Recuperacion de la quitina de los subproductos y conversion a quitosano.
Planteamiento y disefio de una estrategia integral para la valorizacién de los subproductos generados en la transformacion

de cefalopodos.

UNION EUROPEA
FONDO EUROPEO DE N
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UNA MANERA DE HACER EUROPA Y COMPETITIVIDAD

Objetivo: Promover el desarrollo tecnologico, la innovacion y una
investigacion de calidad




Difusion proyecto VALBIOCEF
Congreso EUROFISH MAPAMA "New opportunities for value creation”

15 noviembre 2017
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Hoy hablamos sobre el #aprovechamiento y #valorizacién de los productos de la
a en el Congreso "New opportunities for value creation” organizado por

#EUROFISH en colaboraci6n con €

ANFACO
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11 ANFACO-CECOPESCA retwitted

Axencia GAIN @axenciaGAIN - 15 nov. 2017 v
Innovar para mellorar a calidade de vida e para unha alimentacién mais saudable
e segura € un dos retos das Unidades Mixtas de Investigacion
@FRD_Santiago @Rac a n a S E
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m UMIX para un novo modelo de vida saudable basea...

Presentacion Congreso (diapositiva 15)

Valbiocef Spanish project (RETOS program)
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JORNADA: “INNOVACION TECNOLOGICE EN EL SECTOR
MAR-BLIMENTARIO*

Martes, 21 noviembre de 2017
J Sede de ANFACO-CECOPESCA, Ctra. Colexio Universitario 16 Vigo

PROGRAMA

10:00

INAUGURACION

10:15

10:30

10:45

11:00

11:15

Proyecto VALBIOCEF - Estrategias para la produccion de bioactivos de alto valor afiadido y productos
saludables a partir de los subproductos del procesado de cefalépodos. D. Rafael Martinez, CEFRICO S.L.

Proyecto Cooperacion con Organismos Cientificos para la mejora de la Comercializacion de especies de
palangre de superficie. D. Jorge Lago, ANFACO-CECOPESCA.

Proyecto SATISFOOD - Desarrollo y validacién de alimentos saciantes mediante la integracion de las
sefales pre y postingestivas. Dfia. Paula Fajardo, ANFACO-CECOPESCA.

Proyecto DISMETASIN - Ingredientes con propiedades saludables y funcion dietética en el desarrollo
industrial de alimentos diana para disminuir la incidencia del sindrome metabdlico. Dfia. Dianne
Gonzélez, ACEITES ABRIL S.A.

Café NETWORKING

11:45

12:00

12:15

12:30

12:45

13:00

13:15

Proyecto SF4SF - Integracion en planta de tecnologias emergentes para la deteccidn, eliminacion y
gestion de riesgos alimentarios. D. Miguel Angel Garcia Miguéns, KEMEGAL QUIMICOS S.L.

Proyecto ROBICOS - Técnicas de conservacion optimizadas para robotizacion de lineas de empaque de
especies pesqueras pelagicas. Diia. Irene Lopez, CONSERVAS SELECTAS DE GALICIA S.L.

Proyecto HOLOPLUS - Acciones innovadoras para la consolidacion de la explotacion internacional del
pepino de mar. D. Jorge Romén, ARVI.

Proyecto UNIDAD MIXTA FFF4P — FUTURE FOOD FACTORY 4P. D. Fernando Cao, EMENASA INDUSTRIA Y
AUTOMATISMO S.A.

Proyecto ENHANCED MICROALGAE - High added-value industrial opportunities for microalgae in the
Atlantic Area. Dila. Maria José Chapela. ANFACO-CECOPESCA.

Proyecto FARFISH - Providing knowledge, tools and methods to support responsible, sustainable and
profitable EU fisheries outside European waters. D. Gonzalo Ojea, ANFACO-CECOPESCA.

CLAUSURA DE LA JORNADA Y COCTEL A BASE DE CONSERVAS Y PREPARADOS DE PRODUCTOS DE LA
PESCA Y DE LA ACUICULTURA
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Difusion Jornada
“INNOVACION TECNOLOGICA EN EL SECTOR MAR-ALIMENTARIO”

Cartel programa jornada 21 noviembre 2017 puerta salon de actos
ANFACOCECOPESCA

Resumen informativo proyecto VALBIOCEF en papel durante la Jornada




Difusion Jornada
“INNOVACION TECNOLOGICA EN EL SECTOR MAR-ALIMENTARIO”
21 noviembre 2017
(web — twitter — linkedin)

www.anfaco.es
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Buscan JORNADA INNOVACION TECNOLOGICA EN EL SECTOR MAR-
ALIMENTARIO PRESENTACION

Lugar : ANFACO-CECOPESCA

21/11/2017

Martes 21 de noviembre de 2017

Sede de ANFACO-CECOPESCA, Ctra, Colexio Universitario 16 Vigo

Martes 21 de noviembre de 2017

Sede de ANFACO-CECOPESCA, Ctra. Colexio Universitario 16 Vigo

PROGRAMA

Proyecto VALBIOCEF - ias para la ion de bioactivos de alto valor afladido y
productos saludables a partir de los subproductos del procesado de cefalépodos, D. Rafas
Martinez, CEFRICO S.L.

de ps gre de rficie. D. Jorge Lago, ANFACO-CECOPESCA

1045 Proyecto SATISFOOD - D y validacién de i di la
integracitn de las sefiales pre y postingestivas. DRa. Paula Fajardo. ANFACO-CECOPESCA
‘\ 11:00 Proyecto DISMETASIN - Ingredientes con propiedades saludables y funcitn dietética en el
¢ i ial de ali diana para disminuir la incidencia del sil i
\.‘ Dfia. Dianne Gonz&lez, ACEITES ABRIL S.A
[ . 1.7 11:15  Café NETWORKING
’ ) 1145 Proyecto SFASF - Integracién en planta de 1 para la i
| ‘I I eliminacion y gestibn de riesgos alimentarios, Migusl Ange! Garcla Miguéns, KEMEGAL
l I |I QUIMICOS S.L
12:00 Proyecto ROBICOS - Técnicas de i6n optimi para izacién de lineas de
SMART TUNA FACTORY empaque de especies pesqueras peldgicas. DAa. Irene Lopez, CONSERVAS SELECTAS DE
GALICIAS.L
= = — — 12:15  Proyecto HOLOPLUS - i i i para la idacion de la exp
UNIDAD MIXTA internacional de! pepino de mar. D. Jorge Romaon, ARV

ANFACO - EMENASA
12:30  Proyecto UNIDAD MIXTA FFF4P — FUTURE FOOD FACTORY 4P. D. Femando Cao
PHHEP = AUTURE FODO FACTORY 4" EMENASA INDUSTRIA Y AUTOMATISMO S.A

pan = 12:45 Proyecto ENHANCED MICROALGAE - High added-value industrial opportunities for
- microalgae in the Atlantic Area. Diia. Maria José Chapela. ANFACO-CECOPESCA

13:00 Proyecto FARFISH - Providing ge, tools and ds to support

sustainable and profitable EU fisheries outside European waters. D. Gonzalo Ojea. ANFACO-
. CECOPESCA
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ANFACO-CECOPESCA @anfacocecopesca - 16 nov. 2017 v
Russe ¢Quieres conocer algunas de las Gltimas iniciativas llevadas a cabo en I+D+i en el
k- sector #MarAlimentario? Apuntate a la jornada sobre #innovacién que

celebramos el 21 de noviembre, con la colaboracién de @Xunta Mas info

goo.gl/33CSoC

Jornada “Innovacién tecnolégica en el sector mar-alimentario”

Martes, 21 de noviembre de 2017
Horario: 10.00 2 13.15 h. N
Lugar: Sede ANFACO-CECOPESCA

) 1 2 Q 3

11 ANFACO-CECOPESCA retwitted
RSE Xunta de Galicia @RSExuntagalicia - 15 nov. 2017 v
..‘m Pescados Rubén, @anfacocecopesca @TelevesOfficial @AcademiaPostal3 e
Fundacién Valdegodos, recofiecidas onte en @EXPOURENSE por ser referentes en
calidade nos seus sectores. Norabea! ow.ly/nCSt30gB610
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ANFACO-CECOPESCA @anfacocecopesca - 21 nov. 2017 v

anraco  Interesante jornada hoy sobre #innovacion tecnolégica en el sector

b #MarAlimentario. Escuchamos casos de éxito de proyectos de I+D+i liderados
por la industria #alimentaria y enmarcados en dos grandes tematicas #Industria40
y #BiotecnologiaAzul. Mas info goo.gl/mrCorx

e v i it
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13 ANFACO-CECOPESCA retwitted
Mercedes Salas @salas_mercedes - 21 nov. 2017 v
" la #intelinencia artificial lleaa la industria nesauera sveremos rohots sliciendn
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¢Quieres conocer algunas de las Gltimas iniciativas llevadas a cabo en I+D+ien el
sector mar-alimentario? Apuntate a Ia jornada sobre innovacién que celebramos el
21 de noviembre, con la colaboracién de la Conselleria do Mar. Mas
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Jornada “Innovacién tecnolégica en el sector mar-alimentario”

Martes, 21 de noviembre de 2017
Horario: 10.00 a 13.15 h.

Lugar: Sede ANFACO-CECOPESCA w
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Difusion proyecto VALBIOCEF Jornada
“INNOVACION TECNOLOGICA EN EL SECTOR MAR-ALIMENTARIO” en
Revista Industria Conservera (N2125, Diciembre 2017)

Innovacion Tecnoldgica
en el sector Mar-Alimentario

En la jornada celebrada el 21 de noviembre se expusieron casos de éxito de
proyectos de I: D+i liderados por Ia indusiria alimeniaria y enmarcados en dos
grandes iematicas: Indusiria 4.0 y Biotecnologia Azul

ANFACO-CECOPESCA en colaboracion con la Xumsa de
Calica, a ravés de la Conselleria do Mar y de ICAPE, Heva-
ron a cabo & jornada drulxda “Innovacion Tecnologica en o
sector Mar-Alimeneario”, para exponer los casos de éxito de
macvacion empeesanial

En & jornada, inaugurada por juan Vieies, se mosoraron

dier proyectos de 1+ D hiderados por | indussrea alirmencna
y enmuarcados en dos grandes semiticas: Indusria 4.0, pro-
o b in y dizializacicn de Jos procesos

indusiriales, y Riosecnologia Amil, persigumendo o aprove
chamierno y vakrizacin de subproducios, o desarrollo de
alimenies con nuevas funcionabidades y propacdades abuds:
bles, fa bisqueda de soluciones de mercado para explonadn
de nuevas espedies, y ka Gpurma gestion de pesquenas, emre
otras. Todos Jos proyectos presernades shordan mejoras en
Ios produrios o en los procrsos industriales de las empresss
panicipames permitiendo desarrollar muevas herramien-
s de compenitividad y diferencacion para afromar mevos
. .

dido y producce siudables 3 parr de los subproduncs dd
procesado dr crfabipedes”, prsereads por Rafaed Marunez,
de b2 empresa Cefricn S1, proende walorizar sdos los sob-
produnos grnerados en o procesado de poa y sepEa, me-
dhiame o aproverharmiemo del potencil de 23 componeTess
Epcdons, prowcos y de arbobsdracs. para b cdrenoin de
componemes de shmereos o suplemenzcs dkmernancs de
consumo husrano, aportindoles un imponanse vakor ZxE-
o, derivado de s funcionalidad bickgia y ircnclogic.

Bl syqundo proyeco smdade “Cooperacsin oo Ong-
rismos Ceeneifions para b mejora de b Comeraalizanian de
especies de palangre de superficie”, iderado por b OPPCI

Orgareracdia de Procurores de Dogues Congetadorss de
Merhicidos, Cefaldpodos y Especies Varias, presersado por
Jorge kagp, invesiagador de L divison de Sequridad Almomea-
ria e Hagiene Indusril, werss sobre b reafizacin de cxadios
de absorcida y biodisponshibidad de Mercurio y Mes] Mer-
amio in viow e in vivo y o esudio dd papel prosecor ded

En el primer bloque de b jornada se presensaron cusro
proyecios. En el primer casn, e proyecio "VALBIOCEF - Es-
trategias para la produccicn de boacvos de alio valor afa-

selemo en diferemes svpeors de poscado.

A comimnaon, se expuso o proyeco “SATISFOOD - De-
oo y Vabdarion de Almnersos ocrames medans b o
Jeracicin de sefiales pre y pos ingrssivas”, presencado por Pas-

ta Faardo, Investigadora de b division de Salud, Nurricion y
Farmaindusria de ANFACO-CECOPESCA, d aal, hderado
por b empresa Caring, persigee dearrolio de alimemios o
Garmes que mrjaren b clidad noricional de Jos producns.
Asirmismo, b empresa Acees Abril, mosro los avances de-
srrliados en & proyecso DISMETASIN, relaciorado mon &
desarrolio induesrial de 2Bmemos onenados 2 distamer
mcxdencia de pamloris ligadas al sodmme meabolico

] sipuserze Hogue, 3cogi seis proyecios mis. £ proyec-
10 “SFASF - Imegraciin en plana de ternologias emerprmnes
Fara b desecrin, diminacin y gestion de riesgos alimen-
arics”, Bderado por (Javo Congelados SA. y prsersado en
ez yrroch por b e Kemegal Quarmecos ST abarda o
decarmolio ¢ imrgracian en los sisesras de gesoon de b plan-
@ de wonologias ms rigidas, sensibles y somenibles gara
B dearsion ARTETROSN y fesicn de menos meToEIns ¥
Slerprmes o plars o A fn de meremener b ciana y o
Ciencia productvas.

H proyeao “ROBIOODS - Tacomicas de conservacion opei-
mErads para robotizacicn de lineas de empaque de espesies
prguerss priigics” preseeado y Bdeado por Conservas
Sedecms de Calicia S, affoma b roboszacion de L Enea
de egague de nlim, 29 como d desarrollo de wWoBcs
& conprizain y desconedanon, qur pormmian obrener a o
targo de 10do d afie, prodonos en conserva con B oexima
dad v b rerera varnbihdad en o prceso

A comimaciin, en o proyecso "HOLOPLUS - Acciones
mnevadoras para b consobdanion de la exploadian merm-
conal del peping de mar”, liiarn Carca de la Cooperagva
de Armradores de Pesca dd Puenio de Vago (ARVI), expuso los
desarmolios mnovadosss Bevados 3 cabo con d 0 de conso-

Bidar a exploacian y comerdiafizacion inermacional del pe-
pino de mar.

Igualmene, se expuso, la Unidad Mixa “FFFP - FUTURE
FOOD FACTORY 4", por pane de Fermando Cao, direcor
sereme de b empresa Emenasa Indusria y Auomacsmo SAL
quien exphicd que k Unidad Mixna busca el desarrollo de de-
mosiradares de nuevas soluciones cmperitivas de ingemienia
alimercaria en tres grandes lineas: Fihrica conectada, robici-
2 vanvada y produccon individualizada.

Por oo lado, e proyeao Furopeo “EnhanaeMicroAlzae
- Migh added-valoe indusirial opportunities for microalgac
in the Asantic Area”, fue preseniado por Maria José Chapela,
Responsable de la division de Salud, Nusncion y Farmamn-
dusria de ANFACO-CECOPESCA, como enicad Hder del
proyecio, quien explics que el proyecio presende facliar b
iransferencia de informacion encre organismos de imvestiza
Giom y ermpresas especializadas en diferenees areas (municio-
rales, cosmesicas, farmmcanicas,..) formenzndo asi ka coope-
racién emprresarial enore Jos diferenses paises gamicipantes en
I propuesa y con ello la consalidacion de eae ruevo mer-
cado.

Por diimo, fue presencado o proyecio aambién Europeo
“FARFISH - Providing knowledge, 100ls and mehods 10 su-
ppom respansible, suscinable and profable KU fsheries ou-
side Furopean waiers”™ por pane de Conzalo Ojea, del Grea
e Asissrncia Tecnica y Cooperacion Imerracianal de ANFA-
CO-CHCOPESCA, quién expuso que e objesivo princpal de
ese proyean de Horizmme 2020 e mejorar o conocimsen-
10y la gestion de I pesca en agums no europeas, y al mismo
tiermpo comribuir 3 la somerihibidad y reneabilidad a hrgo
plaro de los pescadores Furopeos.
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ANFACO expone casos de éxito en
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biotecnologia azul
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“Tecnologias y soluciones innovadoras para afrontar los retos
medioambientales de la industria conservera”
En el contexto del proyecto LIFE SEACAN

09:30h — 10:00h Registro y acreditaciones
10:00h — 10:20h Apertura del evento:
- AUGAS DE GALICIA
- ANFACO-CECOPESCA
- CETAQUA

10:20h — 10:35h Legislacion ambiental aplicable al sector de procesado de productos
marinos.
Leticia Regueiro, ANFACO-CECOPESCA

10:35h — 10:50h Potencial de la economia circular en el sector conservero y otras
industrias alimentarias: soluciones del Grupo SUEZ.
Borja Saenz, SUEZ

10:50h — 11:00h Iniciativa EsAgua. Potenciando el valor de la huella hidrica en el sector
agro-alimentario.
Yago Lorenzo, CETAQUA

11:00h — 11:15h Programas de financiacion para la industria alimentaria.
Carlos Franco, CDTI

Tecnologias innovadoras para el tratamiento de aguas industriales y valorizacion de
recursos
11:15h — 11:35h Depuracion eficiente de efluentes de la industria conservera con
sistemas de biopelicula (Proyecto LIFE SEACAN)

Ivan Rodriguez, CETAQUA

11:35h —11:55h Valorizacion del uso del agua en acuicultura utilizando sistemas
multitroficos. (Proyecto AQUAVAL)
Anuska Mosquera, Universidade de Santiago de Compostela

11:55 - 12:25 Café Networking
12:25h — 12:45h Nuevas soluciones en la gestién de subproductos de origen marino.

(Proyecto VALBIOCEF)
Diego Méndez, ANFACO-CECOPESCA
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12:45h — 13:05h Valorizacion de SANDACH de origen marino no destinados a la
fabricacion de harinas.
Alberto Amador Garcia, AGROAMB. PRODALT S.L.

Casos de éxitos en gestion medioambiental
13:05h — 13:25h Gestion medioambiental en la industria de procesados de productos
marinos.

13:25h — 13:45h Gestion de lodos de la industria conservera.
Juan Carlos Rodriguez, GRUPO TOYSAL

Mesa redonda “Barreras y oportunidades medioambientales de la industria
conservera”
13:45h — 14:15h

- Pablo Garcia, (Conservera Ignacio Gonzalez Montes S.A).
- Inmaculada Rial (SUEZ)
- Rosa Fernandez (CETMAR)

Modera:
- Jesus Troncoso (Universidade de Vigo)

14:15h — 14:30h Clausura
ANFACO - CETAQUA

14:30h — 15:30h Comida

LUGAR DEL EVENTO

Instalaciones ANFACO CECOPESCA

Estrada Colexio Universitario, 16, 36310 Vigo (Pontevedra)
Google Maps: http://bit.ly/2jKLDD6
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http://bit.ly/2jKLDD6

Difusion Jornada
“Tecnologias y soluciones innovadoras para afrontar los retos
medioambientales de la industria conservera”
29 noviembre 2017
(web — twitter — linkedin)

www.anfaco.es
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“Tecnologias y soluciones innovadoras para afrontar los retos
mediocambientales de la industria conservera”
En el contexto del proyecto LIFE SEACAN

08:30h - 10-00h Registro y acreditaciones
10:00h - 10:200 Apertura del evento:

10:20h — 10-35h Legklacitn ambiental aplicable al sactor de procesado de prodwctos

marings.

1{:3%h — 10-50h Patencial de la economia dircular en el sector canservern y otras
industrias alimentarias: soluciones del Grupo SUEE.

10:50h — 11:00h iniciativa EsAgua. Potenciando el valor de ks huella hidrica en el sector
agro-alimentario.

11:00h — 11:15h Programas de financiacién para ka industria alimentaria.

T : parael de aguas industriales y walorizacidn de
recursos
11:15h — 11:35h Depuracidn eficiente de efluentes de ks industria conservera con
sistemans de biopelicula (Froyecto LIFE SEACAM)

wiin Rodrigues, CETAQUA

11:38h — 11-55h Valorizaciin del uso del agua en acuicultura utilizando sistemas
multitréficos. [Proyecta AQUAVAL)
fe Compaste

11:55 —12:25 Café Networking

12:25h — 12:45h Nuevas soluciones &n |3 gestion de subproductos de origen marning.
{Proyecto VALBIOCEF)

12:4%h — 13:05h Valorizacidin de SANBACH de origen maring no destinadas a ka
fabricacidn de harinas.
Casps de Exitos en gestidn medicambiental

13:0%h— 13:26h Gestion mediaam biertal en ka industria de procesados de productos
marinos.
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Rodriguez Verde @mistercalc - 29 nov
Da comienze el workshop del proyecto AN sobre tecnologias y

soluciones innovadoras en |a industria conservera con la apertura de.

QUA y @anfac:
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https://www.linkedin. com/company/anfaco-cecopesca
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Prueba Premium

gratis

Noticias

anfaco.

14 recomendaciones

==
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S35, 5 meses
El préxime 22 de noviembre, en el marce del proyecto LIFE SEACAN, hablaremos
sobre las tecnologfas y soluciones innovadoras para afrontar los retos
medicambientales de |a industria conservera. Aplntate al préximo event .. ver mas

seac

“Tecnologias y soluciones
innovadoras para afrontar los
retos medioambientales de la
industria conservera”

En el contexto del proyecto europeo LIFE SEACAN

29/11.
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