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La nueva normalidad como entorno
competitivo e inflacién como fendmeno
presente. El 2021 ha supuesto Ila
consolidacion de los mecanismos
empresariales implementados durante los
momentos mas duros de la pandemia, que
dotaron de flexibilidad productiva a las
fabricas de productos pesqueros y acuicolasy
su adaptacién a los diferentes ritmos de la
demanda segln se producian aperturas o
cierres de hoteleria, restricciones de aforo,
reactivaciéon del turismo, etc. Lo anterior
permitié que las 252 empresas asociadas a
ANFACO-CECOPESCA tuviesen una
facturacion total de 10.200 millones de euros
y empleasen a mdas de 25.000 personas,
manteniendo su liderazgo global, en un
entorno de cadenas logisticas impredecibles,

auspiciadas por el bloqueo del Canal de Suez
que tuvo su impacto notable en marzo 2021, por el bugue mercante de la compafiia Evergreen.
Galicia sigue siendo la referencia nacional, con aproximadamente un 60% de empresas
asociadas radicadas en dicho territorio.

El fenédmeno acopio en hogares de productos no perecederos y experiencia del hogar ha
quedado atras, y el consumidor vuelve a considerar en sus prioridades otros elementos en su
decisién de compra del cual el poder de compra se resiente tras terminar el afio en una inflacion
del 6,5%. Esto es especialmente notable en la conserva de pescados y mariscos, que en 2021 ha
visto reducida su produccién un 8% en volumen y un 5,92% en valor. Como dato positivo, los
mercados de exportacion han mantenido la demanda, siendo la exportacidon de conservas y
preparados de pescado y marisco un 10% superiores en volumen si lo comparamos con el afio
2019. Este fendmeno se repite en otras categorias, como crustdceos con un +21%, o pescado
seco, salado y/o en salmuera y ahumado, con un +25%. Destacable resulta el crecimiento en
valor de la mayoria de categorias comparando el 2021 respecto antes de la pandemia, donde el
pescado fresco se incrementa un +7%, filetes de pescado un +19%, moluscos un +20% o
conservas y preparados un +14%, demostrando que nuestros paises de destino aprecian la
calidad de los productos pesqueros y acuicolas espafioles, siendo una inercia que el sector debe
continuar afianzando hacia el futuro.

La innovacién permanente es una realidad. Las empresas son conscientes de la necesidad de
sorprender al consumidor, adaptarse a sus inquietudes, por lo que nuevas estrategias ligadas
con valores, como la sostenibilidad, impacto social, igualdad, proximidad, se ligan con mejoras
productivas en formatos y recetas, que aluden a la confianza de las industrias espafiolas. En este
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cambio, los anunciados fondos de Recuperacidon y Resiliencia deben suponer un puntal de
inversién y progreso, asi como el impulso del FEMPA en este nuevo periodo, 2021-2027 que
tanto puede servir de ayuda al sector y por el cual se desarrolla su programa operativo.

ANFACO-CECOPESCA como una unidad de accidén éptima, demuestra su capacidad de influencia
en los momentos mas dificiles, mediante una alta representacién institucional, y que ha
afianzado durante 2021 mediante las herramientas digitales que mejorardn la productividad
asociativa cara el futuro. Esto no seria posible, sin sus mds de 100 profesionales, a los que deseo
agradecer su profesionalidad, generosidad y compromiso con el proyecto, el sector, y su
inmejorable aporte a las empresas asociadas.

Finalmente, destacar que apostar por ANFACO-CECOPESCA, dotarlo de recursos desde las
empresas, supone apostar por mantener una herramienta de influencia Unica en Europa, siendo
la mejor decisidén para prepararnos para los retos del futuro en un entorno de incertidumbre
permanente. Un entorno donde unidos, conseguiremos conservar lo que mas importa.

Ivan Alonso-Jaudenes Curbera
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La incertidumbre ha venido para quedarse.
Durante el 2021 las empresas han tenido que
afrontar los fendmenos de cola globales cuyo
exponente de disrupcidon podria recogerse en el
bloqueo del Canal de Suez por el buque de la
compafiia Evergreen. Logistica colaborativa,
mecanismos de coordinacion 4agiles, trabajo
hibrido, son realidades empresariales de un
entorno cambiante. La industrializacién del
territorio como palanca de resiliencia, de la mano
de los fondos de Recuperacién NEXT GENERATION,
son otros de los elementos que en 2021 han
comenzado a implantarse, aun todavia con timidos
avances y complicaciones administrativas, que
deben nutrir al complejo mar-industria,
independientemente de su tamafo, como
alternativa real a un modelo econémico modernoy
de alto valor anadido. Paralelamente, el FEMPA

2021-2027 se encuentra terminando el Plan
Operativo que permita a las industrias de transformacién beneficiarse de su aplicabilidad, como
un éxito destacable durante su tramitacion por la Asociacién.

ANFACO-CECOPESCA ha mantenido su apuesta por un trabajo basado en nuestra cultura, ligada
con la predisposicion al asociado, proactividad y creatividad. A nivel asociativo, se han
reanudado la asistencia a ferias internacionales, asi como los eventos de promocidn presenciales
de productos pesqueros y acuicolas, imprescindible para afianzar la imagen y marca sectorial.
Mencion especial merece la X Conferencia Mundial del Atun, celebrada en Septiembre, como
un referente global que situd a Vigo como un auténtico epicentro atunero.

La representacion en foros, comisiones y entidades de referencia se ha mantenido, destacando
la Asociacion Europea AIPCE-CEP o EUROTHON; los Consejos Consultivos de la Unién Europea
acordes a nuestra actividad (LDAC, MAC, CCSud); en Espafia con CEOE, FIAB, PTEPA; autondmico
en la CEG, ATIGA o Consello Galego de Pesca, y local, como la CEP o el Circulo de Empresarios
de Galicia. Especial mencidon ha tenido durante 2021 la Federacion FEICOPESCA, por la cual se
inicidé la negociacién con los sindicatos de un nuevo convenio colectivo del sector para los
proximos afios y que ha estado marcado por una inflacién histdrica, reforma laboral o aumento
del SMI. En este sentido, es destacable el compromiso empresarial por el acuerdo con su activo
mas importante, las personas, ante un momento econdmico especialmente dificil.

En el aspecto legislativo se ha mantenido la interlocucidn con las autoridades, y la comunicacion
con el asociado, alcanzando acuerdos y consensos que son la viva voz del sector dentro de las
diferentes Comisiones que conforman los érganos de gobierno y que invito a participar. Es
imperante la necesidad de una Organizacién fuerte, representativa, ante los retos que se
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prevén. Citar la reforma de la Politica Pesquera Comun, o el nuevo Reglamento de Control de la
Pesca, que determinaran la estrategia legislativa de los préximos afos, asi como el encaje del
Green Deal en el Farm to Fork, o nuevas leyes que impactaran en la concepcion del envasado,
como la Ley de Residuos y Suelos contaminados o el Real Decreto de Envases y Residuos de
envases, 0 nuevas interpretaciones para el etiquetado de alérgenos. Asimismo, se continla
trabajando en el Real decreto por el que se regulan las denominaciones comerciales nacionales
y las denominaciones de alimentos conservados y preparados admitidas en Espafia aplicables a
los productos de la pesca y de la acuicultura, defendiendo la posicion democratica alcanzada en
las bases, que favorezca un abastecimiento suficiente para las categorias comerciales de los
asociados, o promoviendo soluciones alternativas para la valorizacién y gestién de la concha de
mejillén en Galicia, promoviendo un etiquetado NUTRI-SCORE adaptado a la calidad nutricional
de los productos pesqueros, o un nuevo contingente arancelario auténomo para el calamar de
origen Malvinas, y sin olvidar los expedientes técnicos recurrentes, como la revision de limites
de mercurio, entre otros.

Adicionalmente, se mantiene la maxima atencion y seguimiento a las negociaciones de la Unién
Europea con terceros paises que presenten capacidad de impactar en los intereses propios junto
a la DG-MARE, asi como trabajando en una promocién activa del consumo de conservas de
pescados y mariscos, como un elemento de colaboracion por el valor, la gastronomia y el
alineamiento con el fomento de consumo de alimentos nutritivos, recomendados en una dieta
saludable y que asegure acercarse al cliente.

La Organizacion durante 2021 ha continuado ampliando sus horizontes y sinergias, sumando a
la familia del cluster la Asociacion Espafiola de productos de la pesca ahumados, ANAPA, que
afiade a la relacién con el Bacalao y Salazones (ANFABASA) o Aceites y harinas de pescado
(ANFAPHES), un ejemplo de colaboracion y compromiso con el desarrollo del sector desde una
perspectiva multidisciplinar y que respete los espacios exclusivos de cada uno.

Asimismo, el Centro Tecnoldgico ha continuado impulsando su competitividad, con un equipo
humano dificilmente comparable, fuente de conocimiento y soluciones.

Este Centro es un gran activo del sector, generador de alto valor afadido para el mismo a través
de los servicios que prestan las Areas de Asistencia Técnica, Consultoria y Cooperacién
Internacional (ATC), Area de Tecnologia Analitica y Area de I+D+i, que lo conforman, y que en
2021 alcanzé la cifra de 7,29 M€ de ingresos.

En ATC se han atendido un total de 2.225 consultas en 2021, se han ejecutado 477 actividades
de asistencia técnica y se ha contribuido al desarrollo de regiones como la Bahia de Sechura en
Peru a través de colaboraciones con la Fundacion CETMAR y Ayuda en Accion, contando para
ello con el apoyo de la Xunta de Galicia. Destacar también el asesoramiento permanente en
materia de seguridad alimentaria, promoviendo la implantacidn de diferentes normativas con
importante reconocimiento internacional como IFS , BRCGS , Global GAP , FSSC 22000, MSC,
FOS, etc. ; ayudando a aquellas empresas que exportan sus productos a diferentes mercados en
el cumplimiento de las legislaciones de destino como puede ser EEUU, Canad3, etc.; asi como,
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verificando procesos de fabricacion a través de diferentes estudios como vidas utiles, validaciéon
de procesos, revision y validacién de etiquetados etc.

El Area de Tecnologia Analitica, laboratorio de referencia en Espafia para el control de la calidad
de los productos de la pesca, continla creciendo en confianza y ha gestionado en 2021 la cifra
de 40.623 muestras.

Acreditado por ENAC conforme a la norma UNE-EN ISO/IEC 17025, ha continuado ampliando su
cartera de ensayos, contando con mas de 400 determinaciones ofertadas y 180 procedimientos
acreditados por el citado Organismo. Apuntald su colaboracién con diferentes comunidades
autonomas, la AOAC o poniendo a punto metodologias competitivas para el sector. Destacar
también su designaciéon como laboratorio para el control de histamina tras la implantacién de
requisitos especificos para la importacion de tunidos.

Del mismo modo, la tercera pata del Centro, el Area de 1+D+i, ha cosechado importantes logros.
Asi, se han ejecutado 101 proyectos, el 62,4% bajo contrato directo con empresas, participando
en 23 proyectos internacionales. Lideres de la Unica Red Cervera de Centros Tecnoldgicos de
Excelencia financiada por CDTi en el ambito acuicola y socios en la Unica Red Cervera en el
ambito de la alimentacién saludable; atesora dos Proyectos Industrias del Futuro 4.0 - Fabrica
inteligente con Hijos de Rivera e Hifas da Terra, y mantiene su Unidad Mixta de Investigacion
con el Grupo Emenasa, entre otros méritos.

Finalmente, la solidaridad y la responsabilidad social forman parte del ADN de la Organizacion
Yy, por eso, a través de la Fundacion FUNPROMAR se trabajé en aras de unos objetivos mds
amplios como es la sostenibilidad, la preservacion de los recursos y el respeto a los derechos
humanos, lo que se hace desde la vigilancia y exigencia de garantias de un level playing field con
el Observatorio de la Trazabilidad, o a través del Museo ANFACO.

Ha sido un afio de transicion a una nueva normalidad post pandemia que tantos cambios ha
provocado, en materia digital, social, y que en 2022 veremos ampliada con los retos globales de
una inflacidon histdrica, que impondra el liderazgo innato del sector. Siempre han existido
altibajos, pero también siempre se han conseguido encontrar soluciones para un complejo mar-
industria que conserva lo mejor del mar. Tradicion, modernidad, internacionalizacidn, son
drivers que dirigirdn su futuro, un futuro de éxito.

Juan M. Vieites Baptista de Sousa
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Junta Directiva de ANFACO-CECOPESCA

Presidente

D. Ivan Alonso-Jaudenes Curbera

CONSERVAS ANTONIO ALONSO, S.A.

Vicepresidente 12

D. Alvaro Pérez-Lafuente Sudrez

CONSERVAS ANTONIO PEREZ LAFUENTE, S.A.

Vicepresidente 29

D. Andrés Espinosa Sanchez

UBAGO GROUP MARE, S.L.

Secretario D. Emilio Ortiz Morazo CONSERVAS DEL NOROESTE, S.A.
Vicesecretario D. Juan José Vicente Alvarez ORBE, S.A.

Tesorero D. José Luis Escuris Villa ACTEMSA, S.A.

Contador D. Andrés Cerdeiras Lemus INDUSTRIAS CERDEIMAR, S.L.
Vocal D. Jesus M. Alonso Escuris CONSERVAS RIANXEIRA, S.A.U.
Vocal D. Manuel Calvo Garcia-Benavides CALVO CONSERVAS, S.L.U.

Vocal D. Jorge Carregal Varela FRINSA DEL NOROESTE, S.A.

Vocal D. Juan M. Cerqueira Ozores CONSERVAS CERQUEIRA, S.A.
Vocal D. Ignacio Rodriguez-Grandjean JUSTO LOPEZ VALCARCEL, S.A.
Vocal D. Juan Montans Pifieiro HIJOS DE CARLOS ALBO, S.L.U.
Vocal D. Juan L. Alonso Escuris ESCURIS, S.A.

Vocal D. Ignacio Lachaga Bengoechea SALICA INDUSTRIA ALIMENTARIA, S.A.
Vocal D. Simone Legnani BOLTON FOOD, S.L.

Vocal Dfia. Rosa M. Nieto Pombar CONSERVAS FRISCOS, S.A.

Vocal D. Alfredo Campuzano Pereira dos Santos |IGNACIO GONZALEZ MONTES, S.A.

Secretario General

D. Juan M. Vieites Baptista de Sousa

ANFACO-CECOPESCA

Secretario General

Adjunto

D. Roberto C. Alonso Baptista de Sousa

ANFACO-CECOPESCA
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Comisiones de Trabajo

Relacién de los principales asuntos abordados en 2021.
Mejillon
= Actividad de la DOP Mejillén de Galicia.

=>» Gestidn de los subproductos de moluscos bivalvos — concha de mejillon

=>» Reglamento UE 853/2004 que establece normas especificas de higiene para
distintos alimentos de origen animal, afectando a moluscos bivalvos.

Finalizacion del proceso contencioso-administrativo ante el TSJ de Galicia frente al
Reglamento de la DOP Mejillon de Galicia y su Consello Regulador.

Atun

=>» Intervencién en el contenido de las notas informativas de Sanidad exterior con los
requisitos para poder importar o introducir y comercializar atunes congelados a -
189C procedentes de un buque con pabellén de pais tercero o de un estado
miembro de la UE. Facilitacion de los andlisis de histamina.

=>» Seguimiento en los criterios de muestreo para el control oficial de mercurio,
considerando distintas porciones anatémicas.

=>» Proceso de actualizacidn de los limites maximos de mercurio en tunidos.

=>» Participaciéon en la propuesta de revisién del Reglamento (UE) 853/2004, en
referencia al término “continuo”.

=>» Participacion en el proceso de revisién de la Guia de orientacion para los Servicios
de Control Oficial que actuan en la cadena de produccion de atun congelado que
puede destinarse a cualquier uso para consumo humano.

=>» Seguimiento de la tramitacidn del Nuevo Reglamento de Control de la Pesca.

Comercio Internacional y Relaciones con la UE

Promociodn, estudios y estadisticas

=>» Estadisticas de comercio exterior. Impacto del COVID-19.
=>» Plan de actividades de promocion 2021.
=>» Ferias 2021.

=>» Plan de actividades de internacionalizacién 2021.

14
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Comercio Internacional y UE

v

Estado de situacién actual de los Acuerdos Comerciales de la UE con Terceros paises.
Normas de origen preferenciales en los Acuerdos de Libre Comercio.

Brexit: Impacto del nuevo Acuerdo de Comercio y Cooperacién entre la UE y Reino
Unido.

Disputa comercial entre UE y EE. UU. en relacidn con el caso Airbus-Boeing y Tasa
Digital: Estado de situacion.

Exportacion de pescado y productos de la pesca a China.

Novedades en cuanto a requisitos de exportacion a Terceros paises.

Posibilidad de formacidn en comercio exterior: Tematicas de interés.

Personal y Relaciones Laborales

2>

2>

Convenio Colectivo del sector. Seguimiento de la negociacién del Convenio 2021-
2024. Andlisis de propuestas sindicales y guia en el proceso de negociacion.

Supervision de Comunicados a la prensa y personas trabajadoras concernientes a la
negociacién del convenio colectivo.

Estudio de acuerdos colectivos alcanzados en otros sectores alimentarios.

Formulas Asociativas

4
4
>
4

Técnica

>

>

>

Revisidn de cuotas para el afio 2021.
Aprobacidn de solicitudes de altas y bajas de empresas asociadas.
Cambios de denominacién social de empresas asociadas.

Situacién de impagos cuotas/servicios.

y de Normas

Proyecto de Real Decreto de denominaciones comerciales de productos
conservados y preparados de la pesca y la acuicultura. Informe de Posicién.

NUTRI-SCORE: Estrategia de comunicacidn. Desarrollo de propuesta para la
modificacion el algoritmo de calculo y remisién a la AESAN y al Comité Cientifico de
los paises que promueven su implantacion.

Reglamento de control: documento de evaluacion de impacto y propuestas de

modificacion.
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=>» Participacion en la revision de las Normas UE de comercializacién de conservas
atun/bonito y sardina, con especial referencia a su impacto en la sostenibilidad.

=>» Pacto verde europeo y estrategia de la granja a la mesa. Novedades. Declaraciones
voluntarias de sostenibilidad (etiquetas ecoldgicas y sistemas de certificacién).

=>» Analisis del impacto de la Nota de Sanidad Exterior sobre la importacion de tinidos
congelados en salmuera (1.10.2021)

=>» Revisidn de los Criterios de muestreo para el control oficial de mercurio y de los LM
de mercurio.

Congelados, refrigerados y platos preparados

=>» Proyecto de Real Decreto de denominaciones comerciales de productos
conservados y preparados de la pesca y la acuicultura. Acciones al respecto.
Elaboracién de posicion comudn

=>» Anadlisis del impacto de la Nota de Sanidad Exterior sobre la importacion de tunidos
congelados en salmuera (1.10.2021)

=>» Proyecto de ley de residuos y suelos contaminados: impacto sobre el uso de plastico

=>» Revisidn de los Criterios de muestreo para el control oficial de mercurio y de los LM
de mercurio de determinadas especies comerciales de pescado.

=>» Posicion comun sobre el uso de los “spp” y las denominaciones comerciales
regulados en el Listado de 2019 y en el proyecto de Real Decreto de Denominaciones
comerciales de conservas y platos preparados.

=>» Estado actual de la propuesta de nuevo reglamento de control (articulos 56a y 58).

=>» Posicidn sobre el borrador de proyecto relativo a los coadyuvantes tecnoldgicos
autorizados en alimentos.

Aceites y harinas de pescado

=>» Participacion en el proceso de revision del BREF (Best Available Techniques
Reference Document) de Mataderos y Subproductos Animales

=>» Recopilacion de datos de produccion y comercializacion de las empresas miembros
e interlocucién con IFFO

=>» Participacion en Foros de interés

=>» Gestiones para promover un cambio legislativo para el uso compartido de cisternas
para transporte de SANDACH y alimentos.

=» Acciones en el ambito de la comunicacion

16
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=> Alertas alimentarias relativas a los aceites y harinas de pescado

=>» Participacién en el Grupo de Anisakis del MAPA

=>» Participacion en los encuentros promovidos por la Secretaria General de Medios de
Produccidn del MAPA

Comité de Auditoria

7

Elaboracién de propuesta para modificacidon Estatutos de ANFACO-CECOPESCA.
Elaboracion del Canal ético.
Elaboracién del Mapa de Riesgos.

Supervisidn de la auditoria externa realizada por Deloitte.

v Vv

Definicion del informe trimestral econdmico de reporte a Junta Directiva.

17
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Estructura Organizativa
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Comité Ejecutivo

ASAMBLEA GENERAL

JUNTA DIRECTIVA

‘ JUAN VIEITES

Secretario General

ROBERTO ALONSO
Secretario General Adjunto

IRENE ABBONDANZA
Unidad de Asezoria y
Gestion de.

Laboratorio

pom—— rgoon

HUGO BARREIRO
Digitatzacié
Incuzriz 4.0

LETICIA REGUEIRO
Economiz Circular

Recursos Marinos
Acuicuitura

CELINA COSTAS
Biotecnolog’a
Salud

1
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Organizaciones Empresariales

CONFEDERACION ESPANOLA DE
ORGANIZACIONES EMPRESARIALES

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Federacidn Espanola

de e e T it
y Comercializadores de Produclos de la Pesca
y de la Acuicultura

FEICOPESCA

AIPCE-CEP

‘@ FIAB

FEDERACION ESPANOLA
DE INDUSTRIAS DE ALIMENTACION
Y BEBIDAS

b

anfabasa

O

CiRCULO

Empresarios de Calicia

Circulo Financiero
de Galicia

ASOCIACION ECOLOGICA PARA EL RECKCLADO DF LA HOJALATA

CLUSTER

SAUDE

DE GALICIA

Confederacion Espafiola de Organizaciones
Empresariales (CEOE)

Consejo del Mar

| Comision +D+i UE

Federacién Espafiola de Asociaciones de |
Industrias de Transformacion y
Comercializadores de Productos de la Pesca y de |
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Volumen de Negocio

Empresas asociadas

Empresas asociadas de
conservas de pescados y
mariscos

Valor de produccion
conservas de pescados y
mariscos

Nivel de produccion ~o

conservas de pescados y 330.429 Tm. (85% en Galicia) ~x

mariscos P

Europa: 91,2% AN
AY
\
Unidn Europea: 86,4% L
\
Resto de Europa: 4,8% \\\
Destino de las P AN
. Africa: 2,9% 7
exportaciones ’
/
América: 5,4% ,/
/
Asia: 0,4%
/
Oceania: 0,2% /
____________________________________________ //
Empleos directos en el Mas de 25.000 empleos (Galicia: mas de 10.600) RN R
BT El 66% de mano de obra femenina. s
_____________________________________________ .
\
\
\
12 zona productora de la UE y 22 del mundo, después de Tailandia N
AN
Importancia del sector Principal motor socioecondmico de amplias zonas del litoral N

conservero

Sector estratégico en Galicia: 6,7% del VAB y 8% del personal ocupado ///
de la industria y el 34% de la industria de alimentacion y bebidas )/

______________________________________________
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Ingresos del ejercicio

Total Activo y Patrimonio

Neto y pasivo

Inversiones realizadas en
nuevos equipamientos

Recursos Humanos

- - - - - - - - - - - - = - - - - - - ——

Doctores: 22 (20,00%) S
Titulados Universitarios: 53 (48,18%) \\\
Recursos Humanos por .. . N
. ., Técnico Laboratorio: 23 (20,91%) Py
titulacion o o ’
Técnico Informatico: 2 (1,82%) e
Administrativos: 10 (9,09%) L7
7
Indefinidos: 95 (86,36%)
Recursos Humanos por Obra o servicio determinado: 9 (8,18%) \\
CESEEE i Eventual: 1 (0,91%)
En practicas: 8 (7,34%) ,’/
T \\‘~\
I 589 i ’\'
| -
101 proyectos R
Numero de proyectos de . . AN
62% bajo contrato directo: 63 >

1+D+i
38 % publicos: 38

N2 de determinaciones
ofertadas

N2 de muestras
analizadas
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asistencia técnica

N2 de consultas técnicas
resueltas

N2 de actuaciones de
cooperacion exterior

N2 de ferias y misiones

comerciales

N2 de convenios
internacionales
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COMERCIO, INTERNACIONALIZACION Y RELACIONES CON
LA U.E. Y PROMOCION

ANFACO-CECOPESCA canalizé sus actividades de comercio, internacionalizacién, relaciones con
la UE, vigilancia e inteligencia competitiva en materia de comercio exterior a través del
Departamento de Comercio, Internacionalizaciéon, Relaciones con la UE y Promocion.

El afio 2021 continudé marcado por el impacto de la Covid-19 y por el inicio del periodo de
recuperacion econémica post-pandemia.

En este contexto, ANFACO-CECOPESCA continud con el trabajo de apoyo a sus empresas
asociadas para tratar de minimizar el impacto de la pandemia sanitaria en su actividad, asi como
la gestidn ante las administraciones para el establecimiento de medidas que permitan al tejido
industrial hacer frente a las pérdidas derivadas del brote de la Covid-19.

Entre ellas, destacamos, la convocatoria, por parte de la Xunta de Galicia, de la Orden de 11 de
junio de 2021 por la que se aprueban las bases reguladoras para la concesion de subvenciones
para compensar a las empresas de transformacion de los productos pesqueros y de la acuicultura
que hayan tenido pérdidas de produccion entre el 1 de febrero y el 31 de diciembre de 2020 a
consecuencia del brote de la COVID-19, independientemente de su tamafo, cofinanciadas con el
Fondo Europeo Maritimo y de Pesca (FEMP), y se procede a su convocatoria para el afio 2021.

Por otro lado, se continud el trabajo de estudio y analisis de las diferentes politicas y normativas,
que tienen una incidencia en la actividad industrial de este sector, tanto desde el punto de vista
comercial como legislativo en general.

Asi, los principales temas de politica comercial de la UE sobre los que se centraron los trabajos
desarrollados por ANFACO-CECOPESCA durante el afio 2021 fueron, por un lado, el
aseguramiento del abastecimiento de materia prima para el sector industrial transformador de
productos del mar y, por otro, el seguimiento y la defensa activa de los intereses del sector
industrial representado por ANFACO-CECOPESCA en el marco de las negociaciones comerciales
para la celebracion de Acuerdos de Libre Comercio.

Con respecto al abastecimiento, se realizd un seguimiento del primer ano de aplicacién del
Reglamento por el que se establecen los contingentes arancelarios autdonomos para
determinados productos de la pesca para el periodo 2021-2023 y su posterior modificacién para
incluir nuevos contingentes, como el contingente para el calamar patagdnico.
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En este campo, también se hizo un seguimiento del stock de la sardina ibérica, solicitando la
posibilidad del establecimiento de una cuota de pesca mayor avalada por los ultimos informes
cientificos.

En el ambito de las negociaciones para el establecimiento de Acuerdos de Libre Comercio, se
realizé seguimiento del nuevo procedimiento para la exportacidon a Reino Unido de pescado y
productos de la pesca, trasladando a las Administraciones las dificultades y problematicas
encontradas para su resolucidn y asi evitar que la actividad exterior del tejido industrial se viese
afectado. Asimismo, se defendieron los intereses ofensivos del sector asociado a ANFACO-
CECOPESCA en las negociaciones con Chile para la modernizacion del actual acuerdo comercial
que el bloque comunitario tiene establecido con este pais sudamericano.

En relacion con la disputa comercial entre la UE y EE. UU. se realizd seguimiento del caso Airbus-
Boeing, defendiendo antes las diferentes Administraciones la necesidad de encontrar una
solucién negociada con EE.UU. con el objetivo de minimizar el impacto de las medidas
arancelarias adicionales sobre las conservas y transformados de pescado y marisco espafioles,
tal y como finalmente tuvo lugar el 15 de junio de 2021, a través del acuerdo alcanzado entre
EE.UU. y la UE por el que se suspenden, por un periodo de 5 anos la aplicacion de estos derechos
arancelarios adicionales.

Continuando con las relaciones comerciales entre Espana y EE. UU. se defendieron los intereses
del sector transformador de pescado y marisco en el marco de la investigacién realizada por EE.
UU. sobre el nuevo Impuesto espafiol sobre Servicios Digitales.

También destacé la labor realizada para la defensa de la posicion de ANFACO-CECOPESCA en la
elaboracion del programa operativo del Fondo Europeo Maritimo, de Pesca y de Acuicultura.

Durante el afio 2021, ANFACO-CECOPESCA dio continuidad a su pertenencia y participacion en
las reuniones del Consejo Consultivo de Mercados, asi como en el Consejo Consultivo de Flota
de Larga Distancia en Aguas no Comunitarias y en el Consejo Consultivo de Aguas del Sur. Activa
fue la participacién en las reuniones de EUROTHON y AIPCE-CEP.

La gestidn estratégica de la informacidn y el conocimiento de los mercados exteriores es vital
para que las empresas del sector afronten con garantia de éxito su proceso de
internacionalizacién, por ello, durante el afio 2021, se intensific el trabajo de busqueda y
gestién de informacién internacional.

Asi, se realizaron informes estadisticos sobre los datos econédmicos, de produccién, comercio

exterior y consumo de productos transformados de pescado y marisco. Un apartado especial
merecio el impacto del Covid-19 desde el punto de vista estadistico en estos ambitos.
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Mensualmente se elaboraron fichas pais sobre los mercados que este sector ha identificado
como estratégicos en su proceso de internacionalizaciéon. También tuvo caracter mensual la
publicacion del boletin “Infoseafood Export”. Se elaboraron y difundieron estudios de mercado
de conservas y productos de la pesca en terceros paises.

Igualmente, se potencid el asesoramiento a las empresas asociadas en los tramites necesarios

para su comercio exterior.

Con respecto a la Comisién de Comercio Internacional y Relaciones con la UE, durante el afio
2021, se celebraron tres reuniones, concretamente el 23 de febrero, el 21 de julio y el 29 de
julio, donde se informd a sus miembros de los principales temas de interés para el sector
transformador y comercializador de productos del mar en el &mbito de la promocién y comercio
internacional, analizdndose de forma conjunta su incidencia en el sector. Cabe destacar el
trabajo realizado en el dmbito del analisis de las normas de origen preferenciales en el marco de
los Acuerdos comerciales que la UE tiene o estd negociando con terceros paises.

Por ultimo, también se destacan las siguientes actividades complementarias desarrolladas
durante el afio 2021:

v" Colaboracion en la organizacidn y desarrollo de la X Conferencia Mundial del Atdn (Vigo, 13-
14 de septiembre de 2021).

v Participacion del 19 al 21 de mayo de 2021 en la 162 Conferencia y Exhibicion Mundial del
Atln “INFOFISH TUNA 2021” bajo el tema “The Global Tuna Industry: Trailblazing through
tough times”.

v" Elaboracién de informes y escritos tanto de posicién como informativos y de aplicacién de
las distintas normativas.

v' Asesoramiento y resolucidn de las consultas realizadas por las empresas asociadas en el
marco del comercio internacional y de la politica comercial.

v Preparacién de documentos e informes para su presentacion en las reuniones mantenidas
por la Secretaria General de ANFACO — CECOPESCA con diferentes representantes de las
Administraciones Autondmicas, Nacionales y Comunitarias.

v Difusién de informacién de comercio internacional y relaciones con la UE mediante las
Circulares informativas semanales a las empresas asociadas.

v" Consulta diaria del BOE, DOGA vy Diario Oficial de la UE, asi como consulta periddica del
resumen de prensa publicado en las diferentes paginas Web de organismos y
administraciones, nacionales e internacionales.

v" Colaboracidn en la elaboracidn de diferentes articulos de prensa sobre la situacién actual y
perspectivas futuras del sector transformador y comercializador de productos de la pesca 'y
de la acuicultura, y otros temas de interés que le afectan, para diferentes revistas
sectoriales: Industrias Pesqueras, Industria Conservera, Ruta Pesquera, Productos del Mar...
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v' Busqueda y recopilaciéon de informacidn sobre mercados exteriores y su remision a las
empresas asociadas.

v Elaboracién de los informes sobre el estado de situacidn de las negociaciones comerciales
que la UE esta negociando con terceros paises / grupos regionales.

v" Elaboracién de los informes de utilizacion de los contingentes arancelarios para productos
de la pesca.

v Elaboracién mensual de informes sobre comercio exterior.

En el ambito de la formacidn, se llevaron a cabo las siguientes jornadas de gran relevancia para
el sector:

o “Estrategia y Marketing Digital para la industria”, celebrada el 27 de octubre de 2021.
e “Sesidon informativa sobre Marketplace B2C y plataforma acceso al mercado chino para la
industria de alimentos y bebidas”, celebrada el 19 de noviembre de 2021.

En el campo de la promocién internacional, ANFACO-CECOPESCA, con el apoyo de la Conselleria
de Economia, Emprego e Industria de la Xunta de Galicia, a través del Instituto Galego de
Promocién Econdmica (IGAPE), organizd durante el afio 2021 diversas acciones de
internacionalizacién que se enmarcan en la linea de ayudas del IGAPE a la internacionalizacion
de las empresas gallegas cofinanciadas por el Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER).

Igualmente, ANFACO CECOPESCA, socio del proyecto INTERREG Espafia-Portugal
INTERNOVAMARKET FOOD (POCTEP) de la Unidn Europea y el FEDER, llevd a cabo la justificacion
de las acciones realizadas.

Finalmente, en el marco del Observatorio de la Trazabilidad, se realizaron las siguientes
actividades:

1. Seguimiento del stock del yellowfin en el Océano indico.

2. Informe: Tailandia, abastecimiento, produccién y entorno competitivo.

3. Seguimiento de las condiciones sociales en la cadena atunera global.

4. Informe: “Principales abastecedores de conservas de atun al mercado de la UE”.

6. Informe: Las negociaciones comerciales de la UE con terceros paises.

7. Informe: Mapeo IUU-pesca ilegal. Analisis de las medidas adoptadas y seguimiento.
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PROMOCION

ANFACO-CECOPESCA canalizé sus actividades de promocién a través del Departamento de
Comercio, Internacionalizacién, Relaciones con la UE y Promocidn.

El afio 2021 continud marcado por la crisis sanitaria y econdmica originada por el COVID-19. La
situacion generada por la pandemia provocé la cancelacién de las ferias a las que estaba previsto
asistir, asi como la imposibilidad de celebrar eventos fisicos que congregasen un numeroso
publico.

Por ello, las acciones de promocion desarrolladas debieron adaptarse a la nueva realidad y
utilizar las herramientas disponibles de digitalizacién que permitiesen llevar a cabo las
actividades planificadas.

En el dmbito de los certdmenes feriales, en el afio 2021, ANFACO-CECOPESCA participd en
diversas ferias y eventos que se celebraron entre los meses de mayo y noviembre: Madrid Fusidn
(Madrid, 31 de mayo — 2 de junio); Conxemar (5-7 de octubre); Salén Gourmets (Madrid, 18-21
de octubre) y Xantar 2021 (Ourense, 3-7 de noviembre).

La puesta en marcha de las diferentes actividades de promocion planificadas tuvo como objetivo
destacar la calidad de las conservas de pescado y marisco espafiolas, fomentar su consumo,
reforzar la confianza y acercarse al consumidor a través de mensajes que identifiquen estos
productos como un alimento nutritivo, seguro, sabroso y versatil.

Mas que nunca se hizo primordial reforzar la comunicacién, destacando los valores y
caracteristicas asociados a seguridad alimentaria, control de calidad en todo el proceso de
elaboracién y beneficios nutricionales en el ambito de una dieta variada y equilibrada, con el
objetivo de que el consumidor tenga las mdximas garantias de consumo en las conservas de
pescado y marisco.

Asi, ANFACO - CECOPESCA llevé a cabo diferentes actividades de promocién, que
principalmente se enmarcaron en el Convenio suscrito con el Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentacidn de Espafia para la promocidn de las conservas de pescado y marisco durante el
periodo 2020-2022 y en el Convenio de Colaboracion con la Conselleria do Mar de la Xunta de
Galicia para la promocién y la mejora de la comercializacidon de las conservas de pescado y
marisco en el afio 2021.

Entre las actividades de promocién realizadas podemos destacar las siguientes:

=>» Realizacién de clases magistrales de cocina y degustaciones de conservas de pescado y
marisco:
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3 de mayo de 2021: Showcooking virtual de conservas de pescado y marisco espafiolas
con la Oficina Econdmica y Comercial de la Embajada de Espafia en Milan.

31 de mayo de 2021-2 de junio de 2021: Realizacién de demostraciones de cocina de la
mano del chef Miguel F. Vidal, chef y propietario de Morgana y Volandeira (Madrid),
durante la participacidn en la Cumbre Gastrondmica Madrid Fusion.

Del 4 al 8 de agosto de 2021: Degustaciones y demostraciones de cocina con conservas
de pescado y marisco en el Campeonato del Sur de Europa — Gran Premio Xacobeo.

Del 27 al 29 de agosto de 2021. “Showcooking-degustacién de conservas de pescado y
marisco en la Il Feira da Conserva 2021".

7 y 8 de octubre de 2021. Degustacidon de conservas de pescado y marisco en el XXIlI
FOROACUI.

23 y 24 de octubre de 2021. Degustaciones de conservas de pescado y marisco en la |
Regata Isabel Zendal.

Ruta promocional de las conservas de pescado y marisco “Una ruta que sabe a historia” que

recorrio entre el 20 y el 27 de septiembre 8 municipios gallegos (Celeiro, Carifio, Muros,

Ribeira, Cambados, llla de Arousa, Cangas y Vigo). Paralelamente, se grabaron todos estos

espacios para producir un documental que dejé constancia de las huellas historicas y

actuales de la industria de conservas de pescado y marisco.

Armonias de conservas de pescado y marisco con otros productos gallegos a través de una

ruta itinerante en colaboracién con Vegalsa-Eroski durante los meses de septiembre y
octubre de 2021.

“Una lata solidaria”, durante los meses de noviembre y diciembre de 2021.

Plataforma gastrondmica online.

Cortometraje documental.

Microvideos.

Recetario aperitivos navidad.

Promocidn de las conservas de pescados y mariscos en la radio.

Realizacidon de material audiovisual para su difusiéon en web y redes sociales.

Promocién directa de las conservas de pescado y marisco en la zona gastrondmica de la XVIII

Final del Circuito Nacional De Golf.
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=>» Promocion directa de conservas de pescado y marisco dirigida al consumidor final en
espacios publicos: Ruta “Un sabor especial”: el foodtruck “Cata la lata” recorrié desde el 8
hasta el 14 de noviembre 7 ciudades de Andalucia y Murcia. Concretamente, se ubicé en
lugares préximos a superficies comerciales de Huelva, Cadiz, Estepona, Malaga, Motril,
Almeria y Murcia.

= Actividad de promocidn en escuelas de cocina y hosteleria a través de un concurso de
elaboracion de recetas.

=> Actividad de promocidn online con influencers dirigida al consumidor final

Por ultimo, se continud con la dinamizacién de las redes sociales a través del blog, Instagram y
Facebook del Club de Amigos de las Conservas de Pescados y Mariscos, a través de la publicacion
de post periddicos.

ASESORIA JURIDICA Y RELACIONES LABORALES

Durante el afio 2021 el Departamento Juridico de esta entidad ha dado continuidad a su
actividad en el ambito del asesoramiento legal y defensa de los intereses de la organizacién y
también de las empresas asociadas que nos han trasladado sus problematicas y cuestiones
particulares. El asesoramiento prestado se ha centrado principalmente en temas relacionados
con el derecho alimentario y otros dmbitos del derecho administrativo, asi como en el derecho
laboral y de la seguridad social, tanto desde la perspectiva de la legislacién comunitaria, nacional
como autondmica.

Igualmente, se ha dado continuidad a la labor de servicio especializado que ofrece esta
organizacion en derecho alimentario y que, ademas, resulta muy valorado por las empresas
asociadas, dado el grado de conocimiento y experiencia que ofrecemos en dicho ambito.

Los procesos ante la jurisdiccidn social y la intermediacidn ante diversas Administraciones
Pdblicas, en los expedientes administrativos incoados, también han supuesto una parte
importante de nuestras actuaciones profesionales.

En relacidn con los aspectos principalmente abordados en los expedientes sancionadores
instruidos durante el afio 2021, citamos aquellos relacionados con el uso de las denominaciones
comerciales, la rotulacién de pesos, la informacidn nutricional, las menciones relativas al origen,
el uso de menciones facultativas, la rotulacion de ingredientes, la clasificacién comercial, ...entre
otros aspectos.

Como asunto de interés sectorial, también durante el afio 2021, se hizo seguimiento de analisis
juridico y aportacion en el marco de los expedientes frente a empresas asociadas en referencia
a la gestion de su concha de mejillén como SANDACH.
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En el dmbito de las relaciones laborales del sector, el afio 2021 ha venido marcado por la
negociacién del Convenio Colectivo 2021-2024, que implicé un alto volumen de dedicacidn.

Destacar, igualmente, que el afio 2021 la tendencia en materia de empleo ha estado marcada
por la estabilidad en todos los trimestres. Destacar que, a nivel nacional, el sector industrial de
transformacidn de productos del mar emplea a mas de 20.000 personas, y donde Galicia llegd a
registrar cerca de 10.500 empleos durante el afio 2021.

En cuanto a las actividades enmarcadas en la RESPONSABILIDAD SOCIAL CORPORATIVA (RSC),
destacar la renovacién de nuestro compromiso con la Red Espafiola del Pacto Mundial de
Naciones Unidas, elaborando el informe de progreso anual.

Asimismo, dentro del ambito de la igualdad, durante el afio 2021 se ha elaborado el Plan de
Igualdad de la Organizacidn para el afo 2022-2026 Finalmente, se ha prestado apoyo a la
documentacién de reuniones de Junta Directiva.

CONTABILIDAD Y FINANZAS

Alo largo del afio 2021, el Departamento de Contabilidad y Finanzas de ANFACO-CECOPESCA ha
acometido multiples tareas en el dmbito contable, econdmico y fiscal.

Este departamento se ha encargado de la gestidon contable de las diferentes organizaciones
administradas directamente por ANFACO-CECOPESCA (ANFACO-CECOPESCA, FEICOPESCA,
ANFABASA, FUNDACION CLUSTER DE CONSERVACION DE PRODUCTOS DEL MAR Yy
ASOCIACION ESPANOLA DE PRODUCTOS DE LA PESCA AHUMADOS) segun lo establecido en la
normativa vigente, asi como la elaboracion de las Cuentas Anuales y de la realizacidn de las
auditorias econdmicas correspondientes.

En el dmbito econdmico-financiero, este departamento se ha encargado de coordinar y
gestionar todos aquellos aspectos inherentes a esta materia: facturacidn, control de tesoreria,
gestion de cobros y pagos, control de morosidad, gestion de subvenciones y contratos,
negociaciones con entidades de crédito, planificacion de inversiones, asi como la elaboraciéon de
informes periddicos de situacion.

En materia fiscal, se ha coordinado y gestionado la presentacion de declaraciones liquidaciones
tributarias exigidas por la Hacienda Publica y el cumplimiento de las obligaciones fiscales por
parte de todas las organizaciones administradas directamente por ANFACO-CECOPESCA y se ha
prestado asesoramiento a empresas asociadas cuando éstas lo han requerido.

Finalmente, durante el ejercicio econdmico 2021, se han abordado todas las novedades fiscales
que han surgido y que han entrado en vigor en diferentes momentos del aio.
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COORDINACION LEGISLATIVA Y RELACIONES CON LOS
ASOCIADOS

En materia de legislacién técnica y alimentaria nacional, comunitaria e internacional,
destacamos la comunicacién con las asociaciones sectoriales, como AIPCE (WG labelling), FIAB,
(y sus grupos de trabajo) FOOD DRINK EUROPE y el MAPA (Grupo de expertos de
denominaciones comerciales), la AESAN y CIOA, (coordinadora de nuestra participacion en el
CODEX). Esta tarea es complementada con la elaboracién de dictdmenes técnico-legales e
informes de actualizacidn de los asuntos relativos a la calidad y seguridad alimentaria y sobre
riesgos especificos en seguridad y calidad.

Destacamos en este ambito, que el informe de ANFACO-CECOPESCA, con propuestas concretas
para la modificacion del modelo NutriScore, ha sido enviado a los miembros del comité cientifico
de los 7 paises que promueven la aplicacién de NutriScore. Ese comité estd trabajando con todas
las solicitudes, entre las que se encuentra la de ANFACO-CECOPESCA. Cuando el Comité
Cientifico publique su informe final (en 2022) hara referencia publica a los solicitantes.

El afio 2021 ha traido numerosas novedades en materia de proyectos legislativos que modifican
tanto el reglamento bésico en materia de higiene (R. 852/2004) como el especifico (R 853/2004),
en lo que afecta a la modificacidn de las disposiciones reguladoras de la congelacion a bordo.
En ese ambito, hemos aportado propuestas de mejora de esas disposiciones y de la de la Guia
AESAN para el Control oficial de la cadena de produccién del atun descongelado para consumo
directo, aportando la visién sectorial en aras de construir un documento de utilidad que propicie
una aplicaciéon homogénea de los requisitos dentro y fuera de la UE. Desde el punto de vista de
la cadena de valor del atun, se trabajado en la valoracién del impacto de la Nota de Sanidad
Exterior sobre la importacién de tunidos congelados, comunicando a esa administracion las
propuestas de clarificacion de algunos aspectos de esta y poniendo en valor la colaboracién de
los operadores de esa cadena de valor. A través de nuestros laboratorios, se ha facilitado la
operatividad de recogida y andlisis de muestras para el control de histamina y de las consultas
producidas derivadas de la aplicacidn de la nota.

En materia de contaminantes ambientales e industriales, hemos informado de las propuestas
de la Comisién para la modificacién de los limites maximos permitidos de mercurio, de la
propuesta de limites de arsénico, de contaminantes perfluoroalquiladas, de aceites minerales,
haciendo llegar a la AESAN y DG SANTE datos y propuestas concretas a considerar en la revision
y/o implantacién de normativas especificas regulando estas sustancias.

Desde 2017 se emite un informe sobre el estado del reciclado de envases y embalajes que
adquiere cada vez mas importancia bajo el impulso a la economia circular, con una directa
repercusion en la gestién de envases y embalajes. En particular, los informes de 2019, anticipan
la actualizacién en 2020 y en 2021 de las tarifas del punto verde, con una extensa informacion
sobre las causas y el impacto seguin materiales. En 2021 hemos informado de las novedades en
asuntos como la Ley de Residuos Urbanos y Suelos Contaminados y el Proyecto de Real Decreto
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de Envases y Residuos de Envases y el marcaje de los envases, desarrollos normativos obligados
por la publicacién de directivas comunitarias al efecto.

En materia de seguimiento, actualizacion, consulta y asesoramiento a los asociados, en 2021, se
han elaborado 47 circulares informativas sobre calidad y seguridad alimentaria, incluyendo
normativas que afectan al control de la importacidn y exportacion. Complementariamente, se
elaboran informes mensuales para los asociados sobre novedades legislativas y de alertas
sanitarias, tarea inscrita en la ISO 166.000, y se han resuelto 270 consultas via telefonica /mail
para atender dudas relativa a la legislacidn de calidad y seguridad alimentaria, incidencias con
proveedores, autoridad competente, inspeccién interna y otras demandas de servicios.

Otros asuntos que han ocupado nuestra atencién han sido el estado de revisidn de las normas
comunes de comercializacidn de la UE en lo concerniente a los reglamentos CE N2 2136/1989
(conservas de sardina y tipo sardina) y CE N2 1536/1992 (conservas de atun-bonito). A fines de
2020, se anuncié que la comisién volvia a abrir el periodo de revisidn, partiendo del informe
presentado en diciembre el 2020. Destacamos ademas la elaboracién de un informe técnico-
legal especifico, sobre la eclosién de los productos veganos de sustitucion, con intencion de
desplazamiento del producto de referencia (conserva de atin y otras preparaciones de pescados
y mariscos) que consideramos, que, en determinados casos, menoscaban derecho del
consumidor a una informacidn veraz, asi como la competencia leal de los operadores.

Dentro de los trabajos que coordinamos con el Comité de productos de la pesca y con el CISAP
(Comité Internacional Permanente de la Sardina Pilchardus, integrado por los paises interesados
en la defensa de la conserva elaborada a partir de Sardina pilchardus), destacamos las
alegaciones en contra de la enmienda de la Norma para las Sardinas y Productos Andlogos (CXS
94-198) a fin de incluir la especie de pescado Sardinella lemuru y promovida por Filipinas.

Entre otros asuntos de interés merece mencién especial la Reforma del Reglamento de Control.
Las alegaciones de ANFACO-CECOPESCA pretenden se ponga el foco en el objetivo prioritario
que debiera ser la mejora de los sistemas de transmisién digital del certificado de captura que
permite mejorar el control de la pesca INDNR, con la consiguiente optimizacion de la
operatividad de los sistemas implementados por la industria a la hora de garantizar la
trazabilidad.

En lo referente a la coordinacion de las Comisiones de ANFACO-CECOPESCA, la Comisidon Técnica
y de normas, la comisién de congelados, refrigerados y elaborados de productos del mar, y la
comision del Atun, han trabajado intensamente en los asuntos anteriormente aludidos.

Para el grupo de fabricantes de ANFABASA (Asociacion de fabricantes de bacalao y salazones)
gue cuenta con 24 asociados, se han proseguido las acciones promocionales del bacalao a través
del convenio especifico convenio con el MAPA (2020-2022). Ello nos ha permitido afianzar la
web que incorpora un blog y Facebook dentro de la web de ANFABASA, para informar mejor
sobre las caracteristicas especificas del bacalao. En este afio se han reforzado las actividades
promocionales en el punto de venta, alcanzando un impacto notorio. En 2021 la Oficina
Espafiola de Patentes y Marcas ha otorgado para su uso por ANFABASA y sus asociados, las
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marcas de calidad colectivas denominadas “Bacalao desalado curado previo ANFABASA” y
“Bacalao punto de sal ANFABASA”, con las que se pretende aportar claridad y diferenciacion a
estos productos.

2021 es el afio en que la Asociacidn Espafiola de Fabricantes de Productos de la Pesca Ahumados
(ANAPA), se ha integrado en ANFACO-CECOPESCA, con lo que se refuerza la capacidad de
seguimiento de los debates en asuntos que afectan directamente a la competitividad de este
subsector. la integracidon en ESSA (asociacién europea). En particular, destacamos que se ha
llevado al conocimiento del comité cientifico de paises que promueven la aplicacidon de
Nutriscore un informe especifico sobre el Salmén ahumado con propuestas especificas de
mejora de este sistema de calificacion.
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Los Centros Tecnoldgicos cuentan, por su naturaleza, con una especial cercania con los sectores
industriales a los que dan servicio, lo que les aporta una éptima visién acerca de las necesidades
tecnolégicas reales del tejido industrial. Asi, la orientacidén de la 1+D+i que realizan los centros
tecnolégicos presenta, a diferencia de otros agentes del sistema de innovacién, una mayor
cercania a la realidad industrial, enfocando las iniciativas hacia una tangibilidad y aplicaciéon
concreta a las demandas de la empresa. En este sentido, los resultados obtenidos por ANFACO-
CECOPESCA en su colaboracién con la industria, demuestran que es una herramienta de
extraordinaria eficacia en la producciéon de cambios tecnoldgicos e innovaciones que permiten
a las empresas mejorar sus niveles de productividad y su capacidad de crecimiento en un
entorno global fuertemente competitivo.

En resumen, ANFACO-CECOPESCA se consolida como el principal agente en el sector en la
promocién de proyectos de I+D+i con un caracter aplicado al tejido industrial aportando nuevas
soluciones tecnoldgicas desarrolladas a medida de las necesidades del sector de cara a la mejora
de su competitividad. La [+D+i, por tanto, juega un papel fundamental en el desarrollo de las
empresas del sector.

En un escenario como el actual una de las principales férmulas para mejorar la competitividad
de nuestro sector es apostar de una manera firme y decidida por la innovacion y el desarrollo
tecnolégico como base para propiciar la sostenibilidad, la internacionalizacién y apertura a
nuevos mercados. Asi, la ciencia y la innovacién tecnolégica son ejes estratégicos sobre los que
basar los nuevos planteamientos de la industria.

En este ambito, ANFACO-CECOPESCA, en su condicién de
Centro Tecnoldgico sectorial de referencia y principal
agente dinamizador de la [+D+i empresarial, presta a las
empresas del sector transformador de los productos de
la pesca y la acuicultura una amplia gama de servicios
tecnoldgicos, de asistencia técnica y de 1+D+i enfocados

hacia el aseguramiento de la competitividad del tejido

empresarial, entre los que se destacan los siguientes:

=>» el desarrollo de proyectos de Investigacidn, desarrollo tecnoldgico e innovacién
propios o bajo contrato.

=>» el asesoramiento cientifico-técnico, normativo, legal y la asistencia técnica
especializada.

=>» la consultoria especializada a las empresas en la presentacion de proyectos de
investigacion a las distintas convocatorias publicas de fomento de la [+D+i.

=>» la vigilancia y prospectiva tecnoldgica, asi como difusion de informacién vinculada a
la gestion del conocimiento, la tecnologia y la innovacion.
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=>» la prestacién de servicios analiticos de laboratorio para la industria alimentaria y, en
especial, para el sector transformador y comercializador de los productos de la
pesca y de la acuicultura.

ANFACO-CECOPESCA ha evolucionado hasta convertirse en el Centro Tecnoldgico de referencia
en el ambito de la transformacidn de los productos pesqueros e industrias afines, contando con
los maximos reconocimientos por parte de la Administracién y siendo el Unico Centro
Tecnoldgico en Galicia reconocido como tal por el Ministerio de Economia y Competitividad con
competencias en el campo alimentario. Desde el punto de vista de su trayectoria investigadora,
ANFACO-CECOPESCA, ha venido cubriendo las necesidades de investigacién de la industria
marina y alimentaria, actuando como principal agente dinamizador de la [+D+i empresarial y
realizando una importante labor de sensibilizacién sobre la importancia de innovar e incorporar
nuevas tecnologias. Su cercania a la empresay su capacidad de adaptacion, hace que sea el socio
ideal para colaborar en el desarrollo de una estrategia de mejora de la competitividad de la
industria marina y alimentaria y en el desarrollo de actuaciones concretas relacionadas con el
apoyo tecnoldgico y el desarrollo de proyectos de I+D+i.

En el campo cientifico-técnico, ANFACO-CECOPESCA dispone de una estructura organizativa
formada por tres areas tecnoldgicas diferenciadas (Area de Tecnologia Analitica, Area de |+D+i,
Area de Asistencia Técnica y Cooperacién Internacional), a través de las cuales pone a
disposicion del tejido empresarial una amplia gama de servicios especializados tanto en el
campo analitico como en el campo de la [+D+i o la asistencia técnica a empresas.

El Area de Tecnologia Analitica es la encargada de coordinar la actividad analitica del centro. Sus
laboratorios estdn reconocidos por las Administraciones Publicas competentes como
laboratorios de referencia para el control de la calidad de los productos de la pesca
transformados y estan acreditados por ENAC conforme a la norma UNE-EN ISO/IEC 17025, lo
cual constituye un sello de garantia para el autocontrol y un requisito imprescindible para el
ejercicio del control oficial. Con esta acreditacion los laboratorios estan incorporados a la
European Accreditation Laboratory (EAL), lo que significa que los ensayos y analisis que se hayan
realizado y estén incluidos en el alcance de la acreditacion tienen validez en todos los paises
integrados en la Red de Laboratorios Europeos internacionalmente reconocidos. La actividad
analitica comprende ensayos fisico-quimicos, microbioldgicos, de andlisis sensorial, y de biologia
molecular de alimentos, piensos y aguas, y ensayos fisicos de envases.

Por su parte, el drea de I+D+i tiene como principal objetivo promover el desarrollo de proyectos
de 1+D+i a nivel nacional e internacional para la generacién de conocimiento cientifico que
posteriormente pueda ser transferido al tejido empresarial para la mejora de su competitividad.
Asimismo, ejerce un papel fundamental como agente dinamizador de la innovacién empresarial,
proporcionando a las empresas las herramientas necesarias para mejorar procesos y productos,
desarrollar nuevas capacidades industriales, nuevas competencias y gestionar el conocimiento
adquirido. Este liderazgo empresarial, unido a sus fuertes capacidades en investigacion
industrial, desarrollo experimental e innovacidn y su cultura emprendedora y creativa, se ha
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visto recompensado con su reconocimiento como Centro Tecnoldgico de dmbito estatal por
parte del Ministerio de Economia y Competitividad.

En lo relativo a la orientacién estratégica de la actividad de 1+D+i de ANFACO-CECOPESCA, en los
ultimos afos se ha hecho un gran hincapié en el refuerzo de la transferencia del conocimiento
generado en ANFACO-CECOPESCA para aplicarlos al tejido industrial, siendo por tanto muy
notable el incremento de la contratacion de los servicios de |+D+i de ANFACO-CECOPESCA por
parte de las empresas del sector alimentario y acuicola, asi como de su sector auxiliar. De esta
forma, los proyectos financiados mediante financiacién publica se emplean como elemento
impulsor de la generacién de conocimiento propio de ANFACO-CECOPESCA en colaboracién con
otros agentes, para posteriormente ser transferidos con alto valor anadido. En el afio 2021 se
ha continuado con esta orientacién en el disefio y ejecucidon de los proyectos, reforzando
asimismo la futura explotacion de los resultados de investigacion.

A nivel tecnoldgico dispone de equipamiento e infraestructuras punteras que permiten el
desarrollo de soluciones para el tejido empresarial marino y alimentario en el ambito de la
biotecnologia y la salud, la sostenibilidad y la economia circular, la digitalizacidn y la industria
4.0 y la acuicultura. Destaca por el volumen de sistemas singulares a nivel piloto que permiten
trabajar a escalas cercanas a la industrial en aspectos como el procesado, envasado vy
conservacién de alimentos, valorizacidon de subproductos, automatizacion, robdtica y visidn y
cultivo de organismos acuaticos como peces, moluscos bivalvos, algas y microalgas. Dispone,
ademas, de equipamiento puntero a nivel de laboratorio para su aplicacién en alimentacién y
salud, seguridad alimentaria, calidad y trazabilidad.

ineas estratégicas de |+D+i de ANFACO-CECOPESCA, en 2020 finalizaron tanto la
estrategia de Especializacién Inteligente RIS 3 Galicia como el Programa de |+D+i Europeo
Horizonte 2020, programas que marcaban las tendencias en |+D+i y que guiaron nuestra
estrategia en los ultimos afios. Asi pues, con el fin de asegurar un alineamiento claro con el

En cuanto a las

nuevo escenario, se realizé un exhaustivo analisis de las nuevas politicas tanto nacionales como
internacionales que regiran los proximos afios a nivel de fondos econémicos y tendencias en
investigacion e innovacion. Ademas, la actual situacién de pandemia ha dado lugar a que en el
marco de Next Generation EU (nuevo instrumento de recuperacidn europeo), se cree el Fondo
de Recuperacion y Resiliencia en el que se priorizardn, especialmente, los dmbitos de la
digitalizacion y la sostenibilidad. Con todo, se han establecido cuatro dmbitos de I+D+i
estratégicos para los proximos afios: Biotecnologia — Salud, Sostenibilidad — Economia Circular,
Digitalizacion — Industria 4.0 y Recursos Marinos — Acuicultura. En este sentido, desde principios
del 2021, el 4rea se estructura en cuatro Lineas de Investigacién coincidentes con los citados
ejes estratégicos. Dichas lineas de investigacion, que a continuacion se detallan, se conciben
como grupos de trabajo con un coordinador y un equipo técnico.
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ANFACO-CECOPESCA cuenta con un sistema de gestion de |+D+i
implantado y certificado segiin la Norma UNE 166002:2014 desde
2011. El pasado 16 de febrero de 2021, ANFACO-CECOPESCA
superé con éxito la Auditoria de seguimiento del sistema de
) gestién de 1+D+i, donde se comprobd la implantacion del sistema

respecto a los requisitos especificados en las normas de
referencia.

A su vez, a través del area de Asistencia Técnica y Cooperacién Internacional, ANFACO-
CECOPESCA pone a disposicién del tejido empresarial un amplio abanico de servicios altamente
especializados enfocados, entre otras actuaciones, a la optimizacion de procesos, el desarrollo
de nuevos productos, la sostenibilidad ambiental, la implantacion de normas de calidad, la
mejora de la capacitacién de los cuadros de personal, el asesoramiento a la exportacién, Lean
Manufacturing ...

Paralelamente, ANFACO-CECOPESCA cuenta con 4 unidades técnicas de apoyo a la I+D+i y la
prestaciéon de servicios tecnoldgicos, cuya misidn principal es promocionar los servicios
tecnolégicos y de I+D+i entre el tejido empresarial y gestionar los sistemas de calidad
implantados en el centro: Unidad de Innovacidn Internacional, OTRI, Unidad de Garantia de la
Calidad y Unidad de Asesoria y Gestion de Laboratorio. La OTRI y la Unidad de Innovacion
Internacional son las encargadas de promover la realizacion de proyectos de investigacion
fundamental o industrial, desarrollo e innovacién tecnolégica en cooperaciéon con empresas,
universidades y centros publicos de investigacion u otras entidades, con el objetivo de generar
y difundir conocimiento tecnolégico. Por su parte, la Unidad de Garantia de la Calidad y la Unidad
de Asesoria y Gestién de Laboratorio tienen la finalidad de gestionar el sistema de calidad
implantado en el centro y ofrecer a los asociados y clientes asesoramiento y una atencién
personalizada en todo lo referente a los servicios tecnolégicos ofertados por la entidad.
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En 2021 se prestaron servicios tecnoldgicos e I+D+i a un total de 589 clientes pertenecientes a
multiples subsectores de la industria marina y alimentaria, lo que refuerza la proyeccién
multisectorial de ANFACO-CECOPESCA y su interrelacion con el tejido productivo. De estos 589
clientes, 522 son de ambito nacional (pertenecientes a 39 provincias) y 67 clientes son
extranjeros (pertenecientes a 25 paises).
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Clasificacion 2021
Aceites y harinas de pescado 10 2%
Acuicultura 10 2%
Administracion Publica 21 4%
Bacalao y Salazones 9 2%
Congelados, refrigerados y elaborados de productos del mar 180 31%
Conservas pescados y mariscos 100 17%
Envases y embalajes 7 1%
Laboratorio 28 5%
Magquinaria 18 3%
Materias primas 9 2%
Otros (consignatarios, mayoristas, cofradias, fundaciones....) 52 9%
Otros productos alimenticios 76 13%
Productores, cocederos y depuradores 19 3%
Servicios auxiliares 37 6%
Universidades, centros de investigacidn y centros tecnoldgicos 13 2%

lientes totales ! 100%

= Aceites y harinas de pescado

= Acuicultura
= Administracion Pablica
Bacalao y 3alazones
= Congelados, refrigerados y elaborados de productos del mar
= Conservas pescadosy mariscos
= Envases y embalajes
» Laboratorio
= Maguinaria
= Materias primas
= Otros [consignatarios, mayoristas, cofradias, fundaciones...)
= Otros productos alimenticios
= Productores, cocederos y depuradores
= Servicios auxiliares

Universidades, centros de investigacion y centros tecnoldgicos
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En lo que respecta a los recursos humanos, ANFACO-CECOPESCA cuenta con un equipo humano
multidisciplinar compuesto por 110 profesionales altamente cualificados, de los cuales el 66%
disponen de una titulacién universitaria de grado superior y el 20% son doctores. Cabe destacar
que el 70% de la plantilla son mujeres (77 trabajadoras) y el 30% son hombres (33 trabajadores).
En cuanto a su relacién contractual con la entidad, el 84% de los trabajadores y trabajadoras
disponen de un contrato indefinido.

En cuanto a los resultados cientifico-tecnoldgicos e I+D+i, resaltar que en 2021 se desarrollaron
un total de 101 proyectos de I[+D+i, de los cuales el 62,4% son bajo contrato directo con
empresas. Todos estos proyectos se desarrollan en el ambito autondmico, nacional e

internacional.
Tipologia de proyectos Numero

Contratos 63
Subvenciones publicas competitivas 38
TOTAL 101

m Contratos

B Subvenciones

La mayoria de los proyectos desarrollados a lo largo del 2021 se corresponden con proyectos
bajo contrato en el ambito autondémico y estatal, seguido por el desarrollo de proyectos
internacionales en colaboracidn; Asi, se constata la dualidad que dirige la 1+D+i en ANFACO-
CECOPESCA a través de la generacion de nuevo conocimiento desarrollando proyectos en
colaboracidon con otros organismos de investigacidn punteros en diferentes tecnologias
alineadas con las prioridades de ANFACO-CECOPESCA vy la aplicacién de dicho conocimiento al
tejido industrial aportando un valor afiadido en su transferencia al tejido industrial.
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Durante el afio 2021, ANFACO-CECOPESCA ha presentado 72 proyectos de |+D+i a distintas
convocatorias de financiacién publica de ambito autondmico, nacional e internacional, con
retorno global para ANFACO-CECOPESCA superior a 11,4 M €. A destacar la aprobacién de 29
nuevos proyectos; 3 de dmbito internacional, 9 de ambito estatal y 17 de dmbito autondmico.
Del total concedido, 12 son financiados a través de financiacion publicay 17 a través de contrato
privado.

Destaca la elevada actividad internacional, habiéndose desarrollado un total de 23 proyectos
internacionales, enmarcandose 6 de ellos en el programa H2020. Especial relevancia tiene
también la ejecucion de 6 proyectos CIEN con financiacion CDTI. El Centro cuenta también con
dos proyectos de Industrias del Futuro 4.0-Fabrica Inteligente, con financiacidn de GAIN, que se
suman al bagaje adquirido en la 4 Unidades Mixtas de Investigacién que se han desarrollado en
los ultimos afios. Como colofdn, en la actualidad el Centro Tecnoldgico lidera la Unica Red
Cervera de Centros Tecnoldgicos de Excelencia financiada por CDTI en el ambito acuicola,
participando asimismo en la Unica Red Cervera en el dmbito de la alimentacién saludable.
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En 2021, a nivel autondmico, podemos destacar, por su relevancia estratégica, la continuacion
la consolidacién de la Unidad Mixta de Investigaciéon desarrollada entre Grupo Emenasa y
ANFACO-CECOPESCA, abordando el desarrollo de soluciones innovadoras en el dmbito de la
foténica aplicada la determinacién de pardmetros de calidad de productos marinos y
alimentarios, de cara a su implantacién efectiva de soluciones innovadoras en el mercado. Cabe
destacar igualmente el desarrollo del proyecto “Hibridacidn de la biotecnologia y herramientas
4.0 en la industria agroalimentaria para el desarrollo acelerado de nuevas formulaciones — Hl
BIO”, enmarcado en el programa Industrias del Futuro 4.0 - Fabrica Inteligente de GAIN vy
desarrollada en colaboracién con la empresa Hijos de Rivera, con el objetivo fundamental de
implementar herramientas avanzadas de industria 4.0 y desarrollar una nueva metodologia de
modelado del proceso de fabricacion para el desarrollo de nuevos productos en base a los inputs
del mercado empledandose como caso de uso el desarrollo de una bebida fermentada de cereales
con capacidad antinflamatoria. En el mismo programa de Industrias del Futuro 4.0 - Fabrica
Inteligente, se ha venido desarrollando el proyecto “Implementacion de Procesos Inteligentes
de produccién de complementos nutricionales en base al analisis de nuevas rutas biosintéticas
en genomas de dos cepas de hongos comestibles de Galicia — NUTRIGEN 4.0”, en colaboracién
con la empresa Hifas da Terra. El proyecto propone soluciones innovadoras para la obtencion
de nutracéuticos a partir de hongos medicinales. Gracias al uso intensivo de Tecnologias
Facilitadoras como la Inteligencia Artificial y a un plan de trabajo con una sinergia perfecta entre
la biotecnologia y las herramientas 4.0, NUTRIGEN permite monitorizar, simular y predecir un
proceso biotecnolégico de obtencién de nutracéuticos a partir de hongos para obtener
productos innovadores y personalizados adaptados a las necesidades de los pacientes y al
consumidor final. En el proyecto se emplearan, a su vez, tecnologias dmicas para el estudio de
los mecanismos moleculares y celulares implicados en la produccién de los compuestos
bioactivos.

Asimismo, se trabaja en proyectos bajo contrato con empresas en los programas Innovapeme,
Deseflapeme, Conecta HUB y Conecta-COVID de GAIN, enfocados en la mejora de las
capacidades de innovacion de las empresas participantes, en el disefio de nuevos productos, en
el empleo de la digitalizacion en los procesos industriales y en el desarrollo de soluciones
innovadoras ligadas a la mejora de la seguridad frente a la Covid-19. Por otra parte, en el dmbito
de la acuicultura, cabe destacar el desarrollo de dos proyectos cofinanciados por la UE a través
del Programa Operativo del Fondo Europeo Maritimo y de Pesca (FEMP); los proyectos
MUSEELGO y RHODOGAL. Asi, MUSSELGO — “La sostenibilidad del cultivo de semilla de mejillén
en criaderos”, pretende mejorar los procesos de cultivo en criaderos de la semilla de mejillon
apostando por la sostenibilidad de la produccién a medio y largo plazo, y RHODOGAL-
“Propagacién y cultivo de dos algas rojas de importancia comercial en Galicia”, desarrolla
metodologias para el cultivo de dos algas rojas, ambas explotadas en Galicia a través de la
recoleccidn en el medio natural.

A nivel estatal, es notable la participacidon de ANFACO-CECOPESCA en el Programa Estratégico
de Consorcios de Investigaciéon Empresarial Nacional (CIEN), que financia grandes proyectos de
investigacion industrial y de desarrollo experimental, ejecutados en colaboracion efectiva por
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agrupaciones empresariales y orientados a la realizacidon de una investigacién planificada en
areas estratégicas de futuro y con potencial proyeccién internacional. Asi, ANFACO-CECOPESCA
trabajo en 2021 en el desarrollo de estos proyectos, destacando el TECFOOD - “Desarrollo de
nuevos alimentos tecnoldgicos saludables para las nuevas necesidades sociales”, MEDKIDS -
“Investigacion y desarrollo de nuevos productos alimentarios para la elaboracion de una cesta
saludable para alimentacion infantil”, TERATROFO - “Generacién de nuevos ingredientes y
alimentos beneficiosos dirigidos a condiciones de riesgo y al bienestar global de personas con
cancer colorrectal y DANTIAN - “Nuevos enfoques en el refuerzo del bienestar mental y fisico
mediante soluciones nutricionales para la modulacién del eje intestino cerebro”. Estos
proyectos tienen por objetivo el desarrollo de ingredientes y alimentos mds saludables
orientados a la prevencion y minimizacién de ciertas patologias como el cancer colorrectal, el
refuerzo del bienestar mental y fisico mediante soluciones nutricionales para la modulacién del
eje intestino cerebro, asi como el empleo de nuevas tecnologias de procesado para el desarrollo
de alimentos enfocados a la alimentacién infantil. Destaca, igualmente, la participacién en
proyectos PID de CDTI bajo la modalidad de subcontratacion. Asi, el proyecto MICROMARKER,
desarrollado en colaboraciéon con la empresa Hifas da Terra S.L., estd orientado a la evaluacidn
del rol modulador de los hongos sobre la microbiota y el cancer colorrectal, y el proyecto 0,0F,
desarrollado en colaboracidn con Hijos de Rivera S.A.U., tiene por objetivo optimizar los
procesos de fermentacidon controlada de cereales de cara a la elaboracién de bebidas
funcionales. También destaca el proyecto LEDGUADO que, liderado por la empresa SETGA S.L.,
desarrolla un sistema de gestién luminica integral basado en LED y Maching Learnig para la
implementacion en la industria acuicola.

Asimismo, sigue siendo clave la participacion de ANFACO-CECOPESCA en la RED TECNOMIFOOD
junto con otros cuatro centros tecnoldgicos: EURECAT, que lidera la iniciativa, CNTA, AINIA y
AZTI. El consorcio, financiado por el Ministerio de Ciencia, Innovacién y Universidades a través
de CDTI, tiene por objetivo establecer una estrategia coordinada para optimizar el desarrollo
industrial de alimentos, ingredientes funcionales y nutracéuticos mediante el uso de las
tecnologias dmicas para lograr una nutricion personalizada. En el dmbito acuicola ANFACO-
CECOPESCA esta liderando la Red Cervera FISHEALTH, a través del cual se van a desarrollar
nuevas herramientas y plataformas integradas de prevencidn, diagndstico y tratamiento de las
enfermedades infecciosas en acuicultura y reforzar la competitividad del sector acuicola
mediante un proceso de transferencia de la 1+D+i que permita disminuir el impacto de dichas
patologias en la acuicultura. En este proyecto se colabora con el CETGA, CTAQUA y con AZTI-
TECNALIA.

Por otra parte, se ha desarrollado un proyecto de gran relevancia para el sector alimentario
denominado HSI-FOOD (AEls) destinado a la implantacion efectiva de tecnologias 4.0 en el
ambito agroalimentario gallego, especialmente centrado en las tecnologias fotdnicas para la
determinacidn de parametros de calidad en productos alimentarios.

A nivel internacional, ANFACO-CECOPESCA ha participado a lo largo del afio 2021 en un total de
23 proyectos de I+D+i, donde podemos destacar el liderazgo del proyecto EnhanceMicroAlgae -
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“High added-value industrial opportunities for microalgae in the Atlantic Area”, cuyo objetivo es
la exploracion del potencial biotecnoldgico de las microalgas en el drea atlantica para la
obtencidn de nuevos compuestos de alto valor afiadido, asi como el proyecto EBB — “European
Blue Biobank”, destinado a garantizar la coordinacidn transnacional de los biobancos marinos,
o el proyecto NEPTUNUS —“Providing opportunities for a transition to the circular economy of
the seafood sector”, enfocado a favorecer la implantacién de soluciones relacionadas con la
economia circular en el sector pesquero. Estos tres proyectos estdn enmarcados en la
convocatoria INTERREG- Espacio Atlantico. En el marco de la convocatoria INTERREG-POCTEP,
cabe destacar el liderazgo de los proyectos ALGALUP — “Alternativa integral para la explotacion
de macroalgas en la zona del Galicia y Portugal y FOODSENS — “Transferencia de tecnologias
sensdricas para prevenir riesgos alimentarios”, asi como la participacion en el proyecto
CONSERVAL — “Valorizacion de subproductos y aguas residuales de la industria conservera en el
espacio POCTEP”. Destaca también la participacién en el proyecto SUREFISH, proyecto
enmarcado en la convocatoria PRIMA destinado a mejorar la trazabilidad de los productos
pesqueros en el mediterraneo.

También a nivel internacional cabe sefialar el proyecto GAIN de H2020 - “Green Aquaculture
Intensification in Europe”, relacionado con la intensificacion de la acuicultura, teniendo en
cuenta su sostenibilidad. Ademds, por su parte, destaca también el proyecto
SEAFOODTOMORROW - “Nutritious, safe and sustainable seafood for consumers of tomorrow”,
también de H2020, que busca el desarrollo de productos pesqueros mas seguros, nutritivos y
sostenibles, en base al empleo de nuevas tecnologias de conservacidon. Destacamos también la
participacién en la convocatoria EMFF, donde ANFACO-CECOPESCA lidera el proyecto
SPECTUNA — “Sistema modular automatizado para el corte y la clasificacidon de atun congelado
utilizando caracterizacidon hiperespectral — SpecTUNA”, asi como la participacién en el proyecto
FISH4FISH, destinado al empleo de subproductos pesqueros para el desarrollo de material de
envasado con propiedades activas y sostenibles. Son destacables también los proyectos
ALEHOOP — “Upcycling processes of uncontrolled green macroalgae growth and residual
biomass from brown macroalgae and legumes to obtain alternative sources of proteins for food
and feed applications” (BBI), cuyo objetivo es el desarrollo de un sistema demostrativo a escala
piloto enfocado a la recuperacion de proteinas biofuncionales en biorrefinerias mediante un
procesado sostenible y econdmico de residuos procedentes de macroalgas y del procesamiento
de leguminosas, y el EcoeFishent — “Demonstrable and replicable cluster implementing systemic
solutions through multilevel circular value chains for eco-efficient valorisation of fishing and fish
industries side-streams” (Green Deal, H2020), a través del cual se estudia la economia circular
de procesos de transformacién de subproductos del sector para la obtencidn de proteinas de
alta calidad y otros compuestos para el sector farma, cosmético, packaging...

Otras actividades de transferencia desarrolladas durante el afio:
=>» Difusion de toda la informacién cientifico-tecnoldgica en el Blog Cytma.

=>» 200 acciones de comunicacién (publicaciones en el blog, publicaciones divulgativas,
Notas de prensa e inserciones en RRSS).
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=>» Se ha participado en 59 webinars y talleres técnicos, en 22 de los cuales se ha
participado como ponentes.

=>» Participacion en las principales Plataformas Tecnolégicas Espaiiolas relacionadas
con la pesca, la alimentaciéon y la salud: PTEPA, Food For Life-Spain, Clusaga, Bioga,
CSG, VIRATEC.

=>» Promotor de la Industria 4.0 — La Fabrica Inteligente en la industria marina y
alimentaria.

=>» Coordinacién de la Alianza Tecnoldgica Intersectorial de Galicia (ATIGA).

=>» 22 publicaciones cientificas y participacién en congresos cientificos nacionales e
internacionales.

=>» 21 patentes sobre nuevas tecnologias de procesado y conservacion y biotecnologia.

=>» Ejecucion de 10 proyectos de transferencia.

=>» Realizacidn de 11 jornadas técnicas de transferencia.

=>» ANFACO-CECOPESCA forma parte de los HUB de Innovacién Digital promovidos por

GAIN: DATALIFE (biotecnologia) y DIHGIGAL (Industria4.0)

=>» Convenio de colaboracién con el IGAPE para la deteccidon y anélisis de oportunidades
sectoriales para las empresas industriales gallegas en el ambito de la Industria 4.0.

ANFACO-CECOPESCA desarrolla la gran mayoria de sus actuaciones en el dmbito del I1+D+i en
colaboracidn con empresas asi como con otros centros de investigacién de prestigio de dmbito
nacional e internacional. Es por ello por lo que ANFACO-CECOPESCA apoya sus actuaciones de
I+D+i con la participacion activa en Plataformas Tecnoldgicas, las cuales se conciben como
estructuras de éxito a la hora de promover proyectos colaborativos entre empresas y centros de
investigacion. Se trata de agrupaciones de empresas y centros de 1+D de un sector concreto,
lideradas por la industria, con el objetivo de definir una vision a largo plazo con su
correspondiente Agenda Estratégica. Este modelo permite articular proyectos colaborativos
entre empresas y centros de investigacion y adecuar las politicas de investigacion a las
prioridades de la industria, involucrando a todos los actores.

Grandes Programas Estratégicos como la convocatoria CIEN del MINECO o proyectos
colaborativos como RETOS-COLABORACION, también del MINECO, que buscan resolver una
problematica establecida dentro de los retos sociales, o grandes consorcios europeos de los
programas de Horizonte 2020 en los que se movilizan presupuestos en torno a las decenas de
millones de euros, no serian accesibles sin la promocién por parte de las Plataformas
tecnoldgicas que alnan masa critica tecnoldgica y empresarial y que de alguna manera sirven
de foro de encuentro de partners de primer nivel.

En particular, las Plataformas Tecnoldgicas del sector Alimentacién, Agricultura y Pesca,
atienden los aspectos relacionados con la mejora y/o renovacién de procesos y la generacion de
una oferta mas diversificada y competitiva de materias primas y nuevos alimentos con
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caracteristicas diferenciadas y valor afiadido, que permitan atender a las demandas del mercado
y a la preocupacion de la sociedad por el mantenimiento del medioambiente, la seguridad y la
calidad alimentaria a lo largo de toda la cadena de produccion. Existen ahora mismo en Espafia
seis plataformas en esta area, de las cuales ANFACO-CECOPESCA participa activamente en las
dos mas importantes: La Plataforma Tecnoldgica Espafola Food For Life (FFL-Spain) y la
Plataforma Tecnoldgica Espafiola de Pesca y Acuicultura (PTEPA).

Las Plataformas Tecnoldgicas son una de las herramientas con las que trabaja ANFACO-
CECOPESCA para mejorar y fomentar su participacién, asi como la del tejido empresarial, en
actividades de [+D+i. Conscientes de su importancia, ANFACO-CECOPESCA ha sido fundador y
participa activamente en los 6érganos de gobierno de estas Plataformas. Asi, ANFACO-
CECOPESCA forma parte de la Junta Directiva de la PTEPA y del Consejo Rector de la Plataforma
Food for Life — Spain.

La participacion del Centro en los diferentes grupos de trabajo de las citadas Plataformas le
permite incrementar su participaciéon en grandes consorcios a nivel nacional e internacional de
interés estratégico, fomentando las colaboraciones con otros centros de investigacién de
prestigio y con empresas y asociaciones empresariales del ambito marino y alimentario.

Cabe destacar en este sentido la participacion de ANFACO-CECOPESCA en los dos HUBs de
Innovacion digital (DIH) creados en Galicia, el DIH DATALife y el DIH GALICIAFOFHUB.

El primero de ellos, DATAlife, del que ANFACO-CECOPESCA es socio fundador, nace con el
objetivo de impulsar el valor de Galicia como biorregion europea de referencia actuando como
palanca estratégica para la innovacién y la competencia empresarial en 3 dmbitos clave:
biorrecursos, sostenibilidad y salud. DATAlife estd constituida por 4 clusters empresariales
(Bioga, Cluster Tecnoldxico Empresarial das Ciencias da Vida, ANFACO-CECOPESCA, Cluster
Saude de Galicia y Cluster Tic de Galicia), 3 empresas tractoras a nivel regional (CZ Veterinaria,
FINSA y Televés), 2 centros tecnolégicos (el Centro Tecnoldgico de Supercomputacién de Galicia
- CESGAy el Centro Tecnoldgico de Comunicaciones - Gradiant) y la Universidad de Santiago de
Compostela.

En cuanto al DIH GALICIA FoF HUB, impulsado por CEAGA, cuenta con el foco de impulsar la
implantacién efectiva del concepto de fabrica del futuro a sectores como la automocidn, el
agroalimentario, el naval, el forestal y el textil. Cuenta con la participacion de cluster como
Aclunaga, Clusagay el Cluster TIC; empresas tractoras como Nueva Pescanova, Clun, Textil Lonia,
Freire, PSA, GKN, Ence, Cupa o Navantia; firmas del ambito tecnolégico como Televés y R; asi
como los centros Aimen, ANFACO-CECOPESCA, Cesga, CTAG, Cetim, Gradiant y ITG; ademas de
las tres universidades gallegas y de Feuga.
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En el ambito de la excelencia técnica y la
calidad de nuestros servicios, en 2021
hemos seguido apostando por la mejora del
sistema de gestion y los servicios prestados
a nuestros clientes y asociados, se curso la
ampliacion de la acreditacion UNE-EN
ISO/IEC 17025 con nuevos procedimientos

de ensayo demandados por el sector

pesquero-alimentario.

En esta ampliacién del alcance de acreditacion se destacan los siguientes ensayos: la
cuantificacion de contaminantes metalicos, micronutrientes y macronutrientes por ICP-MS en
Alimentos, piensos y sus materias primas, (Analisis de hierro, Calcio, y Cobre). Destacan también
la ampliacion a matriz equinodermos y gasteropodos crudos para las toxinas paralizantes (PSP)
por cromatografia liquida con deteccion de fluorescencia (LC-FLD) (oxidacién pre-columna).

ANFACO-CECOPESCA es el primer centro del Noroeste del pais reconocido con tres de los
programas de acreditacion existentes para el sector agroalimentario: “Ensayos para
informacidn nutricional obligatoria conforme al Reglamento CE n2 1169/2011, en alimentos”,
“Ensayos de Gluten y Alérgenos en Alimentos” y “Ensayos de Microbiologia en Alimentos”. El
reconocimiento con estos programas de acreditaciéon de ENAC, significa que el laboratorio esta
capacitado para llevar a cabo la totalidad de los ensayos requeridos para lograr una finalidad
concreta, ofreciendo un servicio integral en aspectos tan importantes para garantizar la salud
de los consumidores.

Por otra parte, el laboratorio destaca a nivel
internacional en lo que al control de alérgenos
se refiere, incluyendo en nuestro alcance de
acreditacion la lista de alérgenos mas extensa
y completa de todos los laboratorios
acreditados, ya que cubre todos los alérgenos
indicados en el Anexo Il del Reglamento (UE)
n? 1169/20 11 del Parlamento Europeo. Una
prueba de este prestigio es que forma parte
desde 2018 ANFACO-CECOPESCA del grupo de
trabajo de Laboratorios para la Deteccion de Alérgenos (ENFADL) del Centro Comun de
Investigacion (JRC, Joint Research Centre) de la Comision Europea. Este centro juega un papel

clave en materia de investigacién y de innovacion en la UE, y colabora con su apoyo tanto
cientifico como econdmico a la consecucion de las prioridades de Europa 2020 relacionadas con
la competitividad, la sostenibilidad y los grandes retos sociales. El grupo de trabajo de alérgenos,
enmarcado en el drea de competencia de agricultura y seguridad alimentaria, y formado por
expertos en la materia de diversos paises europeos, trabaja con el objetivo general de buscar
métodos harmonizados para evaluar la presencia de alérgenos en los alimentos, asi como para
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la interpretacion de resultados de manera coherente en todos los estados miembro. Este afio
2021 el grupo de trabajo mantuvo su reunién anual los dias 26- 27 de octubre de manera
telematica. Durante la misma se hizo un repaso de las actividades llevadas a cabo por cada
laboratorio a lo largo del aiio y se acordaron las acciones futuras.

También resaltar que se participa en las actividades del grupo de trabajo nacional de
laboratorios de alérgenos, liderado por el Centro Nacional de Alimentacion (CNA), del que
forman parte representantes de Laboratorios de Control Oficial de las CCAA, entre los que nos
encontramos, asi como representantes del CNA y AECOSAN. El objetivo principal de este grupo
es mantener una coordinacion entre los laboratorios implicados en el control oficial con el fin
de identificar los problemas analiticos en la deteccidén de gluten y alérgenos en alimentos y de
esta forma mejorar y armonizar la comparabilidad de los resultados en los andlisis de alérgenos
y sustancias que provocan intolerancias.

El prestigio internacional de ANFACO-CECOPESCA se completa con el reconocimiento de la
AOAC como laboratorio independiente para participar en la evaluacion de los métodos
analiticos presentados en el programa “Performance Tested Methods”, gracias a su gran
experiencia y robusta trayectoria en las dreas de alérgenos, contaminantes industriales, residuos
de medicamentos y biotoxinas marinas. AOAC INTERNATIONAL es una asociacion sin animo de
lucro reconocida a nivel mundial cuyo objetivo principal es el desarrollo de normas de consenso
tanto quimicas como microbioldgicas, que aporten soluciones analiticas reconocidas por la
comunidad cientifica. Las normas AOAC se utilizan internacionalmente para promover el
comercio y velar por la salud y la seguridad publicas. Cuando una institucidon obtiene la
certificacidon por la AOAC para un método analitico, significa que ese método es robusto, de
calidad y aporta una confianza global en los resultados obtenidos.

En el dmbito nacional, entre los numerosos reconocimientos externos que posee ANFACO-
CECOPESCA, destacan el reconocimiento como Laboratorio de Referencia de la Comunidad
Autonoma de Galicia para el Control de la Calidad de los Productos de la Pesca, y el
mencionado alcance de acreditacion por ENAC (Entidad Nacional de Acreditacion), en vigor
desde 1996 segln la norma UNE-EN ISO/IEC 17025, para la realizacion de ensayos fisico-
guimicos, microbiolégicos, toxicoldgicos y biomoleculares en productos agroalimentarios,

aguas y envases.

Desde el laboratorio se sigue colaborando estrechamente con las autoridades competentes,
autondmicas y nacional, en todo lo relacionado con la seguridad alimentaria, siendo validados
por la Autoridades Espafiolas para el Control Oficial de Productos Alimenticios, asi como el
Control Oficial en el ambito de la importacién de piensos. También contamos con un laboratorio
de ensayo homologado para el Control y Vigilancia de la Calidad de las Aguas y de gestion de los

vertidos al dominio publico.

En este sentido, ANFACO-CECOPESCA sigue formando parte de la Red de Laboratorios de
Seguridad Alimentaria (RELSA), siendo adjudicatario de contratos por parte de la Subdireccién
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General de Sanidad Exterior del Ministerio de Sanidad, Servicios, Sociales e Igualdad (MSSSI),
para participar en trabajos de control oficial de productos alimentarios procedentes de terceros
paises. El alcance de la designacion abarca ensayos acreditados para la determinaciéon de
patégenos microbiolégicos, biotoxinas marinas, contaminantes como los metales pesados,
residuos de medicamentos veterinarios como los metabolitos de nitrofuranos y antibidticos,
sales de amonio cuaternario, y ensayos de biologia molecular para la deteccién e identificacidn
de especies, asi como la deteccidon de alérgenos en alimentos.

Desde el Area de Tecnologia Analitica también se organizan los Ejercicios de Intercomparacién,
una herramienta fundamental para la evaluacién de la calidad de los ensayos de un laboratorio,
tanto de los resultados emitidos como del método empleado, que sirven ademas para detectar
e identificar fallos y situaciones andmalas dentro del Sistema de Calidad. ANFACO-CECOPESCA
pertenece al consorcio internacional EPTIS, red que regula los ejercicios intercomparativos
llevados a cabo por laboratorios de todo el mundo, y estd reconocido como Proveedor de
Esquemas de Pruebas de Competencia (PT) para productos de la pesca.

Los laboratorios de ANFACO-CECOPESCA poseen un alcance en vigor con 180 procedimientos
acreditados por ENAC conforme a la Norma UNE-EN ISO/IEC 17025 "Requisitos generales
relativos a la competencia de los laboratorios de ensayo y calibracién", lo que convierte a
ANFACO-CECOPESCA en uno de los laboratorios con mayor nimero de procedimientos
acreditados en matrices alimentarias, aguas y envases. Desde ANFACO-CECOPESCA, ademas de
los ensayos incluidos en el alcance de acreditacidn, se realizan mas de 400 determinaciones en
alimentos, piensos y sus materias primas, envases, aguas, lodos, etc.

En 2021 fueron gestionadas mas de 40.000 muestras, con un tiempo medio de entrega de los
informes de resultados a clientes, éste se situd en un promedio de 4 dias a lo largo del afio 2021.

Por su parte, el Area de Asistencia técnica y Cooperacién Internacional es la encargada de
coordinar y prestar una serie de servicios de soporte cientifico-técnico a las empresas del sector
en el campo de la consultoria, asistencia técnica, formacién y Cooperacién. En este dmbito, en
2021 se desarrollaron un total de 2.225 actuaciones de las que se beneficiaron mas de 300
empresas. Las actividades desarrolladas abarcaron multiples campos de actuacién, desde la
resolucidon de consultas sobre aspectos técnicos especializados, normativos y de exportacién
como la realizacidon de auditorias, pruebas y estudios de control de calidad, validacién de
procesos en instalaciones industriales, documentos y escritos técnicos de apoyo legal, peritajes,
elaboracion de manuales de calidad y seguridad alimentaria a empresas a nivel comunitarioy a
nivel internacional.

Asi mismo, ANFACO-CECOPESCA ha desarrollado en 2021 un amplio plan formativo de soporte
complementando las necesidades de las empresas y del sector. Nuestro Centro se encuentra
actualmente reconocido como Centro Oficial de IFS donde contamos con instructores oficiales
en plantilla.

En el campo de la Cooperacidn Internacional, nos mantenemos como agente activo de
Cooperacion y realizando actividades por todo el mundo de soporte técnico, legal y social. Cabe
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destacar en este sentido la participacién de ANFACO-CECOPESCA en el Proyecto Acuipesca Peru
con la Xunta de Galicia

INDICADORES

Consultas Técnicas y Legislativas 2099
Circulares informativas 39
Escritos Técnicos / Documentos apoyo empresas 24
Estudios etiquetados y nutricionales 63

PROCESOS/INSTALACIONES 184
Manuales de Calidad y Seguridad Alimentaria 162
Auditorias procesos 22
PRUEBAS DE ESTERILIZACION Y METROLOGIA 233
LABORATORIO 60
Auditoria laboratorios autocontrol 4

Peritajes 6

Estudios Técnicos Productos 50

Proyectos Formacion Sectorial 0

Proyecto Formacion “Axenda Formativa para la prevenciéon dos 1
Riscos Laborais dos traballadores e traballadoras no cluster Mar-
Alimentario”

Actividades Formativas con empresas 51

Licitaciones 0
Proyectos 8
Prestacion de servicios 4
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Principales Acreditaciones y Homologaciones

Reconocimiento de  ANFACO-CECOPESCA como Centro

Tecnolédgico

Segun a lo establecido en el Real Decreto 2093/2008, de
19 de diciembre, por el que se regulan los Centros

*ii SEEA R Tecnologicos y los Centros de Apoyo a la Innovacion

Tecnoldgica de ambito estatal y se crea el Registro de tales

Centros y la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones
Pdblica y del Procedimiento Administrativo Comun, la Secretaria General de Innovacién
comunica a ANFACO-CECOPESCA con fecha 28 de octubre de 2009, su inscripcion en el Registro
de Centros Tecnoldgicos y Centros de Apoyo a la Innovacién Tecnoldgica como CENTRO
TECNOLOGICO con el nimero 11.

Acreditacion por ENAC de los laboratorios de ANFACO-
CECOPESCA

En diciembre de 1996 los laboratorios de ANFACO-CECOPESCA fueron
acreditados por la Entidad Nacional de Acreditacién (ENAC), conforme a la
E C Norma EN 45001 “Criterios Generales de Acreditacién de los Laboratorios
°.F de Ensayo” (Actualmente sustituida por la UNE-EN ISO/IEC 17025). La
Acreditacion de laboratorios es una actividad con reconocimiento

A Y
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o
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comunitario, que es realizada por un organismo de Certificacion Independiente como es ENAC,
organismo perteneciente al Ministerio de Industria y Energia.

Certificacion concedida por AENOR a ANFACO-CECOPESCA para
la gestion de las actividades de 1+D+i, conforme a la Norma UNE
166002.

ANFACO-CECOPESCA posee el Certificado de Gestidon de la 1+D+i, conforme la
Norma UNE 166002, y el derecho de uso de la correspondiente Marca AENOR
segln su sistema de gestion con alcance a todas las actividades de investigacion,
desarrollo e innovacién relacionadas con la calidad nutricional y desarrollo de

metodologias analiticas para la seguridad alimentaria de los productos de la pesca,

INE 1660(

ooo2272011 | @CUicultura y derivados; la biologia molecular y biotecnologia aplicada a la

trazabilidad y a la seguridad alimentaria; el aprovechamiento y valorizacién de
subproductos y residuos de la industria alimentaria ;la microbiologia y toxinas marinas; y el
disefo y automatizacién de procesos industriales y envasado.
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Reconocimiento de ANFACO-CECOPESCA como Oficina de
Transferencia de Resultados De Investigacion (OTRI)

El 31 de enero de 1997, ANFACO-CECOPESCA hasido inscrito en el Libro-
E%.E MinSTEID N Registro de Oficinas de Transferencia de Resultados de Investigacidon
, Y TEENGLOSA | (OTRI) con el nimero de registro 90, el cual ha sido establecido por la

Secretaria General del Plan Nacional de 1+D conforme a la Resolucién adoptada por la Comisidn
Permanente de la Comisién Interministerial de Ciencia y Tecnologia (CICYT) de 16 de diciembre
de 1996.

Reconocimiento por parte del Ministerio de Sanidad y Consumo
de la analitica de control efectuada por los laboratorios de

ANFACO-CECOPESCA

El 31 de mayo de 1995, la Direccidn General de Salud Publica del
Ministerio de Sanidad y Consumo reconoce la analitica de control

-
’fr'—g: S'ENsﬁL‘.'SfD efectuada por los laboratorios de ANFACO-CECOPESCA autorizando

o Y CONSUMO
=

la realizacion de los oportunos andlisis y la expedicion del

correspondiente boletin analitico a todas las partidas de conservas destinadas a la exportacion.

Declaracion de ANFACO-CECOPESCA, como empresa
colaboradora del Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y
Marino.

Declaracién de la entidad "Asociacion Nacional de Fabricantes de Conservas de Pescados y

o e wmente | |a Pesca (ANFACO-CECOPESCA) Entidad Colaboradora del Ministerio

i Mariscos-Centro Técnico Nacional de Conservacion de Productos de
de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino, como laboratorio de

ensayo homologado/habilitado para el control y vigilancia de la calidad de las aguas y de gestion
de los vertidos al dominio publico hidraulico.

Reconocimiento de los laboratorios de ANFACO-CECOPESCA
para la realizacion de los controles analiticos de biotoxinas en
moluscos bivalvos.

El 11 de diciembre de 1987, aparece publicada en el Diario Oficial de
XUNTADEGALICIA | Galiciala Orden de 20 de noviembre de 1987, en la que la Conselleria

CONSELLERIA DE SANIDADE . .
de Sanidade reconoce a los laboratorios de ANFACO como
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laboratorios autorizados para la realizacidén de los controles analiticos de biotoxinas en moluscos
bivalvos elaborados en las industrias transformadoras.

Designacion de los laboratorios de ANFACO-CECOPESCA como
laboratorio de referencia de la Comunidad Autonoma de Galicia
para el control de la calidad de los productos de la pesca.

El 16 de septiembre de 1.997, en el Diario Oficial de Galicia N2 178,

XUNTA DE GALICIA el decreto 244/97 de 24 de julio designa como Laboratorio de
%Eéﬁf:lﬁ?ﬁ?&é%ﬁif},“' Referencia de la Comunidad Auténoma de Galicia para el control de
E ADMIMISTRACION PUBLICA

la calidad de los productos de la pesca transformados a ANFACO-

CECOPESCA.

Autorizacion de la Comision Gallega de Laboratorios para
realizar ensayos de autocontrol y control oficial en productos
alimenticios para consumo humano.

5 El 22 de diciembre del 2000, los Laboratorios de ANFACO-

W% XUNTA DE GALICIA . ) .

M i CECOPESCA fueron autorizados por la Conselleria de Sanidade —

4 # CONSELLERIADE SANIDADE | RN "
Diraccién Xeral de Sadde Publical  Direccion Xeral de Saude Publica, de la Xunta de Galicia, para la

realizacion de ensayos de autocontrol y control oficial de productos alimenticios relacionados

con el consumo humano, de acuerdo con la norma UNE-EN ISO/IEC 17025.

Renovacion de la Autorizacion por la Comision Gallega de
Laboratorios para realizar ensayos de autocontrol y control
oficial de la produccion de terceros.

El 22 de diciembre del 2000, los laboratorios de CECOPESCA
XUNTA DE GALICIA . , .
fueron autorizados por parte de la Conselleria de Sanidade, de
la Xunta de Galicia, para la realizacion de ensayos de
autocontrol y de control oficial. Esta autorizacion ha sido

CONSELLERIA DE SANIDADE

renovada el 16 de diciembre de 2008 para la realizacién de ensayos de autocontrol de la
produccién de terceros y de control oficial dentro del ambito fisico-quimico, microbioldgico,
toxicoldgico y biomolecular de productos agroalimentarios y ensayos de envases.
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Reconocimiento como Laboratorio autorizado por la FACE

5 PACE (Federacion de Asociaciones de Celiacos de Espafia) y acreditado por
(Y') i ENAC en el alcance de la Marca de Garantia desde el afio 2010.

Autorizacion por Aguas de Galicia para la realizacidon de analisis
fisico-quimicos y microbiologicos de aguas

En julio de 2006, ANFACO-CECOPESCA fue incluido en el Registro de
Laboratorios reconocidos por parte de Aguas de Galicia, para la

augasdegalicia

realizacion de andlisis fisico-quimicos y microbioldgicos de aguas.

Entidad Colaboradora de la Administracion Hidraulica

El 13 de julio de 2010, ANFACO-CECOPESCA fue incluida dentro del
entidd | registro de empresas colaboradoras de la Administracién Hidraulica
por el Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino, como
laboratorio de ensayo para la realizacién de ensayos de aguas.

Autorizacion al Laboratorio de la "Unidn de Fabricantes de
Conservas de Galicia" para la Realizacion de los Analisis y
Peritaciones que le Encomiende el Ministerio de Comercio.

En octubre de 1.966, el laboratorio de la antigua "Unidn de Fabricantes de Conservas de Galicia”
recibia la autorizacion por parte de la Direccién General de Comercio Interior para la realizacion
de los analisis y peritaciones que le fueran encomendadas por el Servicio de Inspeccién de la
Disciplina del Mercado, dependiente de la Direccién General de Comercio Interior del Ministerio
Espafiol de Comercio.

Reconocimiento de ANFACO-CECOPESCA como Centro de
Innovacion y Tecnologia (CIT).

Segun a lo establecido en el Real Decreto 2609/96 de 10 de Diciembre de 1996, ANFACO-
CECOPESCA quedb inscrita en el Libro-Registro de Centros de Innovacion y Tecnologia (CIT) el
19 de septiembre de 1997, con el numero de registro 11, establecido por la Secretaria General
del Plan Nacional de 1+D conforme a la Resolucidn adoptada por la Comisidn Permanente de la
Comisién Interministerial de Ciencia y Tecnologia (CICYT) de 23 de junio de 1997. Con este
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reconocimiento, que se otorga a entidades sin dnimo de lucro, se trata de potenciar las
actividades de proyeccién de la investigacion que se desarrollan al amparo del Plan Nacional de
1+D.

Reconocimiento por parte de la SaudiArabian Standards
Organization (SASO) de la Analitica de Control Efectuada por los
Laboratorios de ANFACO-CECOPESCA.

El 8 de julio de 1998 la Saudi Arabian Standards Organization reconoce a
los laboratorios de ANFACO—CECOPESCA como laboratorios autorizados
para certificar el cumplimiento de sus estandares SASO en el control de
calidad de los productos transformados de la pesca destinados a la

exportacion a paises arabes.

Autorizacion para la imparticion de programas de formacion en
materia de higiene alimentaria a los manipuladores de alimentos
de Galicia.

.G‘!_D‘ XUNTA DE GALICIA El 31 de octLlJbre de 2903, ANFACO-CECOPESCA fu.e autoriz.ada po_r
.*. CONSELLERIA DE SANIDADE la Conselleria de Sanlglade, de la X.unta d.e .GaI|C|a., para @parﬂr
At programas de formacién en materia de higiene alimentaria a los

manipuladores de alimentos de Galicia.
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CATALOGO DE SERVICIOS

SERVICIOS ANALITICOS

El Area de Tecnologia Analitica est4 formada por varias unidades de analisis, desde las que se
da servicio a todas las demandas analiticas de nuestros clientes y asociados, asi como a las dos
restantes dreas de negocio del centro, en funcién de los trabajos en curso. En esta area se
agrupa la actividad analitica de ANFACO-CECOPESCA, ofreciendo un servicio con el mas alto
nivel cientifico técnico y manteniendo los estdndares de calidad y rapidez adecuados a las
demandas recibidas.

A través de estos laboratorios se ejecuta una amplia cartera de ensayos altamente demandados
por la industria alimentaria y necesarios para la ejecucion de nuestras actividades de asistencia
e |+D+i. En ellos se tiene capacidad para poner a punto y optimizar cualquier método analitico
con interés para el sector, contando con la experiencia generada a lo largo de toda su

trayectoria junto con las técnicas de ultima generacion.

LEBA: IDENTIFICACION, DETECCION DE ESPECIES Y DETECCION DE ALERGENOS.

Unico laboratorio que cuenta con una lista LEBA dividida en tres categorias de: (1) deteccién
de alérgenos y (2) deteccidn de especies, ambas categorias aplicadas a alimentos para
consumo humano, animal, y soportes; e (3) identificacion de especies o géneros en
alimentos para consumo humano y animal (excepto crustaceos y bivalvos diferentes al
mejillén), y soportes; usando en todos los casos técnicas moleculares de ultima generacion.

=>» Deteccion de cualquier tipo de alérgeno en alimentos y soportes (control de
superficies: hisopos, esponjas...): Gluten, Leche, Huevo, Soja, Apio, Sésamo,
Mostaza, Cacahuete, Avellana, Almendra, Nuez, Altramuz, Moluscos, Crustaceos,
Pescado, Sulfitos, etc.

=>» Identificacion de cualquier especie de pescado, carne, crustaceo, molusco y vegetal
en cualquier alimento y soportes.

=>» Deteccion de cualquier especie de pescado, carne, crustdceo, molusco y vegetal en
alimentos y soportes (para el control de superficies: hisopos, esponjas...).

=>» Deteccion e identificacién de patdgenos: virus (Hepatitis A, Norovirus genogrupos
Gl y GllI, Virus de la mancha blanca, virus cabeza amarilla...), parasitos (Anisakis,
Pseudoterranova, Contracaecum, Hysterothylacium, Microsporidium, kudoa...) y
bacterias (especies y serotipos bacterianos).

=>» Estudios de la autenticidad de los productos pesqueros en materia de etiquetado.
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=>» Deteccion de restos de animales terrestres y pescado en harinas y piensos
compuestos.

=>» Deteccion y cuantificacién de organismos modificados genéticamente.

NGS (NEXT GENERATION SEQUENCING)

Esta tecnologia es una evolucion de la secuenciacién por el método de Sanger en el que se
secuencia un Unico fragmento de DNA; y permite secuenciar de forma paralela multiples
fragmentos de ADN, haciendo posible el abordaje de nuevas aproximaciones metodoldgicas.
Entre las posibles aplicaciones en el sector alimentario destacan las siguientes:

=>» Andlisis de composicidon de muestras alimentarias complejas, como por ejemplo
ingredientes a nivel de especie en una croqueta, surimi, hamburguesa, etc.

=>» Anélisis de la microbiota contenida en una muestra mediante el perfil de DNA
ribosomal 16S, obteniendo los grupos taxondmicos bacterianos presentes en una
muestra (pueden ser aplicado a muestras de origen alimentario, bebidas, e incluso
a muestras ambientales).

RESIDUOS DE MEDICAMENTOS, DETERGENTES, ...

=>» Residuos de medicamentos: Penicilinas, quinolonas, sulfonamidas, praziquantel,
florfenicol-florfenicolamina, tetraciclinas, eritromicina, tilosina, metabolitos de
nitrofuranos: AMOZ, SEM, AOZ AHD; cloranfenicol, derivados de trifenilmetano:
verde malaquita, leucomalaquita, cristal violeta, verde brillante, leucocristal
violeta...

=>» Residuos de detergentes: Sales de amonio cuaternarias (Cloruro de Benzalconio y
DDAC)

BIOTOXINAS MARINAS

=>» Control, cuantificacidon y caracterizacion de toxinas: botulinica, ASP, PSP (STX y
derivados), Lipofilicas (AO, DTXs, YTXs, PTXs, AZAs y SPXs) y NSP. Técnicas: LC-
MS/MS, HPLC, ELISA

ANALISIS NUTRICIONALES, ADITIVOS Y CONTAMINANTES

=>» Composicidon nutricional de alimentos: grasa, proteinas, carbohidratos, valores
energéticos, fibra, grasas saturadas, colesterol, azucares, minerales, cloruros,
vitaminas, etc.

=>» Pardmetros de frescura: histamina, aminas bidgenas, pH, NBVT, TMA, DMA, etc
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=>» Parametros de oxidacién: TBA, indice de perdxidos, etc
=>» Aditivos: sulfitos, fosfatos, monéxido de carbono

=>» Contaminantes: Hidrocarburos Aromaticos Policiclicos (HAPs), Hidrocarburos
Alifaticos (presencia de aceite mineral), metales pesados (Cd, Hg, Pb, Cu, As...),
contaminantes orgdnicos persistentes (dioxinas, furanos, PBDEs, PCBs), compuestos
organoestannicos, 3-MCPD.

=>» Ensayos de genuinidad en aceites y otros parametros incluidos en la legislacién
especifica de aceites, vinagre, tomate, pimentdn, sal, ...

ANALISIS MICROBIOLOGICOS
=>» Control microbioldgico de materia prima y producto terminado: métodos clasicos
(recuento en placa, tubo, NMP) y métodos rapidos (Equipos Tempo y Mini-Vidas).

=>» Control visual de parasitos.

=>» Control de desinfeccién en superficies, manipuladores y ambiente. Técnicas:
recuento en placa directo e impacto sobre placa, investigacion en soportes de toma
de muestras (hisopos, esponjas...).

=>» Screening de antibidticos: en alimento y pienso. Técnica: Kits basados en inhibicion
de crecimiento microbiano.

=>» Analisis de alteraciones que afectan o pueden afectar a la comercializacion o vida
util de los productos tratados térmicamente.

AGUAS
=>» Analisis microbioldgico de aguas: aguas de consumo, (hielo, agua de glaseo), aguas
continentales (aguas de pozo...), aguas marinas, aguas residuales, ...

=>» Anadlisis fisico-quimico de aguas: aguas de consumo (hielo, agua de glaseo), aguas
continentales (aguas de pozo...), aguas marinas, aguas residuales, ...

=>» Anadlisis fisico-quimico de lodos de depuracion y sedimentos.

=>» Analisis de alteraciones que afectan o pueden afectar a la comercializacion o vida
util de los productos tratados térmicamente.

SENSORIALES Y ENVASES

=>» Andlisis sensoriales de producto (pruebas heddnicas descriptivas, pruebas
discriminatorias, etc), para control de calidad, estudios de vida util, estudios de
contaminacion, etc.

=>» Andlisis de envases y cierres.
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CERTIFICADOS DE EXPORTACION

2>

Emisidn de certificados quimicos, veterinarios y de exportacion.

SERVICIOS ESPECIALIZADOS Y A LA CARTA:

2>

ANFACO-CECOPESCA cuenta con varias Unidades Especializadas entre las que
destacan las de Biologia Molecular, Técnicas Cromatograficas, Unidad de Envases y
Embalajes, asi como los servicios ofrecidos desde los laboratorios de Fisico-Quimica
y Microbiologia. Todos ellos con capacidad para poner a punto y optimizar
cualquier método analitico de interés para el sector, aplicado a cualquier especie
o alimento, usando las técnicas mas innovadoras y punteras.

El objetivo general de estos servicios especializados es la anticipacién a las
necesidades analiticas del tejido empresarial, aportando soluciones de mercado
tanto desde el punto de vista del desarrollo de nuevos productos como desde la

seguridad alimentaria.

EVALUACION NUEVOS PRODUCTOS Y ANALISIS SENSORIAL:

2>

Desde el punto de vista del desarrollo de nuevos productos, se llevan a cabo
investigaciones en el ambito fisico-quimico y nutricional de nuevos alimentos para
evaluacion de su potencial saludable, investigacién de nuevos ingredientes, asi

como la investigacién en aditivos y coadyuvantes tecnoldgicos, alérgenos y analitos
de interés farmacéutico, bioactivo y funcional. También se investiga sobre
contaminantes industriales y de procesos tecnolégicos, tanto de cardcter organico
como inorganico.

En relacidon con esto, el analisis sensorial se utiliza como una herramienta de control

de la calidad durante el proceso de innovacion o reformulacion de alimentos, para
la optimizacion de un producto o cuando utilizamos una nueva tecnologia de
procesamiento o preservacion, por ejemplo. Estos estudios incluyen la descripcion
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organoléptica del producto, asi como diferentes test tales como pruebas de
comparacion por parejas, pruebas de ordenacion, pruebas por métodos que usan
escalas, etc., que se seleccionan segun las necesidades del cliente y el objetivo que
se pretende para obtener asi los mejores resultados.

SERVICIOS DE ASISTENCIA TECNICA Y COOPERACION
INTERNACIONAL

ELABORACION DE ESTUDIOS CIENTIFICO-TECNICOS

=>» ESTUDIOS DE ETIQUETADO Verificacion de la correcta disposicion de las menciones

gue obligatoriamente deben figurar en el etiquetado de cara al consumidor de
acuerdo al tipo de producto y presentaciéon (primera venta, venta a granel,
envasados (conserva, semiconserva, congelados, etc) segun el pais de destino (UE,
China, FDA, etc.) . Elaboracion de Guias de referencia

ESTUDIOS DE FACTOR DE TRANSFORMACION de contaminantes en productos
elaborados, segln articulo 2 del Reglamento 1881/2006.

ESTUDIOS DE MERCADO con el fin de contar
con informacién veraz, previo a cualquier
proyecto empresarial, que permita saber en
gué medio habra de moverse, pero sobre todo
si las posibilidades de venta son reales y si los
bienes o servicios podran colocarse en las

cantidades pensadas, de modo tal que se

cumplan los propdsitos del empresario.

ESTUDIOS DE VIDA UTIL Y ESTABILIDAD

Determinacion del punto maximo en el cual el producto mantiene
aproximadamente el 80% de sus propiedades sensoriales (HQP.- High Quality Point),
asi como maximo tiempo de aptitud para el consumo del producto, de acuerdo a su
naturaleza (refrigerado, congelado, conserva, plato preparado, pasteurizado,
envasado en atmodsferas modificadas....).

ESTUDIOS DE VIDA UTIL Y ESTABILIDAD Determinacién del punto maximo en el cual
el producto mantiene aproximadamente el 80% de sus propiedades sensoriales
(HQP.- High Quality Point), asi como maximo tiempo de aptitud para el consumo del
producto, de acuerdo a su naturaleza (refrigerado, congelado, conserva, plato
preparado, pasteurizado, envasado en atmdsferas modificadas....).

= ESTUDIOS DE MADURACION DE CONSERVAS de pescados y mariscos
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= ESTUDIOS DE CONSUMIDORES Dentro de estos se destacan los estudios de
aceptacion de nuevos productos por parte de los consumidores (nivel nacional), asi
como los estudios de valoracion de un producto frentes al de otras marcas
(competidores directos).

=>» GUIAS DE BUENAS PRACTICAS especificas para agrupaciones, embarcaciones, etc.

7

ESTUDIOS DE VALIDACION DE SISTEMAS DE LIMPIEZA en las plantas de produccién.

= ESTUDIOS DE ALERGENOS Validacién de ausencia de contaminacién cruzada por
alérgenos en la industria alimentaria durante cambio de produccidn en la cadena
alimentaria.

= ESTUDIOS DE EVALUACION Y DISENO DE PROCESOS TERMICOS Realizaciéon de
pruebas de penetracion-distribucién de calor para la adecuacion de procesos de
coccion, pasteurizacion y esterilizacion. Pruebas de control térmico orientadas al
mercado de EEUU segun los requisitos de la FDA.

= ESTUDIOS DE VALIDACION DE PROCESOS: Validacién integral de todo el proceso
productivo para un mejor control del mismo para poder establecer opciones de
mejora con el fin de dar cumplimiento a los requisitos de normas de gestion de
Calidad Y Seguridad Alimentaria como IFS v.7, BRC v.8, asi como para la elaboracién
de manuales de seguridad alimentaria en base a los requisitos de la FDA para la
exportacion de los productos a EEUU.

ESTUDIOS DE VALIDACION DE USO DE PRODUCTO (ETIQUETADO) Se entiende
“validacion” como la verificacion documentada de que el proceso realizado en los
parametros establecidos ofrece resultados eficaces y reproducibles para cumplir
con las especificaciones y atributos de calidad de un producto.

=>» ESTUDIOS DE OPTIMIZACION DE PROCESOS de pescados y mariscos
= ESTUDIOS DE EVALUACION MEDIOAMBIENTAL EN FABRICA.

=» OTROS ESTUDIOS ADAPTADOS A LOS INTERESES DEL CLIENTE (Control de pardésitos
en productos de la pesca, Listeria M., etc.)

SERVICIOS DE ASISTENCIA TECNICA PARA PRODUCTORES

SEGURIDAD ALIMENTARIA Y AUDITORIA

=>» Asesoramiento para el desarrollo e implantacion de sistemas de gestion de calidad
y seguridad alimentaria:

® Desarrollo, implantacidn y verificacidn de estandares aseguramiento de
calidad, autocontrol y seguridad alimentaria (ISO 9001, I1SO 22000,
BRCGS, IFS,).
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® Desarrollo, implantacidn y verificacion de sistemas de gestién para el
control de puntos criticos (APPCC).

® Desarrollo, implantacidn y verificacion de sistemas de gestidn de Calidad
y Seguridad Alimentaria segun los requisitos de la FDA para la
exportacién a EEUU.

® Desarrollo, implantacién y verificacion del Sistema Auditado de
Autocontrol (SAE) para la exportacion a paises con requisitos diferentes
a los de la UE en base al Real Decreto 993/2014.

=>» Asesoramiento para la planificacion analitica para las plantas de produccién:
seleccién de parametros de control en funcién del riesgo/gravedad de ocurrencia
asociado a los procesos y productos, frecuencias minimas de control, autocontrol
en planta, analisis de tendencias en base a los resultados analiticos previos.

=>» Asesoramiento en Sostenibilidad de Recursos. Desarrollo e implantacion de
sistemas de certificacién de recursos marinos y acuicolas.

7

Auditoria de sistemas y procesos bajo requisitos legislativos o normas de calidad
(IFS, BRC, etc). Auditorias internas.

Auditorias internas y Auditorias de segunda parte.
Auditoria de evaluacion en base a los requisitos de la FDA.

Auditorias de proveedores (nacional, UE y terceros paises).

v v v

Gestidn y asesoramiento para la resolucion de incidencias en planta relacionadas
con la seguridad alimentaria.

v

Auditorias verticales de trazabilidad en toda la cadena.

=>» Auditorias basadas en mejora continua de procesos (Lean Manufacturing)

CONSULTORIA Y SERVICIOS ESPECIALIZADOS

=>» Consultoria

=>» Asesoramiento técnico para la resolucién de incidencias en las empresas, en cuanto
al cumplimiento de la normativa relacionada con los productos y procesos.

=>» Documentos Guia sobre la legislacidn aplicable a la empresa.
=>» Informes personalizados de novedades legislativas.

=>» Revisidén de la adecuacidn a la normativa de informacién al consumidor de los
aspectos de etiquetado, presentacion y publicidad incluidos en el packaging y/o
otros elementos promocionales segln los requisitos de la UE y de paises terceros
(como China, Vietnam, EEUU, etc.).
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Tramitacién de licencias y autorizaciones ante las Administraciones en materia de
medio ambiente: aguas, vertidos, residuos y emisiones, ...

Dictdmenes juridico-técnicos sobre asuntos técnicos particulares de empresas.
Consultoria, asesoramiento y gestion de ayudas y subvenciones para empresas.

Sistemas auditados de autocontrol (SAE): Procedimiento especifico de autocontrol
para la exportacion a terceros paises segln el Real Decreto 993/2014.

Asesoramiento a las empresas en otros temas especificos de interés.

SERVICIOS ESPECIALIZADOS: CALIBRACIONES

2>

>

Elaboracién y supervision de planes de calibracién especificos para cada empresa
adaptados a la norma UNE-EN I1SO 9001.

Realizacion de calibraciones y emisiéon de
certificados de calibracién con trazabilidad
reconocida segun indica la norma UNE-EN ISO
9001: cdmaras y tuneles de congelacién y
refrigeracion, estufas, termdémetros,

mandémetros, cdmaras isobdricas, balanzas,
masas, calibres....

OPTIMIZACION DE PRODUCTOS Y PROCESOS

2>

Apoyo para la optimizacion en la gestion y control de procesos, bien mediante la
aplicacion de sistemas informatizados (apoyados, si fuera el caso, por tecnologias
TIC's) de gestidn, simulacion y determinacién de desviaciones o bien mediante la
aplicacion de filosofias de trabajo tipo Lean Manufacturing, 5S u otras alternativas.

Asesoramiento para el disefio y puesta en marcha de plantas industriales
(acuicultura, extractivo y transformador), embarcaciones, zonas de descarga y
empresas auxiliares (almacenes frigorificos, plantas de hielo, etc).

Servicio de apoyo al disefio de plantas conforme a la normativa de seguridad
alimentaria y a la prevencion de riesgos, gestion ambiental, ergonomia,
implantacién de normas de calidad y seguridad alimentaria (IFS, BRC, etc.).

Apoyo a los proyectos de automatizacién de lineas, y mejora de la eficacia y
eficiencia de procesos.
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=>» Control y optimizacidn de procesos térmicos: realizacion de pruebas de distribucién

y penetracién de calor. Establecimiento de las condiciones mdas adecuadas para
garantizar la esterilidad comercial.

=>» Asesoramiento para el redisefio de productos y desarrollo de productos ecolégicos.

FORMACION

=» Organizacién e Imparticion de seminarios, jornadas y cursos especializados y

adaptados a las caracteristicas y necesidades de las empresas participantes en los
campos de servicios detallados en los apartados anteriores: calidad, control
procesos, energia, medioambiente, métodos analiticos, muestreo, exportacion a
terceros paises, etiquetado, novedades legislativas, normas de calidad en la
industria alimentaria, requisitos FDA (Etiquetado, BCPS, PCQl, Seafood Hazards),
etc. En formato en abierto, en la propia empresa o via on-line.

Coordinacidn del Master en Ciencia y Tecnologia de Conservacién de Productos de
la Pesca.

OTROS SERVICIOS DE ASISTENCIA TECNICA

COOPERACION EXTERIOR

= Asesoramiento a la Autoridad Competente de

terceros paises para cumplir con los requisitos de -
la normativa europea aplicable.

Formacidn en aspectos relacionados con Ia "™
inspeccién, muestreo 'y evaluacion de
conformidad de mercancias. k

Revision y establecimiento de necesidades de mejora de los Planes Nacionales de
Control para el cumplimiento de los objetivos marcados por la UE.

Asesoramiento a empresas para el cumplimiento de las especificaciones, bien del
cliente, bien de la UE.

Evaluacién y formacién del funcionamiento de laboratorios de autocontrol.

Asesoramiento a empresas para el cumplimiento de las especificaciones, bien del
cliente, bien de la UE. Establecimiento de pautas operacionales segun situacion del
pais y necesidades de las empresas.
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=>» Auditorias a proveedores (plantas, buques pesqueros, puertos y almacenes
frigorificos, etc.).

=>» Auditorias internas o de segunda parte.

SERVICIOS DE I+D+i

Servicios de I+D+i en las siguientes lineas de investigacion

ANFACO-CECOPESCA esta consolidado como centro tecnoldgico de referencia para el desarrollo
de proyectos de I+D+i en el sector de los productos de la pesca, destacando la inscripcion en el
registro del Ministerio de Economia y Competitividad (RD 2083/2009 — n°11).

En la actualidad, ANFACO-CECOPESCA diversifica su actividad de [+D+i hacia otros segmentos
del sector de la alimentacién y la acuicultura innovando en tecnologias emergentes y prestando
servicios de investigacion a la industria en general, asi como de su sector auxiliar, siendo el
volumen de contratacidn creciente en los Ultimos afios fruto de la cada vez mas intensa

orientacién de los trabajos hacia la tangibilidad de los resultados.

En 2020 finalizaron tanto la estrategia de Especializacion Inteligente RIS 3 Galicia como el
Programa de 1+D+i Europeo Horizonte 2020, programas que marcaban las tendencias en [+D+i
y que guiaron nuestra estrategia en los ultimos afos. Asi pues, con el fin de asegurar un
alineamiento claro con el nuevo escenario, se realizd un exhaustivo analisis de las nuevas
politicas tanto nacionales como internacionales que regiran los préximos afios a nivel de fondos
econdmicos y tendencias en investigacién e innovacion. Ademas, la actual situacion de
pandemia ha dado lugar a que en el marco de Next Generation EU (nuevo instrumento de
recuperacion europeo), se cree el Fondo de Recuperacion y Resiliencia en el que se priorizaran,
especialmente, los dmbitos de la digitalizacidn y la sostenibilidad. Con todo, se han establecido
cuatro ambitos de [+D+i estratégicos para los préximos afios: Biotecnologia — Salud,
Sostenibilidad — Economia Circular, Digitalizacién — Industria 4.0 y Recursos Marinos —
Acuicultura. En este sentido, desde principios del 2021, el drea se estructura en cuatro Lineas
de Investigacidn coincidentes con los citados ejes estratégicos. Se detallan a continuacidn.

BIOTECNOLOGIA — SALUD
=» Caracterizacion de fuentes alternativas de compuestos funcionales. Desarrollo de
soluciones biotecnoldgicas para la obtencidn de proteinas y otros compuestos de
interés que puedan ser incorporados al sistema alimentario:
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® Caracterizacién de moléculas/compuestos de interés alimentario
obtenidos a partir de fuentes emergentes (algas, microalgas, etc) y
subproductos alimentarios

® Influencia de los sistemas de produccién en las propiedades funcionales
de los alimentos

® Bioaccesibilidad y biodisponibilidad de nutrientes, téxicos y nuevos
compuestos

=>» Interaccion dieta-salud. Adaptacion de la nutricion a cada etapa del ciclo vital.
Desarrollo de alimentos funcionales y dietas adaptadas a las necesidades
nutricionales especificas de cada subgrupo poblacional. Envejecimiento activo.
Papel de la nutricidn en las enfermedades no transmisibles:

® Caracterizacién bioquimica y funcional de nuevos compuestos
bioactivos y nutracéuticos: péptidos, antioxidantes naturales, pre y
probidticos, aditivos, etc.

® Evaluacidn in vitro de la bioactividad de ingredientes y alimentos

©

Estudios preclinicos. Estudios de digestibilidad y de absorcion intestinal

® Microbiota intestinal. Incorporacion de pre- y probidticos en matrices
alimentarias

® Inflamacién y sistema inmune. Disefio de alimentos y dietas
personalizadas en base al analisis de marcadores especificos.

®© Prototipado y desarrollo industrial de alimentos funcionales, bajo una
perspectiva de nutricion personalizada, mediante la integracion de
datos procedentes de tecnologias in vivo y dmicas (transcriptomica,
metagendmica y protedmica). Modelos predictivos

=>» Cadena alimentaria segura. Soluciones para prevenir y mitigar riesgos alimentarios.
Herramientas rapidas y ultrasensibles de deteccién de contaminantes. Desarrollo de
métodos de control. Trazabilidad de la cadena alimentaria:

® Estrategias de deteccién, prevencion y mitigacion de riesgos
alimentarios: contaminantes bioldgicos (microorganismos patégenos,
biotoxinas marinas, micotoxinas) y quimicos (alérgenos, metales
pesados, residuos de medicamentos, etc.)

® Desarrollo de sistemas de deteccién temprana de riesgos

® Descontaminacion de fuentes alimentarias y detoxificacion de
productos de la pesca y acuicultura. Estudios toxicoldgicos
(toxicocinética y toxicodinamica)

® Nuevas metodologias para garantizar la trazabilidad de los alimentos
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SOSTENIBILIDAD Y ECONOMIA CIRCULAR

2>

7

Re-disefo de procesos productivos e identificacion de nuevos modelos de negocio
circulares y sostenibles dentro de la cadena de valor agroalimentaria.

® Recuperacion de productos de valor afiadido de nuevas materias
primas, efluentes o subproductos a través de tecnologias como
extraccién fluidos supercriticos, tecnologia de hidrolisis enzimatica,
altas presiones, ultrasonidos, procesos de ultra o nanofiltracion,
bioproduccion, etc.

® Valorizacion de subproductos en industria alimentaria para obtencion
de nuevos productos comercializables con fines alimentarios,
farmacéuticos y cosméticos

® Procesos de estabilizacion de extractos y producto final mediante
microencapsulacion y liofilizacién
Anadlisis de ciclo de vida: Huella de carbono y huella hidrica

Analisis de eficiencia energética.

Estudio de implantacion de energias renovables y su aplicabilidad a los procesos
productivos.

Gestidn, ahorro y optimizacion de recursos hidricos: procesos de recuperacion de
productos de interés y reutilizacion de corrientes.

Eco-diseiio de procesos: Implantacion de Mejores Técnicas Disponibles en procesos
industriales de conservaciéon a través de tecnologias emergentes como altas
presiones, ultrasonidos, microondas, infrarrojo, induccidn, calentamiento éhmico,
etc. Procesos de limpieza y desinfeccion industriales de minimo impacto ambiental.

Eco-disefio de productos: prototipado de productos minimamente procesados y de
facil preparacién (V Gama) o con ingredientes sostenibles y econdmicamente viables
con fines de mejora la capacidad sensorial y vida util. Estudio de viabilidad industrial.

Eco-disefio de envases: Sistemas de envasado y recubrimientos sostenibles para
alimentos frescos/refrigerados.

RECURSOS MARINOS - ACUICULTURA

>

Preservacion y gestion de recursos marinos

® Estudio de la zoologia de especies marinas e introduccion de nuevas
especies de cultivo. Estudios de planes de explotacion

® Valorizacién de los recursos marinos

® Conservacién de tejidos, genes o especies marinas
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=>» Mejora de la produccién acuicola y seleccién genética:

®

O]

Mejora de los sistemas de cultivo, estudios para la mejora de la calidad
del agua y optimizaciéon del proceso de alimentacion.

Nuevos tratamientos alternativos a los antibidticos y biocidas

Desarrollo de herramientas moleculares para la deteccidn precoz de
patdgenos

Disefio y desarrollo de programas de seleccidn genética. Desarrollo de
especies mas resistentes.

Aplicacion de tecnologias &émicas, como la metagendmica vy
transcriptomica, para la identificacion de marcadores moleculares
asociados al estrés o a determinadas condiciones de cultivo o dieta.

=>» Desarrollo de técnicas de cultivo de nuevos productos de interés (algas, microalgas,

etc.)

=> Nuevos ingredientes sostenibles en la formulacién de piensos y dietas

®
®
O]

Busqueda y estudio de materias primas y aditivos alternativos
Experimentacion piloto para evaluacion de dietas

Analisis de parametros zootécnicos del cultivo

= Implementacion de herramientas TIC y acuicultura 4.0

©

O]
O]

Evaluacion de sensérica para la monitorizacion integral de la produccion
acuicola. Integracién y puesta en marcha.

Aplicacién de herramientas dpticas

Herramientas para la gestién de datos de produccion

=>» Economia circular y reduccion del impacto ambiental de la acuicultura

O]
O]

O]

Disefio y evaluacién de sistemas multitréficos

Gestion de residuos de granjas de cultivo y su reincorporacién en el
sector

Estudios de cultivos ecolégicos

DIGITALIZACION - INDUSTRIA 4.0
=> LAB to FARM: Sistemas NIR e hiperpespectrales para monitorizacion de procesos y

control inmediato e in situ de calidad de productos y materias primas. Obtencién

de imagen quimica.

=> Implementacion de tecnologias habilitadoras aplicadas a la mejora de procesos.
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® Automatizacion, robética y robdtica colaborativa aplicada a procesos de
produccion.

® Disefio y desarrollo de garras especiales para procesos alimentarios.

® Vision artificial avanzada. Machine Learning. Deep Learning. Redes
Neuronales.

® Industrial Internet of Things.

® Realidad Aumentada y Realidad Virtual aplicada a la Industria 4.0.

v

Disefio, desarrollo y validacion de prototipos industriales, asi como optimizacion
de su funcionamiento. Disefo higiénico de maquinaria.

Prototipado rdpido a través de fabricacion aditiva y construccion modular.
Instrumentacion y sensdrica aplicada a procesos industriales.

Blockchain.

v v vV

Integracion de datos bioldgicos y de proceso para el desarrollo de modelos
predictivos.

Desarrollo de plataformas TIC de control. Comunicacién entre procesos.
Desarrollo de tecnologia para impresién 3D industrial alimentaria.

Simulacidn y calculo de procesos industriales. LEAN manufacturing.

v v VvV

Disefio de plataformas inteligentes de monitorizacién de consumos energéticos,
agua....

Servicios relacionados con la difusion y la gestion de la I+D+i

Desde ANFACO-CECOPESCA realizamos actividades de difusién y transferencia de 1+D+i, ademas
de ofrecer asesoramiento a las empresas en la busqueda de soluciones a sus demandas
tecnoldgicas e informacidn sobre subvenciones para la ejecucién de proyectos de I+D en Espafia
y en Europa.

=>» Apoyo a las empresas en la participacién en programas de financiacion a la |+D+i

® Soporte en el planteamiento de proyectos, configuracion de consorcios,
apoyo administrativo, redaccién de memorias técnicas y econdmicas...
en programas nacionales y autonémicos.

®© Apoyo a la participacion empresarial en programas de [|+D+i
internacionales, especialmente Horizonte 2020.

® Orientacion y apoyo a las empresas en la preparacion y presentacion de
propuestas de calidad de proyectos de 1+D.

® Busqueda de socios e identificacidon de consorcios.
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Identificacidn de dreas de investigacion en las que las empresas puedan
tener una mayor probabilidad de éxito en los programas publicos de
financiacion.

Integracion de las areas de interés de las empresas en la definicion de
los programas de trabajo de futuras convocatorias de financiacion
publica de la [+D+i.

=>» Difusion y transferencia

©®©

Organizacién jornadas de difusion y sensibilizacién relacionadas con la
1+D+i.

Participacién en Plataformas Tecnoldgicas nacionales e internacionales,
fomentando el contacto de las empresas gallegas con otras empresas y
entidades relacionadas con la |+D+i, de cara a la articulacion e
incorporacion en grandes consorcios de investigacion.

Elaboracién de publicaciones técnicas especializadas.

Gestion del Blog CYTMA.
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La entrega de las medallas de ANFACO-CECOPESCA se celebré el 7 de mayo de 2021 en la sede
del Circulo de Empresarios de Galicia. El evento, con las restricciones sanitarias vigentes, reunié a
diversas autoridades e industriales relevantes del sector extractivo y congelador pesquero,
conservero y transformador de productos del mar y su industria auxiliar, asi como del mundo
econdmico y social relacionado con el mismo.

El Presidente de ANFACO-CECOPESCA, Ivan Alonso, destaco en su intervencion la capacidad de las
empresas mar-alimentarias para adaptarse a las dificiles circunstancias del afio 2020, demostrando
su caracter esencial, resiliencia y laincorporacion de nuevas herramientas digitales en tiempo récord.
Afadié, ademas, que retomar la senda del crecimiento socioeconémico es —y serd— mérito de todos,
de las empresas, de las administraciones e instituciones y de todas las personas que cada dia llevan
a cabo su labor y miran al fu turo sin rendirse ante la adversidad.

Posteriormente, se celebrd la ceremonia de entrega de las Medallas de ANFACO-CECOPESCA
2021, que fueron concedidas, en sus diferentes categorias, a las siguientes personas:

Medalla de Oro:

Conselleria de Sanidade, representada por el
Conselleiro de Sanidade, D. Julio Garcia
Comesafia, que recibié la Medalla de Oro de

manos de D. Miguel Angel Santalices Vieira,

Presidente del Parlamento de Galicia.
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Medalla de Plata:

D. Jesis Maria Gamallo Aller, Director Xeral de
Relacidns Exteriores e coa Unidn Europea, que recibié
la Medalla de Plata de manos de D. Ivan Alonso-
Jaudenes Curbera, Presidente de ANFACO-
CECOPESCA.

Medallas de Bronce:

CECOPESCA
CENTRO TECNICO
NACIONAL DE
CONSERVACION DE
PRODUCTOS DE LA PESCA

Dfa. Maria del Carmen Lépez Caamaiio,
empleada de Calvo Conservas, S.L.U. Entregé la
| Medalla D. José Manuel Mifiones Conde,
Delegado del Gobierno en Galicia.

Diia. Rosa Maria Losada Lorenzo, empleada de
Escuris, S.L. Entregd la Medalla Diia. Ana Pastor
Julidn, Vicepresidenta Segunda del Congreso
de los Diputados.
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A 7 & . Dfia. Marisol Rivada Vazquez, empleada de

DE FABRAS

Conservas Cerqueira, S.A. Entregd la Medalla Dia.
Rosa Quintana Carballo, Conselleira do Mar.

Dia. Maria Estrella Rial Ordéiiez, empleada de
Conservas Friscos, S.A. Entregdé la Medalla D.
Jesis M. Alonso Escuris, Ex Presidente de
ANFACO-CECOPESCA.

cenTOTECNICO
dystria WCOWLOE

CONSERVACION
FRoDUCTUSDELAPESCA

Dfia. Maria José Carreiio Yanez, empleada de
. Conservas Rianxeira, S.A.U. Entregd la Medalla D.
Juan M. Cerqueira Ozores, Ex Presidente de
ANFACO-CECOPESCA.

Con la distincidn de las medallas de oro y plata, ANFACO-CECOPESCA reconocid el apoyo y
colaboracidon que los galardonados vienen prestando tradicionalmente a la industria de
transformacion y comercializacion de pescados y mariscos espafiola, mientras que, con la
distincion de la medalla de bronce, ANFACO-CECOPESCA reconoce la categoria personal y
profesional de trabajadores del sector.
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Il Premio de Diseno ANFACO —
Fundacion Banco Sabadell
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Renovar la imagen en una sociedad que evoluciona de forma constante es vital, por lo que las
marcas y productos deben adaptarse a las nuevas tendencias que predominan en el mercado.

La primera impresion es importante a la hora de elegir: el packaging es, por lo tanto, la primera
via de comunicacién con los usuarios, y para las conservas, un producto territorial que funciona,
ademads, como souvenir debe ser cuestidon prioritaria. Un pequeio objeto que exporta saber,
sabor e imagen.

Por ello la Fundacién Banco Sabadell y ANFACO-CECOPESCA convocaron, por tercer afo
consecutivo, el Premio de Disefio ANFACO-Fundacién Banco Sabadell, proponiendo trabajar
sobre este pequeiio contenedor de arte para ofrecer nuevos lenguajes comunicativos, nuevas
miradas, aunando envases y arte. Trabajar en el disefio de las latas, en el packaging y en la
renovacion de la imagen del producto es un elemento mas de la innovacidn que, junto con la
internacionalizacién, son los ejes estratégicos en los que trabaja ANFACO-CECOPESCA, pues se
entiende que son las vias que permitiran al sector dirigirse en la buena direccién.

pRENIO DE DISED
FUNDACION BAN

ATUN

Enacel de ofiva

| SHROINIL ¢

Entoate da gy,

F

Este premio, dotado con 6.000 € a la propuesta de packaging ganadora, tiene el objetivo de
reconocer y fomentar el talento creativo de jovenes disefiadores y mostrar asi sus trabajos,
ademas de suponer para el sector de la industria conservera de pescados y mariscos un estimulo
para avanzar en la innovacion en el envase del mercado. Al concurso se han presentado mas de
75 participantes menores de 35 afos, de diferentes nacionalidades, que cursan o han cursado
estudios en alguna de las escuelas de disefio de Espaiia.

El jurado de esta segunda edicidn, en la reunién celebrada el 12 de mayo de 2021, decidié
otorgar el premio a Laura Campos, una joven disefiadora grafica de 23 afios, por su propuesta
de packaging. Se ha valorado su particular originalidad en el tratamiento grafico, la iconografia
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de los elementos, la armonia cromatica y la aplicacion de la tipografia, ademas de sus
posibilidades a la hora de aplicar el disefio a una situacién real de mercado. La creacién de las
ilustraciones constituye una parte fundamental del disefio premiado, estdan basadas en una
original deconstruccién de los elementos que aporta a la propuesta un especial atractivo y
originalidad sin renunciar a la identificacién de los productos que se representan.

A
GANADORA

Este disefio se utiliza para estuchar las latas que se emplean en la campaia de promocién de

Disefio ganador
2021-3° Edicion
Autora: Laura Campos Lorenzo

consumo de conservas de pescado y marisco, denominada “Cata la Lata”, hasta el mes de junio
de 2022. Ademas de la ganadora, se han seleccionado a 11 finalistas que, junto a la propuesta
premiada, se ha editado un catalogo digital que se puede consultar en la web de ANFACO-
CECOPESCA y la Fundacién Banco Sabadell, a través del enlace.

El jurado estuvo formado por

ANFACO

reconocidos  profesionales
del sector del disefio grafico,
audiovisual, artistico e
historico: Miquel Molins,
presidente de la Fundacion
Banco Sabadell (presidente
del jurado); Juan Vieites,
secretario general de
ANFACO-CECOPESCA

(vicepresidente del jurado);
Roman Pereiro, director de la
agencia CANAL UNO vy
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profesor asociado de comunicacion audiovisual y publicidad de la Universidad de Vigo; Antén
Pulido, pintor y referente del arte gallego actual; Elena Fernandez, Artista y Licenciada y Doctora
en Bellas Artes por la Universidad de Vigo y Xosé Buxan, Profesor titular de la Facultad de Bellas
Artes de Pontevedra de la Universidad de Vigo y Decano de la Facultad de Bellas Artes de
Pontevedra.

Al acto de entrega, celebrado el 25 de junio de 2021 en el Hotel Pazo Los Escudos de Vigo,
acudieron diferentes representantes del ambito artistico, publicitario, politico y empresarial.
Durante el acto intervinieron la Conselleira do Mar, Rosa Quintana; el Presidente de la
Fundacién Banco Sabadell, Miquel Molins; el Presidente de ANFACO-CECOPESCA, Ivan Alonso-
Jaudenes y el Secretario General, Juan Vieites.

La fecha escogida para la entrega del premio se hizo coincidir con la conmemoracién del Dia de
la Conserva, pues fue un mes de junio de 1810, cuando Nicolas Appert publicaba el libro “El arte
de conservar, durante varios afios, todas las sustancias animales y vegetales”. Publicacion que
marca el desarrollo de la industria conservera y que esta expuesta en el Museo ANFACO.
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X Conferencia Mundial del
Atun “Vigo 2021”
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La industria atunera gallega, motor socioecondmico importante para la economia de esta
region, tiene que hacer frente a un entorno cambiante y a una creciente competencia
internacional.

De este modo, con la finalidad de analizar la actualidad de esta industria en los diferentes
ambitos en el contexto internacional, los retos a los que se enfrenta, las caracteristicas y
perspectivas futuras del entorno en el que opera y que inciden en su actividad, requiriendo que
la industria gallega se adapte a las exigencias del mercado para continuar manteniendo su
competitividad y posicidn a nivel mundial, los dias 13 y 14 de septiembre de 2021 en Vigo (Sede
Afundacion), ANFACO-CECOPESCA celebroé la X Conferencia Mundial del Atun "Tuna Vigo 20217,
bajo el titulo “Disrupt your tuna business”, tanto en formato presencial como virtual. Para su
desarrollo, ANFACO-CECOPESCA conto con la colaboracidon de la Xunta de Galicia a través de la
Conselleria do Mar y fondos FEMP.

X CONFERENCIA | @8
MUNDIAL DELATUN _}§

Las ponencias de la conferencia se iniciaron a las 9:00 h. del lunes 13 de septiembre, y la
inauguracion oficial de la misma tuvo lugar a las 12:00 h., contando con la presencia de D.
Alberto Nuiez Feijoo, Presidente de la Xunta de Galicia; D2 Elena Espinosa, tercera teniente
alcalde; D. Victor Casal Antdn, Director de Empresas, Pymes y Banca Sectorial de ABANCA; D.
Ivan Alonso-Jaudenes Curbera, Presidente de ANFACO-CECOPESCA y D. Juan M. Vieites Baptista
de Sousa, Secretario General de ANFACO-CECOPESCA,...entre otras autoridades.

Directivos de empresas atuneras radicadas en mas de 30 paises debatieron sobre los ultimos
desarrollos del sector atunero a nivel global, asi como los aspectos relevantes que afectan a su
competitividad. De esta manera, se puso a disposicidon del sector industrial transformador y
conservero de productos del mar, flota atunera, comercializadores de atun y sus industrias
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auxiliares, un verdadero punto de encuentro en el que se desarrollaron diferentes foros de
analisis y debate acerca de aquellos aspectos que concitan el interés de un producto de tanta
importancia como es el atdn: analisis y tendencias del mercado del atun; informacién al
consumidor; stocks atuneros y su gestién sostenible; herramientas para el level playing field;
innovacién & tecnologia; mercado del attin en Europa, Asia, Africa y Medio Oriente, América; y
disrupt your tuna business.

De este modo, paises cuya produccién de conservas de atun suma el 90% a nivel mundial, han
estado presentes, tanto en formato presencial como virtual, durante la celebracién de la
conferencia.

X CONFERENCIA
MUNDIAL OEL ATON

Para ello, se conté con un amplio elenco de destacados ponentes a nivel internacional:

=  Ayisha Koyenikan, Global Food & Drink Analyst, Mintel Group.

= Alicia Garcia Otero, Usage Director, Kantar Group Ltd.

= Celia Rodriguez, Retail Intelligence Expert, NielsenlQ.

=  Frangiscos Nikolian, Head of Unit, Economic Analysis, Markets and Impact Assessment,
DG MARE.

= Els Bedert, Directora, Product Policy (Food and Non Food), Eurocommerce.

= Jorge Eiroa, Director de Compras, Vegalsa Eroski.

= Nicolas L. Gutierrez, Senior Fishery Officer, FAO.

= Alfonso Miranda, Presidente, Comision Interamericana del Atun Tropical (CIAT-IATTC).

= Hilario Murua, Cientifico Senior, International Seafood Sustainability Foundation (ISSF).

= Desiree Kjolsen, Policy Officer, IUU Fisheries Policy, DG MARE.
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= Alberto Santamaria, Representante de la Secretaria de Estado de Comercio |Gobierno
de Espaiia.

= George Werner, Country Programme Manager, Environmental Justice Foundation (EJF).

= Pablo Rodriguez Cordovés, Director General, Hermasa Canning Technology

=  Gabriel Gdmez Celaya, Director General, Marine Instruments.

= Adridn Sarasquete Fernandez, Director General, Vicus Desarrollos Tecnoldgicos — Grupo
Emenasa.

= Judit Santacana, Product Specialist, Biosystems.

= Juan M. Vieites, Secretario General, ANFACO-CECOPESCA y Presidente, Eurothon.

= Oscar Vicente Herndndez, Director General Espafia, Bolton Food | Italia.

= Tony Lazazzara, Group Director Fisheries Sustainability and TUE Fish Procurement, Thai
Union Group |Francia.

= Tracy Cambridge, Sourcing Director, Thai Union Europe.

=  Giovanni Battista Valsecchi, Director General, Generale Conserve, Asdomar.

= José Freitas, Director General, Cofisa/FreitasMar|Portugal.

= Neil Bohannon, Group Director Fish, Princes Limited |Reino Unido.

= Amornphan Aramwatananont, Director, Thai Tuna Industry Association /
Vicepresidente, Sea Value Plc. |Tailandia.

= Long Wang, Director General, Shandong Ocean International Ltd | China.

= Anthony Kim, Director General, Silla Co. Ltd. |Corea del Sur.

=  Francisco Tiu Laurel Jr., Presidente, Frabelle Group of Companies | Filipinas

= Zoheir Borayou, Director General, Raja Foods Industrie SARL|Argelia.

=  Arnab Sengupta, Consultor sector FMCG| EAU.

= Mohsen Ali Golshani, Director Gerente, Investment, Trade Development & Industrial
Fishing Company, Chabahar Free Zone|lran.

=  Andrew Solomon, Director de Marketing y Ventas|Tri Marine Group |USA.

= Gustavo Nufiez, Presidente, CEIPA|Ecuador.

= Eduardo Lobo Naslavsky, Presidente, ABIPESCA | Brasil.

= Juan Vifias Orta| Chief Marketing Officer.

= Daniel Yuste, Fundador & CEO, Protagonistas del Progreso y Fruta.global.

Diversos fueron los apoyos y representaciones existentes, tanto de empresas y entidades
asociadas a ANFACO-CECOPESCA como Hermasa, Marine Instruments y Emenasa, asi como de
asociaciones y organizaciones de referencia internacional vinculadas a la industria
transformadora de productos del mar como EUROTHON, AIPCE-CEP, ANCIT-Italia, FIAC-Francia,
ANICP-Portugal, FEICOPESCA, ANABAC-OPTUC, ORTHONGEL, ATUNEC-Ecuador, CEIPA-Ecuador,
Camara Nacional de Pesqueria-Ecuador, Cdmara Peruana del Atun, CANAINPESCA-México,
CONEPE-Brasil, ABIPESCA-Brasil, IOCT-CTOI, CIAT-IATTC, Friend of the Sea, OSPESCA/SICA,
INFOFISH; asi como media partner que cubrid el evento Undercurrentnews.
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Esta conferencia se enmarcé en
el ambito del "Foro Internacional
de Conservacion de Productos de
la Pesca de Galicia”, creado por
ANFACO-CECOPESCA en 1995 y
gque desde entonces viene
organizando, con periodicidad
anual, diferentes conferencias
para analizar la situacién
presente y futura del sector
transformador de los productos
de la pescay de la acuicultura, asi
como las distintas problematicas

e incidencias que la transformacién y comercializacion de estos productos presenta a nivel
internacional.

Cabe mencionar, que la conferencia se desarrolléd con todas las garantias sanitarias, con un
protocolo anticovid que permitié celebrar el evento de forma presencial con las maximas
medidas de seguridad para organizadores, ponentes, expositores, asistentes... segun las
restricciones existentes. Asimismo, se pudo asistir online al evento a través de streaming
mediante su plataforma digital.

Durante el evento, se desarrollaron
diversas actividades paralelas,
como la asamblea general de
EUROTHON o la reunién del Comité
(A d 5 de Direccién del Observatorio de

3:' o' 2 Trazabilidad, asi como se
: mantuvieron reuniones networking
entre los asistentes (no solo en
formato online) que pudieron
disfrutar los diferentes lugares de
celebracion dispuestos para el

evento: auditorio y salén foyer
Afundacion, salas de reuniones, hotel Nagari, etc. aprovechando ademas, la degustacién de
productos del mar realizada durante la parada programada a tal efecto.

Finalmente, tuvo lugar la lectura de las conclusiones y clausura del evento, en la que se contd
con D2 Rosa Quinta, Conselleira do Mar de la Xunta de Galicia; D2. Carlos Lopez Font, diputado
provincial; D2. Carola Gonzalez Kessler de la Secretaria General de Pesca del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién; D. Javier Fraga, Director de Banca Mar; D. lvan Alonso-
Jaudenes Curbera, Presidente de ANFACO-CECOPESCA y D. Juan M. Vieites Baptista de Sousa,
Secretario General de ANFACO-CECOPESCA.

104



4

ANFACO
CECOPESCA
Unidos para conservar
lo que +IMPORTA

—"

Tuna Awards 2021
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ANFACO-CECOPESCA, en colaboracion con el
Ministerio de  Agricultura, Pesca vy

Alimentacién de Espafia, organizd la primera
CECOPESCA

edicién de los premios Tuna Awards, un
premio bienal a las innovaciones en la
industria atunera internacional con el que se
pretende impulsar el liderazgo en beneficio
del futuro y de los Objetivos de Desarrollo
Sostenible de Naciones Unidas.

En esta primera edicion participaron 27
empresas de 12 paises diferentes en las
categorias de Sostenibilidad y Transicién 4.0.
Esto refleja el amplio impacto conseguido

TUNA

A e Tonamoustey / 2021

con una iniciativa que aspira a convertirse en
un evento imprescindible para el sector
atunero mundial.

El objetivo de estos premios ha sido
contribuir al progreso del sector a escala
internacional, destacando para ello los

esfuerzos en materia de sostenibilidad vy
Transicién 4.0 realizados por empresas y por diversas iniciativas conjuntas.

Un jurado formado por expertos de reconocida trayectoria escogio a los finalistas y ganadores
en cada categoria. Este jurado, compuesto por representantes del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion; ANFACO-CECOPESCA; el Instituto para el Crecimiento Sostenible de la
Empresa, ICSEM; Sustainable fisheries Partnership (SFP); el Hub de Innovacién Datalife; asi como
a Protagonistas del Progreso y Fruta Global, selecciond 3 finalistas para cada categoria:

En este sentido, en la categoria de Transicién 4.0, los finalistas fueron:

= Hermasa Canning Technology, con el proyecto Smart Tunipack.

= Soltec Ingenieros, con el proyecto Tuna Factory Digital Twin.

= Federacién de Industrias del Estado de Ceara, por su proyecto de trazabilidad en la
cadena de produccidon mediante inteligencia artificial y automatizacion.

Por su parte, en la categoria de Sostenibilidad, los finalistas fueron:

= Marine Instruments, con su proyecto Sustuntech.

=  Bolton Food, con su proyecto Hopper.

= Allianca do Atlantico Para o Atun Sustentavel - AAAS, con su proyecto Open Tuna
Initiative.

El acto de entrega de premios de los Tuna Awards se celebrd el 13 de septiembre en Vigo,
coincidiendo con la X Conferencia Mundial del Atun.

106



4

ANFACO
CECOPESCA
Unidos para conservar
lo que +IMPORTA

—"

En la categoria de Transicion 4.0. el ganador fue
Hermasa Canning Technology con su proyecto
SmartTunipack®, primera empacadora de atun
inteligente que existe en el sector conservero a
nivel mundial. Es la evolucién de la Tunipack DC
(Density Control), la cual, mediante Ia
incorporacion de sensérica avanzada y técnicas de
analisis de datos e inteligencia artificial, como el
machine learning, es capaz de autoajustarse y
hacer recomendaciones para optimizar el
rendimiento, productividad y calidad del producto
final.

Por otra parte, en la categoria Sostenibilidad
el ganador fue Allianga do Atlantico Para o
Atlin Sustentavel con su proyecto Open
Tuna Initiative, creado en 2019, para apoyar
los compromisos de sostenibilidad de un
grupo de empresas involucradas en la pesca
de atun de palangre de Brasil. Organizada
como la Allianga do Atlantico Para o Atun
Sustentavel y con la participacién de Oceana,
Global Fishging Wathch, Projeto Albatroz,
Projeto Tamar Foundation, UFRPE y Paiche,
el proyecto definié un conjunto de objetivos

orientados al uso de herramientas y sistemas
eficientes para el monitoreo de la pesca del atun: aumentar la transparencia y la trazabilidad en
la cadena de suministro; minimizar el impacto en la captura incidental, desarrollo de nuevas
configuraciones comerciales con estrategias innovadoras de comercializacion y distribucion de
pescado.

Juan Vieites, Secretario General de ANFACO-CECOPESCA, fue el encargado de entregar el premio
en la categoria de Transicion 4.0 a Fernando Morgado, Director de ingenieria e 1+D+i y Antonio
Rubio, Coordinador de [+D+i de Hermasa Canning Technology, S.A; y por otra parte, Carola
Gonzalez Kessler, Subdirectora General de Acuicultura, Comercializacién Pesquera y Acciones
Estructurales, del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion entregd el premio a Rodrigo
Hazin de la Alianga do Atlantico para o Atum Sustentavel.

Ambas instituciones agradecieron la buena acogida y la gran participacién recibida en esta
primera edicién e invitaron a los asistentes a trabajar en nuevos proyectos para presentar en la
proxima edicion de los Tuna Awards que tendrd lugar en septiembre de 2023.
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Revista Industria
Conservera
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“INDUSTRIA CONSERVERA” estd presente en las principales empresas vinculadas al sector
transformador de productos del mar, asi como en un gran nidmero de PYMES y diferentes
organismos publicos e instituciones, por lo que constituye un magnifico escaparate para la
defensa de los intereses del sector.

La revista Industria Conservera es la principal publicacién especializada a nivel nacional en el
sector conservero y transformador de los productos de la pesca y de la acuicultura e industrias
afines, lo 600 ejemplares se distribuyen entre empresas del sector, organizaciones
empresariales, administraciones y otros organismos publicos y privados. Paralelamente,
disponemos en nuestra web de una edicidn digital.

Industria Conservera se fundé en 1934, y desde entonces es fiel reflejo de la evolucion del
complejo mar-industria recogiendo las inquietudes del sector y las actividades de la Asociacion
como la gran patronal del sector conservero, asi como todo lo relacionado con la actividad de
su Centro Tecnoldgico.

En 2021 ANFACO-CECOPESCA ha editado cinco numeros, los n? 141, 142, 143, 144, 145 con un
numero de 68 pdginas en el mes de marzo, 68 paginas en el mes de mayo, 76 paginas en el mes
de julio, 76 pdginas en octubre y 80 pdginas en el mes de diciembre.

Aspectos de interés sectorial han conformado el contenido de la revista, a través de diferentes
secciones, como: informes y reportajes sobre aquellos temas que mayor relevancia presentan
para el sector, datos de comercio internacional, ferias del sector alimentario nacionales e
internacionales, especial industria atunera, asamblea anual de ANFACO-CECOPESCA y de otras
organizaciones, asi como las conferencias enmarcadas dentro del Foro Internacional de
Productos de la Pesca, destacando la X Conferencia Mundial del Atin “Tuna Vigo 2021”, jornadas
y congresos, proyectos de 1+D+i del Centro Tecnoldgico de Productos de la Pesca, visitas a la
Asociacidn, informacidn relativa a la fundacién y al museo ANFACO.

e Asistencia a las ferias sectoriales 2021: Madrid Fusion, XANTAR, Il Feria de la conserva
de Vilanova de Arousa 2021, Conxemar, Salén Gourmets 2021.

e Datos estadisticos sobre las exportaciones espafiolas de los productos transformados
del mar y produccién.

e Informes cientificos, histéricos y de actualidad, reuniones, todo sobre el sector mar-
industria.

e |ll Premio de Disefio ANFACO — Fundacion Banco Sabadell
e X Conferencia Mundial del Atan “Tuna Vigo 2021”

e Entrevistas a personalidades ligados a la industria de transformacién de los productos
del mar:
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o N2141: Francisco Conde Lépez. Vicepresidente Segundo y Conselleiro de Economia,
Empresa e Innovacidon de la Xunta de Galicia.
o N2142: Miguel Angel Santalices Vieira. Presidente del Parlamento de Galicia.
Julio Garcia Comesafia. Conselleiro de Sanidade de la Xunta de Galicia.
o N2143: Alicia Villauriz Iglesias. Secretaria General de Pesca. Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion.
N2144: Ponentes X Conferencia Mundial del Atin “Tuna Vigo 2021”.
o N2145: Alberto Nuiez Feijoo. Presidente de la Xunta de Galicia.
Tomas Pascual Gomez-Cuétara. Presidente de FIAB.

En cuanto a la publicidad, en 2021 se han anunciado en la revista las siguientes instituciones y
empresas: En cuanto a la publicidad, en 2021 se han anunciado en la revista las siguientes
instituciones y empresas: Conselleria do Mar; Autoridad Portuaria de Vigo; Consorcio Zona
Franca de Vigo; Hermasa Canning Technology; Sommetrade; Domiberia; Conservas Rianxeira;
Herfraga; Atunlo; Bureau Veritas; Viajes El Corte Ingles; Redes Salinas; J.R. Sabater; Unayta;
Canal Uno de Comunicacidn; Limpiezas Lei; Electrocalor; Organizacién Internacional para la
Migraciones.

El disefio y maquetacion de la revista corresponde a Canal Uno - Agencia de Comunicacion y
Publicidad de Vigo.

Revista n2141 Revista n2142 Revista n2143

r‘! ISTRIA IN 3 | | JE1131A
CONSERVERA CONSERVERA CONSERVERA

Revista n2144 Revista n2145

| A NDUSTRIA
coNng'\/EQA CONSERVERA
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CONSERVAS DE PESCADOS Y MARISCOS

ACTEMSA, S.A.

ANXOVES DE L’ESCALA, S.A.

ALFONSO GARCIA LOPEZ, S.A. - CONSERVAS PESCAMAR

CALVO CONSERVAS, S.L.U.

COFACO ACORES INDUSTRIA DE CONSERVAS, S.A.

CASA SANTONA, S.L.

CONSERVAS AGROMAR, S.A.

CONSERVAS ANTONIO ALONSO, S.A.

CONSERVAS ANTONIO PEREZ LAFUENTE, S.A.

CONSERVAS AREOSO, S.L.

CONSERVAS CARNOTA, S.A.U.

CONSERVAS CERMAR, S.L.

CONSERVAS CERQUEIRA, S.A.

CONSERVAS DANI S.A.U.

CONSERVAS DAPORTA, S.L.

CONSERVAS DARDO, S.L.

CONSERVAS DE CAMBADOS, S.L.

CONSERVAS DE PESCADOS LA PUREZA, S.L.

CONSERVAS DEL NOROESTE, S.A. -CONNORSA-

CONSERVAS DENTICI, S.L.

CONSERVAS FRISCOS, S.A.

CONSERVAS LA BRUJULA, S.L. (GRUPO DELGADO SELECCION)

CONSERVAS LOLIN, S.L.
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CONSERVAS ORTIZ, S.A.

CONSERVAS PORTOMAR, S.L. (GRUPO PEREIRA)

CONSERVAS REMO, S.L.

CONSERVAS ROMA, S.L.

CONSERVAS RIA DE AROSA, S.L.

CONSERVAS RIANXEIRA, S.A.U. — JEALSA

CONSERVAS RIAS BAIXAS 1907, S.L.

CONSERVAS SELECTAS DE GALICIA, S.L. (BOLTON GROUP)

CONSERVERA DE RIANXO, S.A.

CONSERVERA GALLEGA, S.A.

CONSORCIO ESPANOL CONSERVERO, S.A.

COSTAS Y MINAN, S.L.

CUMAREX, S.A. (UBAGO GROUP)

ESCURIS, S.L.

FRANCISCO GIL COMES, S.L.

FRESCOMAR, S.A.R.L. (UBAGO GROUP)

FRINSA DEL NOROESTE, S.A.

GENCOAL, S.A.

H1JOS DE CARLOS ALBO, S.L.

HIJOS DE JOSE SERRATS, S.A.

IGNACIO GONZALEZ MONTES, S.A.

INDUSTRIAL CONSERVERA DE TARIFA, S.L.

INDUSTRIAS CERDEIMAR, S. L.

JUSTO LOPEZ VALCARCEL, S.A.
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MARINO MARTINEZ DE LUCO MARMAR, S.L.

MANUEL VICENTE MOSQUERA E HIJOS, S.A.

ORBE, S.A.

PORTO-MUINOS, S.L.

PRINCES TUNA MAURITIUS LIMITED

PUERTO SHERRY FOOD COMPANY, S.L.

RAMON FRANCO, S.A.

REAL CONSERVERA ESPANOLA, S.L.

RODRIGUEZ PASCUAL Y CIA, S.L.

SALICA INDUSTRIA ALIMENTARIA, S.A.

SOUTH ATLANTIC CAPITAL, S.A.

THENAISIE-PROVOTE, S.L.

UBAGO GROUP MARE, S.L.

UNION SALAZONERA ISLENA, S.A. (USISA)

YURRITA E HIJOS, S.A.

ALBACORA, S.A.

CONGELADOS, REFRIGERADOS Y ELABORADOS DE PRODUCTOS DEL MAR

ALIMENTOS FRIORIZADOS, S.A.

AHUMADOS

ANAPA-ASOCIACION NACIONAL DE FABRICANTES DE PRODUCTOS DE LA PESCA

ANGEL LOPEZ SOTO, S.L.

ANGULAS AGUINAGA, S.A.U.

APERITIVOS INAKI, S.L.

ARMADORA PEREIRA, S.A.

ASTURPESCA, S.L.
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ATUNES Y LOMOS, S.L.

ATUNLO O GROVE, S.L.

BALFEGO & BALFEGO, S.L. (GRUP BALFEGO)

BERETE, S.L.

CADELMAR GASTRONOMIA MEDITERRANEA, S.A.U.

CALADERO, S.L.U.

CATALIMENT, S.L.

CEFRICO, S.L. (GRUPO PROFAND)

CIGALMAR, S.L.

CLAVO FOOD FACTORY, S.A.

COMERCIAL PERNAS, S.L.

COMEX ANDINA, S.L.

COMIOLSA — COMERCIAL MILAGROS OLGA PEREZ SANTOS, S.A.

CONGALSA, S.L.

CONGELADOS MARAVILLA, S.A.

CONGELADOS MARDEMAR, S.L.

CONGELADOS NORIBERICA, S.A.

CONGELADOS Y FRESCOS DEL MAR, S.A. -CONFREMAR-

CONSERVAS Y FRIGORIFICOS DEL MORRAZO, S.A.

CONTINENTAL PESCAMAR, S.L.

DELFiN ULTRACONGELADOS, S.A.

DELGADO SELECCION, S.L.

DISCEFA, S.L.

DON CAMARON, S.L.
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EMPRESA DE PESCA DE AVEIRO, S.A.

ESPADEROS DEL ATLANTICO, S.A.

EUROCAVIAR, S.A.

EUROPACIFICO ALIMENTOS DEL MAR, S.L.

FONCASAL TRADING, S.L.

FRIGOMAR BURELA, S.A.

FRIGORIFICOS ROS, S.A.U. (GRUP ROS)

FRIME, S.A.

FRIPOZO, S.A. (GRUPO FUERTES)

GALICIA SEA, S.L.

GALICIAN MARINE AQUACULTURE, S.L.

GALILUSAM CPT, S.L.U.

GARCIDEN, S.L.

GLOBAL PEZ SEAFOOD, S.L.

GLOBALIMAR EUROPA, S.L.

GRUPO PROFAND, S.L.

GRUPO TRES MARES, S.A.

HIJOS DE ALBALADEJO GARCIA, S.L.

HERMANOS BELTRAN ADELL, S.L.

HERMANOS FERNANDEZ IBANEZ, CONSIGNATARIOS DE PESCA, S.L.

IBERCONSA — IBERICA DE CONGELADOS, S.A.

ICELAND SEAFOOD IBERICA, S.A.U.

INDUSTRIA DEL FRIO AUXILIAR CONSERVERA, S.A. (INFRISA)

INGAPAN S.L.U.
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INTERATLANTIC FISH, S.L.U.

JOSE LUIS CORREA KESSLER, S.L.

KRUSTAGROUP, S.A.U.

LUCUSFISH, S.L.

MAR IBERICA SOCIEDADE DE PRODUTOS ALIMENTARES, S.A.

MAREDEUS FOOD SOLUTIONS, S.L.

MARES DE GALICIA, S.A.

MAREFRIO, S.A.

MARISCOS ANTON E HIJOS, S.L.

MARISCOS GILMAR, S.L.

MARISCOS SALVORA. S.L.

MARPESCA EUROPA, S.L.

MASCATO, S.A.

NAGREEN GROUP, S.L.

NUDISCO, S.L.

NUESTRO MAR DE SIEMPRE, S.L. (NUMARSI)

NUEVA PESCANOVA, S.L.

OPAGAC - ORGANIZACON DE PRODUCTORES ASOCIADOS DE GRANDES ATUNEROS
CONGELADORES -

OR.PA.GU - ORGANIZACION DE PRODUCTORES PALANGREROS GUARDESES -

PAULSEN FOOD GMBH

PESCADOS IBANEZ, S.A.

PESCADOS RUBEN, S.L.

PESCAPUERTA TRADE, S.L.

PESCAVIAR, S.L.
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PESCIRO, S.L.U.

PETACA CHICO, S.L.

REDISCO ALIMENTACION, S.L.

S.A.C. DE PESCADOS Y MARISCOS PEIXEMAR (GRUPO CASA BOTAS)

SALAZONES MOTI, S.L.

SALICA ALIMENTOS CONGELADOS, S.A.

STOLT SEA FARM, S.A.B - PRODEMAR

SUFLENORSA ADUANAS, S.L. (GRUPO SUFLENORSA)

TRI MARINE INTERNATIONAL SPAIN, S.L.U. (TRIMARINE GROUP)

TUNATUNES, S.L.

60B0 FISH COMPANY, S.L.

AFAMSA-AGRUPACION DE FABRICANTES DE ACEITES MARINOS, S.A.

ACEITES Y HARINAS DE PESCADO

ASOCIACION NACIONAL DE FABRICANTES DE HARINAS Y ACEITES DE PESCADO

AUXILIAR CONSERVERA S.A. - AUCOSA

BARNA, S.A.

CONRESA — CONSERVEROS REUNIDOS, S.A.

HARINAS DE ANDALUCIA, S.L.

HI1JOS DE EMILIO RAMIREZ, S.A. — PESCAVE

FRESCOMAR, S.A.R.L.- HARINAS Y ACEITES DE PESCADO (UBAGO GROUP)

SARVAL BIO-INDUSTRIAS NOROESTE, S.A.U. (GRUPO SARIA)

SECTOR MEJILLONERO: PRODUCTORES; COCEDEROS Y DEPURADORES

BARLOVENTO, S.A.

BATEAMAR, S.L.
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COCEDERO BARRANAMAR, S.L.

COCEDERO SUAREZ, S.L.

FRIGOAMEGROVE, S.L.

MEJILLONES NIDAL, S.L.

MEJILLONES RiA DE AROSA, S.L.

MEJILLONES SABOR DE MAR, S.L.

PESCADOS MARCELINO, S.L.

RECURSOS MARINOS CANARIOS, S.A.

SOCOMGAL - SOC. COOP. GALEGA MEXILLONEIROS DE GALICIA

VITALMAR PESCADOS Y MARISCOS, S.L.

MAQUINARIA

ALFOGAR, S.L.

HERFRAGA, S.A.

HERMASA CANNING TECHNOLOGY, S.A.

JOHN BEAN TECHNOLOGIES SPAIN, S.L.

MECANICA ALIMENTARIA, S.A. - MECALSA

MONTAIJES CONSERVEROS DE GALICIA, S.L.

SIDELAN, S.L.

SOMMETRADE, S.L.

TACORE, S.L.

ENVASES Y EMBALAIJES

ACTEGA ARTISTICA, S.A.U.

TRIVIUM PACKAGING IBERICA, S.A.

DOMIBERIA, S.L.U. (DOMIBERIA GROUP)
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CROWN FOOD ESPANA, S.A.U.

MATERIAS PRIMAS

ACEITES ABRIL, S.L.

AGRO SEVILLA ACEITUNAS, S.C.A.

AQUANARIA, S.L.

HISPANIA FOOD COMPANY XX, S.L.

SEPINK HISPANIA, S.L.

TEQUISA - TECNICAS QUIMICAS INDUSTRIALES, S.A.

SERVICIOS AUXILIARES

ABANCA CORPORACION BANCARIA, S.A.

AGENCIA MARITIMA DAVIMAR, S.A.

ALONSO Y FABREGAS, S.L.

ALTIUS, S.A.

BARCELONESA DE DROGAS Y PRODUCTOS QUIMICOS, S.A.U.

DSV AIR&SEA, S.A.U.

FABRICANTE DE CONTENEDORES FADECO, S.A.

KERSIA IBERICA, S.L.

MARINE INSTRUMENTS, S.A.

PEREZ TORRES MARITIMA, S.L.

RANDSTAD, S.A.

SOCIEDAD PARA EL TRATAMIENTO DE AGUAS RESIDUALES, S.L.

PRODUCTOS CONSERVADOS

CONSERVAS A ROSALEIRA, S.L. (GRUPO TERRAS GAUDA)

DIBAQ DIPROTEG, S.A.
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INDUSTRIAS FRIGORIFICAS DEL LOURO, S.A. (GRUPO COREN)

PANADERIA TONITO, S.L.

VEGA DEL EBRO, S.A.

ASOCIADOS TECNOLOGICOS

BIOSYSTEMS, S.A.

DOCUTEN TECH, S.L.

EMENASA INDUSTRIA Y AUTOMATISMO, S.A.

FRESHCUT, S.L.

PLAGOO PROTECT, S.L.

TECNOLOGIA MARINA XIMO, S.L.

VICUSGRAF, S.L. (GRUPO HINOJOSA PACKAGING)

BACALAO Y SALAZONES

ALBACOR INDUSTRIA DEL MAR, S.L.

ANFABASA-ASOCIACION NACIONAL DE FABRICANTES DE BACALAO Y SALAZONES

ANGO LEVANTE, S.L.

ARTE MORHUA, S.A.

BACALAO GIRALDO, S.L.

BACALAO OUTON, S.L.

BACALAOS ALEJANDRA, S.L.

BACALAOS AZKUENE, S.A.

BACALAOS CONCHAMAR, S.L.

BACALAOS EGUILLOR, S.A.

BACALAOS ELKANO, S.L.

BACALAOS SANTYMAR, S.L.
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BISCAY SEAFOOD, S.L.

BRI, S.A.

COMERCIAL ALKORTA ANAIAK, S.L.

COPESCO & SEFRISA, S.A.

FROITOMAR, S.L.

ICELAND SEAFOOD IBERICA, S.A.U.

MANUEL BAREA, S.A.

MAREDEUS FOOD SOLUTIONS, S.L.

PESCANOVA ESPARNA, S.L.U. (GRUPO PESCANOVA)

RICARDO FUENTES E HIJOS-SALAZON, S.A.U.

SALAZONES GARRE, S.L.

SIGMA ITTICA, S.L.

UBAGO GROUP MARE, S.L.

PRODUCTOS DE LA PESCA AHUMADOS

AHUMADOS DOMINGUEZ, S.A.

AHUMADOS MEDITERRANEO, S.L.

AHUMADOS UBAGO, S.L.

ANFELE, S.A.

COPESCO & SEFRISA, S.A,

LA BALINESA, S.L.U.

PINCHOMANIA, S.L.

UBAGO GROUP MARE, S.L.

VENSY ESPANA, S.A.

XANTELMAR, S.L.
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Imagenes del Aho
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ANFACO-CECOPESCA  PARTICIPA  EN CINCO
MANIFESTACIONES DE INTERES EN EL MARCO DEL

%' PLAN DE RECUPERACION, TRANSFORMACION Y
RESILIENCIA- PARA EL SECTOR MARINO Y
ALIMENTARIO

SESION DE TRABAJO CON EL GOBIERNO
DEL ECUADOR

REUNION ENTRE EUROTHON Y LA
FLOTA ATUNERA CONGELADORA
DE ESPANA

CONVENIO ENTRE LA CONSELLERIA DEL
MAR Y  ANFACO-CECOPESCA  PARA
IMPULSAR LA MEJORA DE LA
COMERCIALIZACION DE LAS CONSERVAS DE
PESCADO Y MARISCO
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ANFACO-CECOPESCA Y GRUPO LECHE RiO SE
REUNEN PARA  ESTUDIAR VIAS DE
COLABORACION

REFORMA DEL REGLAMENTO DE
CONTROL DE LA PESCA
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SHOWCOOKING VIRTUAL DE CONSERVAS
DE PESCADO Y MARISCO ESPANOLAS:
CONEXION ESPANA E ITALIA

EL DIRECTOR NACIONAL DE
ADECCO VISITA  ANFACO-
CECOPESCA

VISITA DEL DIRECTOR
GENERAL DEL FORO
ALIMENTARIO

VISITA DE LA DIRECTORA DE INTECMAR COVADONGA SALGADO
BLANCO Y LA SUBDIRECTORA XERAL DE ACUICULTURA ANGELES
VAZQUEZ SUAREZ
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FIRMA DEL CONVENIO DE COLABORACION
ENTRE EL INSTITUTO PUBLICO DE
INVESTIGACION DE ACUICULTURA Y PESCA
(IPIAP) DE ECUADOR Y ANFACO-CECOPESCA

«WORKSHOP» SOLUCIONES
INNOVADORAS PARA LA
SOSTENIBILIDAD DE LA
INDUSTRIA MAR-ALIMENTARIA

EL SECTOR CONSERVERO GALLEGO
ANALIZA SU SITUACION ACTUAL Y
PERSPECTIVAS FUTURAS EN UNA MESA
SECTORIAL

> s y==
PRESENTACION DE LA X CONFERENCIA ‘ >
MUNDIAL DEL ATUN “VIGO 2021”
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ENO laSE'

LAURA CAMPOS, GANADORA DEL Il PREMIO DE DISENO
ANFACO - FUNDACION BANCO SABADELL

ANFACO-CECOPESCA SE REUNE CON LA
SECRETARIA GENERAL DE PESCA

ANFACO-CECOPESCA PARTICIPA EN LAS JORNADAS

«EL PODER TRANSFORMADOR DEL 5G» DEL COIT

REUNION DE LA JUNTA DIRECTIVA Y
il i
ASAMBLEA GENERAL DE ATIGA N

"
-
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REUNION CON LA VICEPRESIDENTA SEGUNDA Y MINISTRA DE
TRABAJO Y ECONOMIA SOCIAL

i AL S £ e

ABANCA Y FUNPROMAR RENUEVAN
SU COLABORACION

gERVI
piSFRUTAR LAS CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO
EXHIBEN SU POTENCIAL EN MADRID

FUSION ALIMENTOS DE ESPANA 2021

X CONFERENCIA MUNDIAL DEL ATUN «TUNA VIGO
2021»
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GRAN ACOGIDA EN LA PRIMERA EDICION DE
LOS TUNA AWARDS 2021

REUNION CON EL PRESIDENTE
DE LA REPUBLICA DE
COLOMBIA

CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO ENTRE EL
PUBLICO INFANTIL A TRAVES DE LA CAMPANA
«FAI CLIC AO TEU BOCATA»

PROMOCION DE LAS CONSERVAS DE PESCADO E&llT L .4
Y MARISCO EN EL CAMPEONATO DEL SUR DE g
EUROPA — GRAN PREMIO XACOBEO *7
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a4
] |

CATA LA LATA PROTAGONISTA INDISCUTIBLE EN LA I
FESTA DA CONSERVA

PLAN ESTRATEGICO PARA EL SECTOR DE
CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO DE
GALICIA (2022-2030)

ANFACO-CECOPESCA Y ACEITES ABRIL
. RECIBEN LA MEDALLA DE ORO DE

REUNION BILATERAL DE LA INDUSTRIA
CONSERVERA DE PESCADOS Y MARISCOS DE
ESPANA Y PORTUGAL
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eSemionsevas - Congelado « Qienclén
g ‘

VISITA DEL EMBAJADOR DE MALTA A ANFACO-
CECOPESCA

ANFACO-CECOPESCA PARTICIPA EN EL SALON GOURMETS 2021

LA EXCELENCIA GASTRONOMICA DE LAS
CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO EN
XANTAR 2021

SILVIA AMBROS, DEL IES MIRALBUENO [l ﬂﬁﬂ
DE ZARAGOZA, GANADORA DEL PRIMER | G et
CONCURSO ~ DE  RECETAS  CON e
CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO e

«UNA LATA, UNA TAPA»




4

ANFACO
CECOPESCA
Unidos para conservar
lo que +IMPORTA

———r

LA ALIANZA ANFACOCECOPESCA
EMENASAINDUSTRIA SE CONSOLIDA COMO
i UN REFERENTE MUNDIAL EN TECNOLOGIA
HIPERPESPECTRAL

DEMO DAY: «LA DIGITALIZACION E
INDUSTRIA 4.0 EN LA TRANSFORMACION
DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA»
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